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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) nr 68/2013
av den 16 januari 2013
om en forteckning 6ver foderravaror

(Text av betydelse for EES)

Artikel 1

Den forteckning over foderrdvaror som avses i artikel 24 i forord-
ning (EG) nr 767/2009 upprittas hidrmed i enlighet med bilagan till
den hir forordningen.

Artikel 2

Forordning (EU) nr 575/2011 ska upphora att gilla.

Hénvisningar till den upphévda forordningen ska anses som hénvis-
ningar till den hédr férordningen.

Artikel 3

Foderrdvaror som har mirkts i enlighet med forordning (EU)
nr 575/2011 fore den 19 augusti 2013 kan &dven fortsdttningsvis séttas
ut pd marknaden och anvindas tills lagren dr tdmda.

Artikel 4
Denna forordning trader i kraft den tjugonde dagen efter det att den har
offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Denna forordning é&r till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla
medlemsstater.
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BILAGA

FORTECKNING OVER FODERRAVAROR
DEL A

Allminna bestimmelser

1. Anvindningen av denna forteckning av foderforetagare ska vara frivillig. En
bendmning pé en foderrdvara som &r uppford i del C far dock endast an-
viandas om foderravaran i fraga uppfyller kraven i den berérda posten.

2. Alla poster i forteckningen 6ver foderrévaror i del C ska folja restriktionerna
rorande anvdndning av foderrdvaror i den relevanta unionslagstiftningen.
Sérskild hansyn bor dgnas at overensstimmelse med Europaparlamentets
och radets forordning (EG) nr 1829/2003 (') om foderravaror som utgér eller
framstills av genetiskt modifierade organismer eller som ar resultatet av en
fermenteringsprocess som inbegriper genetiskt modifierade mikroorganismer.
Foderrédvaror som bestar av eller innehéller animaliska biprodukter ska upp-
fylla kraven 1 Europaparlamentets och radets forordning (EG)
nr 1069/2009 (?) och kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 (°) och
deras anvindning kan omfattas av restriktioner i enlighet med Europaparla-
mentets och rddets forordning (EG) nr 999/2001 (*). Foderforetagare som
anvinder en foderrdvara som dr uppford i forteckningen ska se till att den
uppfyller kraven i artikel 4 i forordning (EG) nr 767/2009.

3. Fore detta livsmedel innebér livsmedel, annat dn ateranvéint koks- och mat-
avfall, som tillverkats for att anvdndas som livsmedel i full overensstdm-
melse med unionens livsmedelslagstiftning men som inte lingre &r avsedda
att anvidndas som livsmedel av praktiska eller logistiska skil, eller pd grund
av problem i form av tillverknings- eller forpackningsdefekter eller andra
defekter och som inte utgdr ndgon hélsorisk nir de anvénds som foder.
Faststillandet av hogsta tillatna halt som avses i punkt 1 i bilaga I till
forordning (EG) nr 767/2009 ska inte vara tillimpligt pa fore detta livsmedel
och ateranvént koks- och matavfall. Det ska gélla vid ytterligare bearbetning
som foder.

4. Enligt den goda praxis som avses i artikel 4 i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 183/2005 (°) ska foderravaror vara fria frén kemiska
orenheter som hérrér fran framstéllningsprocessen och fran processhjalpme-
del, sivida inte en hogsta tilliten halt faststills i forteckningen. Amnen som
ar forbjudna att anvéndas i foder far inte ingd och for dessa dmnen faststills
darfor ingen hogsta tillatna halt. Av 6ppenhetsskél kompletteras foderravaror
med tolererade rester med relevant information frén foderforetagare i sam-
band med gingse afférstransaktioner.

(") Europaparlamentets och rédets forordning (EG) nr 1829/2003 av den 22 september 2003
om genetiskt modifierade livsmedel och foder (EUT L 268, 18.10.2003, s. 1).

(*) Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 av den 21 oktober 2009
om hilsobestimmelser for animaliska biprodukter och dérav framstillda produkter som
inte dr avsedda att anvdndas som livsmedel och om upphidvande av forordning (EG)
nr 1774/2002 (EUT L 300, 14.11.2009, s. 1).

(®) Kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 av den 25 februari 2011 om genomforande

av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 om hélsobestimmelser

for animaliska biprodukter och dérav framstillda produkter som inte ar avsedda att
anvindas som livsmedel och om genomf6rande av radets direktiv 97/78/EG vad giller
vissa prover och produkter som enligt det direktivet dr undantagna frén veterindrkont-

roller vid griansen (EUT L 54, 26.2.2011, s. 1).

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 999/2001 av den 22 maj 2001 om

faststidllande av bestimmelser for forebyggande, kontroll och utrotning av vissa typer av

transmissibel spongiform encefalopati (EGT L 147, 31.5.2001, s. 1).

(°) Europaparlamentets och rédets forordning (EG) nr 183/2005 av den 12 januari 2005 om
faststillande av krav for foderhygien (EUT L 35, 8.2.2005, s. 1).

(4

-
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5. Enligt den goda praxis som avses i artikel 4 i forordning (EG) nr 183/2005,
tillimpningen av  ALARA-principen (°) och utan att det paverkar tillimp-
ningen av férordning (EG) nr 183/2005, Europaparlamentets och radets di-
rektiv 2002/32/EG (7), Europaparlamentets och radets forordning (EG)
nr 396/2005 (})) och Europaparlamentets och radets forordning (EG)
nr 1831/2003 (°), bor det i forteckningen 6ver foderravaror anges hogsta till-
latna halt av kemiska orenheter som hérror fran framstéllningsprocessen eller
fran processhjilpmedel som uppgir till 0,1 % eller mer. Hogsta tillatna halter
av kemiska orenheter och processhjilpmedel som férekommer i nivder som
understiger 0,1 % far ocksa faststillas i forteckningen om det bedoms lamp-
ligt for god handelssed. Om inget annat anges i del B eller C i denna bilaga
uttrycks hogsta tilldtna halt i viktprocent (19).

Specifika hogsta tillatna halter for kemiska orenheter och processhjdlpmedel
faststélls antingen i beskrivningen av bearbetningsmetoden i del B, i beskriv-
ningen av foderravaran i del C eller i slutet av en kategori i del C. Om ingen
specifik hogsta tillatna halt faststélls i del C &dr en hogsta tillatna halt som
faststélls i del B for en viss bearbetningsmetod tillaimplig pé alla foderravaror
som tas upp i del C, i den man beskrivningen av foderrdvaran hanvisar till
denna bearbetningsmetod och i den méan den berdrda bearbetningsmetoden
motsvarar beskrivningen i del B.

6. Foderravaror som inte fortecknas i kapitel 12 i del C och som har framstillts
genom fermentering och/eller som forekommer naturligt i mikroorganismer
far sldppas ut pd marknaden med levande mikroorganismer sé ldnge som den
avsedda anvéndningen av foderrdvaror och foderblandningar som innehaller
sadana

(a) inte syftar till att mangdubbla mikroorganismerna och

(b) inte har koppling till mikroorganismens/mikroorganismernas funktion i
enlighet med bilaga I till férordning (EG) nr 1831/2003.

Forekomsten av mikroorganismer, samt alla funktioner till f6ljd av dessa, far
inte dberopas for foderravaror och foderblandningar som innehaller sadana.

7. En foderravaras botaniska renhet far inte vara ldgre &n 95 %. Halten av
botaniska orenheter sdsom rester av andra oljehaltiga fron eller frukter fran
tidigare framstéllningsprocesser far dock inte dverstiga 0,5 % for varje typ av
oljehaltiga fron eller frukter. Om dessa allméinna regler frangés ska det fast-
stillas en specifik halt i forteckningen over foderravaror i del C.

8. Den allminna bendmningen eller tilliggsbeskrivningen pé en eller flera av de
bearbetningsmetoder som &r uppforda i den sista kolumnen i ordlistan &ver
bearbetningsmetoder i del B ska (') i tillimpliga fall ingd i foderravarans
bendmning enligt del C for att visa att den har gatt igenom den eller de
berorda bearbetningsmetoderna, om inte bearbetningsmetoden foreskrivs i
beskrivningen av respektive foderravara i del C. En foderravara vars namn
ar en kombination av ett namn som tas upp i del C med den allminna
bendmningen eller tilliggsbeskrivningen for en eller flera av de bearbetnings-
processer som tas upp i del B anses ingd i forteckningen och ska innehélla
de obligatoriska mérkningsuppgifter som &r tillimpliga for denna foderravara
enligt vad som anges i de sista kolumnerna i del B och C, dir si ér till-
lampligt. Néarhelst den specifika metod som anvénts for bearbetningen anges

(°) As Low As Reasonably Achievable (ung. s lagt som rimligt mojligt).

(7) Europaparlamentets och radets direktiv 2002/32/EG av den 7 maj 2002 om frimmande
amnen och produkter i djurfoder (EGT L 140, 30.5.2002, s. 10).

(®) Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 396/2005 av den 23 februari 2005 om
grénsvdrden for bekdmpningsmedelsrester i eller pa livsmedel och foder av vegetabiliskt
och animaliskt ursprung och om &ndring av radets direktiv 91/414/EEG (EUT L 70,
16.3.2005, s. 1).

(°) Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1831/2003 av den 22 september 2003
om fodertillsatser (EUT L 268, 18.10.2003, s. 29).

(1%) Bestimmelserna om kemiska orenheter och processhjilpmedel i denna punkt ska inte
tillimpas for sadana foderravaror som anges i det register ver foderrdvaror som avses i
artikel 24.6 i forordning (EG) nr 767/2009.

(') Genom undantag frén denna skyldighet, fir den allmédnna bendmningen eller tilldggs-
beskrivningen laggas till for bearbetningsmetoden torkning”.
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10.

11.

12.

13.

14.

i den sista kolumnen i del B ska den anges i foderravarans bendmning. Om
det i del C finns en kombination av foderrdvarans bendmning och tilliggs-
beskrivningen for bearbetningsmetoden giller endast de uppgifter som anges
i de sista kolumnerna i del C. Det namn pa foderrdvaran som avses i
artikel 24.1a i forordning (EG) nr 767/2009 ska vara den bendmning som
anges i del C tillsammans med den allménna bendmningen eller tilliggs-
beskrivningen pa en eller flera av de bearbetningsmetoder som fortecknas i
del B, beroende pa vad som ér tillimpligt.

Om framstéllningsprocessen for en foderravara skiljer sig frén beskrivningen
av den berorda bearbetningsmetoden i ordlistan 6ver bearbetningsmetoder i
del B, ska framstéllningsprocessen framga av beskrivningen av den berdrda
foderravaran.

For ett antal foderrdvaror far synonymer anvindas. Dessa synonymer anges
inom hakparentes i kolumnen “Bendmning” fo6r den post som giller den
berdrda foderravaran i forteckningen over foderrdvaror i del C.

I forteckningen 6ver foderravaror i del C anvidnds, férutom for animala
biprodukter, ordet “produkt” eller ”samprodukt” i stéllet for “biprodukt”,
for att avspegla marknadssituationen och sprakbruket hos foderforetagarna
och framhdva foderrdvarornas kommersiella vérde.

Det botaniska namnet pa en viss véxt har endast tagits med i beskrivningen i
den forsta posten rorande den véxten i forteckningen 6ver foderravaror i del
C.

Den obligatoriska mérkningen av de analytiska bestindsdelarna i en viss
foderravara i forteckningen grundar sig pa om en viss produkt innehéller
hoga halter av en viss bestdndsdel eller om framstéllningsprocessen har
andrat produktens néringsméssiga egenskaper.

I artikel 15 g i forordning (EG) nr 767/2009, jamford med punkt 6 i bilaga I
till samma forordning, faststdlls mérkningskrav i frdga om vattenhalt. I ar-
tikel 16.1 b i den forordningen, jamfoérd med dess bilaga V, faststills mark-
ningskrav for andra analytiska bestdndsdelar. Enligt punkt 5 i bilaga I till
forordning (EG) nr 767/2009 ska dessutom méngden aska som inte kan l6sas
i saltsyra anges om den i allménhet 6verstiger 2,2 % eller om den, for vissa
foderravaror, Overstiger den grins som faststdlls i det berdrda avsnittet i
bilaga V till den forordningen. Nagra av posterna i forteckningen dver fo-
derravaror i del C avviker emellertid fran dessa regler enligt foljande:

a) De obligatoriska mérkningsuppgifterna rérande de analytiska besténds-
delarna i forteckningen 6ver foderravaror i del C ska ersétta de obligato-
riska markningsuppgifterna i det ber6érda avsnittet i bilaga V till
forordning (EG) nr 767/2009.

b) Om kolumnen for obligatoriska markningsuppgifter i forteckningen &ver
foderravaror i del C har ldmnats tom for de analytiska bestdndsdelar som
enligt det berdrda avsnittet i bilaga V till forordning (EG) nr 767/2009
skulle behdva anges, behover ingen av dessa bestdndsdelar anges. Om det
daremot for aska som inte kan l6sas i saltsyra inte har faststillts ndgon
mingd i del C i forteckningen dver foderravaror, ska miangden anges om
den &verstiger 2,2 %.

¢) Om ett eller flera specifika viarden har faststillts for vattenhalt i kolumnen
”Obligatorisk mérkningsuppgift” i forteckningen over foderravaror i del
C, giller dessa virden i stillet for vdardena i punkt 6 i bilaga I till
forordning (EG) nr 767/2009. Om vattenhalten emellertid understiger
14 % behover den inte anges. Om ingen specifik vattenhalt har faststéllts
i den kolumnen ska punkt 6 i bilaga I till forordning (EG) nr 767/2009
tillimpas.
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15.

En foderforetagare som hévdar att en foderrdvara har fler egenskaper &n de
som anges 1 kolumnen ”Beskrivning” i forteckningen dver foderrdvaror i del
C, eller hdnvisar till en bearbetningsmetod som anges i del B som kan
jamforas med ett krav (exempelvis skydd mot nedbrytning i vammen), ska
uppfylla kraven i artikel 13 i forordning (EG) nr 767/2009. Foderrévaror féar
dessutom uppfylla sirskilda néringsbehov enligt artiklarna 9 och 10 i for-
ordning (EG) nr 767/2009.

. Om en foderravara som fortecknas i del C, for vilken det i en fotnot kravs att

bendmningen ska kompletteras med arten, bestar av flera arter, kan den
endast betraktas som en foderravara om egenskaperna hos och ursprunget
for de véxter eller djur som anvinds for foderravarorna, eller delar dérav, ar
desamma.

DEL B

Ordlista for bearbetningsmetoder

Bendmning/Tillaggs-

Bearbetningsmetod Definition =
beskrivning

Luftfraktionering Avskiljning av partiklar med hjélp av | Luftfraktionerad
en luftstrom.

Aspiration Bearbetningsmetod for att avldgsna | Aspirerad
stoft, fina partiklar och spannmals-
damm under forflyttning av spann-
mal med hjélp av en luftstrom.

Blanchering Bearbetningsmetod bestdende av vir- | Blancherad
mebehandling av ett organiskt d&mne
genom kokning eller dngkokning for
att denaturera naturliga enzymer,
mjuka upp vdvnad och avlidgsna rda
smakdmnen, foljd av nedsénkning i
kallt vatten for att kokningen ska
avstanna.

Blekning Avlidgsnande av naturligt forekom- | Blekt
mande firg genom kemiska eller fy-
siska processer eller genom anvéind-
ning av blekjord.

Nedkylning Sénkning av temperaturen under om- | Kyld
givande temperatur men Over frys-
punkten for att frimja hallbarheten.

Hackning Reduktion av partikelstorleken med | Hackad
hjélp av en eller flera knivar.

Rensning Avldgsnande av foremal (forore- | Rensad/sorterad
ningar, t.ex. stenar) eller véxtdelar,
t.ex. losa strapartiklar, froskal eller
ogras.

Koncentration (') Avldgsnande av vatten och/eller an- | Koncentrat
dra bestandsdelar. (%)
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Bearbetningsmetod Definition Benﬁmning/?illéggs-
beskrivning

9 Kondensering Ett dmnes Overgang frén gasformigt | Kondenserad
till flytande.

10 Beredning Tillforsel av vdrme for att fordndra | Beredd
de fysiska och kemiska egenskaperna
hos foderravaror.

11 Krossning Mekanisk reduktion av partikelstorle- | Krossad
ken via en kross.

12 Kristallisering Rening genom bildande av fasta kri- | Kristalliserad
staller fran en vitskelosning. Orenhe-
ter i vitskan binds vanligen inte i
kristallens gitterstruktur.

13 Skalning (°) (decorti- | Fullstindigt eller partiellt borttagande | Skalad, delvis skalad

cation) av de yttersta skikten pa sddeskorn,

fron, frukter, notter etc.

14 Skalning (dehulling/ | Avldgsnande av de yttre skalen pa | Skalad eller borttagen

dehusking) bonor, siddeskorn och fron, vanligen | hinna eller spritad (%)

pé mekanisk vig.

15 Depektinisering Extraktion av pektiner frdn en foder- | Depektiniserad
ravara.

16 Dehydrering Bearbetningsmetod dér fukt | Dehydrerad
extraheras.

17 Avslemning Bearbetningsmetod for att avldgsna [ Avslemmad
slemlagret pa ytan.

18 Avsockring Fullstdndigt eller partiellt avlags- [ Avsockrad, delvis av-
nande pd kemisk eller mekanisk vdg | sockrad
av mono- eller disackarider frén me-
lass och andra &mnen som innehéller
socker.

19 Avgiftning Bearbetningsmetod for att forstora | Avgiftad
giftiga fororeningar eller reducera de-
ras koncentration.

20 Destillering Fraktionering av vitskor genom kok- [ Destillerad
ning och insamling av den kondense-
rade dngan i en separat behallare.

21 Torkning Torkning péd naturlig eller artificiell [ Torkad pa naturlig eller

vig.

artificiell vdg, beroende
pa vad som dr tillimp-
ligt
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Bearbetningsmetod

Definition

Bendmning/Tilldggs-
beskrivning

22

Ensilering

Bearbetningsmetod genom vilken na-
turlig forsdmring av foderravaror
kontrolleras genom syrning under an-
aeroba forhallanden till foljd av na-
turlig fermentering och/eller tillsats
av ensileringstillsatser.

Ensilerad

23

Avdunstning

Reducering av vatteninnehallet.

Avdunstad

24

Expandering

Termisk process dér kraftig fordng-
ning av produktens vatteninnehall le-
der till att produkten Gppnas upp.

Expanderad eller svélld

25

Oljeutvinning ge-
nom pressning

Avldgsnande av
pressning.

olja/fett genom

Expeller/presskaka och
olja/fett

26

Extraktion

Avldgsnande genom partiell eller
fullstindig separering av losliga be-
standsdelar frdn en rdvara med vatten
eller annat 16sningsmedel till flytande
och fasta faser, varvid de resulte-
rande materialen dr ett extrakt (%)
och en eller flera samprodukter frén
extraktion (°).

Extrakt/olja/socker eller
samprodukt fran extrak-
tion/mjol/melass/press-
massa, beroende pa vad
som dr tilldimpligt

27

Extrudering

Termisk process dér snabb avdunst-
ning av produktens vatteninnehall le-
der till att produkten bryts ned, sam-
tidigt som produkten formas genom
att den passerar genom en viss Opp-
ning.

Extruderad

28

Fermentering

Bearbetningsmetod dér mikroorganis-
mer sasom bakterier, svamp eller
jdstsvampar antingen framstills eller
anvinds for att fordndra materialets
kemiska sammansattning/egenskaper.

Fermenterad

29

Filtrering

Bearbetningsmetod att lata vitska
passerar genom ett pordst medie- el-
ler membranfilter i syfte att avldgsna
fasta partiklar, som resulterar i en fil-
trerad foderrdvara och filterresten ().

Filtrerad

30

Omvandling till
flingor

Valsning av en fuktig ravara som
varmebehandlats for att framstélla
fint material.

Flingor

31

Mjolframstillning

Reducering av partikelstorleken hos
torra korn och underldttande av frak-
tionering (framst mjol, kli och kli-
mjol).

Mjol, kli, klimjol (7) el-
ler foder, beroende pa
vad som d&r tillampligt
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Bearbetningsmetod

Definition

Bendmning/Tilldggs-
beskrivning

32

Kylseparering

Nedkylning av oljor for att separera
de mer mittade fran de mer ométtade
bestdndsdelarna i oljan. Mer maéttade
besténdsdelar i oljan stelnar vid ned-
kylning, medan de mer ométtade &r
flytande och far exempelvis dekante-
ras. Den kylseparerade produkten é&r
den stelnade oljan.

Kylseparerad

33

Fragmentering

En process dar foderrdvaror krossas
till fragment.

Fragmenterad

34

Stekning

Beredning av foderravaror i olja eller
fett.

Stekt

35

Gelning/gelatinering

Bearbetningsmetod for att bilda en
gel, ett fast geléartat material med
egenskaper som varierar fran mjukt
och svagt till hart och segt, vanligtvis
med hjilp av geleringsmedel.

Gelatinerad

36

Granulering

Behandling av foderravaror for att
erhdlla en sirskild partikelstorlek
och konsistens.

Granulerad

37

Malning

Reduktion av fasta foderravarors par-
tikelstorlek genom en torr eller vat
bearbetning.

Mald

38

Uppvirmning

Viarmebehandlingar som utfors under
sérskilda forhallanden som tryck och
fukt.

Uppviarmd/viarmebe-
handlad

39

Hydrogenering

Katalytisk metod for att métta dub-
belbindningar av oljor/fetter/fettsyror
och som utfors vid hog temperatur
under vétgastryck, for att erhalla
helt eller delvis miéttade triglyceri-
der/fettsyror, eller polyoler genom
att reducera karbonylgrupper av kol-
hydrater till hydroxylgrupper.

Hydrogenerad, delvis
hydrogenerad

40

Hydrolys

Reduktion av molekylstorlek genom
lamplig behandling med vatten och
antingen varme/tryck, enzymer eller
syra/alkalier. For hydrolyserade fo-
derrdvaror  som  omfattas  av
forordning (EG) nr 1069/2009 géller
den definition som faststills i den
forordningen.

Hydrolyserad

41

Forvitskning

Overgang fran en fast eller gasformig
fas till en vitska.

Forvitskad
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Bearbetningsmetod

Definition

Bendmning/Tilldggs-
beskrivning

4

Urlakning

Bearbetningsmetod dér antingen en
ravara som foreslas ingd i en foder-
ravara eller en foderrdvara i sig pla-
ceras i en vitska for att 16sa upp dess
foreningar med mekaniska metoder.
Detta leder till en reduktion av foder-
ravarans storlek. (%)

Macererad

43

Miiltning

Féa spannmal att borja gro for att ak-
tivera naturligt forekommande en-
zymer som kan bryta ner stirkelse
till  fermenteringsbara kolhydrater
och proteiner till aminosyror och
peptider.

Miltad

44

Smiltning

Overgéng frén en fast till en flytande
fas genom tillférsel av vérme.

Smalt

45

Mikronisering

En process diar den genomsnittliga
partikeldiametern hos ett fast material
minskas till mikrometerskalan.

Mikroniserad

46

Forkokning

En process med blotlaggning i vatten
och virmebehandling sé att stirkel-
sen gelatineras fullstindigt, och dér-
efter torkning.

Forkokt

47

Pastorisering

Uppvarmning till en viss temperatur
under en faststdlld tid for att elimi-
nera skadliga mikroorganismer, foljt
av snabb nedkylning.

Pastoriserad

48

Skalning (peeling)

Avliagsnande av skalet frén frukter
och gronsaker.

Skalad

49

Pelletering

Sammanpressning
munstycke.

genom ett

Pellets, pelleterad

50

Slipning av ris

Avligsnande av i stort sett allt eller
delar av kli och embryo frén skalat
ris.

Helt slipat ris/slipat ris

51

Forklistring

Fordndring av stirkelsen for att vi-
sentligt 0ka dess forméga att svilla
i kallt vatten.

Forklistrad (%)

52

Pressning (°)

Partiell eller fullstindig separering av
flytande och fasta faser genom meka-
niska krafter

Pressad

53

Raffinering

Fullstandigt eller partiellt avlags-
nande av orenheter eller odnskade
bestandsdelar pd kemisk eller fysisk
vig.

Raffinerad, delvis raffi-
nerad
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Bearbetningsmetod

Definition

Bendmning/Tilldggs-
beskrivning

54

Rostning

Uppvarmning av foderrévaror till
torrt tillstand for att forbdttra dess
smaéltbarhet, oka fargen och/eller re-
ducera naturligt forekommande ni-
ringshimmande faktorer.

Rostad

55

Valsning

Reduktion av partikelstorleken ge-
nom att materialet, t.ex. spannmal,
passerar mellan valspar.

Valsad

56

Skydd mot nedbryt-
ning i vimmen

Bearbetningsmetod som genom an-
tingen en fysisk behandling med
hjélp av varme, tryck, anga och kom-
binationer av sddana behandlingar
och/eller genom t.ex. lignosulfonater,
natriumhydroxid eller organiska syror
(exempelvis propionsyra eller garv-
syra) syftar till att skydda nérings-
dmnena mot nedbrytning i vimmen.

Foderrdvaror far inte skyddas mot
nedbrytning i vammen genom for-
maldehyd

Vammen skyddad tack
vare [fyll i beroende pa
vad som dar tillampligt]

57

Siktning/sallning

Avskiljning av partiklar av olika stor-
lek genom att lita foderrdvarorna
passera genom ett eller flera sall
samtidigt som det skakas eller hélls
over sallets yta.

Siktad, sallad

58

Skumning

Separering av det flytande Oversta
lagret av en vitska pad mekanisk
vig, t.ex. mjolkfett.

Skummad

59

Skivning

Foderravarorna skérs i platta bitar.

Skivad

60

Blotlaggning/stop-
ning

Fuktning och uppmjukning av foder-
rdvaror, vanligtvis frén, for att
minska beredningstiden, underlitta
avldgsnandet av froskal och frimja
vattenupptaget for att aktivera gro-
ningsprocessen eller reducera kon-
centrationen av naturligt forekom-
mande naringshimmande faktorer.

Blotlagd/stopt

61

Sprejtorkning

Minskning av vattenhalten i en
vitska genom att finférdela foderré-
varan till en aerosol for att oka dess
yta i forhallande till vikten och dar-
efter utsitta den for en varmluft-
strom.

[SprejJtorkad, pulver
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Bearbetningsmetod Definition Benﬁmning/?illéggs-
beskrivning
62 Angkokning En process dér &nga under tryck an- [ Angkokt
vands for uppvarmning och bered-
ning for att forbéttra smiltbarheten.
63 Rostning Uppvarmning med hjdlp av torr | Rostad
viarme, vanligtvis tillimpad pa olje-
fron, tex. for att minska eller av-
lagsna naturligt forekommande na-
ringshimmande faktorer.
64 Ultrafiltrering Filtrering av vitskor genom ett fint | Ultrafiltrerad
membran som dr genomsldppligt en-
dast for sma molekyler.
65 Groddborttagning En process for fullstindigt eller del- | Utan grodd
vis avldgsnande av grodden i kros-
sade spannmal.
66 Infraréd mikronise- | En termisk process dér infrardd upp- | Infrardd mikronisering
ring viarmning anvéinds for att bereda och
rosta spannmal, rétter, fron eller rot-
knolar, eller deras samprodukter, och
som vanligtvis foljs av omvandling
till flingor.
67 Spaltning av olja/ Kemisk process med hydrolys av fet- | Spaltad
fetter och hydro- ter/oljor. Fetters/oljors reaktion med
generade oljor/fetter | vatten vid hog temperatur och under
hogt tryck resulterar i obearbetade
fettsyror i den vattenavvisande fasen
och sotvatten (rd glycerol) i den hyd-
rofila fasen.
68 Ultraljudsbehand- Frigorande av 16sliga foreningar ge- | Ultraljudsbehandlad
ling nom mekanisk bearbetning med kraf-
tultraljud och védrme i vatten.
69 Mekaniskt bortta- Mekaniskt borttagande av forpack- | Mekaniskt uppackad
gande av livs- ningsmaterial.
medelsforpack-
ningar
70 Alkalibehandling Applicering av natriumhydroxid (') | Sodabehandlad
dabehandli pa en fiberrik foderrdvara for att for-
[sodabehandling] béttra dess smiltbarhet.
(') Pa tyska far “Konzentrieren” nir sa ar lampligt ersittas med “Eindicken”. I sadana fall bor tilliggsbeskriv-

Q)
¢
Q]
Q]
©

O
)

Q)

ningen “eingedickt” anvéndas.

Det huvudsakliga syftet med de uppkomna foderrdvarorna ar att tillhandahélla proteiner, kolhydrater, fetter,
energi, mineraler eller kostfibrer.

”Skalning” far ndr s dr lampligt ersdttas med “borttagning av hinna” eller ”spritning”. I sadant fall bor
tilldggsbeskrivningen “borttagen hinna” eller “’spritad” anvéndas.

Nir det giller ris kallas bearbetningsmetoden “skalning” och produkten “skalat ris” eller “raris”.

Med extrakt avses den flytande fas som innehaller de losliga bestandsdelarna (t.ex. fett/olja, socker eller
andra 16sliga bestandsdelar). Det huvudsakliga syftet med dessa extrakt som foderravaror ar att tillhandahalla
proteiner, kolhydrater, fetter, energi, mineraler eller kostfibrer. Det faktum att extraktion &r fortecknad som en
bearbetningsmetod for foderravaror utesluter inte att extrakt kan klassificeras som fodertillsatser.

Med samprodukt fran extraktion avses aterstoden fran extraktionsprocessen, utom extraktet, t.ex. mjol eller
pressmassa. Det huvudsakliga syftet med dessa samprodukter fran extraktion som foderrdvaror &r att till-
handahalla proteiner, kolhydrater, fetter, energi, mineraler eller kostfibrer.

Pa franska far bendmningen “issues” anvéndas.

Pé tyska fér tilliggsbeskrivningen “aufgeschlossen” och bendmningen “Quellwasser” (betrdffande stirkelse)
anvindas. Pa danska far tilliggsbeskrivningen “Kvaldning” och bendmningen “Kveldet” (betriffande stér-
kelse) anvindas.

Pa franska far “Pressage” ndr sa dr lampligt ersittas med “Extraction mécanique”.

(1%) Instruktioner for korrekt och sdker anvéindning ska foljas.
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DEL C

Forteckning over foderravaror

1. Spannmail och produkter dirav

Nummer

Bendmning (1)

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter

1.1.1 Korn Kéarnor av Hordeum vulgare L.

1.1.2 Sviillt korn Produkt som erhélls fran malet korn | Stirkelse
eller kornkross genom behandling
under fuktiga, varma forhallanden
och under tryck.

1.1.3 Rostat korn Produkt fran kornrostningsprocess, | Stirkelse, om > 10 %
delvis rostad och med svag farg. Réprotein, om > 15 %

1.1.4 Kornflingor Produkt som erhalls genom angkok- | Stirkelse
ning eller infrardd mikronisering och
valsning av skalat korn. Den far in-
nehélla en liten méngd skaldelar.

1.1.5 Kornfiber Produkt som hérrér fran framstill- | Vaxttrad
ningen av kornstdrkelse. Den bestar Réprotei > 10 %
av frovitepartiklar och huvudsakligen aprotein, om 0
av fiber.

1.1.6 Kornskal Produkt som erhalls efter torrmal- | Viaxttrad
lr(l{ng, sallning och skalning av korn- Réprotein, om > 10 %

drnorna.

1.1.7 Kornklimjol Produkt som erhélls vid bearbet- | Vixttrad
ningen av sallat, skalat korn till parl- .

. .| Stérkelse
gryn, semolina eller mjol. Den bestar
huvudsakligen av frovita tillsammans
med fina fragment av det yttre skalet
och en del sallrester av kérnan.

1.1.8 Kornprotein Produkt av korn som erhalls sedan | Réprotein
stirkelse och kli separerats frén va-
randra. Den bestar huvudsakligen av
protein.

1.1.9 Kornproteinfoder Produkt av korn som erhalls efter | Vattenhalt, om < 45 %
starkelseseparationen. Den bestér hu- | eller > 60 %
vudsakligen av protein och frovita. Om vattenhalt < 45 %:

— Raprotein
— Stérkelse
1.1.10 Vattenlosliga rest- Produkt av korn som erhalls efter vat | Réprotein

produkter av korn

stirkelse- och proteinextraktion.
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
1.1.11 Kornkli Produkt fran mjolframstéllning, som | Vixttrad
erhalls fran sallade kdrnor av skalat
korn. Den bestar huvudsakligen av
fragment av det yttre skalet och av
kérnpartiklar fran vilka storre delen
av frovitan avldgsnats.
1.1.12 Flytande kornstir- Sekundér starkelsefraktion som er- | Om vattenhalt < 50 %:
kelse hélls vid utvinning av stirkelse fran .
X — Stérkelse
orn.
1.1.13 Sallrester av méltat | Produkt fran mekanisk sallning (stor- | Véxttrad
korn leksfrz}ktlonermg) besftaende av sma Riaska, om > 2.2 %
kornkdrnor och fraktioner av korn-
kérnor som separerats fore maltnings-
processen.
1.1.14 Miiltat korn och Produkt bestdende av fraktioner av | Vixttrad
maltdamm kornkdrnor och malt som separerats
under malttillverkningen.
1.1.15 Skal fran miltat Produkt som hérror frén rensning av | Viaxttrad
korn miltat korn, bestdende av skalfraktio-
ner och damm.
1.1.16 Vita fasta partiklar | Produkt som hérrér fran etanolfram- | Vattenhalt, om < 65 %
av Korn frin destil- | stillning frdn korn. Den innehaller | eller > 88 %
lering fasta foderfraktioner fran destillering. Om vattenhalt < 65 %:
— Raprotein
1.1.17 Vita vattenlosliga Produkt som hérror fran etanolfram- | Vattenhalt, om < 45 %
restprodukter av stillning frdn korn. Den innehéller | eller > 70 %
k.orn fran destille- Vattf.:nlé.sliga foderfraktioner  frén Om vattenhalt < 45 %
ring destillering.
— Raprotein
1.1.18 Malt (%) Produkt fran groddad spannmél som
torkats, malts och/eller extraherats.
1.1.19 Malttradar (%) Produkt som hérrér fran groddad
méltad spannmél och rensning av
malt bestdende av rottrddar, spann-
maélsdamm, skal och sméa krossade
kérnor av miltad spannmal.
1.2.1 Majs (°) Kérnor av Zea mays L ssp. mays.
1.2.2 Majsflingor (°) Produkt som erhalls genom é&ngkok- | Stirkelse

ning eller infrar6d mikronisering och
valsning av skalad majs. Den fér in-
nehélla en liten méngd skaldelar.
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter

123 Majsklimjol (°) Produkt frén framstéllningen av mjol | Véxttrad
eller semolina av majs. Den bestar Stiirkel
huvudsakligen av fragment av det tarkelse
yttre skalet och kérnpartiklar fran | Rafett, om > 5 %
vilka mindre av frovitan tagits bort
an i majskli. Den far innehalla frag-
ment av majsgroddar.

1.2.4 Majskli (°) Produkt frén framstéllningen av mjol | Véxttrad
eller semolina av majs. Den bestar
huvudsakligen av yttre skal och en
del fragment av majsgroddar med
en viss mangd frovita.

1.2.5 Majskolvar (%) Den innersta delen av majskolven. | Vixttrad
Aven smé kvantiteter majs och blad ..

. . . Stérkelse
som inte avldgsnats vid den meka-
niska skorden fér inga.

1.2.6 Sallrester av majs (}) | Fraktioner av majskdrnor som sepa-
rerats genom sallningsprocessen vid
produktinmatningen.

1.2.7 Majsfiber (%) Produkt som hédrror frén framstdll- | Vattenhalt, om < 50 %
ningen av majsstarkelse. Den bestér | eller > 70 %
huvudsakligen av fiber. Om vattenhalt < 50 %:

— Vaxttrad
1.2.8 Majsprotein Produkt som hérrdér frén framstdll- | Vattenhalt, om < 70 %
[Majsgluten] (°) ningen av majsstirkelse. Den bestédr | eller > 90 %
huvudsakhger: av .prot?m (prolami- Om vattenhalt < 70 %
ner) som erhélls vid stirkelsesepara-
tionen. — Raprotein
1.2.9 Majsproteinfoder Produkt som erhélls vid framstdll- | Vattenhalt, om < 40 %

[Majsglutenfoder] (%)

ningen av majsstarkelse. Den bestar
av kli och vattenlosliga restprodukter
av majs. | produkten far dven ingéd
majskross och samprodukter fran ol-
jeextraktion ur majsgroddar. Andra
produkter som hérrér fran stirkelse
och fran raffinering eller fermente-
ring av starkelseprodukter far tillsét-
tas.

Far innehélla upp till 2 % natrium
och 2 % Kklorid.

eller > 65 %
Om vattenhalt < 40 %:
— Raprotein
— Vixttrad

— Starkelse




02013R0068 — SV — 24.07.2022 — 004.002 — 16

Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
1.2.10 Majsgroddar (°) Produkt frén framstéllningen av se- | Vattenhalt, om < 40 %
molina, mjol eller starkelse av majs. | eller > 60 %
Den  bestdr huvudsakligen av 0.
majsgroddar, yttre skal och delar av Om vattenhalt < 40 %:
frovitan. — Raprotein
— Rafett
1.2.11 Majsgroddsexpel- Produkt fran oljeutvinning, erhallen | Raprotein
ler (%) genom pressning av  bearbetade Réfett
majsgroddar pé vilka delar av frovita ate
och froskal far sitta kvar.
1.2.12 Majsgroddsmijol (3) Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
halls genom extraktion av bearbetade
majsgroddar.
1.2.13 Majsgroddsolja (°) Olja och fett som erhalls genom [ Vattenhalt, om > 1 %
pressning och/eller extraktion av
majsgroddar
1.2.14 Svilld majs (%) Produkt som erhalls fran mald majs | Stirkelse
eller majskross genom behandling
under fuktiga, varma forhdllanden
och under tryck.
1.2.15 Blotldggningsvitska | Koncentrerad flytande fraktion som | Vattenhalt, om < 45 %
for majs (%) hérror fran blotlaggning av majs. eller > 65 %
Om vattenhalt < 45 %:
— Raprotein
1.2.16 Sockermajsensi- Samprodukt  fran  sockermajsfor- | Vixttrad
lage (%) adlingsindustrin som bestar av maj-
skolvens innersta del, skalet och kér-
nornas féste. Produkten ar hackad
och avrunnen eller pressad. Fram-
stilld genom hackning av sockermaj-
skolvar, skal och tickblad; dven soc-
kermajskérnor ingér.
1.2.17 Krossad majs utan | Produkt som erhélls genom grodd- | Vixttrad
grodd (%) borttagning av krossad majs. Den be- "
star huvudsakligen av yttre skal och Stirkelse
en del fragment av majsgroddar med
en viss mingd frovita.
1.2.18 Majsgryn (°) Harda bitar av mald majs som inne- | Vixttrad
héller lite méngd eller inget kli eller ..
Stérkelse

groddar.
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

1.2.19

Majsgroddsmjolfo-
der (°)

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion av bearbetade
majsgroddar. Endast ndr produkten
framstdlls vid en  integrerad
krossnings- och raffineringsanligg-
ning far den innehalla upp till

— 1 % av den totala méngden an-
vand blekjord och filtrerings-
hjdlpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner och

— 2 % soap stocks.

Réprotein

1.2.20

Majskolvblandning

Kérnor och kolvar av majs

1.2.21

Majskolvblandning
med skal

Kérnor, kolvar och skal av majs

Hirs

Karnor av Panicum miliaceum L.

1.4.1

Havre

Kérnor av Avena sativa L. och andra
odlade arter av havre.

1.4.2

Skalad havre

Skalade havrekdrnor.

1.4.3

Havreflingor

Produkt som erhélls genom angkok-
ning eller infrardd mikronisering och
valsning av skalat havre. Den fér in-
nehélla en liten méngd havreskal.

Stirkelse

1.4.4

Havreklimjol

Produkt som erhdlls vid bearbetning
av sallad, skalad havre for att fram-
stdlla havregryn och mj6l. Den bestar
huvudsakligen av havrekli och en del
frovita.

Vixttrad

Starkelse

1.4.5

Havrekli

Produkt fran mjolframstillning, som
erhalls fran séllade, skalade kéarnor.
Den bestar huvudsakligen av frag-
ment av det yttre skalet och kdrnpar-
tiklar fran vilka storre delen av fro-
vitan avlagsnats.

Vixttrad

1.4.6

Havreskal

Produkt som erhélls vid skalning av
havrekarnor.

Vixttrad
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

1.4.7

Svilld havre

Produkt som erhélls frdn mald havre
eller havrekross genom behandling
under fuktiga, varma forhéllanden
och under tryck.

Starkelse

1.4.8

Rensad havre

Rensad havre fran vilken skalet av-
lagsnats.

Vaxttrad

Stérkelse

1.4.9

Havremjol

Produkt som erhalls genom malning
av havrekorn.

Vixttrad

Stirkelse

1.4.10

Foderhavremjol

Havreprodukt med hogt stirkelse-
innehall, efter skalning.

Vixttrad

1.4.11

Foderhavre

Produkt som erhalls vid bearbetning
av sallad, skalad havre for att fram-
stilla havregryn och mjol. Den bestar
huvudsakligen av havrekli och en del
frovita.

Vixttrad

Extraherat quino-
afro

Rensade hela fron av quinoaplantan
(Chenopodium quinoa Willd.) frén
vilka saponiner i fronas yttre lager
har avldgsnats.

1.6.1

Brutet ris

Del av riskdrnan fran Oryza Sativa L.
som ar kortare dn tre fjardedelar av
en hel kdrna. Riset far vara forkokt.

Stirkelse

1.6.2

Slipat ris

Raris fran vilket det mesta av kli och
embryo har avldgsnats under slip-
ningen. Riset far vara forkokt.

Stérkelse

1.6.3

Forklistrat ris

Produkt som erhalls fran slipat eller
brutet ris genom forklistring.

Stirkelse

1.6.4.

Extruderat ris

Produkt som erhélls genom extrude-
ring av rismjol.

Stirkelse

1.6.5

Risflingor

Produkt som erhélls genom att forkli-
strade riskédrnor eller krossade karnor
omvandlas till flingor.

Starkelse

1.6.6

Raris

Paddyris (Oryza Sativa L.) fran vil-
ket endast ytterskalet har avlagsnats.
Processen med skalning och hante-
ring far resultera i viss forlust av kli.

Stirkelse
Vixttrad
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

1.6.7

Malet foderris

Produkt som erhalls genom malning
av foderris, bestdende antingen av
grona, kritaktiga eller omogna
risgryn som avskilts genom siktning
vid slipningen av skalat ris eller av
normala, skalade risgryn som ar gula
eller flackiga.

Stirkelse

1.6.8

Rismjol

Produkt som erhélls genom malning
av slipat ris. Riset far vara forkokt.

Stirkelse

1.6.9

Rarismjol

Produkt som erhalls genom malning
av réris. Riset far vara forkokt.

Stirkelse
Vixttrad

1.6.10

Riskli

Produkt som hérrér fran slipning av
ris och huvudsakligen bestir av de
yttre lagren av kédrnan (fruktviggen,
froskal, kédrna, aleuron) med delar av
grodden. Riset far vara forkokt eller
extruderat.

Vixttrad

1.6.11

Riskli innehallande
kalciumkarbonat

Produkt som hérror fran slipning av
ris och huvudsakligen bestdr av de
yttre lagren av kédrnan (fruktviggen,
froskal, kédrna, aleuron) med delar av
grodden. Fér innehalla upp till 23 %
kalciumkarbonat som anvédnds som
processhjdlpmedel. Riset far vara for-
kokt.

Vixttrad

Kalciumkarbonat

1.6.12

Avfettat riskli

Riskli som hérrér fran oljeextraktion.

Vixttrad

1.6.13

Riskliolja

Olja extraherad fran stabiliserat riskli.

1.6.14

Risklimjol

Produkt fran rismjols- och risstérkel-
seframstillning, som erhalls genom
torr- eller vatmalning och siktning.
Den bestdr huvudsakligen av stir-
kelse, protein, fett och fiber. Riset
far vara forkokt. Féar innehalla upp
till 0,25 % natrium och upp till
0,25 % sulfat.

Stiarkelse, om > 20 %
Raprotein, om > 10 %
Réfett, om > 5 %

Vixttrad
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
1.6.15 Risklimjol innehdl- | Produkt som hérrér fran slipning av | Stirkelse
lande kalciumkarbo- | ris, huvudsakligen bestdende av par- Ré .
nat tiklar av aleuronskiktet och frovitan. aprotein
Far innehalla upp till 23 % kalcium- | Rafett
karbonat som anvdnds som pro- Y
cesshjalpmedel. Riset far vara for- | ¥axttrad
kokt. Kalciumkarbonat
1.6.16 Ris Kérnor av Oryza sativa L.
1.6.17 Risgroddar Produkt som hérror fran slipning av | Rafett
ris, huvudsakligen bestdende av R .
Réprotein
embryot.
1.6.18 Risgroddsexpeller () | Produkt som aterstir efter att risgrod- | Raprotein
den krossats for att utvinna oljan. .
Rafett
Vixttrad
1.6.20 Risprotein Produkt frén risstirkelseframstill- | Réprotein
ning, som erhalls genom véatmalning,
siktning, separation, koncentration
och torkning.
1.6.21 Flytande risfoder Koncentrerad flytande produkt fran | Stirkelse
vatmalning och siktning av ris.
1.6.22 Svillt ris Produkt som erhalls genom expande- | Stirkelse
ring av riskdrnor eller krossade kar-
nor.
1.6.23 Fermenterat ris Produkt som erhélls genom fermen- | Stirkelse
tering av ris.
1.6.24 Deformerat slipat Produkt som hérrér fran slipning av | Stirkelse
ris/slipat ris inne- ris, huvudsakligen bestidende av de-
hallande kalk formerade kérnor och/eller kritaktiga
kérnor och/eller skadade kdrnor och/
eller naturligt férgade kédrnor (grona,
roda eller gula) och/eller normala,
skalade risgryn, hela eller krossade.
1.6.25 Omoget slipat ris Produkt som hérror fran slipning av | Stérkelse
ris och huvudsakligen bestar av
omogna och/eller kritaktiga kérnor.
1.7.1 Rag Kéarnor av Secale cereale L.
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter

1.7.2

Régklimjél

Produkt fran mjolframstillning, som
erhélls fran séllad rdg. Den bestar
huvudsakligen av  frovitepartiklar
med fina fragment av det yttre skalet
och en del diverse kérnrester.

Stirkelse
Vixttrad

1.7.3

Foderrig

Produkt frdn mjolframstillning, som
erhalls frdn sallad rag. Den bestar
huvudsakligen av fragment av det
yttre skalet och kérnpartiklar fran
vilka mindre av frévitan tagits bort
an i ragkli.

Starkelse

Vixttrad

1.7.4

Ragkli

Produkt fran mjolframstdllning, som
erhédlls fran séllad rdg. Den bestar
huvudsakligen av fragment av de
yttre skalen och kédrnpartiklar fran
vilka storre delen av frovitan avlags-
nats.

Stirkelse
Vixttrad

Sorghum [Milo]

Kérnor/fron av Sorghum bicolor L.
Moench.

Vit sorghum

Kérnor av sérskilda sorter av sorg-
hum med vitt froskal.

Sorghumfoder

Torkad produkt som erhélls under se-
parering av sorghumstérkelse. Den
bestar huvudsakligen av kli. 1 pro-
dukten far dven ingéd torkade rester
av urlakningsvatten och groddar kan
tillséttas.

Réprotein

1.9.1

Speltvete

Kérnor av speltvete, Triticum spelta
L., Triticum dicoccum Schrank eller
Triticum monococcum L.

1.9.2

Speltvetekli

Produkt fran framstéllningen av
speltmjol. Den bestar huvudsakligen
av yttre skaldelar och en del
speltgroddsfragment samt en viss
mingd frovita.

Vixttrad

1.9.3

Speltveteskal

Produkt som erhélls vid skalning av
speltkérnor.

Vixttrad

1.9.4

Speltveteklimjol

Produkt som erhdlls vid bearbet-
ningen av sallad, skalad spelt till
speltmjol. Den bestar huvudsakligen
av frovita tillsammans med fina frag-
ment av det yttre skalet och en del
sallrester av karnan.

Vixttrad
Stirkelse
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

1.10.1

Triticale [Ragvete]

Kaérnor av hybriden Triticum % Secale
cereale L.

1.11.1

Vete

Kérnor av Triticum aestivum L., Tri-
ticum durum Desf. och andra odlade
arter av vete.

1.11.2

Veterottradar

Produkt som hérrér fran groddat mal-
tat vete och rensning av malt besta-
ende av rottrddar, spannmélsdamm,
skal och sma krossade kérnor av
maltat vete.

1.11.3

Forklistrat vete

Produkt som erhéalls fran malet vete
eller vetekross genom behandling un-
der fuktiga, varma forhallanden och
under tryck.

Stirkelse

1.11.4

Veteklimjol

Produkt fran mjolframstéllning, som
erhalls fran sallade vetekdrnor eller
skalat speltvete. Den bestar huvud-
sakligen av frovita tillsammans med
fina fragment av det yttre skalet och
en del séllrester av kédrnan.

Vixttrad

Starkelse

1.11.5

Veteflingor

Produkt som erhalls genom &ngkok-
ning eller infrardd mikronisering och
valsning av skalat vete. Den féar in-
nehélla en liten méngd veteskaldelar.

Vixttrad
Stirkelse

1.11.6

Fodervete

Produkt frén framstdllning av mjo6l
eller malt, som erhélls frin séllade
vetekdrnor eller skalat speltvete.
Den bestar huvudsakligen av frag-
ment av det yttre skalet och av kérn-
partiklar fran vilka mindre av frovi-
tan tagits bort dn i vetekli.

Vixttrad

1.11.7

Vetekli (*)

Produkt fran framstéllning av mjol
eller malt, som erhalls fran séllade
vetekdrnor eller skalat speltvete.
Den bestar huvudsakligen av frag-
ment av det yttre skalet och av kérn-
partiklar fran vilka storre delen av
frovitan avlagsnats.

Vixttrad

1.11.8

Miiltade fermente-
rade vetepartiklar

Produkt som erhalls genom en be-
arbetningsmetod som kombinerar
miltning och fermentering av vete
och vetekli. Efter méltning och fer-
mentering torkas produkten och
mals.

Starkelse
Vixttrad
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Nummer

Benédmning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
1.11.10 | Vetefiber Fiberprodukt som extraheras vid be- | Vattenhalt, om < 60 %
arbetning av vete. Den bestar huvud- | eller > 80 %
kli fiber.
sakligen av fiber Om vattenhalt < 60 %:
— Vixttrad
1.11.11 | Vetegroddar Produkt fran mjolframstéllning, hu- [ Raprotein
vudsakligen bestdende av vetegrod- o
. o | Réfett
dar, valsade eller i annan form, péa
vilka fragment av frovita och ytter-
skal far sitta kvar.
1.11.12 | Fermenterade veteg- | Produkt fran fermentering av | Raprotein
roddar vetegroddar. .
Rafett
1.11.13 | Vetegroddsexpeller (°) | Produkt frin oljeutvinning, som er- | Raprotein
hélls genom pressning av vetegrod-
dar (Triticum aestivum L. och Tri-
ticum durum Desf. samt andra odlade
arter av vete och skalad spelt (7¥i-
ticum spelta L., Triticum dicoccum
Schrank och Triticum monococcum
L.), pa vilka delar av frovita och
froskal far sitta kvar.
1.11.15 | Veteprotein Veteprotein extraherat vid stirkelse- | Réprotein
eller etanolframstéllning; produkten
far delvis ha hydrolyserats.
1.11.16 | Veteglutenfoder Produkt som hédrrér frén framstdll- | Vattenhalt, om < 45 %
ningen av vetestirkelse och veteglu- | eller > 60 %
ten. Den bestdr av kli fran vilket 0.
grodden delvis far ha avldgsnats. Om vattenhalt < 45 %:
Vattenlosliga restprodukter av vete, [ — Réprotein
vetekross samt andra produkter som .
ar hirledda ur stirkelse och ur raffi- | — Strkelse
nering eller fermentering av stérkel-
seprodukter far tillsittas.
1.11.18 | Veteglutenmjol Veteprotein som utmérks av en hog | Raprotein
viskoelasticitet i hydratiserad form,
med minst 80 % protein (N X 6,25)
och hogst 2 % aska i torrsubstansen.
1.11.19 | Flytande vetestir- Produkt som erhélls vid framstdll- | Vattenhalt, om < 65 %

kelse

ningen av stirkelse/glukos och gluten
fran vete.

eller > 85 %
Om vattenhalt < 65 %:

— Stiarkelse
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Obligatoriska mérknings-

i o
Nummer Bendmning () Beskrivning uppgifter
1.11.20 | Delvis avsockrad Produkt som erhélls vid framstdll- | Raprotein
vetestirkelse inne- ningen av vetestirkelse, huvudsakli- Stiirkel
hillande protein gen innehéllande delvis sotad stér- arkelse
kelse, de 16sliga proteinerna och an- | Total sockerhalt, ut-
dra 16sliga delar av frovitan. tryckt som sackaros
1.11.21 | Vattenlosliga rest- Produkt av vete som erhélls efter vat | Vattenhalt, om < 55 %
produkter av vete protein- och stirkelseextraktion. Pro- | eller > 85 %
dukten far vara hydrolyserad. Om vattenhalt < 55 %
— Raprotein
1.11.22 | Vetejistkoncentrat BI6t samprodukt som frigors efter | Vattenhalt, om < 60 %
fermenteringen av vetestirkelse for [ eller > 80 %
lkoholfi tallning.
afkohotitamstaiining Om vattenhalt < 60 %:
— Raprotein
1.11.23 | Séllrester av miltat | Produkt frdn mekanisk sdllning (stor- | Véxttrad
vete leksfraktionering) bestdende av smé
vetekédrnor och fraktioner av vetekér-
nor som separerats fore maltnings-
processen.
1.11.24 | Miltat vete och Produkt bestiende av fraktioner av | Vixttrad
maltdamm vetekdrnor och malt som separerats
under malttillverkningen.
1.11.25 | Skal av miltat vete | Produkt som hédrror fran rensning av | Véxttrad
maltat vete, bestdende av skalfraktio-
ner och damm.
1.11.26 | Vetealeuron Produkt som erhalls genom att aleu- | Réprotein
ronskiktet avskiljs fran vetekli. .
Vixttrad
1.12.2 Spannmalsmjél (%) Mjol av spannmal. Stérkelse
Vixttrad
1.12.3 Proteinkoncentrat Koncentrerad och torkad produkt | Raprotein
fran spannmail (%) som erhélls fran spannmal efter stér-
kelseseparation genom jastfermente-
ring.
1.12.4 Sallrester av spann- | Produkt fran mekanisk séllning (stor- | Véxttrad

mal ()

leksfraktionering) bestdende av smé
korn och fraktioner av kornkérnor,
som far vara groddade, och som se-
parerats fore ytterligare bearbetning
av kornet. Produkten innehaller mer
vaxttrad (t.ex. skal) dn ofraktionerat
spannmal.
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Obligatoriska mérknings-

Nummer Benédmning (') Beskrivning uppgifter
1.12.5 Groddad spann- Produkt fran framstillning av mjo6l | Raprotein
maél (%) och stéarkelse, huvudsakligen besta- RAf
ende av groddad spannmdl, valsade alett
eller i annan form, pé vilka fragment
av frovita och yttre skal far sitta
kvar.
1.12.6 Sirap av blotligg- Produkt av spannmal som erhélls ge- | Vattenhalt, om < 45 %
ningsvitska fran nom avdunstning av koncentratet av | eller > 70 %
) s N . :
spannmil (?) b.lotlaggnmgsvats'kan. fran fermente Om vattenhalt < 45 %
ringen och destilleringen av spann-
mdl som anvénts i framstillningen | — Réprotein
av sddessprit.
1.12.7 Blot drank (%) BI6t produkt som bestdr av en fast [ Vattenhalt, om < 65 %
fraktion genom centrifugering och/el- | eller > 88 %
ler filtrering av blotldggningsvitska .
fran fermenterad och destillerad Om vattenhalt < 65 %:
spannmdl som anvénts i framstill- | — Réprotein
ningen av sédessprit.
1.12.8 Koncentrerade vat- | BI6t produkt som hérrér fran fram- | Vattenhalt, om < 65 %
tenlosliga restpro- stillningen av alkohol genom fer- | eller > 88 %
dukter fran destille- | mentering och destillering av en o).
ring (%) miésk av vete och sockersirap sedan Om vattenhalt < 65 %:
kli och gluten forst separerats. Den | Raprotein, om > 10 %
far innehélla doda celler och/eller de-
lar frén de mikroorganismer som an-
vinds vid fermenteringen.
Far innehalla upp till 4 % kalium vid
en vattenhalt pd 12 %.
1.12.9 Drank och vatten- Produkt som erhalls vid produktionen | Vattenhalt, om < 60 %
losliga restprodukter | av alkohol genom fermentering och | eller > 80 %
fran destillering (%) destillering av misk av spannmal
N . Om vattenhalt < 60 %:
och/eller andra stérkelserika och soc-
kerhaltiga produkter. De fér innehélla | — Réaprotein
doda celler och/eller delar fran de
mikroorganismer som anvédnds vid
fermenteringen. Far innehalla 2 %
sulfat och/eller upp till 2 % kalium
vid en vattenhalt pd 12 %.
1.12.10 | Torkad drank (%) Produkt fran alkoholdestillering, som | Réprotein
erhélls genom torkning av fasta sam-
produkter av fermenterad spannmal.
Far innehalla upp till 2 % kalium
vid en vattenhalt pd 12 %.
1.12.11 | Torkad drank med | Produkt fran alkoholdestillering, som | Réprotein

tillsats av misk (%)
[Drank och vatten-
losliga rester frin

destillerier (%)]

erhalls genom torkning av fasta sam-
produkter av fermenterad spannmal
med tillsats av pot ale-sirap eller av-
dunstad blotliggningsvitska. Fér in-
nehalla upp till 2 % kalium vid en
vattenhalt pa 12 %.
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Nummer Benédmning (') Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

1.12.12 | Drav (3 Produkt fran bryggning bestdende av
samprodukter fran méltad och omal-
tad spannmal och andra stérkelserika
produkter, som far innehélla humle-
material. Brukar saluforas i blott till-
stand men far dven saluforas i torkad
form. Far innehalla upp till 0,3 %
dimetylpolysiloxan, upp till 1,5 %
enzymer och upp till 1,8 % bentonit.

Vattenhalt, om < 65 %
eller > 88 %

Om vattenhalt < 65 %:

— Raprotein

1.12.13 | Whiskydrank () Fast produkt som hérrér fran spann-
malswhiskyframstillning. Den bestér
av samprodukter frdn varmvatten-
extraktion av madltad spannmal. Bru-
kar saluforas i blott tillstand sedan
extraktet har avldgsnats genom
gravitation.

Vattenhalt, om < 65 %
eller > 88 %

Om vattenhalt < 65 %:

— Réprotein

1.12.14 | Filtrerade miskpro- | Fast produkt som erhélls vid fram-
dukter stillningen av 0l, maltextrakt och
whisky. Den bestar av samproduk-
terna av varmvattenextraktion av ma-
len malt och eventuellt andra socker-
eller stirkelserika tillsatser. Brukar
saluféras i blott tillstand sedan ex-
traktet har  avldgsnats  genom
pressning.

Vattenhalt, om < 65 %
eller > 88 %

Om vattenhalt < 65 %:

— Raprotein

1.12.15 | Pot ale Den restprodukt som aterstar i des-
tilleringspannan efter den forsta des-
tilleringen 1 ett maltdestilleri.

Raprotein, om > 10 %

1.12.16 | Pot ale-sirap Produkt som hérrér fran den forsta
destilleringen i ett maltdestilleri,
framstdlld genom avdunstning av
den pot ale som aterstar i destille-
ringspannan.

Vattenhalt, om < 45 %
eller > 70 %

Om vattenhalt < 45 %:

— Raprotein

(') Bendmningen fér ersittas med bendmningen i [...], beroende p& vad som ér tillampligt.

(3 Bendmningen far kompletteras med sédesslagets artnamn.
(®) Majs kan antingen bendmnas “maize” eller “corn” pd engelska.

(*) Om denna produkt har malts finare far adjektivet “fin” ldggas till bendmningen eller ocksa far benimningen

ersittas med en motsvarande bendmning.

2. Oljehaltiga fron eller frukter samt produkter dirav

Obligatoriska mérknings-

a1 o
Nummer Bendmning () Beskrivning uppgifter
2.1.1 Babassuexpeller (°) Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
hélls genom pressning av Babas- |
. . Réfett
supalmnétter av typen Orbignya.
Vixttrad

2.2.1 Camelinafro Fron av Camelina sativa L. Crantz.
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Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
222 Camelinaexpeller (°) | Produkt frén oljeutvinning, som er- | Raprotein
hfllls genom pressning av camelinaf- Réfett
ron.
Vixttrad
223 Camelinamjol Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
halls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av  camelinafro-
expeller.

23.1 Kakaobonskal Skal av torkade och rostade bonor av | Vixttrad
Theobroma cacao L.

232 Kakaoskal Produkt som erhalls vid bearbetning | Vixttrad
av bonor av Theobroma cacao L. R .

Réprotein
233 Mjol av delvis ska- | Produkt frdn oljeutvinning, som er- | Réprotein
lade kakaobonor halls genom extraktion av torkade s
. Vixttrad
och rostade bonor av Theobroma ca-
cao L. fran vilka delar av skalen har
avldgsnats.

24.1 Kokos-/kopraexpel- | Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réaprotein

ler (%) halls genom pressning av den tor- Réfett
kade kédrnan (endosperm) och det ate
yttre holjet (tegument) fran fron av | Vixttrad
kokospalmen Cocos nucifera L.

242 Hydrolyserad Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein
kokos-/kopraexpel- halls genom pressning och enz- Réfett
ler (%) ymhydrolys av den torkade kdrnan ate

(endosperm) och det yttre holjet (te- | Vixttrad
gument) fran fron av kokospalmen
Cocos nucifera L.

243 Kokos-/kopramjol Produkt frén oljeutvinning, som er- | Raprotein
hélls genom extraktion av den tor-
kade kédrnan (endosperm) och det
yttre hdljet (tegument) fran fron av
kokospalmen Cocos nucifera L.

2.5.1 Bomullsfron Bomullsfron av Gossypium spp. fran

vilka fibrerna har avlagsnats.

252 Mjol av delvis skalat | Produkt fran oljeutvinning, som er- | Réprotein
bomullsfro hélls genom extraktion av bomulls- Viixttrad

fron fran vilka fibrer och delar av
froskalet har avlagsnats. (Vaxttrad:
hogst 22,5 % av torrsubstansen.)
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Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
253 Bomullsfroexpel- Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein
ler (%) halls genom pressning av bomulls- e
fron fran vilka fibrer avldgsnats. Vaxtrad
Rafett
2.6.1 Expeller av delvis Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
skalade jordnot- halls genom pressning av delvis ska- Réfett
ter (°) () lade jordnétter av Arachis hypogaea | *-°°°
L. och andra arter av Arachis.(Vaxt- | Vixttrad
trdd: hogst 16 % av torrsubstansen.)
2.6.2 Mjol av delvis ska- Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein
lade jordnétter (°) hélls genom extraktion av expeller Vixttrad
av delvis skalade jordnétter. (Vixt- axtra
trdd: hogst 16 % av torrsubstansen.)

2.6.3 Expeller av skalade Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein

. . & 15 o .
jordnétter () (°) halls _genom  pressning  av skalade Réfett
jordndtter.
Vixttrad

2.6.4 Mjél av skalade Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein

jordnétter (%) hélls genom extraktion av expeller | . .
. " Vixttrad
av skalade jordnotter.

2.6.5 Jordnétter (°) Fron fran Arachis hypogaea och an-
dra arter av Arachis.

2.7.1 Kapockexpeller (°) Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein
halls genom pressning av fron av ka- Viixtirad
pock (Ceiba pentadra L. Gaertn.). axdira

2.8.1 Linfro Linfron av Linum usitatissimum L.

(botanisk renhet: minst 93 %) i
form av hela, tillplattade eller malda
linfron.

282 Linfroexpeller (°) Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein
halls genom pressning av linfron. Réfett

Vixttrad
2.8.3 Linfromjol Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein

halls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av linfroexpeller.
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Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

Foderlinfroexpeller (%)

Produkt frén oljeutvinning, som er-
hélls genom pressning av linfron. En-
dast nér produkten framstills vid en
integrerad krossnings- och raffine-
ringsanldggning fir den innchalla
upp till

— 1 % av den totala mingden an-
vind blekjord och filtrerings-
hjdlpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trifiber),

— 1,3 % ralecitiner och

— 2 % soap stocks.

Raprotein
Rafett
Vixttrad

Foderlinfromjol

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av linfroexpeller.
Endast ndr produkten framstélls vid
en integrerad krossnings- och raffine-
ringsanldggning far den innehalla
upp till

— 1 % av den totala méingden an-
viand blekjord och filtrerings-
hjdlpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trifiber),

— 1,3 % ralecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Réprotein

29.1

Senapskli

Produkt frén framstdllningen av se-
nap (Brassica juncea L.). Den bestir
av fragment av det yttre skalet och
kérnpartiklar.

Vixttrad

2.9.2

Senapsfromjol

Produkt som erhalls genom extrak-
tion av flyktig senapsolja fran se-
napsfron.

Réprotein

2.10.1

Nigerfro

Fron av nigerplantan, Guizotia abys-
sinica (L. F.) Cass.

2.10.2

Nigerfroexpeller (°)

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom pressning av fron frén
nigerplantan. (Aska oloslig i HCIL:
hogst 3,4 %.)

Réprotein
Rafett
Vixttrad

2.11.1

Olivpressmassa

Produkt frén oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion av pressade
oliver av Olea europaea L., fran vil-
ken s& mycket kdarnbestandsdelar som
mojligt avskiljts.

Réprotein
Vixttrad

Réfett




02013R0068 — SV — 24.07.2022 — 004.002 — 30

Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

2.11.2

Avfettat foderoliv-
mjol

Produkt fran olivoljeutvinning, som
erhalls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av olivpressmas-
saexpeller frén vilken s& mycket
kérnbestdndsdelar som mdjligt har
avskilts. Endast nér produkten fram-
stills vid en integrerad krossnings-
och raffineringsanldggning far den
innehalla upp till

— 1 % av den totala mingden an-
viand blekjord och filtrerings-
hjdlpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller tréifiber),

— 1,3 % ralecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Réprotein

Vixttrad

2.11.3

Avfettat olivmjol

Produkt fran olivoljeutvinning, som
erhalls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av olivpressmas-
saexpeller fran vilken s& mycket
karnbestandsdelar som mgjligt har
avskiljts.

Réprotein

Vixttrad

2.12.1

Palmkirnexpeller (°)

Produkt frén oljeutvinning, som er-
hélls genom pressning av palmkérnor
av Elaeis guineensis Jacq., Corozo
oleifera (HBK) L. H. Bailey (Elaeis
melanococca auct.), fran vilka sa
mycket som mojligt av det hérda
skalet avldgsnats.

Raprotein
Vixttrad
Rafett

2.12.2

Palmkirnsmjol

Produkt frdn oljeutvinning, som er-
hélls genom extraktion av palmkér-
nor, frdn vilka s& mycket som mdjligt
av det harda skalet avldgsnats.

Raprotein

Vixttrad

2.13.1

Pumpa- och
squashfron

Fron av Cucurbita pepo L. och plan-
tor av sliktet Cucurbita.

2.13.2

Pumpa- och
squashfroexpeller (°)

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom pressning av fron av
Cucurbita pepo och plantor av slak-
tet Cucurbita.

Réprotein

Réfett

2.14.1

Rapsfron (7)

Fron av raps av Brassica napus L.
ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk., av in-
disk raps Brassica napus L. var.
glauca (Roxb.) O. E. Schulz och
Brassica rapa ssp. oleifera (Metzg.)
Sinsk. Botanisk renhet: minst 94 %.
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Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

2.14.2

Rapsfroexpel-
ler () ()

Produkt frén oljeutvinning, som er-
halls genom pressning av rapsfron.

Réprotein
Rafett

Vixttrad

2.143

Rapsfromjol (7)

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av rapsfroexpeller.

Réprotein

2.144

Extruderade
rapsfron (7)

Produkt som erhalls fran hel raps ge-
nom behandling under fuktiga, varma
forhallanden och under tryck som
Okar stirkelseforklistringen.

Raprotein

Rafett

2.14.5

Proteinkoncentrat av
rapsfro (7)

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom separation av protein-
fraktion av rapsfroexpeller eller
rapsfron.

Réprotein

2.14.6

Foderrapsfroexpel-

ler () ()

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom pressning av rapsfron.
Endast nér produkten framstills vid
en integrerad krossnings- och raffine-
ringsanldggning fir den innehalla
upp till

— 1 % av den totala méingden an-
vind blekjord och filtrerings-
hjdlpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trafiber),

— 1,3 % ralecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Réprotein
Rafett
Vixttrad

2.14.7

Foderrapsfromjol (7)

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av rapsfroexpeller.
Endast ndr produkten framstélls vid
en integrerad krossnings- och raffine-
ringsanldggning far den innehalla
upp till

— 1 % av den totala médngden an-
vand blekjord och filtrerings-
hjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trifiber),

— 1,3 % rélecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Réprotein
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Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter

2.15.1 Safflorfro Fron av safflor Carthamus tinctorius
L.

2.15.2 Mjol av delvis ska- | Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein

lade safflorfron halls genom extraktion av delvis ska- .
. Vixttrad
lade fron av safflor.

2.153 Safflorskal Produkt som erhélls vid skalning av | Vixttrad
safflorfron.

2.16.1 Sesamfron Fron av Sesamum indicum L.

2.17.1 Delvis skalade se- Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein

samfron hélls genom att delar av skalen av- N
I Vixttrad
dgsnats.

2.17.2 Sesamfroskal Produkt som erhélls vid skalning av | Véxttrad
sesamfron.

2.17.3 Sesamfroexpeller (°) | Produkt frén oljeutvinning, som er- | Raprotein
halls genom pressning av fron frén Vixttrad
sesamplantan. (Aska oloslig i HCI: axttra
hogst 5 %.) Raéfett

2.18.1 Rostad(e) soja(bo- Sojaboénor (Glycine max L. Merr.)

nor) som undergdtt lamplig virmebehand-
ling. (Ureasaktivitet: hogst 0,4 mg N/
g X min.)
2.18.2 Soja(bons)expel- Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
5 . . e
ler (°) halls genom pressning av sojafron. Réfett
Vixttrad

2.18.3 Soja(bons)mjol Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
halls fran sojabonor efter extraktion Viixttrad
och ldmplig virmebehandling. (Ure- axtira
asaktivitet: hogst 0,4 mg N/g x min.) | om > 8 % i torrsub-

stans

2.184 Mjol av skalad(e) Produkt frén oljeutvinning, som er- | Raprotein

soja(bonor)

hélls fran skalade sojabonor efter ex-
traktion och ldmplig vdrmebehand-
ling. (Ureasaktivitet: hogst 0,5 mg
N/g x min.)
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Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
2.18.5 Soja(bons)skal Produkt som erhélls vid skalning av | Viéxttrad
sojabonor.
2.18.6 Extruderade sojab6- | Produkt som erhdlls fran sojabonor | Réprotein
nor genom behandling under fuktiga, Réfett
varma forhéllanden och under tryck ate
som Okar stirkelseforklistringen.
2.18.7 Proteinkoncentrat Produkt som erhdlls frdn skalade so- | Raprotein
av soja(bona) jabonor som genomgatt fettextrak-
tion, efter en andra extraktion eller
enzymbehandling for att minska hal-
ten av kvéavefritt extrakt. Far inne-
halla inaktiverade enzymer.
2.18.8 Sojabonspressmassa | Produkt som erhalls vid extraktion av | Raprotein
[Sojabonspastal sojabonor for livsmedelsberedning.
2.18.9 Sojabonsmelass Produkt som erhalls vid bearbetning | Raprotein
av sojabonor. R
Rafett
2.18.10 | Samprodukt fran Produkter som erhélls vid bearbet- | Raprotein
sojabonsberedning ning av sojabonor for framstéllning
av livsmedelsberedningar av soja-
bona.
2.18.11 | Soja(bonor) Sojabonor (Glycine max L. Merr.) Ureasaktivitet om
> 0,4 mg N/g X min
2.18.12 | Sojabonsflingor Produkt som erhélls genom &ngkok- [ Raprotein
ning eller infrardd mikronisering och
valsning av skalade sojabonor. (Ure-
asaktivitet: hogst 0,4 mg N/g x min.)
2.18.13 | Fodersoja(bons)mjol | Produkt frén oljeutvinning, som er- | Raprotein
hélls fran sojabonor efter extraktion .
Vixttrad

och lamplig vdrmebehandling. (Ure-
asaktivitet: hogst 0,4 mg N/g X
min.). Endast ndr produkten fram-
stills vid en integrerad krossnings-
och raffineringsanldggning far den
innehélla upp till

— 1 % av den totala méingden an-
viand blekjord och filtrerings-
hjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trafiber),

— 1,3 % ralecitiner, och

— 1,5 % soap stocks.

om > 8 % i torrsub-
stans
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Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

2.18.14

Skalad foder-
soja(bons)mjol

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls fran skalade sojabonor efter ex-
traktion och ldmplig varmebehand-
ling. (Ureasaktivitet: hogst 0,5 mg
N/g x min.). Endast nir produkten
framstdlls vid en  integrerad
krossnings- och raffineringsanligg-
ning far den innehélla upp till

— 1 % av den totala mingden an-
viand Dblekjord och filtrerings-
hjdlpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trifiber),

— 1,3 % ralecitiner, och

— 1,5 % soap stocks.

Réprotein

2.18.15

Fermenterat
soja(bons)protein
(koncentrat)

Produkt som erhalls fran skalade so-
jabonor som genomgatt fettextrak-
tion, efter mikrobiell fermentering
for att minska halten av kvévefritt
extrakt. Far dven innehalla doda cel-
ler och/eller delar didrav fran de mik-
roorganismer som anvdnds vid
fermenteringen.

Réprotein

2.18.16

Mjol av rostade eller
angkokta sojabonor

Sojabonor som har rostats eller dng-
kokts och malts till mjol. (Ureasakti-
vitet: hogst 0,4 mg N/g x min.)

2.19.1

Solrosfron

Fron fran solros av Helianthus an-
nuus L.

2.19.2

Solrosfroexpeller (%)

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom pressning av solrosfron.

Réprotein
Rafett

Vixttrad

2.19.3

Solrosfromjol

Produkt frén oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion och ldmplig
viarmebehandling av solrosfroexpel-
ler.

Réprotein

Vixttrad

2.19.4

Mjol av skalade sol-
rosfron

Produkt fran oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion och lamplig
viarmebehandling av expeller av sol-
rosfrén som helt eller delvis befriats
fran sina skal. Vaxttrad: hogst 27,5 %
av torrsubstansen.

Réprotein

Vixttrad
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Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

2.19.5

Solrosfroskal

Produkt som erhélls vid skalning av
solrosfron.

Vixttrad

2.19.6

Fodersolrosfromjol

Produkt frén oljeutvinning, som er-
hélls genom extraktion och lamplig
viarmebehandling av solrosfrdexpel-
ler. Endast nér produkten framstills
vid en integrerad krossnings- och raf-
fineringsanldggning far den innehalla
upp till

— 1 % av den totala mingden an-
vind blekjord och filtrerings-
hjdlpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller tréifiber),

— 1,3 % ralecitiner, och

— 2 % soap stocks.

Raprotein

2.19.7

Mjol av skalade fo-
dersolrosfron

Produkt frén oljeutvinning, som er-
halls genom extraktion och lamplig
viarmebehandling av expeller av sol-
rosfrén som helt eller delvis befriats
fran sina skal. Endast nér produkten
framstills vid en  integrerad
krossnings- och raffineringsanligg-
ning far den innehalla upp till

— 1 % av den totala méingden an-
vind blekjord och filtrerings-
hjalpmedel (t.ex. kiselgur, amorf
silikat och kiseldioxid, fyllosilikat
och cellulosafiber eller trifiber),

— 1,3 % ralecitiner, och
— 2 % soap stocks.

Viaxttrad:  hogst % av

torrsubstansen.

27,5

Raprotein

Vixttrad

2.19.8

Fraktioner av sol-
rosfromjol med hog
proteinhalt och lig
cellulosahalt

Produkt fran bearbetning av sol-
rosfromjol, som erhélls genom mal-
ning och fraktionering (siktning och
luftfraktionering) av mjol av skalade
solrosfron.

Réproteininnehall: minst 45 % med
en vattenhalt pad 8 %.

Viaxttrad: hogst 8 % med en vatten-
halt pa 8 %.

Réprotein

Vixttrad
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Obligatoriska mérknings-
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2.19.9

Fraktioner av sol-
rosfromjol med hog
cellulosahalt

Produkt fran bearbetning av sol-
rosfromjol, som erhélls genom mal-
ning och fraktionering (siktning och
luftfraktionering) av mj6l av skalade
solrosfron.

Vixttrad: minst 38 % med en vatten-
halt pa 8 %.

Raproteininnehdll: minst 17 % med
en vattenhalt pd 8 %.

Réprotein

Vixttrad

2.19.10

Fraktioner av foder-
solrosfromjol med
hég proteinhalt och
lag cellulosahalt

Produkt fran bearbetning av sol-
rosfromjol, som erhalls genom mal-
ning och fraktionering (siktning och
luftfraktionering) av mjol av skalade
solrosfron. Endast ndr produkten
framstdlls vid en integrerad kross-
nings- och raffineringsanliggning
far den innehdlla upp till 1 % av
den totala midngden anvédnd blekjord
och filtreringshjdlpmedel (t.ex. kisel-
gur, amorf silikat och kiseldioxid,
fyllosilikat och cellulosafiber eller
trifiber).

Réproteininnehall: minst 45 % med
en vattenhalt pad 9,5 %.

Vixttrad: hogst 8 % med en vatten-
halt pa 10 %.

Raprotein, vixttrad

2.19.11

Fraktioner av foder-
solrosfromjol med
hog cellulosahalt

Produkt fran bearbetning av sol-
rosfromjol, som erhélls genom mal-
ning och fraktionering (siktning och
luftfraktionering) av mj6l av skalade
solrosfron. Endast nédr produkten
framstills vid en integrerad kross-
nings- och raffineringsanldggning
far den innehélla upp till 1 % av
den totala méngden anvind blekjord
och filtreringshjalpmedel (t.ex. kisel-
gur, amorf silikat och kiseldioxid,
fyllosilikat och cellulosafiber eller
trafiber).

Vixttrad: minst 38 % med en vatten-
halt pa 10 %.

Raproteininnehall: minst 17 % med
en vattenhalt pa 8 %.

Réprotein, véxttrad

2.20.1

Vegetabiliska oljor
och fetter (%)

Olja och fett som erhalls genom
pressning och/eller extraktion ur olje-
fron eller oljefrukter (exklusive ricin-
olja frén ricinusvéxten).

Vattenhalt, om > 1 %
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Obligatoriska mérknings-

P 1 .
Nummer Bendmning (*) Beskrivning uppgifter

2.21.1 Ralecitiner Produkt som erhélls vid avslemning
av raolja fran oljefron och oljefrukter
med vatten. Citronsyra, fosforsyra,
natriumhydroxid eller enzymer fér
tillsdttas under avslemningen av ra-
olja.

2.22.1 Hampafro Fron av sorter av Cannabis sativa L.
med ett THC-innehall < 0,2 % enligt
den kvantifieringsmetod som fast-
stills i forordning (EU) nr 639/
2014 ().

2222 Hampaexpeller (%) Produkt frdn oljeutvinning, som er- | Réprotein
halls genom pressning av hampafron
av sorter av Cannabis sativa L. med
ett THC-innehéll < 0,2 % enligt den
kvantifieringsmetod som faststills i
forordning (EU) nr 639/2014.

Vixttrad

2223 Hampafréolja Olja som erhélls genom pressning av | Vattenhalt, om > 1 %
hampafroén av sorter av Cannabis sa-
tiva L. med ett THC-innehall < 0,2 %
enligt den kvantifieringsmetod som
faststéllls 1 forordning (EU) nr 639/
2014.

2.23.1 Vallmofron Fron av Papaver somniferum L.

2232 Vallmofromjol Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
halls genom extraktion av vallmofrd-
expeller.

2.24.1 Chiafron Fron av Salvia hispanica L.

(®) Termen “expeller” far ersittas med “presskaka”.

(°) P4 engelska far “groundnut” ersittas med “peanut” nir det giller Arachis hypogaea.

(7) Nir s r lampligt far angivelsen “1agt glukosinalatinnehall” enligt definitionen i unionslagstiftningen liggas
till.

(®) Nar sa r lampligt far angivelsen “vegetabiliska oljor och fetter” ersittas med termen “vegetabilisk olja” eller
“vegetabiliskt fett”. Den ska kompletteras med véxtens artnamn och i ldmpliga fall med véxtdelen. Det ska
specificeras om oljan/oljorna och/eller fettet/fetterna &r obearbetade eller raffinerade.

(°) Kommissionens delegerade forordning (EU) nr 639/2014 av den 11 mars 2014 om komplettering av Eu-
ropaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1307/2013 om regler for direktstod for jordbrukare inom de
stodordningar som ingér i den gemensamma jordbrukspolitiken och om dndring av bilaga X till den for-
ordningen (EUT L 181, 20.6.2014, s. 1).

3. Fron fran baljvixter och produkter dirav

Nummer Beniimning (') Beskrivning Obhgatorlska_ mérknings-
uppgifter

3.1.1 Rostade bonor Fron av Phaseolus spp. eller Vigna
spp. vilka undergétt ldmplig virme-
behandling.

3.1.2 Proteinkoncentrat Produkt som erhalls frdn det separe- | Raprotein

av bonor rade bonfruktvattnet vid stirkelsef-

ramstillning.
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Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
321 Johannesbroédfrukt Torkade frukter frdn johannesbrodtrd- | Véxttrdd
det, Ceratonia siliqua L., som inne-
héller johannesbrodfro.
323 Krossad johan- Produkt som erhélls genom krossning | Véxttrad
nesbrodfrukt av de torkade frukterna (baljorna)
fran johannesbrodtradet, fran vilka
johannesbrodfréna avldgsnats.
324 Mald johannesbrod- | Produkt som erhélls genom mikroni- | Viaxttrad
frukt sering av de torkade frukterna (bal-
. o . - . | Total sockerhalt, ut-
jorna) fran johannesbrodtradet, fran trvekt K
vilka johannesbrodfrona avldgsnats. Tyckt som sackaros
325 Johannesbrodgrod- | Groddar av frona fran johannesbrod- | Réprotein
dar tridet.
3.2.6 Johannesbrédgrodd- | Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein
expeller (°) halls genom pressning av johan-
nesbrodgrodd.
3.2.7 Johannesbrodfron Fron (kérnor) som erhélls fran johan- | Vaxttrad
nesbrodbaljor och som bestér av fro-
vita, skal och groddar.
3.2.8 Skal fran johan- Skal fran johannesbrodfron, som er- | Vixttrad
nesbrodfron hélls genom skalning av frona fran
johannesbrodtradet.
33.1 Kikirter Fron av Cicer arietinum L.
3.4.1 Ervum ervilia Fron av Ervum ervilia L.
3.5.1 Fro av bockhornsk- | Fron av bockhornsklover (Trigonella
lover foenum-graecum).
3.6.1 Guarmjol Produkt som erhélls efter extraktion | Réprotein
av vixtslemmet ur fron frén guar-
bona, Cyamopsis tetragonoloba (L.)
Taub.
3.6.2 Guargroddsmjol Produkt frén extraktion av véxtslem- | Raprotein
met ur grodden av guarbonsfron.
3.7.1 Bondbonor [Aker- Fron av Vicia faba L. ssp. faba var.
bonor/Histbonor| equina Pers. och var. minuta (Alef.)
Mansf.
3.7.2 Bondbdnsflingor Produkt som erhalls genom é&ngkok- | Stirkelse
[Akerbénsflingor/ ning eller infraréd mikronisering och | . .
Réprotein

Haistbonsflingor]

valsning av skalade bondbonor.
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Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
3.7.3 Bondbonsskal [Fa- Produkt som erhalls vid skalning av | Véxttrad
babonsskal] [Aker- | bondbonsfron, bestiende huvudsakli- Réprotei
bonsskal] [Hist- gen av de yttre holjena. aprotein
bonsskal]
374 Skalade bondbénor | Produkt som erhélls vid skalning av | Raprotein
[Skalade dkerbonor/ | bondbonsfron, bestdende huvudsakli- Vixttrad
Skalade héstbonor] | gen av bonkérnor fran bondbonor. axdira

3.7.5 Bondbonsprotein Produkt som erhalls genom malning | Réprotein
[Akerbénsprotein/ och luftfraktionering av bondbonor.
Histbonsprotein]

3.8.1 Linser Fron av Lens culinaris a.o. Medik.

3.8.2 Linsskal Produkt som erhélls vid skalning av | Véxttrdd
linsfron.

3.9.1 Sotlupiner Fron av Lupinus spp. med hogst 5 % | Réprotein
bittra fron

392 Skalade sotlupiner Skalade sotlupinfron. Réprotein

393 Lupinskal Produkt som erhélls vid skalning av | Réprotein
sotlupinfron, bestdende huvudsakli- o

w1 Vixttrad
gen av de yttre holjena.

394 Lupinpressmassa Produkt som erhélls efter extraktion | Véxttrad
av bestdndsdelar av sotlupiner.

395 Lupinklimjél Produkt som erhélls vid framstill- | Raprotein
ningen av mjol frdn sotlupin. Den Vixttrad
bestar huvudsakligen av grobladspar- axira
tiklar tillsammans med en mindre
méingd skal.

3.9.6 Lupinprotein Produkt som erhalls frén det separe- | Raprotein
rade sotlupinfruktvattnet vid starkel-
seframstillning eller erhalls efter
malning och luftfraktionering.

3.9.7 Lupinproteinmjol Produkt fran bearbetning av sotlupin | Réprotein
for att erhélla ett hogproteinmjol.

3.10.1 Mungboénor Bonor av Vigna radiata L.

3.11.1 | Arter Fron av Pisum spp.

3.11.2 Artkli Produkt som erhélls vid framstillning | Véxttrad

av drtmjol. Den bestér huvudsakligen
av skal som avldgsnats vid skalning
och rensning av arter.
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Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
3.11.3 Artflingor Produkt som erhalls genom angkok- | Stirkelse
ning eller infrardd mikronisering och
valsning av skalade &rtfron.
3.11.4 Artmjol Produkt som erhalls genom malning | Réprotein
av drter.
3.11.5 Artskal Produkt som erhélls vid framstéllning | Véxttrad
av artmjol fran &rter. Den bestar hu-
vudsakligen av skal som avldgsnats
vid skalning och rensning av drter
samt en mindre mingd frovita.
3.11.6 Skalade érter Skalade artfron. Réprotein
Vixttrad
3.11.7 Artklimjol Produkt som erhalls vid framstéllning | Réprotein
av artmjol. Den bestér huvudsakligen Vixtirad
av grobladspartiklar tillsammans med axdira
en mindre mingd skal.
3.11.8 Sallrester av irta Produkt som erhélls vid mekanisk | Viaxttrad
sallning och som bestar av fraktioner
av artkdrnor som separerats fore yt-
terligare bearbetning.
3.11.9 Artprotein Produkt som erhélls fran det separe- | Réprotein
rade artfruktvattnet vid stérkelsefram-
stillning eller efter malning och
luftfraktionering; far delvis ha
hydrolyserats.
3.11.10 | Artpressmassa [Inre | Produkt som erhalls genom vt stir- | Vattenhalt, om < 70 %
fiber av érta] kelse- och proteinextraktion frén &r- | eller > 85 %
ter. Den bestar huvudsakligen av inre Stirkel
fibrer och stirkelse. arkeise
Vixttrad
Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans
3.11.11 | Vattenlosliga rest- Produkt som erhalls genom vat stir- | Vattenhalt, om < 60 %
produkter av irta kelse- och proteinextraktion fran ér- | eller > 85 %
ter. Den bestar huvudsakligen av vat-
e . ? . | Total sockerhalt, ut-
tenldsliga proteiner och oligosackari-
der. tryckt som sackaros
Réprotein
3.11.12 | Artfiber Produkt som erhalls genom extrak- | Vixttrad

tion efter malning och siktning av
skalade drter.
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Nummer

Benimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
3.11.13 | Artkrim Produkt som erhélls genom vét stir- | Vattenhalt, om < 50 %
kelse- och proteinextraktion frén ar- | eller > 85 %
ter. Den bestdr huvudsakligen av vat- Réprotei
tenlosliga proteiner, inre fibrer, stir- aprotein
kelse och oligosackarider. Far inne- | Vixttrad
hélla upp till 1 % organiska syror.
Stérkelse
3.12.1 Vicker Fron av Vicia sativa L. var. sativa
och andra sorter.
3.13.1 Plattvial Fron av Lathyrus sativus L. vilka ge- [ Metod for virmebe-
nomgatt ldmplig varmebehandling. handling
3.14.1 Monanthavicker Fron av Vicia monanthos Desf.

4. Rotknélar, rotter och produkter dirav

Nummer

Bendmning @)

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
4.1.1 Sockerbetor Rot av Beta vulgaris L. ssp. vulgaris
var. altissima Doell.

4.12 Sockerbetstoppar Farsk produkt frén framstdllningen | Aska oldslig i HCI, om

och rotter av socker, huvudsakligen bestdende [ > 5 % torrsubstans
av rensade bitar av sockerbeta, med
eller utan delar av betblad. Vattenhalt, om < 50 %

4.1.3 (Bet)socker [Sacka- | Socker som extraherats fran socker-
ros| betor med hjdlp av vatten.

4.14 Betmelass (av soc- Sirapsaktig produkt som erhalls vid | Total sockerhalt, ut-
kerbeta) framstéllning eller raffinering av soc- | tryckt som sackaros

ker fran sockerbetor. Far innehélla Vattenhalt > 28 %
upp till 0,5 % skumdimpande medel, | ¥ 21ennait, om 0
0,5 % antiscalingmedel, 2 % sulfat

och 0,25 % sulfit.

4.1.5 Betmelass (av soc- Produkt som erhélls efter ytterligare | Total sockerhalt, ut-
kerbeta), delvis av- | extraktion av sackaros och/eller be- | tryckt som sackaros
sockrad och/eller tain frén sockerbetsmelass med hjélp Vattenhalt > 28 %
avbetainiserad av vatten. Far innehalla upp till 2 % aftenfialt, om 0

sulfat och 0,25 % sulfit.

4.1.6 Isomaltulosmelass Icke-kristalliserad fraktion fran fram- | Vattenhalt, om > 40 %

stillningen av isomaltulos genom en-
zymatisk omvandling av sackaros
fran sockerbetor.
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

Vit betmassa (av
sockerbeta)

Produkt frén framstillningen av soc-
ker, bestaende av skivor av socker-
beta varifrdn socker har extraherats
med hjdlp av vatten. Légsta vatten-
halt: 82 %. Sockerinnehallet ar lagt
och sjunker ner mot noll pa grund av
(mjolksyre)fermentering.

Aska oloslig i HCI, om
> 5 9% torrsubstans

Vattenhalt, om < 82 %
eller > 92 %

Pressad betmassa
(av sockerbeta)

Produkt frén framstillningen av soc-
ker, bestdende av skivor av socker-
beta varifrdn socker har extraherats
med hjélp av vatten och som har
pressats mekaniskt. Hogsta vatten-
halt: 82 %. Sockerinnehéllet ar lagt
och sjunker ner mot noll pa grund av
(mjolksyre)fermentering. Far inne-
hélla upp till 1 % sulfat.

Aska oloslig i HCI, om
> 5 9% torrsubstans

Vattenhalt, om < 65 %
eller > 82 %

Melasserad pressad
betmassa (av soc-
kerbeta)

Produkt fran framstéllningen av soc-
ker, bestdende av skivor av socker-
beta varifrdn socker har extraherats
med hjélp av vatten och som har
pressats mekaniskt, med tillsats av
melass. Hogsta vattenhalt: 82 %.
Sockerinnehallet sjunker pa grund
av (mjolksyre)fermentering. Far inne-
hélla upp till 1 % sulfat.

Aska oloslig i HCI, om
> 5 % torrsubstans

Vattenhalt, om < 65 %
eller > 82 %

4.1.10

Torkad betmassa
(av sockerbeta)

Produkt frén framstillningen av soc-
ker, bestaende av skivor av socker-
beta varifran socker har extraherats
med hjélp av vatten och som har
pressats mekaniskt och torkats. Far
innehalla upp till 2 % sulfat.

Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros, om
> 10,5 %

4.1.11

Melasserad torkad
betmassa (av soc-
kerbeta)

Produkt frén framstéllningen av soc-
ker, bestdende av skivor av socker-
beta varifran socker har extraherats
med hjélp av vatten och som har
pressats mekaniskt och torkats, med
tillsats av melass. Far innehalla upp
till 0,5 % skumddmpande medel
och 2 % sulfat.

Aska oloslig 1 HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

4.1.12

Sockersirap

Produkt som erhalls genom bearbet-
ning av socker och/eller melass. Fér
innehdlla upp till 0,5 % sulfat
och 0,25 % sulfit.

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

Vattenhalt, om > 35 %

4.1.13

Kokta betbitar (av
sockerbeta)

Produkt fran framstillningen av étlig
sirap fran sockerbeta.

Om torkad:

Aska oloslig 1 HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

Om pressad:

Aska oloslig i HCI, om
> 5 % torrsubstans

Vattenhalt, om < 50 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

4.1.15

Betmelass (av soc-
kerbeta), rik pa be-
tain, flytande/tor-
kad ('°)

Produkt som erhélls efter extraktion
av socker med hjilp av vatten och
ytterligare filtrering av sockerbets-
melass. Den erhallna produkten inne-
héller bestandsdelar av melass och
hogst 20 % naturligt forekommande
betain.

Far innehalla upp till 0,5 % skum-
ddmpande medel, 0,5 % antiscaling-
medel, 2 % sulfat och 0,25 % sulfit.

Betaininnehall

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

Vattenhalt, om > 14 %

4.1.16

Isomaltulos

Isomaltulos som kristallin monohyd-
rat substans. Den erhélls genom en-
zymatisk omvandling av sackaros
fran sockerbetor.

421

Rodbetssaft

Saft fran pressning av rodbeta (Beta
vulgaris convar. crassa var. condi-
tiva) med paféljande koncentration
och pastérisering, vilket bevarar den
typiska gronsaksliknande smaken och
aromen.

Vattenhalt, om < 50 %
eller > 60 %

Aska oloslig 1 HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

Moroétter

Rot av gul eller t6d morot, Daucus
carota L.

Angkokta morots-
skal

BI6t produkt fran morotsforddlings-
industrin bestidende av de skal som
avldgsnats fran morotsroten genom
angbehandling, till vilken ytterligare
forklistrad morotsstirkelse far tillsét-
tas. Hogsta vattenhalt: 97 %.

Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

Vattenhalt, om > 97 %

Morotsavskrap

BI6t produkt som erhalls genom me-
kanisk separation vid bearbetning av
mordtter och morotsrester. Produkten
far ha vdrmebehandlats. Hogsta vat-
tenhalt: 97 %.

Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

Vattenhalt, om > 97 %

Morotsflingor

Produkt som erhélls genom att rotter
av gul eller r6d morot omvandlas till
flingor som dérefter torkas.

Torkad morot

Roétter av gul eller r6d morot, obero-
ende av form, som dérefter torkas.

Vixttrad

Torkad fodermorot

Produkt bestdende av pressmassa av
morotens innanmite och yttre skal
som torkas.

Vixttrad

Morotssaft

Saft frén pressning av morotsrotter
med pafdoljande koncentration och
pastorisering.

Vattenhalt, om < 40 %
eller > 60 %
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ve
Nummer Benimning (') Beskrivning Obligatoriska' mérknings-
uppgifter
4.4.1 Cikoriarot Rotter av Cichorium intybus L.
442 Cikoriatoppar och Féarsk produkt som harrdr fran be- | Aska oloslig i HCl, om
cikoriablast arbetning av cikoria. Den bestar hu- [ > 3,5 % torrsubstans
vudsakligen av rensade bitar av ciko- N
ria och delar av bladen. Vattenhalt, om < 50 %
443 Cikoriafré Fron av Cichorium intybus L.
444 Cikoriapressmassa Produkt fran framstdllningen av inu- | Véxttrad
lin fran rott 1 j ] X .
in fran Drot er av Clc_horlum m.lybtfs Aska oloslig i HCI, om
L., bestdende av skivor av cikoria
> 3,5 % torrsubstans
som extraheras och pressas meka-
niskt. De (vattenldsliga) cikoriakol- | Vattenhalt, om < 65 %
hydraterna och vattnet har delvis av- | eller > 82 %
lagsnats. Fér innehalla upp till 1 %
sulfat och 0,2 % sulfit.
445 Torkad cikoriap- Produkt frén framstdllningen av inu- | Vixttrad
ressmassa lin frén urotter av Clc_'horlum mfyln{s Aska oléslig i HCI, om
L., bestdende av skivor av cikoria
> 3,5 % torrsubstans
som extraheras och pressas meka-
niskt och dédrefter torkas. De (vatten-
16sliga) cikoriakolhydraterna har del-
vis extraherats. Far innehalla upp till
2 % sulfat och 0,5 % sulfit.
4.4.6 Cikoriarotspulver Produkt som erhélls genom hack- | Vixttrad
ning, torkn:ng. och °malnmg av mk(())— Aska olsslig i HCI, om
riarotter. Fér innehélla upp till 1 %
. > 3,5 % torrsubstans
klumpforebyggande medel.
4.4.7 Cikoriamelass Produkt fran bearbetning av cikoria, | Raprotein
som erhalls vid framstéllningen av Réask
inulin och oligofruktos. Cikoriame- aaska
lass bestar av organiskt vdxtmaterial | Vattenhalt, om < 20 %
och mineraler. Far innehalla upp till | eller > 30 %
0,5 % skumddampande medel.
448 Cikoriavinass Samprodukt fran bearbetning av ci- | Réprotein
koria som erhalls efter separation av Réask
inulin och oligofruktos och jonbyta- aaska
reluering. Cikoriavinass bestar av or- | Vattenhalt, om < 30 %
ganiskt vixtmaterial och mineraler. | eller > 40 %
Far innehélla upp till 1 % skumdam-
pande medel.
449 Inulin (') Inulin &r en fruktan som extraherats

fran exempelvis rotter av Cichorium
intybus L., Inula helenium eller He-
lianthus tuberosus. Ra inulin fér in-
nehalla upp till 1 % sulfat och 0,5 %
sulfit.
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
4.4.10 Oligofruktossirap Produkt som erhalls genom partiell | Vattenhalt, om < 20 %
hydrolys av inulin frén Cichorium in- | eller > 30 %
tybus L. Ra oligofruktossirap far in-
nehalla upp till 1 % sulfat och 0,5 %
sulfit.
44.11 Torkad oligofruktos | Produkt som erhalls genom att inulin
fran Cichorium intybus L. delvis
hydrolyseras och dérefter torkas.
4.5.1 Torkad vitlok Vitt till gult pulver av ren, mald vit-
16k, Allium sativum L.
4.6.1 Maniok [Tapioka] Rotter av Manihot esculenta Crantz. | Vattenhalt, om < 60 %
[Kassava] oberoende av form. eller > 70 %
4.6.2 Torkad maniok Rotter av  maniok, oberoende av | Stirkelse
Tork iok f kas. .
[Torkad tapioka] orm, som torkas Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans
4.7.1 Lokpressmassa BI6t produkt som erhalls genom be- | Vixttrad
arbetning av 10k (sliktet A/lium) och ST
som bestér av bide skal och hela I~ | 2554 St | 1C, om
kar. Om produkten erhélls vid fram- ») 7o forrsubstans
stillningen av 16kolja bestar den
framst av beredda lokrester.
4.7.2 Stekt 16k Skalade och smulade lokbitar som | Véxttrad
steks. Aska oléslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans
Rafett
473 Torkade vattenlos- Torr produkt som erhalls vid bearbet- | Viaxttrad
liga restprodukter ning av farsk 16k. Den erhélls genom
av lok extraktion med alkohol och/eller vat-
ten och vatten- eller alkoholfraktio-
nen separeras och sprejtorkas. Den
bestar huvudsakligen av kolhydrater.
4.8.1 Potatis Knélar av Solanum tuberosum L. Vattenhalt, om < 72 %
eller > 88 %
482 Skalad potatis Potatis frén vilken skalet avldgsnats | Stirkelse
genom angbehandling. e
Vixttrad

Aska oloslig i HCL, om
> 3,5 % torrsubstans
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
4.8.3 Angkokta potatis- BI6t produkt fran potatisforddlings- | Vattenhalt, om > 93 %
skal industrin bestdende av de skal som e
N . o Aska oloslig i HCL, om
avldgsnats fran potatiskndlarna ge- S35 0t bst
nom angbehandling, till vilken ytter- »> 7o torTsubstans
ligare forklistrad potatisstirkelse far
tillséttas.

4.8.4 Réaa potatisbitar Produkt som erhélls fran potatis un- | Vattenhalt, om > 88 %
der beredningen av potatlsprodukter Aska olsslig i HCI, om
avsedda som livsmedel. Potatisen

. > 3,5 % torrsubstans
far vara skalad.

4.8.5 Potatisavskrap Produkt som erhalls genom mekanisk | Vattenhalt, om > 93 %
separation under . bearbetningen av Aska oléslig i HCI, om
potatis och potatisrester. Produkten

o .. > 3,5 % torrsubstans
far ha viarmebehandlats.

4.8.6 Mosad potatis Blancherad eller kokt och darefter | Stirkelse
mosad potatisprodukt. Viixttrad

Aska oloslig 1 HCIL, om
> 3,5 % torrsubstans

4.8.7 Potatisflingor Produkt som erhélls genom valstork- | Stirkelse
ning av tvéttad och &ngkokt potatis, Vixttrad
med eller utan skal. axttra

Aska oloslig 1 HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

4.8.8 Potatispressmassa Produkt frén potatisstirkelsefram- | Vattenhalt, om < 77 %
stillning, bestdende av extraherad | eller > 88 %
mald potatis.

4.8.9 Torkad potatispress- | Torkad produkt fran potatisstirkelsef-

massa ramstéllning, bestdende av extraherad
mald potatis.

4.8.10 Potatisprotein Produkt fran stirkelseframstillning, | Raprotein
huvudsakligen bestdende av protei-
ndmnen som erhélls efter stirkelsese-
parationen.

4.8.11 Hydrolyserat pota- | Protein som erhalls genom en kont- | Réprotein

tisprotein rollerad enzymhydrolys av potatis-
proteiner.
4.8.12 Fermenterat potatis- | Produkt som erhélls genom att pota- | Réprotein

protein

tisprotein fermenteras och déarefter
sprejtorkas.
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Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..
Nummer Benimning (°) Beskrivning uppgifier
4.8.13 Flytande fermente- | Flytande produkt som erhalls genom | Réprotein
rat potatisprotein fermentering av potatisprotein.
4.8.14 Koncentrerad pota- | Koncentrerad produkt fran potatis- | Vattenhalt, om < 50 %
tissaft stirkelseframstillning, bestdende av | eller > 60 %
aterstoderna av potatispressmassan o
sedan fiber, proteiner och stirkelse Om vattenhalt < 50 %:
delvis avldgsnats och delar av vattnet | — Réprotein
avdunstat. .
— Raaska
48.15 Potatisgranulat Potatis som tvittats, skalats, reduce-
rats i storlek (hackning, omvandling
till flingor osv.) och torkats.
4.9.1 Sotpotatis Rotknolar av Ipomoea batatas L., | Vattenhalt, om < 57 %
oberoende av form. eller > 78 %
4.10.1 Jordirtskocka Rotkndlar av Helianthus tuberosus | Vattenhalt, om < 75 %
L., oberoende av form. eller > 80 %
4.11.1 Saft av ridisa Saft frén pressning av rotter av radisa | Vattenhalt, om < 30 %

(Raphanus sativus L.) med pafol-
jande torkning och pastdrisering.

eller > 50 %

(1% Uttrycken skiljer sig huvudsakligen &t i friga om vattenhalt; respektive uttryck ska anvindas enligt vad som
ar lampligt.
(') Bendmningen ska kompletteras med véxtens artnamn.

5. Andra fron och frukter samt produkter dirav

Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..
Nummer Bendmning (') Beskrivning uppgifter
5.1.1 Ekollon Hela frukter av ek, Quercus robur L.,
bergek, Quercus petraca (Matt.)
Liebl., korkek av Quercus suber L.
eller andra arter av sliktet Quercus.
5.1.2 Skalade ekollon Produkt som erhélls genom skalning | Raprotein
av ekollon. wo
Vixttrad
5.2.1 Mandel Hel eller krossad frukt av Prunus
dulcis, med eller utan skal.
522 Mandelskal Produkt som erhélls genom att man- | Viaxttrad
delfron skalas, varefter skalen fysiskt
avskiljs frdn kdrnorna och mals.
523 Mandelkirnexpeller (°)| Produkt fran oljeutvinning, som er- | Réprotein
halls genom pressning av mandelkar- Viixttrad

nor.
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Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..

Nummer Benimning (°) Beskrivning uppgifier

5.3.1 Anisfro Fron av Pimpinella anisum.

54.1 Torkad édppelpress- | Produkt som erhélls vid framstill- | Véxttrad
massa [Torkade dp- | ningen av juice av Malus domestica
pelpressrester| eller vid ciderframstéillning. Den be-

star huvudsakligen av pressmassa av
dpplets innanméte och yttre skal som
torkas.

54.2 Pressad dppelpress- | Blot produkt som erhalls vid fram- | Véxttrad
massa [Pressade ip- | stillningen av dppeljuice eller vid ci-
pelpressrester] derframstéllning. Den bestdr huvud-

sakligen av pressmassa av dpplets in-
nanmite och yttre skal som pressas.
543 Appelmelass Produkt som erhalls efter utvinning | Raprotein
ktin fran dppel .
av pektin fran dppelpressmassa Viixttrad
Raolja och rafett, om
> 10 %

5.5.1 Sockerbetsfron Fron av sockerbeta.

5.6.1 Bovete Fron av Fagopyrum esculentum.

5.6.2 Boveteskal och bo- | Produkt som erhélls vid malning av | Véxttrdd
vetekli bovetekarnor.

5.63 Boveteklimjol Produkt fran mjolframstillning, som | Véxttrad
erhalls frén sallat bovete. Den bestar Stirkel
huvudsakligen av frovita med fina arkelse
fragment av det yttre skalet och en
del kérnrester av diverse slag. Den
far innehélla hogst 10 % vaxttrad.

5.7.1 Rodkalsfro Fron av Brassica oleracea var. capi-
tata f. Rubra.

5.8.1 Kanariegrasfro Fron av Phalaris canariensis.

5.9.1 Kumminfro Fron av Carum carvi L.

5.12.1 Hela eller krossade | Produkt fran framstéllningen av kas- | Réprotein

kastanjer tanjemjol, huvudsakligen bestaende .o
e .| Vaxttrad
av frovita, med fina fragment av hol-
jena och nagra fa rester av kastanj
(Castanea spp.).

5.13.1 Citruspress- Produkt som erhalls genom pressning | Véxttrad

massa ('?) av citrusfrukter, Citrus (L.) spp., eller

vid framstéllningen av citrusjuice.
Far innehalla upp till 1 % metanol,
etanol och isopropanol i kombina-
tion, pa vattenfri basis.
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Nummer

Benimning (l)

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
5.13.2 Torkad citruspress- | Produkt som erhdlls genom pressning | Viéxttrad
massa ('2) av citrusfrukter eller vid framstill-
ning av citrusjuice och som dérefter
torkas. Far innehalla upp till 1 % me-
tanol, etanol och isopropanol i kom-
bination, pa vattenfri basis.
5.14.1 Roédkloverfro Fron av Trifolium pratense L.
5.14.2 Vitkloverfro Fron av Trifolium repens L.
5.15.1 Kaffebonskal Produkt som erhalls fran skalade fron | Viaxttrad
av kaffeplantan.
5.16.1 Blaklintsfro Fron av Centaurea cyanus L.
5.17.1 Gurkfro Fron av Cucumis sativus L.
5.18.1 Cypressfro Fron av Cupressus L.
5.19.1 Dadelfrukt Frukter av Phoenix dactylifera L.
5.19.2 Dadelfro Hela fron av Phoenix dactylifera L. | Viaxttrad
5.20.1 Finkalsfro Fron av Foeniculum vulgare Mill.
5.21.1 Fikonfrukt Frukter av Ficus carica L.
5.22.1 Fruktkérnor (13) Produkt som bestér av de inre, tliga
frona av en nét eller stenfruktskérna.
5.22.2 Fruktpressmassa ('3) | Produkt som erhélls vid framstéll- | Véxttrad
ningen av fruktjuice och fruktpuré.
5223 Torkad fruktpress- | Produkt som erhélls vid framstill- | Véxttrad
massa ('3) ningen av fruktjuice och fruktpuré
och dérefter torkas.
5.23.1 Kryddkrasse Fron av Lepidium sativum L. Vixttrad
5.24.1 Grisfro Fron fran vaxtfamiljerna grids (Poa-
ceae), halvgris (Cyperaceae) och
tagvixter (Juncaceae).
5.25.1 Druvkirnor Kérnor fran Vitis L. som separerats | Rafett
fran druvpressmassa och som inte ge- e
Vixttrad

nomgétt oljeutvinning.
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Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..

Nummer Benimning () Beskrivning uppgifter

5.25.2 Druvkirnmjol Produkt som erhélls vid extraktion av | Viéxttrad
olja ur druvkérnor.

5253 Druvpressmassa Druvpressrester som snabbt torkats | Viaxttrad
efter extraktion av alkohol och i mdj-
ligaste man befriats fran druvstjilkar
och kérnor.

5.25.4 Vattenlosliga rest- Produkt som erhélls fran druvkérnor | Véxttrad

produkter av druv- | efter framstéllning av druvjuice. In-
kérnor nehéller huvudsakligen kolhydrater.

5.26.1 Hasselnét Hel eller krossad frukt av Corylus
(L.) spp., med eller utan skal.

5.26.2 Hasselndtsexpeller (°) | Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
ha.1.1s genom pressning av hasselnot- Vixtirad
skérnor.

5.27.1 Pektiner Pektin erhalls genom extraktion i vat-
tenlésning (av naturliga arter) fran
lampligt véxtmaterial, vanligen cit-
rusfrukter och dpplen. Inga organiska
utfdllningsmedel far anvindas utom
metanol, etanol och isopropanol. Far
innehalla upp till 1 % metanol, eta-
nol och isopropanol i kombination,
pa vattenfri basis. Pektin bestar
frimst av de ofullstindiga metyle-
strarna av polyuronsyra och deras
ammonium-, natrium-, kalium- och
kalciumsalter.

5.28.1 Perillafro Fron av Perilla frutescens L. och
malda produkter dérav.

5.29.1 Pinjendt Fron av Pinus (L.) spp.

5.30.1 Pistaschmandel Frukt av Pistacia vera L.

5.31.1 Plantagofro Fron av Plantago (L.) spp.

5.32.1 Ridisfro Fron av Raphanus sativus L.

5.33.1 Spenatfro Fron av Spinacia oleracea L.

5.34.1 Tistelfro Fron av Carduus marianus L.

5.35.1 Tomatpressmassa Produkt som erhalls genom pressning | Véxttrad

[Tomatpressrester]| av tomaten Solanum lycopersicum L.

vid framstéllning av tomatjuice. Den
bestdr huvudsakligen av tomatskal
och fron.
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Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..

Nummer Benimning (°) Beskrivning uppgifier

5.36.1 Rollikafro Fron av Achillea millefolium L.

5.37.1 Aprikoskirnexpeller (°) Produkt fran oljeutvinning, som er- | Raprotein
halls genom pressning av aprikoskar- oo
nor (Prunus armeniaca L.). Den fér Viixttrad
innehélla vétecyanid

5.38.1 Svart spiskummin- | Produkt fran oljeutvinning, som er- [ Raprotein

5 . . .
expeller (°) halls genom  pressning av frop av Vixttrad
svart spiskuammin (Bunium persicum
L.).

5.39.1 Gurkortsfroexpeller (°)| Produkt fran oljeutvinning, som er- | Réprotein
halls genom pressning av fron av Viixttrad
gurkdrt (Borago officinalis L.). axilra

5.40.1 Nattljusexpeller () Produkt frén oljeutvinning, som er- | Réprotein
halls genom pressning av fron av e
nattljus (Oenothera L.). Vaxttrid

5.41.1 Granatippleexpeller (°)) Produkt frin oljeutvinning, som er- | Riprotein
hélls genom pressning av granatipp- N
lefrén (Punica granatum L.). Vaxttrid

5.42.1 Valnétskirnexpeller (°)| Produkt fran oljeutvinning, som er- | Réprotein
hélls genom pressning av valnotskér- e

Vixttrad

nor (Juglans regia L.).

('?) Ordet “citrus” ska ersittas med bendmningen pé arten av citrusfrukt.
(") Ordet "frukt” ska ersittas med bendmningen pa frukten av vixtarten, beroende pd vad som dr lampligt.

6. Vallfoder, inbegripet grovfoder, och produkter dirav

Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..
Nummer Benimning () Beskrivning uppgifter
6.1.1 Betblad Blad av Beta spp.
6.2.1 Spannmalsvixter (Y | Hela plantor av spannmalsarter eller | Aska oloslig i HCl, om
delar dérav. > 3,5 % torrsubstans
6.3.1 Spannmalshalm (*') | Halm frén spanmal.
6.3.2 Behandlad spann- Produkt som erhalls genom lamplig | Natrium, om behandlad

mélshalm (")

behandling av halm fran spannmal.

med NaOH
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter

6.4.1 Klévermjol Produkt som erhalls genom torkning | Raprotein
och malning av klover, Trifolium Viixttrad
spp. Den fir innehdlla upp till | *aXUre
20 % lusern (Medicago sativa L. | Aska oléslig i HCI, om
och Medicago var. Martyn) eller an- [ > 35 % torrsubstans
dra vallvéxter som torkats och malts
samtidigt som klovern.

6.5.1 Vallfodermjol (4) Produkt som erhélls genom torkning | Réprotein

[Griasmjol] (') och malning samt i vissa fall kom- Viixttrad

[Gronmjol] ('4) primering av fodervixter. (1%) axdira
Aska oloslig i HCI, om
> 3,5 % torrsubstans

6.6.1 Ho Alla sorters gris eller baljvixter eller | Aska oloslig i HCl, om
orter, félttorkade eller artificiellt | > 3,5 % torrsubstans
torkade.

6.6.2 Torkat gris, torkade | Produkt som erhalls frén grés, orter | Aska oldslig i HCI, om
orter, torkade balj- | eller baljvixter som har dehydrerats | > 3,5 % torrsubstans
vixter pa artificiell vdg (oberoende av

form).

6.6.3 Gris, orter, balj- Farsk biomassa bestdende av gris, | Aska oldslig i HCI, om
vixter [Gront vall- | baljvixter eller orter > 3,5 % torrsubstans
foder]

6.6.4 Gront ensilage Ensilerad biomassa fran &kermark [ Aska oldslig i HCI, om
och griasmark som bestdr av alla sor- [ > 3,5 % torrsubstans
ters grés, baljvéxter eller Orter.

6.6.5 Hosilage Ensilerade eller torkade jord- | Aska oloslig i HCl, om
bruksgrodor som bestar av gris, balj- [ > 3,5 % torrsubstans
véxter eller orter med en torrsub-
stanshalt pa minst 50 %, forpackade
i balar eller lagrade i silor.

6.7.1 Hampamjol Mjol fran stammar av hampa av sor- | Raprotein
ter av Cannabis sativa L. med ett
THC-innehall < 0,2 % enligt den
kvantifieringsmetod som faststélls i
forordning (EU) nr 639/2014.

6.7.2 Hampafiber Produkt som erhalls genom mekanisk | Véxttrad

bearbetning av stammar av hampa av
sorter av Cannabis sativa L. med ett
THC-innehall < 0,2 % enligt den
kvantifieringsmetod som faststélls i
forordning (EU) nr 639/2014.
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Nummer

Benimning (1)

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
6.8.1 Bondbonshalm Halm av bondbona (Vicia faba L.
[Akerbénshalm/ ssp. faba var. equina Pers. och var.
Histbonshalm] minuta (Alef.) Mansf).

6.9.1 Linhalm Halm av lin (Linum usitatissimum
L.).

6.10.1 Lusern [Alfalfa] Plantor av Medicago sativa L. och | Aska oloslig i HCI, om
Medicago var. Matyn eller delar di- | > 3,5 % torrsubstans
rav.

6.10.2 Filttorkad lusern Lusern, filttorkad. Aska oloslig i HCI, om

[Filttorkad alfalfa] > 35 % torrsubstans

6.10.3 Hetluftstorkad lu- Lusern som dehydrerats pé artificiell | Raprotein

sern [Hetluftstorkad | vdg, oberoende av form. Vixttrad

alfalfa] [Dehydrerad axttra

lusern] Aska oloslig 1 HCIL, om
> 3,5 % torrsubstans

6.10.4 Extruderad lusern Alfalfapellets som har extruderats.

[Extruderad alfalfa]
6.10.5 Lusernmjol (') [Al- | Produkt som erhdlls genom torkning | Raprotein
falfamjol (‘%)) och malning av lusern. Produkten far Vittrad
innehalla upp till 20 % kidver eller | ¥ 28
andra vallvixter som torkats och | Aska oléslig i HCI, om
malts samtidigt som lusernen. > 3,5 % torrsubstans

6.10.6 Lusernpressrester Torkad produkt som erhalls genom | Réprotein

[Alfalfapressrester] pressning av vixtsaften fran lusern. .o
Vixttrad
6.10.7 Lusernproteinkon- Produkt som erhalls genom artificiell | Réprotein
centrat [Alfalfapro- | torkning av fraktioner av den véxtsaft Karot
teinkoncentrat| som pressats ur lusern, vilka centri- aroten
fugeras och vidrmebehandlas for att
félla ut proteiner.

6.10.8 Vattenlosliga rest- Produkt som erhélls efter protein- | Raprotein

produkter av lusern | extraktion fran véxtsaft av lusern.

6.11.1 Majsensilage Ensilerade plantor eller véxtdelar av

Zea mays L. ssp. mays.
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

6.12.1

Arthalm

Halm av Pisum spp.

6.13.1

Rapshalm @)

Halm av Brassica napus L. ssp. olei-
fera (Metzg.) Sinsk., indisk raps
Brassica napus L. var. glauca
(Roxb.) O. E. Schulz och rybs Bras-
sica rapa ssp. oleifera (Metzg.).

('*) Bendamningen far kompletteras med véxtens artnamn.
(%) Med undantag for Cannabis sativa L.
(1%) Termen “mjol” far ersdttas med “pellets”. Uppgift om torkningsmetod far ingd i bendmningen.

7. Andra vixter, alger, svampar och produkter dirav

Nummer

Beniimning (')

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
7.1.1 Alger (7) Alger, levande eller bearbetade, in- | Réprotein
klusive férska, kylda eller frysta al- Réfett
ger. Far innehélla upp till 0,1 % ate
skumdédmpande medel. Raaska
Jod, om > 100 ppm
7.1.2 Torkade alger ('7) Produkt som erhalls genom torkning | Raprotein
av alger. Produkten far ha tvéttats for Réfett
att minska jodhalten och algerna ha ate
inaktiverats. Far innehélla upp till [ Riaska
0,1 % skumdédmpande medel.
Jod, om > 100 ppm
7.13 Algmjol (17) Produkt fran algoljeutvinning, som | Réprotein
erhdlls genom extraktion av alger. Réfett
Algerna har inaktiverats. Fér inne- ate
hélla upp till 0,1 % skumddmpande | Raaska
medel.
Jod, om > 100 ppm
7.1.4 Algolja (') Olja som erhalls genom extraktion ur | Rafett
alger. Far innehalla upp till 0,1 %
skumdédmpande medel. Vattenhalt, om > 1 %
7.1.6 Tangmjol (17) Produkt som erhalls genom torkning | Raprotein
och krossning av storre algarter, sér- RAf
skilt rod-, brun- eller gronalger. Pro- afett
dukten far ha tvittats for att minska | Riaska

jodhalten. Far innehélla upp till 0,1 %
skumdédmpande medel.

Jod, om > 100 ppm
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
7.1.7 Algmjol fran As- Produkt som erhélls genom torkning | Réprotein
paragopsis och krossning av storre algarter av Réfett
slaktet Asparagopsis. Far tvéttas for ate
att minska jod- och bromhalten. Raaska
Jod, om > 100 ppm

7.2.1 Torkad svamp ('7) Torkad svamp och/eller mycelium | Véxttrad
fran &tliga svampar, rik pa fiber, ami- . .

: Réprotein
nosyror och polysackarider.

7.3.1 Bark (1) Rensad och torkad bark av trd eller | Vixttrad
buskar.

7.4.1 Torkade Alla delar av torkade blommor av [ Vixttrad

blommor (*%) (1) dtbara véxter och fraktioner ddrav.

7.5.1 Torkad broccoli Produkt som erhalls genom torkning
av vixten Brassica oleracea L. efter
tvittning, minskning av storleken
(hackning, omvandling till flingor
osv.) och avldgsnande av vatteninne-
hall.

7.6.1 Sockerrorsmelass Sirapsaktig produkt som erhalls vid | Total sockerhalt, ut-
framstéllning eller raffinering av soc- | tryckt som sackaros
ker fran Saccharum L. Far innehalla Vattenhalt > 30 %
upp till 0,5 % skumdimpande medel, | ¥ 21ennait, om 0
0,5 % antiscalingmedel, 3,5 % sulfat
och 0,25 % sulfit.

7.6.2 Delvis avsockrad Produkt som erhélls efter ytterligare | Total sockerhalt, ut-

sockerrorsmelass extraktion av sackaros fran socker- | tryckt som sackaros
rorsmelass med hjélp av vatten. Vattenhalt, om > 28 %

7.6.3 (Ror)socker [Sacka- | Socker som extraherats fran socker-

ros| ror med hjélp av vatten.

7.6.4 Sockerrorsblast Produkt som erhélls vid extraktion av | Viaxttrad
socker frén sockerrdr med hjilp av
vatten. Den bestar huvudsakligen av
fiber.

7.7.1 Torkade Torkade blad av &tbara vixter och | Véxttrad

blad (*%) (")

fraktioner dérav.
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter

Lignocellulosa

Produkt som erhalls genom mekanisk
bearbetning av ratt naturligt torkat
trd, huvudsakligen bestdende av
lignocellulosa.

Pulvercellulosa

Produkt som erhalls genom nedbryt-
ning, separation av lignin och ytterli-
gare rensning till cellulosa av vegeta-
biliska fibrer ('*) i obehandlat tré och
som modifieras endast genom meka-
nisk bearbetning. NDF-virde pé
minst 87 %.

7.9.1

Lakritsrot

Rot av Glycyrrhiza L.

7.10.1

Mynta

Produkt som erhalls genom torkning
av ovanjordiska delar av véxterna
Mentha apicata, Mentha piperita el-
ler Mentha viridis (L.), oberoende av
form.

7.11.1

Torkad spenat

Produkt som erhalls genom torkning
av véxten Spinacia oleracea L., obe-
roende av form.

7.12.1

Yucca schidigera

Pulveriserad produkt som erhalls fran
stammar av Yucca schidigera Roezl.

Vixttrad

7.12.2

Saft fran Yucca
schidigera

Produkt som erhélls genom hackning
och pressning av stammar fran Yucca
schidigera, som huvudsakligen bestar
av kolhydrater.

7.13.1

Vegetabiliskt kol
[Trikol]

Produkt som erhalls genom forkol-
ning av vegetabiliskt material.

7.14.1

Tri (7)

Kemiskt obehandlat tra eller trafibrer
dérav.

Vixttrad

7.14.2

Trimelass ('7)

Produkt som erhélls genom uppvirm-
ning och pressning av obehandlat
ratrd, huvudsakligen bestaende av
xylos.

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

7.15.1

Mjol av Solanum
glaucophyllum

Produkt som erhalls genom torkning
och malning av bladen frén Solanum
glaucophyllum.

Vixttrad

Vitamin Ds

(1) Bendamningen ska i tillimpliga fall kompletteras med véxtens, svampens eller algens artnamn. Om den

erhéllna foderrdvaran till mer &n 5 % innehaller andra arter ska dven dessa arter anges.
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8. Mjolkprodukter och produkter dirav

Foderravarorna i detta kapitel ska uppfylla kraven i férordning (EG) nr 1069/2009
och de sérskilda kraven for mjolk, ramjolk och vissa andra produkter som fram-
stills av mjolk i bilaga X till forordning (EU) nr 142/2011.

Nummer

Benimning (1)

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

8.1.1

Smor och smorpro-
dukter

Smor och produkter som erhéllits ge-
nom framstillning eller bearbetning
av smor (t.ex. smorserum), om de
inte anges separat.

Réprotein

Rafett

Laktos

Vattenhalt, om > 6 %

8.2.1

Kérnmjolk/kirn-
mjolkspulver ('%)

Produkt som erhélls genom kérning
av smor fran gridde eller genom lik-
nande bearbetningar.

Vid sérskild beredning som foderré-
vara far den innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po-
lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvédnds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvénds for ju-
stering av pH i manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
viands for att forbattra pulvrets
rinningsegenskaper.

Raprotein

Rafett

Laktos

Vattenhalt, om > 6 %

Kasein

Produkt som erhélls genom torkning
av kaseinet som fallts ut ur skum-
mjolk eller karnmjolk med hjdlp av
syror eller 16pe.

Raprotein

Vattenhalt, om > 10 %

8.4.1

Kaseinat

Produkt extraherad frdn ostmassa el-
ler kasein genom anvédndning av neu-
traliserande d&mnen och torkning.

Réprotein

Vattenhalt, om > 10 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

Ost och ostproduk-
ter

Ost och produkter framstillda av ost
samt av mjolkbaserade produkter.

Réprotein

Réfett

8.6.1

Réamjolk/ramjolks-
pulver (18)

Den vitska som utsondras av brost-
kortlarna hos mjélkproducerande djur
upp till fem dagar efter nedkomst.

Raprotein

8.7.1

Mejeribiprodukter

Produkter som erhélls vid produktio-
nen av mejeriprodukter (ddribland
slam fran centrifugering eller separe-
ring, gransmjolk och mjdlkminera-
ler).

Vid sérskild beredning som foderré-
vara far den innehalla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po-
lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvinds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvénds for ju-
stering av pH i manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
viands for att forbattra pulvrets
rinningsegenskaper.

Vattenhalt
Réprotein
Rafett

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

Fermenterade
mjolkprodukter

Produkter som framstélls genom fer-
mentering av mjolk (t.ex. yoghurt).

Réprotein

Réfett

8.9.1

Laktos

Det socker som separeras fran mjol-
ken eller vasslen genom rening och
torkning.

Vattenhalt, om > 5 %

8.10.1

Mjolk/mjolkpul-
ver (1 8)

Normalt juversekret som erhalls vid
en eller flera mjolkningar.

Raprotein
Rafett

Vattenhalt, om > 5 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
8.11.1 Skummjolk/skum- Mjolk vars fettinnehéll har minskats | Raprotein
18 .
mjolkspulver (%) genom separering. Vattenhalt, om > 5 %
8.12.1 Mjolkfett Produkt som erhalls genom skum- | Rafett
ning av mjolk.
8.13.1 Mjolkproteinpul- Produkt som erhélls genom torkning | Raprotein
18 1 S 1
ver ('%) av prgtemforenmgar som extraherats Vattenhalt, om > 8 %
ur mj6lken genom kemisk eller me-
kanisk behandling.
8.14.1 Kondenserad och Kondenserad och avdunstad mj6lk | Réprotein
avdunstad mjolk samt produkter som erhallits genom RAf
samt produkter di- | framstillning eller bearbetning av alett
rav dessa produkter. Vattenhalt, om > 5 %
8.15.1 Mjolkpermeat/ Produkt som erhélls fran den flytande | Raaska
mjolkpermeatpul- fasen av (ultra-, nano- eller mikro)fil- Réprotei
ver (%) trering av mjolk och fran vilken lak- | ~oProtein
tos delvis far ha avldgsnats. Laktos
Omvénd osmos far tillampas Vattenhalt, om > 8 %
8.16.1 Mjolkretentat/mjolk- | Produkt som kvarstannar pA membra- | Réprotein
retentatpulver ('%) net vid (ultra-, nano- eller mikro)fil- | _,
. Réaska
trering av m;jolk.
Laktos
Vattenhalt, om > 8 %
8.17.1 Vassle/vasslepul- Produkt fran ost-, kvarg- eller kase- | Raprotein
ver ('%) inframstéllning eller liknande be- Laktos

arbetning.

Vid sérskild beredning som foderra-
vara far den innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po-
lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvinds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen

s

Vattenhalt, om > 8 %

Raaska
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvéinds for ju-
stering av pH i manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
vinds for att forbéttra pulvrets
rinningsegenskaper.

8.18.1

Laktosreducerad
vassle/laktosreduce-
rat vasslepulver ('%)

Vassle fran vilken laktosen delvis har
avldgsnats.

Vid sérskild beredning som foderré-
vara far den innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po-
lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvinds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvénds for ju-
stering av pH i manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
viands for att forbattra pulvrets
rinningsegenskaper.

Réprotein

Laktos

Vattenhalt, om > 8 %
Raaska

8.19.1

Vassleprotein/vass-
leproteinpulver ('%)

Produkt som erhalls genom torkning
av de vassleproteinkomponenter som
extraherats ur vasslen genom kemisk
eller mekanisk behandling.

Vid sérskild beredning som foderrd-
vara far den innehalla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po-
lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvinds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

Raprotein

Vattenhalt, om > 8 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvénds for ju-
stering av pH i manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
viands for att forbattra pulvrets
rinningsegenskaper.

8.20.1

Demineraliserad,
laktosreducerad
vassle/demineralise-
rat, laktosreducerat
vasslepulver (%)

Vassle fran vilken laktos och minera-
ler delvis har avldgsnats.

Vid sérskild beredning som foderré-
vara far den innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po-
lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvinds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvénds for ju-
stering av pH i manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
viands for att forbattra pulvrets
rinningsegenskaper.

Raprotein
Laktos
Réaska

Vattenhalt, om > 8 %

8.21.1

Vasslepermeat/vass-
lepermeatpulver ('%)

Produkt som erhélls fran den flytande
fasen av (ultra-, nano- eller mikro)fil-
trering av vassle och fran vilken lak-
tos delvis far ha avldgsnats. Omvénd
osmos far tillimpas

Vid sérskild beredning som foderra-
vara fir den innehélla

Raaska

Réprotein

Laktos

Vattenhalt, om > 8 %
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Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..
Nummer Benimning (°) Beskrivning uppgifter

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po-
lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvénds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvénds for ju-
stering av pH i manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
viands for att forbattra pulvrets
rinningsegenskaper.

8.22.1 Vassleretentat/vass- | Produkt som bibehélls pA membranet | Réprotein
leretentatpulver ('*) | vid (ultra-, nano- eller mikro)filtre-

ring av vassle. .
g Raaska

Vid sérskild beredning som foderré-
. . < Laktos
vara far den innehélla

— upp till 0,5 % fosfater, t.ex. po- Vattenhalt, om > 8 %

lyfosfater (t.ex. natriumhexameta-
fosfat), difosfater (t.ex. tetranatri-
umpyrofosfat), som anvinds for
att minska viskositeten och sta-
bilisera protein under bearbet-
ningen,

— upp till 0,3 % oorganiska syror:
svavelsyra, saltsyra, fosforsyra,
som anvénds for justering av pH
i manga led i produktionsproces-
sen,

— upp till 0,5 % alkalier, t.ex. nat-
rium, kalium, kalcium, magnesi-
umhydroxid, som anvéinds for ju-
stering av pH i1 manga led i pro-
duktionsprocessen,

— upp till 2 % lattrinnande medel,
t.ex. kiseldioxid, pentanatriumtri-
fosfat, trikalciumfosfat, som an-
viands for att forbattra pulvrets
rinningsegenskaper.

('%) Uttrycken ar inte synonymer och skiljer sig huvudsakligen at i frdga om vattenhalt; respektive uttryck ska
anvindas enligt vad som &r lampligt. Termen “pulver” innebér en vattenhalt under 12 % och fér ersitta
termen “torkad” eller “koncentrerad och torkad”.
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9. Produkter av landdjur och produkter dirav

Foderrdvarorna i detta kapitel ska uppfylla kraven i1 forordning (EG)
nr 1069/2009. Foderravarornas bendmning ska kompletteras med en uppgift en-
ligt bilaga X eller bilaga XIII till férordning (EU) nr 142/2011 eller bilaga IV till
forordning (EG) nr 999/2001 for att klargora de sérskilda kraven och en tydlig

identifiering

niar det giller

forordning (EG) nr 999/2001.

anvéndningsrestriktioner i

enlighet

med

Nummer Bendmning (1) Beskrivning Obligatoriska' mérknings-
uppgifter
9.1.1 Animaliska bipro- Hela eller delar av varmblodiga land- | Réprotein
dukter (1%) djur, farska, frysta, beredda, syrabe- Réfett
handlade eller torkade. ate
Vattenhalt, om > 8 %
9.2.1 Djurfett (*°) Produkt bestdende av fett fran land- | Rafett
gqur, « 1nk1u51ve andrfl ryggradslos.a Vattenhalt, om > 1 %
ljur 4n sddana som &r patogena for
ménniskor och djur i alla olika livs-
stadier. Om den extraheras med 10s-
ningsmedel far den innehalla upp till
0,1 % hexan.
9.3.1 Biprodukter frian Honung, bivax, bidrottninggelé, pro- | Total sockerhalt, ut-
biodling (*!) polis, pollen, bearbetad eller | tryckt som sackaros
obearbetad.
9.4.1 Bearbetat animaliskt | Produkt som erhélls genom uppvarm- | Réprotein
protein (%) ning, torkning och malning av hela Réfett
eller delar av landdjur, inklusive ate
ryggradslosa djur i alla olika livssta- | Riaska
dier, fran vilka fettet delvis far ha .
avligsnats genom extraktion eller | Vattenhalt, om > 8 %
mekanisk separation. Om den extra-
heras med 16sningsmedel far den in-
nehalla upp till 0,1 % hexan.
9.5.1 Proteiner fran gelat- | Torkade animaliska proteiner som | Réprotein
inframstillning (*°) | harr6r frén framstéllning av gelatin | _,
U s e . . Rafett
som erhéllits fran ravaror i enlighet
med forordning (EG) nr 853/2004. Raaska
Vattenhalt, om > 8 %
9.6.1 Hydrolyserade ani- | Polypeptider, peptider och aminosy- | Réprotein
maliska protei- ror samt blandningar dérav, vilka er- Vattenhalt > 8 9
ner (%) hallits genom hydrolys av animaliska | ¥ 2 eniait, om 0
biprodukter, som kan koncentreras
genom torkning.
9.7.1 Blodmjol () Produkt som hérror fran vdrmebe- | Réprotein
handling av blod fran slaktade o
varmblodiga djur. Vattenhalt, om > 8 %
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ve
Nummer Benimning (') Beskrivning Obligatoriska' mérknings-
uppgifter
9.8.1 Blodprodukter (1) Produkter hérrérande fran blod eller | Raprotein
blodfraktioner av slaktade varmb- Vattenhalt > 8 o
lodiga djur; produkterna omfattar tor- | * 2 ornait, om 0
kad/djupfryst/flytande plasma, torkat
helblod, torkade/djupfrysta/flytande
roda blodkroppar eller fraktioner da-
rav samt blandningar.
9.9.1 Ateranviint koks- Allt matavfall innehéllande material | Réprotein
och matavfall [Ater- | av animaliskt ursprung, inklusive an- Réfett
vunnet kioks- och viand matolja, fran restauranger, cate- ate
matavfall] ringverksamhet och cateringkok, in- | Riaska
begripet centralkdk och hushallskok.
Vattenhalt, om > 8 %
9.10.1 Kollagen (*) Proteinbaserad produkt som hérrér | Réprotein
fran djurben, hudar, skinn och senor. Vattenhalt, om > 8 %
9.11.1 Fjadermjol Produkt som erhélls genom torkning | Raprotein
Z'Ch malning av fjadrar av slaktade Vattenhalt, om > 8§ %
ljur.
9.12.1 Gelatin (*°) Naturligt, 18sligt protein, gelbildande | Réaprotein
eller icke gelbildande, som erhalls v hal Y
genom partiell hydrolys av kollagen attenhalt, om 0
som framstillts av ben, hudar och
skinn, ligament och senor fran djur.
9.13.1 Fettgrevar (%) Produkt som erhélls vid framstillning | Raprotein
av talg, ister och andra fetter av ani- .
. - Rafett
maliskt ursprung som har avskilts ge-
nom extraktion eller mekanisk sepa- | Riaska
ration. Produkten kan vara farsk, o
fryst eller torkad. Vattenhalt, om > 8 %
Om den extraheras med 10snings-
medel far den innehalla upp till 0,1 %
hexan.
9.14.1 Produkter av ani- Fore detta livsmedel som innehaller | Raprotein
maliskt ursprung () | djurprodukter; med eller utan be- | _,
. . . Rafett
handling i form av tex. farska,
frysta, eller torkade produkter. Vattenhalt, om > 8 %
9.15.1 | Agg Hela dgg av Gallus gallus L. med
eller utan skal.
9.15.2 Aggvita Produkt som erhalls fran 4gg efter | Raprotein

separation av skal och gula, pastori-
serad och eventuellt denaturerad.

Metod for denaturering
dér sa ar tillampligt
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Obligatoriska mérknings-

- . 1 L.
Nummer Benimning (°) Beskrivning uppgifter
9.153 Torkade dggpro- Produkter bestdende av pastériserade | Raprotein
dukter torkade &gg, utan skal, eller en | _,
. . . Réfett
blandning av olika proportioner av
torkad dggvita och torkad dggula. Vattenhalt, om > 5 %
9.15.4 Sockrat dggpulver Torkade hela eller delar av dgg. Réprotein
Rafett
Vattenhalt, om > 5 %
Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros
9.15.5 Torkat figgskal Produkt som erhélls fran fjaderfadgg | Raaska

efter att innehallet (gula och vita) har
avldgsnats. Skalen dr torkade.

9.16.1 Levande ryggrads- Levande ryggradslosa landdjur, i alla
losa landdjur (%) olika livsstadier, andra &n siddana ar-
ter som har negativa effekter for vax-
ters, djurs och ménniskors hélsa.

9.16.2 Déda ryggradslosa Doda ryggradslosa landdjur, andra &n | Raprotein
landdjur (*°) sddana arter som har negativa effek- |
- . P Réfett
ter for vixters, djurs och méanniskors
hélsa, i alla olika livsstadier, som har | Riaska
eller inte har blivit foremal for be-
handling men som inte har bearbetats
pa det sdtt som avses i
forordning (EG) nr 1069/2009.

9.17.1 Kolesterol frian ull- | Produkt som erhélls fran ullfett (la-
fett nolin) genom fortvalning, separering
och kristallisering. Innehall av kole-
sterol, C,7H460: minst 90 %.

(") Utan att det paverkar obligatoriska krav avseende markning, handelsdokument och hélsointyg for animaliska
biprodukter och ddrav framstéllda produkter som anges i forordning (EU) nr 142/2011 (kapitel III i bilaga
VIII) och om forteckningen anvénds i markningssyfte, ska benamningen, om det behovs for att tillhandahalla
lamplig information, ersdttas med
— djurartens namn och
— den animaliska produktdelens namn (t.ex. lever, kott (endast vid skelettmuskel)), och/eller
— livsstadiet (t.ex. larv) och/eller
— namnet pa den djurart som inte anvénts enligt forbudet mot dteranvindning inom arten (t.ex. fjaderfafri)

eller, om det behovs for att tillhandahalla ldmplig information, kompletteras med
— djurartens namn och/eller
— den animaliska produktdelens namn (t.ex. lever, kott (endast vid skelettmuskel)), och/eller
— livsstadiet (t.ex. larv) och/eller
— namnet pd den djurart som inte anvénts enligt forbudet mot ateranvéndning inom arten.

(*%) Utan att det paverkar obligatoriska krav avseende markning, handelsdokument och hélsointyg for animaliska
biprodukter och ddrav framstdllda produkter som anges i forordning (EU) nr 142/2011 (kapitel III i bilaga
VIII) och férordning (EG) nr 999/2001 (bilaga IV) och om fdrteckningen anvinds i mérkningssyfte, ska
bendmningen, om det behdvs for att tillhandahélla ldmplig information, kompletteras med
— den bearbetade djurarten (t.ex. svin, idisslare, fjaderfd, insekt) och/eller
— livsstadiet (t.ex. larv) och/eller
— det bearbetade materialet (t.ex. ben) och/eller
— den anvénda bearbetningsprocessen (t.ex. avfettad, raffinerad) och/eller
— namnet pa den djurart som inte anvénts enligt forbudet mot dteranvéndning inom arten (t.ex. fjaderféfri).

(?") Bendamningen ska ersittas med den specifika produktens bendmning, beroende pd vad som ér tillimpligt.
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10. Fisk, andra vattenlevande djur och produkter framstillda dirav

Foderravarorna i detta kapitel ska uppfylla kraven i férordning (EG) nr 1069/2009
och forordning (EU) nr 142/2011 och kan omfattas av anvandningsrestriktioner i
enlighet med férordning (EG) nr 999/2001.

Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..
Nummer Benimning (°) Beskrivning uppgifier
10.1.1 Vattenlevande rygg- | Hela eller delar av havs- eller stvat- | Raprotein
radslosa djur (*?) tenlevande ryggradslosa djur, i alla | .
. . : . o | Rafett
olika livsstadier, andra arter &n sa-
dana som é&r patogena for méanniskor | Riaska
och djur.
10.2.1 Biprodukter frin Hérrérande fran anldggningar som | Réprotein
vattenlevande bereder eller framstiller produkter Réfett
djur Y for méansklig konsumtion. ate
Raaska
10.3.1 Skaldjursmjol () Produkt som erhalls genom uppvirm- | Kalcium
ning, pressning och tor.kmng. av hela Aska olsslig i HCI, om
eller delar av skaldjur, inklusive vilda
w >5%
och odlade rikor.
10.4.1 Fisk (%) Hel fisk eller fiskdelar: farsk, fryst, | Réprotein
beredd, syrabehandlad eller torkad. Vattenhalt, om > 8 %
10.4.2 Fiskmjol (*?) Produkt som erhélls genom uppvirm- | Réprotein
ning, pressning och torkning av hel Réfett
fisk eller fiskdelar och till vilken vat- | " ©
tenldsliga restprodukter av fisk far ha | Rjaska, om > 20 %
atertillsatts fore torkning.
Vattenhalt, om > 8 %
10.4.3 Vattenlosliga rest- Kondenserad produkt som erhalls vid | Raprotein
produkter av fisk framstdllning av fiskmjol, som har .
o Rafett
separerats och stabiliserats genom
syrning eller torkning. Vattenhalt, om > 5 %
10.4.4 Hydrolysat av fisk- | Produkt som erhalls genom hydrolys | Raprotein
protein av hel fisk eller fiskdelar, som kan Réfett

koncentreras genom torkning.

Réaska, om > 20 %

Vattenhalt, om > 8 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
10.4.5 Fiskbensmjol Produkt som erhalls genom uppviarm- | Raaska
ning, pressning och torkning av fisk-
delar. Den bestar huvudsakligen av
fiskben.
10.4.6 Fiskolja Olja som erhalls fran hel fisk eller | Réfett
fiskdelar, f6ljd av centrifugering for o
att avldgsna vatten (artspecifika upp- Vattenhalt, om > 1 %
gifter far ingd, t.ex. torskleverolja).
10.4.7 Hydrogenerad fisk- | Olja som erhdlls genom hydrogene- | Vattenhalt, om > 1 %
olja ring av fiskolja.
10.4.8 Fiskoljestearin [Kyl- | Fraktion av fiskolja med en hog an- | Rafett
separerad fiskolja] del mittade fetter som erhéllits vid Vattenhalt Yy
raffinering av ra fiskolja till raffine- aftenfialt, om 0
rad fiskolja med hjélp av kylsepare-
ring dir maéttade fetter stelnar och
darefter insamlas.
10.5.1 Krillolja Olja som erhalls fran havsplankton | Vattenhalt, om > 1 %
(krill) som beretts, pressats och dér-
efter centrifugerats for att avldgsna
vatten.
10.5.2 Hydrolysat av krill- | Produkt som erhélls genom enz- | Réprotein
proteinkoncentrat ymhydrolys av hel krill eller krill- .
Réfett
delar, ofta koncentrerad genom
torkning. Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.6.1 Ringmaskmjol Produkt som erhélls genom uppvarm- | Rafett
ning ogh tf)rkmng av hel §ller deila}r Aska, om > 20 %
av marin ringmask, inklusive Nereis
virens M. Sars. Vattenhalt, om > 8 %
10.7.1 Zooplanktonmjol Produkt som erhalls genom uppvidrm- | Réprotein
ning, pressning och torkning av ma- o
rina zooplankton, t.ex. krill. Rafett
Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.7.2 Zooplanktonolja Olja som erhalls frdn marina zoo- | Vattenhalt, om > 1 %

plankton som beretts, pressats och
darefter centrifugerats for att av-
lagsna vatten.
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
10.8.1 Blotdjursmjol Produkt som erhélls genom uppvarm- | Raprotein
ning och torkning av hela eller delar Réfett
av blotdjur, inklusive blickfisk och | ¢
musslor. Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.9.1 Blackfiskmjol Produkt som erhélls genom uppvarm- | Raprotein
ning, pressning och torkning av hel Réfett
bléackfisk eller blackfiskdelar. ate
Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.10.1 | Sjostjirnemjol Produkt som erhélls genom uppvarm- | Réprotein
ning, pressning och torkning av hel Réfett
Asteroidea eller delar av Asteroidea. | “'¢
Réaska, om > 20 %
Vattenhalt, om > 8 %
10.11.1 | Mjél av havslevande | Produkt som erhalls genom uppviarm- | Raprotein
ryggradslosa ning, pressning och torkning av hela Réfett
djur (?) cller delar av havslevande ryggrads- | ©° et

16sa djur.

Réaska, om > 20 %

Vattenhalt, om > 8 %

(**) Bendmningen ska kompletteras med djurets artnamn.
(**) Bendamningen ska i lampliga fall kompletteras med djurets artnamn nér produkten har framstillts av odlad
fisk/odlade skaldjur.

11. Mineraler och produkter dirav

Foderravarorna i detta kapitel som innehéller animaliska biprodukter ska uppfylla
kraven i forordning (EG) nr 1069/2009 och forordning (EU) nr 142/2011 och kan

omfattas av anvéndningsrestriktioner i enlighet med forordning (EG)

nr 999/2001.

Nummer Benimning (') Beskrivning Ob]lgatorlska' marknings-
uppgifter

11.1.1 Kalciumkarbo- Produkt som erhalls genom malning | Kalcium

nat (**) [Kalksten]

av produkter som innehéller kalcium-
karbonat (CaCO;), t.ex. kalksten, el-
ler genom féllning i sur 1dsning.

Far innehélla upp till 0,25 % pro-
pylenglykol. Far innehalla upp till
0,1 % hjélpmedel for malning.

Aska oloslig i HCI, om
>5%
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
11.1.2 Kalkhaltiga marina | Naturligt forekommande produkt | Kalcium
skal som erhdlls frdn marina snickor, T
s Aska oloslig 1 HCIL, om
malda eller granulerade, sdsom ost- =5 0,
ronskal eller snickskal. 0
11.1.3 Kalcium- och mag- | Naturlig blandning av kalciumkarbo- | Kalcium
nesiumkarbonat nat (CaCO;) och magnesiumkarbonat M .
(MgCOs). Far innehalla upp till 0,1 % | v 2enestum
hjalpmedel f6r malning. Aska oldslig i HCI, om
> 5%
11.1.4 Kalkhaltiga havsal- | Naturligt forekommande produkt | Kalcium
ger (maerl) som erhalls fran kalkhaltiga havsal- Aska olslig i HCI, om
ger, malda eller granulerade. o
> 5%
11.1.5 Skorpalg Naturligt  forekommande  produkt | Kalcium
som erhalls fr'an kalkhaltiga havsal- Aska oléslig i HCI, om
ger, Phymatolithon calcareum (Pall.), > 5 0
malda eller granulerade. 0
11.1.6 Kalciumklorid Kalciumklorid (CaCl,) och dess hyd- | Kalcium
rerade former. Féar innehalla upp till ST
0,2 % bariumsulfat. Aska oldslig i HCI, om
> 5%
11.1.7 Kalciumhyd- Kalciumhydroxid (Ca(OH),). Kalcium
id (25
roxid () Fir innehalla upp till 0,1 % hjilpme- | Aska oléslig i HCI, om
del for malning. >5%
11.1.8 Vattenfritt kalcium- | Vattenfritt kalciumsulfat (CaSO,) | Kalcium
sulfat som erhélls genom malning av vat- DT
tenfritt kalciumsulfat eller dehydre- éslgao/o 16slig i HCI, om
ring av kalciumsulfatdihydrat. 0
11.1.9 Kalciumsulfathemi- | Kalciumsulfathemihydrat (CaSO,4 x 'z | Kalcium
hydrat H,0) som erhallg genom d_elv1s de- Aska oléslig i HCI, om
hydrering av kalciumsulfatdihydrat. > 50
0
11.1.10 | Kalciumsulfatdihyd- | Vattenfritt kalciumsulfatdihydrat | Kalcium
rat (CaS0O,4 x 2H,0) som erhalls genom e
malning av kalciumsulfatdihydrat el- 5515(30/0 16slig i HCI, om
ler hydrering av kalciumsulfathemi- 0
hydrat.
11.1.11 | Kalciumsalter av Kalciumsalter av &tliga organiska sy- | Kalcium
. 26 3 27
organiska syror (*) | ror med minst fyra kolatomer. (*’) Organisk syra
11.1.12 | Kalciumoxid Kalciumoxid (CaO) som erhalls vid | Kalcium
branning av naturligt forekommande e
kalksten, Far innehalla upp till 0,1 % 5515‘3(;’1051“‘5 i HCL, om
hjilpmedel for malning. 0
11.1.13 | Kalciumglukonat Kalciumsalt av glukonsyra allméint | Kalcium
uttryckt som  Ca(C¢H;;07), och Aska olslig i HCI, om

dess hydrerade former.

>5%
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
11.1.14 | Kalciumkelat (*%) Ca(x);.3 x nH,O Kalcium
(x) = anjon av aminosyror fran soja- | Aska oloslig i HCL, om
proteinhydrolysat eller syntetiska | > 5 %
aminosyror som godkénts som foder-
tillsats. Kelatbildningen av katjonen
bekriftas med hogst 10 % molekyler
som Overstiger 1 500 dalton och en
lamplig analysmetod som bekriftar
foderravarans kelatstruktur.
Far innehalla upp till 40 % klorid.
11.1.15 | Kalciumsulfat/kalci- | Produkt som erhalls vid framstéllning | Kalcium
umkarbonat av natriumkarbonat. Aska oléslig i HCI, om
> 5%
11.1.16 | Kalciumpidolat L-kalciumpidolat (C;oH;,CaN,0Og ). Far | Kalcium
. ! . o :
innehalla upp till 5 % glutaminsyra. Aska oléslig i HCI, om
> 5%
11.1.17 | Kalciumkarbonat/ Produkt som erhélls genom uppvéarm- | Kalcium
magnesiumoxid ning av naturligt kalcium och magne- .
. . o Magnesium
sium som innehaller substanser som
dolomit. Fér innehalla upp till 0,1 %
hjdlpmedel for malning.
11.1.18 | Dubbelsalt av kalci- | 5 Ca(NO;), x NH4NOsx10 H,0. Hér- | Kalcium
umnitrat ror fran en kemisk syntes av kalcium- Kvi
karbonatbergart och salpetersyra. vave
11.2.1 Magnesiumoxid Brind magnesiumoxid (MgO), minst | Magnesium
70 % MgO. T
Aska oloslig 1 HCIL, om
>15%
Jarninnehéll som Fe,03,
om>5 %
11.2.2 Magnesiumsulfat- Magnesiumsulfat (MgSO4 x 7 H,0). | Magnesium
heptahydrat Svavel
Aska oloslig i HCI, om
> 15 %
11.2.3 Magnesiumsulfatmo- | Magnesiumsulfat (MgSO,4 x H,O). Magnesium
nohydrat
Svavel
Aska oloslig i HCI, om
> 15 %
11.2.4 Vattenfritt magnesi- | Vattenfritt magnesiumsulfat (MgSOy,). Magnesium
umsulfat
Svavel
Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.2.5 Magnesiumpropio- Magnesiumpropionat (CcH;(MgOy). | Magnesium

nat
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
11.2.6 Magnesiumklorid Magnesiumklorid (MgCl,) eller 16s- [ Magnesium
ning erhallen genom naturlig kon- Kl
centration av havsvatten efter utfall- or
ning av natriumklorid. Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.2.7 Magnesiumkarbonat | Naturligt magnesiumkarbonat (MgCOs). | Magnesium
Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.2.8 Magnesiumhydroxid | Magnesiumhydroxid (Mg(OH),) Magnesium
Aska oloslig i HCL, om
> 10 %
11.2.9 Kaliummagnesium- | Kaliummagnesiumsulfat Magnesium
sulfat (KzMg(SO4)2 X nHzO, n= 4,6) Kalium
Aska oldslig i HCL, om
> 10 %
11.2.10 | Magnesiumsalter av | Magnesiumsalter av &tliga organiska | Magnesium
. 2% : 27
organiska syror (*°) | syror med minst fyra kolatomer (*7). Organisk syra
11.2.11 | Magnesiumglukonat | Magnesiumsalt av glukonsyra all- | Magnesium
mént uttryckt som Mg(C¢H{107), T
och dess hydrerade former. Aska oloslig i HCI, om
> 5%
11.2.12 | Magnesiumkelat (*¥) | Mg(x);.3 x nH,O. Magnesium
(x) = anjon av aminosyror frin soja- | Aska oldslig i HCI, om
proteinhydrolysat eller syntetiska | > 5 %
aminosyror som godkints som foder-
tillsats.
Kelatbildningen av katjonen bekrif-
tas med hogst 10 % molekyler som
overstiger 1 500 dalton och en lamp-
lig analysmetod som bekréftar foder-
ravarans kelatstruktur.
Far innehélla upp till 55 % klorid
och/eller sulfat.
11.2.13 | Magnesiumpidolat Magnesium-L-pidolat Magnesium
H,,MgN . Far innehall .
Ei(ljll()S ,1,2 %utér?l?r)ls rzr IANCRATA UPP | A ska oloslig i HCI, om
£ v >5%
11.3.1 Dikalciumfos- Kalciummonovitefosfat som erhélls | Kalcium
fat (*°) (%) [Kalcium- | frén ben eller oorganiska kéllor Totalfosf
viiteortofosfat] (CaHPO4 x nH,0, n = 0 eller 2). otalfostor
P oléslig i 2 % citron-
>
Ca/P > 1,2 syra, om > 10 %
- o . o -
farC liltn;il;ﬁll;algp till 3 % klorid ut Aska olgslig i HC, om
v ' >5%
11.3.2 Monodikalciumfos- | Produkt som bestar av dikalciumfos- | Totalfosfor
fat fat och monokalciumfosfat (CaHPO, Kalcium

X Ca(H2P04)2 X l'leO, n =
1.
0,8 < CaP < 13

0 eller

P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
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Nummer Benimning (') Beskrivning Obligatoriska' mérknings-
uppgifter
11.3.3 Monokalciumfosfat | Kalciumdivitefosfat Totalfosfor
[I.(alcmmtetravate— (Ca(H,PO4), x nH,0, n=0 eller 1). Kalcium
diortofosfat] Ca/P < 0.9
’ P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.4 Trikalciumfosfat (3*) | Trikalciumfosfat frén ben eller oorga- | Kalcium
[Trikalciumortofos- | niska killor (Ca; (PO4), x H,0) el-
fat| ler hydroxylapatit (Cas (PO,4);OH). Totalfosfor
P oléslig i 2 % citron-
P>1
Ca/ 3 syra, om > 10 %
Aska oloslig i HCI, om
>5%
11.3.5 Kalciummagnesium- | Kalciummagnesiumfosfat (CazMgs | Kalcium
fosfat (POy)4). Magnesium
Totalfosfor
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.6 Avfluorerat fosfat Produkt som erhalls frén oorganiska | Totalfosfor
kéllor, kalcinerat och ytterligare vir- .
Kalcium
mebehandlat.
Natrium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
Aska oloslig 1 HCIL, om
>5%
11.3.7 Dikalciumpyrofosfat | Dikalciumpyrofosfat (Ca,P,0;) fran | Totalfosfor
[Dikalciumdifosfat] ben eller oorganiska kéllor. .
Kalcium
P oléslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.8 Magnesiumfosfat Produkt bestdende av monobasiskt | Totalfosfor
och/eller dibasiskt och/eller tribasiskt .
. Magnesium
magnesiumfosfat.
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.3.9 Natriumkalcium- Produkt bestdende av natriumkalci- | Totalfosfor
magnesiumfosfat ummagnesiumfosfat. .
Magnesium
Kalcium
Natrium

P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
11.3.10 | Mononatriumfosfat | Mononatriumfosfat Totalfosfor
Natriumdiviteorto- .
l"o:;"a?]um tvateorto (NaH,PO4 x nH,O, n =0, 1 eller 2). | Natrium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.11 | Dinatriumfosfat [Di- | Dinatriumfosfat (Na,HPO, x nH,O, | Totalfosfor
natriumviteortofos- | n = 0, 2, 7 eller 12). .
Natrium
fat]
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.12 | Trinatriumfosfat Trinatriumfosfat (Na;PO,4 x nH,O, n | Totalfosfor
[Trinatriumortofos- | = 0, 1/2, 1, 6, 8 eller 12). .
Natrium
fat]
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.13 | Natriumpyrofosfat Natriumpyrofosfat (Na,P,0,x nH,O, | Totalfosfor
[Tetranatriumdifos- | n = 0 eller 10). .
Natrium
fat]
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.14 | Monokaliumfosfat Monokaliumfosfat (KH,PO,). Totalfosfor
[Kaliumdiviteorto- Kali
fosfat] alm
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.15 | Dikaliumfosfat [Di- | Dikaliumfosfat (K,HPO, x nH,O, | Totalfosfor
kaliumviiteortofos- n= 0, 3 eller 6) .
Kalium
fat]
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.16 | Kalciumnatriumfos- | Kalciumnatriumfosfat (CaNaPO,). Totalfosfor
fat .
Kalcium
Natrium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.17 | Monoammoniumfos- | Monoammoniumfosfat (NH4H,PO,). | Totalkvive
fat [Ammoniumdi- Totalfosf
viteortofosfat| otattoslor
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.18 | Diammoniumfosfat Diammoniumfosfat ((NH,),HPO,). Totalkvave
[Diammoniumvite- Totalfosf
ortofosfat] otaltostor

P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %




02013R0068 — SV — 24.07.2022 — 004.002 — 74

Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
11.3.19 | Natriumtripolyfosfat | Natriumtripolyfosfat (NasP;0;9 x | Totalfosfor
[Pentanatriumtrifos- | nH,O, n = 0 eller 6). .
Natrium
fat]
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.20 | Natriummagnesium- | Natriummagnesiumfosfat Totalfosfor
fosfat (MgNaPOy). Magnesium
Natrium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.21 | Magnesiumhypofos- | Magnesiumhypofosfit Magnesium
fit (Mg(H2POo), x 6H,0). Totalfosfor
P oléslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.22 | Benmjol, fritt fran Steriliserade och malda ben, fria fran | Totalfosfor
limimne limdmne och fett. .
Kalcium
Aska oldslig i HCL, om
> 10 %
11.3.23 | Benaska Mineralrester frén brinning, forbran- | Totalfosfor
ning eller forgasning av animaliska .
. Kalcium
biprodukter.
Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.3.24 | Kalciumpolyfosfat Heterogena blandningar av kalcium- | Totalfosfor
salter av kondenserade polyfosforsy- .
i Kalcium
ror med den allmidnna formeln
Hn+2)PnOg3p+1y ddr n &r minst 2. P olbslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.25 | Kalciumdivitedifos- | Monokalciumdivétepyrofosfat Totalfosfor
fat (CaH2P207). Kalcium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.26 | Magnesiumdivitepy- | Magnesiumdivétepyrofosfat Totalfosfor
rofosfat (MgH,P,07). Framstdlls av renad M .
fosforsyra och renad magnesiumhyd- agnesium
roxid eller magnesiumoxid genom | P oléslig i 2 % citron-
avdunstning av vatten och kondense- | syra, om > 10 %
ring av ortofosfat till difosfat.
11.3.27 | Dinatriumdivitedi- | Dinatriumdivétedifosfat Totalfosfor
fosfat (N32H2P207). .
Natrium

P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
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Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
11.3.28 | Trinatriumdifosfat Trinatriummonovétedifosfat (vat- | Totalfosfor
tenfritt:  NagHP,O;, monohydrat: Natri
Na3HP207 X Ile(:)7 n= 0, 1 eller 9) atrium
P oléslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.29 | Natriumpolyfosfat Heterogena blandningar av natrium- | Totalfosfor
[Natriumhexameta- | salter av raka kondenserade polyfos- .
. Natrium
fosfat| forsyror med den allménna formeln
Hu + 2PnOgy + 1) ddr n dr minst 2. | P oléslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.30 | Trikaliumfosfat Trikaliummonofosfat  (K3POy4 x| Totalfosfor
nH,0, n =0, 1, 3, 7 eller 9). .
Kalium
P oléslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.31 | Tetrakaliumdifosfat | Tetrakaliumdifosfat (K4P,O, x nH,0O, | Totalfosfor
n =0, 1 eller 3). .
Kalium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.32 | Pentakaliumtrifosfat | Pentakaliumtrifosfat (KsP50,). Totalfosfor
Kalium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.33 | Kaliumpolyfosfat Heterogena blandningar av kalium- | Totalfosfor
salter av raka kondenserade polyfos- .
i Kalium
forsyror med den allménna formeln
Hu + 2PnOgy + 1) ddr n dr minst 2. | P oléslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.3.34 | Kalciumnatriumpo- | Kalciumnatriumpolyfosfat Totalfosfor
lyfosfat Natrium
Kalcium
P oloslig i 2 % citron-
syra, om > 10 %
11.4.1 Natriumklorid (**) Natriumklorid (NaCl) eller produkt | Natrium
som er.hall.s genom avdunst{nng och Aska oléslig i HCI, om
kristallisering av saltlake (maéttat eller
. > 10 %
reducerat i en annan process) (vaku-
umsalt) eller avdunstning av havsvat-
ten (havssalt och solhavssalt) eller
malning av bergssalt.
11.4.2 Natriumbikarbonat | Natriumbikarbonat (NaHCOs3). Natrium
Ll:&tl]trlumvatekarbo- Aska oloslig i HCI, om

> 10 %
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Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-

uppgifter
1143 Natrium/ammo- Produkt som erhélls vid framstill- | Natrium
nium(bi)karbonat ningen av natriumkarbonat och natri- P
. - s .| Aska oloslig i HCI, om
[Natrium/ammo- umbikarbonat, med spar av ammoni- > 10 %
nium(vite)karbonat] | umbikarbonat (ammoniumbikarbonat 0
hogst 5 %).
11.4.4 Natriumkarbonat Natriumkarbonat (Na,COs3). Natrium
Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.4.5 Natriumseskvikar- Natriumseskvikarbonat Natrium
bonat [Trinatrium- | (NazH(COj3),). T
viitedikarbonat] Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.4.6 Natriumsulfat Natriumsulfat (Na,SOy,). Natrium
Far innehalla upp till 0,3 % metionin. | Aska oldslig i HCI, om
> 10 %
11.4.7 Natriumsalter av Natriumsalter av étliga organiska sy- | Natrium
organiska sy- ror med minst fyra kolatomer (*). 0 sk
ror () (1) rganisk syra
11.4.8 Natriumglukonat Natriumsalt av glukonsyra allmént | Natrium
uttryckt som Na(C¢H;;07) och dess Aska olslig i HCI, om
hydrerade former.
> 10 %
11.5.1 Kaliumklorid Kaliumklorid (KCI) eller produkt | Kalium
som erhélls genom .avdunstnmg Ak oléslig i HCI, om
saltvatten eller malning av naturliga > 10 %
kaliumkloridkéllor. °
11.5.2 Kaliumsulfat Kaliumsulfat (K,SOy). Kalium
Aska oloslig 1 HCI, om
> 10 %
11.5.3 Kaliumkarbonat Kaliumkarbonat (K,CO3). Kalium
Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.5.4 Kaliumbikarbonat Kaliumbikarbonat (KHCO;) Kalium
Kali itek - .
La:‘] fumvitekarbo Aska oloslig i HCI, om
> 10 %
11.5.5 Kaliumsalter av or- | Kaliumsalter av dtliga organiska sy- | Kalium
i 26Y) (32 1 27
ganiska syror (*°) (*?) | ror med minst fyra kolatomer (*7). Organisk syra
11.5.6 Kaliumpidolat Potassium L-pidolate (CsHgKNO;). [ Kalium
Far  innehall ill 9 L
ﬁftarnli?:;er: a upp 0 S % Aska oloslig i HCI, om
£ yra. > 59
11.6.1 Svavelblomma Pulver som erhélls fran naturliga av- | Svavel

lagringar av mineralen. Aven en pro-
dukt som erhalls fran oljeraffine-
ringsproduktion sdsom den utfors av
svaveltillverkare.
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11.7.1

Attapulgit

Naturligt
magnesiumaluminiumkiselmineral.

Magnesium

11.7.2

Kvarts

Naturligt forekommande mineral som
erhélls genom malning av kvartskal-
lor.

Far innehélla upp till 0,1 % hjalpme-
del for malning.

11.7.3

Kristobalit

Kiseldioxid (SiO,) som erhalls vid
aterkristallisering av kvarts.

Far innehélla upp till 0,1 % hjdlpme-
del for malning.

11.8.1

Ammoniumsulfat

Ammoniumsulfat ((NH4),SO,) som
erhalls genom kemisk syntes. Far
ges 1 form av en vattenlosning.

Kvive

Svavel

11.8.3

Ammoniumsalter av
organiska syror (*%)

Ammoniumsalter av dtliga organiska
syror med minst fyra kolatomer (*7).

Kvive

Organisk syra

11.8.4

Ammoniumlak-
tat (¥)

Ammoniumlaktat (CH;CHOHCOONH,).
Inkluderar det ammoniumlaktat som
framstills genom fermentering med Lac-
tobacillus  delbrueckii ssp. bulgaricus,
Lactococcus lactis ssp., Leuconostoc mes-
enteroides, Streptococcus thermophilus,
Lactobacillus spp, eller Bifidobacterium
spp., innehallande minst 7 % kvéve.

Fér innehdlla upp till 2 % fosfor, 2 %
kalium, 0,7 % magnesium, 2 % natrium,
2 % sulfat, 0,5 % klorider, 5 % socker
och 0,1 % skumdémpande kisel.

Kvive
Raaska
Kalium, om > 1,5 %

Magnesium, om >
1,5 %

Natrium, om > 1,5 %

11.8.5

Ammoniumace-
tat (¥)

Ammoniumacetat (CH3;COONH,) i
vattenlosning, innehallande minst
55 % ammoniumacetat.

Kvive

11.9.1

Flintgrus (for mat-
sméltning)

Produkt som erhélls genom krossning
av naturligt forekommande mineraler
i grusform.

Partikelstorlek

11.9.2

Rodsten (for mat-
smiiltning)

Produkt som erhélls genom krossning
och malning av produkter hirrérande
fran lerbranning.

Partikelstorlek
Vattenhalt, om > 2 %

(**) Uppgift om produktens ursprung far ersitta eller komplettera bendmningen.

(*) Fér sldppas ut pd marknaden och anvindas till och med den 30 maj 2028 i enlighet med artikel 3 i
forordning2022/1104.

(*%) Benamningen ska édndras eller kompletteras sd att det i tillimpliga fall anges vilken fettsyra och/eller organisk
syra som anvinds.

(*7) Detta utesluter inte att specifika salter av organiska syror klassificeras som fodertillsatser.

(*®) Bendmningen ska kompletteras med den aminosyra eller den killa till aminosyror som anvénds.

(*) Framstéllningsprocessen kan inkluderas i bendmningen.

(*%) Bendmningen ska i tillimpliga fall kompletteras med “av ben”.

(®") Natriumcitrat far sldppas ut pd marknaden och anvindas till och med den 30 maj 2028 i enlighet med
artikel 3 i forordning 2022/1104.

(*?) Kaliumcitrat far sldppas ut pd marknaden och anvindas till och med den 30 maj 2028 i enlighet med
artikel 3 i forordning 2022/1104.
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12. Produkter och samprodukter som erhills genom fermentering med hjilp
av mikroorganismer

Foderrdvaror vars nummer boérjar med ”12.1” &r fermenteringsprodukter som
erhélls fran hela mikroorganismer eller delar darav. Foderravaror vars nummer
borjar med ”12.2” dr samprodukter fran fermentering som huvudsakligen bestar
av mikrobiell biomassa och de foderrdvaror vars nummer borjar med ”12.3” ér
andra samprodukter fran fermentering.

Foderravaror vars nummer borjar med ”12.1” eller ”12.2” far innehalla upp till
0,3 % skumddmpande medel, 1,5 % filtrerings-/klarningsmedel och 2,9 % pro-
pionsyra. Foderravaror vars nummer borjar med ”12.3” far innehalla upp till
0,6 % skumddampande medel, 0,5 % antiscalingmedel och 0,2 % sulfiter.

Alla mikroorganismer (inklusive grobara sporer) som anvinds for fermentering
ska vara inaktiverade sa att det inte finns nagra livsdugliga mikroorganismer i
foderravarorna.

Foderrévaror i detta kapitel som framstills av genetiskt modifierade mikroorga-
nismer ska vara forenliga med forordning (EG) nr 1829/2003 om genetiskt
modifierade livsmedel och foder.

Obligatoriska mérknings-

" . 1 .
Nummer Bendmning (') Beskrivning uppgifter
12.1.5 Jist, inaktiverad Hel jast (%) och delar (**) dérav som | Vattenhalt, om < 75 %
[Bryggerijést, in- erhalls frdn Saccharomyces bayanus, | eller > 97 %
aktiverad, i fore- Saccharomyces cerevisiae, Saccharo-
. Om vattenhalt < 75 %:
kommande fall] myces pastorianus, Saccharomyces

carlsbergensis, Kluyveromyces lactis, | Raprotein
Kluyveromyces marxianus, Metschni-
kowia pulcherrima, Metschnikowia
fructicola, Torulaspora delbrueckii,
Cyberlindnera jadinii (**), Saccharo-
mycodes ludwigii, Wickerhamomyces
anomalus, Debaryomyces hansenii,
Pichia guilliermondii, Yarrowia lypo-
litica eller Brettanomyces ssp. pa
substrat/odlingsmedium som bestar
av en kolkilla av frimst vegetabiliskt
ursprung, en kvivekélla av vegetabi-
liskt eller kemiskt ursprung, vitami-
ner och mineraler.

Propionsyra, om
>0,5%

12.1.9 Encelliga proteiner | Fermenteringsprodukt som erhélls | Réaprotein
fran svampar (3°) vid odling av Aspergillus oryzae, .

Paecilomyces varioti eller Tricho- Raaska

ad

derma viride pa substrat av framst Propionsyra, om
vegetabiliskt ursprung sdsom melass, | > 0,5 %

sockersirap, alkohol, destilleringsres-
ter, spannmal och produkter innehal-
lande stirkelse, fruktsaft, vassle,
mjolksyra, socker, hydrolyserade ve-
getabiliska fibrer samt néringsdmnen
som hdrrdr fran fermentering, ex-

empelvis ammoniak eller
mineralsalter.
12.1.10 | Produkt frin pro- Fermenteringsprodukt som erhalls | Raprotein
teinrika Bacillus vid odling av Bacillus subtilis pa Réask
subtilis substrat av framst vegetabiliskt ur- daska

sprung sisom melass, sockersirap, al- [ Propionsyra, om
kohol, destilleringsrester, spannmél | > 0,5 %

och produkter innehdllande stérkelse,
fruktsaft, vassle, mjolksyra, socker,
hydrolyserade vegetabiliska fibrer
samt ndringsdimnen som harror frén
fermentering, exempelvis ammoniak
eller mineralsalter.
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

12.1.12

Jistprodukter

All jist (*?) och delar (3%) ddrav som
erhalls genom krackning och/eller
fraktionering av jdstceller frdn Sac-
charomyces bayanus, Saccharomyces
cerevisiae, Saccharomyces pastoria-
nus, Saccharomyces carlsbergensis,
Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
marxianus, Metschnikowia pulcher-
rima, Metschnikowia fructicola, To-
rulaspora delbrueckii, Cyberlindnera
Jjadinii (3*), Saccharomycodes Iludwi-
gii, Wickerhamomyces anomalus,
Debaryomyces hansenii, Pichia guil-
liermondii, Yarrowia lypolitica eller
Brettanomyces ssp. pa substrat/od-
lingsmedium som bestdr av en kol-
killa av frdmst vegetabiliskt ur-
sprung, en kvivekilla av vegetabi-
liskt eller kemiskt ursprung, vitami-
ner och mineraler.

Vattenhalt, om < 75 %
eller > 97 %

12.1.13

Encelliga proteiner
fran bakterier (°°)

Proteinprodukter som erhdlls genom
fermentering med bakterier pa ett
substrat/odlingsmedium som bestar
av metanol (fermenterad med Methy-
lophilus methylotrophus) eller natur-
gas (fermenterad med Methylococcus
capsulatus, Alcaligenes acidovorans,
Aneurinibacillus ~ danicus  (tidigare
kallad Bacillus brevis) och/eller Ba-
cillus firmus) som kolkélla, en kvé-
vekilla av vegetabiliskt eller kemiskt
ursprung, vitaminer och mineraler.

Raprotein

Raaska

12.1.14

Inaktiverade bakte-
rier och delar di-
rav (3%)

Hela bakterier eller delar dérav (°%)
som erhédlls fran Bifidobacterium
spp., Lactobacillus acidophilus, Lac-
tobacillus delbrueckii ssp. bulgari-
cus, Lacticaseibacillus casei, Limosi-
lactobacillus fermentum (tidigare kal-
lad Lactobacillus fermentum), Lacti-
caseibacillus paracasei (tidigare kal-
lad Lactobacillus paracasei), Lacti-
plantibacillus  plantarum  (tidigare
kallad Lactobacillus plantarum), Li-
mosilactobacillus  reuteri  (tidigare
kallad Lactobacillus reuteri), Lacti-
caseibacillus  rhamnosus  (tidigare
kallad Lactobacillus  rhamnosus),
Lactobacillus helveticus eller Strepto-
coccus thermophiles eller andra arter
av bakterier godkdnda som fodertill-
satser och fermenterade péa substrat/
odlingsmedium som bestér av en kol-
killa av frimst vegetabiliskt ur-
sprung, en kvidvekilla av vegetabi-
liskt eller kemiskt ursprung, vitami-
ner och mineraler.

Raaska
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

12.2.8

Proteinrik bakteri-
ebiomassa (3%)

Proteinrika samprodukter som erhalls
vid framstillningen av aminosyror,
vitaminer, organiska syror, enzymer
och/eller deras salter erhédllna genom
fermentering med Bacillus coagu-
lans, Bacillus subtilis, Bacillus vele-
zensis, Bacillus licheniformis, Bacil-
lus smithii, Corynebacterium caseli,
Corynebacterium glutamicum, Cory-
nebacterium melassecola, Ensifer ad-
haerens,  Enterococcus  faecium,
Escherichia coli K12 eller Lactoba-
cillaceae pa substrat/odlingsmedium
som bestdr av en kolkdlla av frimst
vegetabiliskt ursprung, en kvavekélla
av vegetabiliskt eller kemiskt ur-
sprung, vitaminer och mineraler. Pro-
dukten far vara hydrolyserad.

Réprotein

Raaska

12.2.9

Svampbiomassa (3¢)

Proteinrika samprodukter som erhalls
vid framstéllningen av produkter sa-
som enzymer, vitaminer och/eller or-
ganiska syror erhdllna genom fer-
mentering med Ashbya gossypii, As-
pergillus niger, Aspergillus tubing-
ensis, Aspergillus sojae, Neurospora
intermedia, Neurospora tetrasperma,
Trichoderma viride, Trichoderma
longibrachiatum eller Trichoderma
reesei pa substrat/odlingsmedium
som bestdr av en kolkélla av framst
vegetabiliskt ursprung, en kvévekilla
av vegetabiliskt eller kemiskt ur-
sprung, vitaminer och mineraler.

Réprotein

Raaska

12.3.1

Vinass [Kondense-
rad vattenloslig me-
lass]

Samprodukter som hérror fran indu-
striell bearbetning av muster/vorter
fran mikrobiella fermenteringsproces-
ser sdsom framstéllning av alkohol,
organiska syror eller jast. De bestar
av den vitske- eller pastafraktion
som erhalls efter separeringen av fer-
menteringsmusterna eller fermente-
ringsvorterna. Far dven innehalla
doda celler och/eller delar (3%) dérav
fran de mikroorganismer som an-
vinds vid fermenteringen.

Réprotein

Substrat och i tillimp-
liga fall angivande av
produktionsprocess

12.3.2

Samprodukter frin
framstillning av
(salter av) aminosy-
ror (3%)

Samprodukter fran framstéllning av
aminosyror och deras salter genom
fermentering med Escherichia coli
K12, Corynebacterium casei, Cory-
nebacterium glutamicum eller Cory-
nebacterium melassecola pa sub-
strat/odlingsmedium som bestir av
en kolkilla av frimst vegetabiliskt
ursprung, en kvéivekélla av vegetabi-
liskt eller kemiskt ursprung, vitami-
ner och mineraler.

Réprotein

Raaska
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

12.3.3

Samprodukter frin
enzymframstill-
ning (*%)

Samprodukter fran framstéllning av
enzymer genom fermentering med
Aspergillus niger, Aspergillus tubing-
ensis, Aspergillus oryzae, Aspergillus
sojae, Neurospora intermedia, Tri-
choderma longibrachiatum, Tricho-
derma viride eller Trichoderma ree-
sei pa substrat/odlingsmedium som
bestar av en kolkélla av vegetabiliskt
ursprung, en kvévekilla av vegetabi-
liskt eller kemiskt ursprung, vitami-
ner och mineraler.

Réprotein

Raéaska

12.3.4

Bakteriell produkt,
rik pa polyhydrox-
ibutyrat

Produkt som innehéller 3-hydroxibu-
tyrat och 3-hydroxivalerat, framstélld
genom fermentering med Cupria-
vidus necator, och icke livsdugligt
bakteriellt proteinmjol som &terstar
fran den producerande bakterie- och
fermenteringsbuljongen.

Butyrat

12.3.5

Bakteriell produkt,
rik pA ammonium-
laktat (3¢)

Produkt rik pd& ammoniumlaktat
(CH3;CHOHCOONHy,) fran fermente-
ring med Lactobacillus delbrueckii
ssp. bulgaricus och andra Lactobacil-
laceae, Lactococcus lactis, Leuconos-
toc  mesenteroides, Streptococcus
thermophiles eller Bifidobacterium
spp., innehallande minst 5,6 %
kvéve.

Kvive
Raaska
Kalium, om > 1,5 %

Magnesium, om
> 1,5 %

Natrium, om > 1,5 %

12.3.6

Samprodukt fran
framstillning av
glukondeltalakton,
rik pa glukon-
syra (39)

Flytande samprodukt fran kristallise-
ring av glukondeltalakton av livs-
medelkvalitet som erhélls genom fer-
mentering med Gluconobacter oxy-
dans eller Aspergillus niger. Innehal-
ler minst 50 % glukonsyra.

Glukonsyra

(**) Den bendmning som anvinds for jéststammarna fér skilja sig fran bendmningen i den vetenskapliga tax-
onomin. Dérfor kan synonymer for de fortecknade jéststammarna ocksd anvéndas.

(*) Med delar avses alla 16sliga och olosliga fraktioner av mikroorganismen, inklusive frén membranet eller de
innersta celldelarna.

(®) Fér inte odlas pd n-alkaner (bilaga III till forordning (EU) nr 767/2009 i dess dndrade lydelse).

(%) Arten eller arterna av mikroorganismer ska anges tillsammans med foderravarans bendmning, och termen
“inaktiverad” far ldggas till (dvs. “namn som i forteckningen” + “artens namn”, exempelvis i) “encelliga
proteiner fran Methylococcus capsulatus™, ii) “Inaktiverad Lactobacillus acidophilus”).

13. Ovrigt

Foderravarorna i detta kapitel som innehaller animaliska biprodukter ska uppfylla
kraven i forordning (EG) nr 1069/2009 och forordning (EU) nr 142/2011 och kan

omfattas

av  anvéandningsrestriktioner i

nr 999/2001.

enlighet

med forordning (EG)

Nummer

Bendmning (1)

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

13.1.1

Produkter frin
bageri- och pastain-
dustrin

Produkter som erhélls vid och fran
framstéllningen av brdd, smékakor,
kex eller pasta.

Stérkelse

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

Rafett, om > 5 %
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ve
Nummer Benimning (') Beskrivning Obligatoriska' mérknings-
uppgifter
13.1.2 Produkter frin kon- | Produkter som erhalls under och fran | Starkelse
ditorivaruindustrin framstéllningen av konditorivaror och
Total sockerhalt, ut-
kakor.
tryckt som sackaros
Rafett, om > 5 %
13.1.3 Produkter fran Substanser eller produkter som ar av- | Raprotein, om > 10 %
framstéllning av sedda for att anvindas som livsmedel Vixttrad
frukostflingor eller dér det &r rimligt att forvénta sig axilra
att de kan anvéindas som livsmedel i | Riolja och rafett, om
bearbetad, delvis bearbetad eller obe- | > 10 %
arbetad form.
Starkelse, om > 30 %
Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros, om
> 10 %
13.1.4 Produkter frin kon- | Produkter som erhélls vid och fran | Stirkelse
fektyrindustrin framstéllningen av sotsaker, inklusive Réfett, om > 5 %
chokladvaror.
Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros
13.1.5 Produkter frin Produkter som erhélls vid framstdll- | Stérkelse
glassindustrin ningen av glass. Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros
Réfett
13.1.6 Produkter och sam- | Produkter som erhélls vid bearbet- | Stirkelse
produkter fran be- | ning av farska frukter, bdr och gron- Vixtirad
arbetning av firska | saker (inklusive skal, hela bitar av axira
frukter, bir och frukter/bér/gronsaker och blandningar | Réfett, om > 5 %
gronsaker (') dérav). Produkterna far vara frysta. .
Aska oloslig i HCL, om
>35%
13.1.7 Produkter frian Produkter som erhalls vid djupfrysning | Véxttrad
bearbetning av eller torkning av hela vixter (") eller
vixter (') delar darav.
13.1.8 Produkter frian be- | Produkter som erhalls vid djupfrys- | Raprotein, om > 10 %

arbetning av kryd-
dor och smaksitt-
ningsimnen &)

ning eller torkning av kryddor och
smaksittningsdmnen eller delar da-
rav.

Vixttrad

Réolja och rafett, om
> 10 %

Starkelse, om > 30 %

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros, om
> 10 %
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ve
Nummer Benimning (') Beskrivning Obligatoriska' mérknings-
uppgifter
13.1.9 Produkter frian Produkter som erhalls vid krossning, | Véxttrad
bearbetning av grovmalning, djupfrysning eller tork-
orter (”) ning av orter eller delar darav.
13.1.10 | Produkter frian po- | Produkter som erhalls vid forddling | Stirkelse
tatisforiadlingsindu- | av potatis. Produkterna far vara a o
. Vixttrad
strin frysta.
Rafett, om > 5 %
Aska oldslig i HCL, om
>35%
13.1.11 | Produkter och sam- | Amnen som hirror frn sisframstill- | Rafett
produkter av ning och som dr avsedda att anvén-
sasframstillning das som livsmedel eller dir det &r
rimligt att forvénta sig att de kan an-
vindas som livsmedel i bearbetad,
delvis bearbetad eller obearbetad
form.
13.1.12 | Produkter och sam- | Produkter och samprodukter frén | Rafett
produkter frin snacksindustrin, erhallna vid och
snacksindustrin fran framstillningen av smaksatta
snacks — potatischips, potatis- och/el-
ler spannmaélsbaserade snacks (direkt
extruderade, degbaserade och pellete-
rade snacks) samt notter.
13.1.13 | Produkter fran fir- | Produkter som erhdlls vid framstill- | Réafett, om > 5 %
digmatsindustrin ningen av fardigmat (*7).
13.1.14 | Vixtsamprodukter Fasta produkter som hérrér fran vax- | Raprotein, om > 10 %
fran spritframstill- | ter (inklusive bér och frén, t.ex. anis) g
R o - Vixttrad
ning som erhalls efter urlakning av dessa
véxter i en alkohollosning eller efter | Riolja och rafett, om
alkoholavdunstning/destillering eller | > 10 %
bada, vid utvecklingen av smakdm-
nen for spritframstillningen. Dessa
produkter maste destilleras for att
resterna av alkohol ska elimineras.
13.1.15 | Foderol Produkt fran bryggningsprocessen, | Alkoholinnehall
alj k for ménniskor.
oséljbar som dryck for méanniskor Vattenhalt, om < 75 %
13.1.16 | Sota drycker Produkter fran laskedrycksindustrin | Total sockerhalt, ut-

som erhalls vid framstéllningen av
sota laskedrycker eller opaketerade,
oséljbara sota laskedrycker.

tryckt som sackaros

Vattenhalt, om > 30 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

13.1.17

Fruktsirap

Produkter frén fruktsirapsindustrin
som erhalls vid framstéllningen av
fruktsirap for livsmedelsandamal.

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

Vattenhalt, om > 30 %

13.1.18

Sot sirap

Produkter fran sotsirapsindustrin som
erhélls vid framstéllningen av sirap
eller opaketerad, oséljbar sirap.

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

Vattenhalt, om > 30 %

13.1.19

Anviinda vegetabi-
liska oljor fran livs-
medelsindustrin

Vegetabiliska oljor som har anvénts
av livsmedelsforetagare i enlighet
med forordning (EG) nr 852/2004
for matlagningsandamal och som
inte har varit i kontakt med kott, ani-
maliska fetter, fisk eller vattenle-
vande djur.

Vattenhalt, om > 1 %

13.2.1

Karamelliserat soc-
ker

Produkt som erhalls genom kontrol-
lerad uppvirmning av socker av na-
got slag.

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

13.2.2

Dextros

Dextros erhalls efter hydrolys av
starkelse och bestar av renad, kristal-
liserad glukos, med eller utan
kristallvatten.

13.2.3

Fruktos

Fruktos som renat kristalliniskt pul-
ver. Den erhalls frén glukos i glukos-
sirap genom anvédndning av glukosi-
someras och frdn sackarosinversion.

13.2.4

Glukossirap

Glukossirap &r en renad och koncent-
rerad vattenlosning av energigivande
sockerarter som erhalls genom hyd-
rolys av stirkelse.

Vattenhalt, om > 30 %

13.2.5

Glukosmelass

Produkt som erhélls vid raffinerings-
processen for glukossirap.

Total sockerhalt, ut-
tryckt som sackaros

13.2.6

Xylos

Socker extraherat fran tra.

13.2.7

Laktulos

Halvsyntetisk disackarid (4-O-D-ga-
laktopyranosyl-D-fruktos) som er-
halls fran laktos genom isomerisering
av glukos till fruktos. Férekommer i
viarmebehandlad mjolk och varmebe-
handlade mjolkprodukter.

13.2.8

Glukosamin (kito-
samin) (3%)

Aminosocker (monosackarid) som &r
en del av strukturen hos polysackari-
derna kitosan och kitin. Framstélld
genom hydrolys av skaldjurs och an-
dra leddjurs exoskelett eller genom
fermentering av spannmal, exempel-
vis majs eller vete.

Natrium eller kalium,
dér sa &r tillampligt
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

13.2.9

Xylo-oligosackarid

Kedjor av xylosmolekyler som é&r
forenade med bindningar av typen
Bl1-4 med en polymeriseringsgrad
pa mellan 2 och 10 och som fram-
stills genom enzymatisk hydrolys av
olika révaror som é&r rika pa
hemicellulosa.

Vattenhalt, om > 5 %

13.2.10

Gluko-oligosackarid

Produkt som erhélls genom fermen-
tering eller hydrolys och/eller fysisk
viarmebehandling av glukospolyme-
rer, glukos, sackaros och maltos.

Vattenhalt, om > 28 %

13.2.11

Fruktooligosackari-
der

Produkt som erhalls fran socker fran
sockerbetor eller sockerrdr genom en
enzymatisk process eller fran fysisk
behandling av farskt grds fran
betesmark.

Vattenhalt, om > 28 %

13.2.12

Trehalos

En icke-reducerande disackarid be-
stiende av tva glukosenheter for-
enade genom en a-1,1-glykosidbind-
ning. Amnet framstills fran flytande
stirkelse genom en enzymatisk
flerstegsprocess.

Trehalos, om < 98,0 %
(péd vattenfri bas)

Vattenhalt, om >
11,0 %

13.3.1

Stirkelse (*%)

Starkelse

Stirkelse

1332

Forklistrad stir-
kelse (*%)

Produkt bestdende av stirkelse, ex-
panderad genom virmebehandling.

Starkelse

13.3.3

Starkelsebland-
ning (*%)

Produkt bestdende av naturlig och/el-
ler modifierad livsmedelsstirkelse
som erhélls fran olika botaniska kél-
lor.

Stérkelse

13.3.4

Starkelsehydrolysat-
kaka (*%)

Produkt fran filtrering av stérkelse-
hydrolysvitska som bestar av pro-
tein, stirkelse, polysackarider, fett,
olja och filtreringshjdlpmedel (t.ex.
kiselgur, tréfiber).

Vattenhalt, om < 25 %
eller > 45 %

Om vattenhalt < 25 %:
— Rafett

— Raprotein

13.3.5

Dextrin

Dextrin ar delvis sur hydrolyserad
stirkelse.

13.3.6

Maltodextrin

Maltodextrin dr delvis hydrolyserad
starkelse.

13.4.1

Polydextros

Slumpmissigt sammanbunden bulk-
polymer av glukos framstéilld genom
termisk polymerisering av D-glukos.

13.5.1

Polyoler (“°)

Produkt som erhalls genom hydro-
genering eller fermentering och som
bestar av reducerade mono-, di- eller
oligosackarider eller polysackarider.
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Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

13.5.2

Isomalt

Sockeralkohol som erhélls frdn sac-
karos efter enzymatisk omvandling
och hydrogenering.

13.5.3

Mannitol (*5)

Produkt som erhalls genom hydro-
genering eller fermentering och som
bestir av reducerad glukos och/eller
fruktos.

13.5.4

Xylitol (*%)

Produkt som erhalls genom hydro-
genering och fermentering av xylos.

13.5.5

Sorbitol (*%)

Produkt som erhalls genom hydro-
genering av glukos.

13.6.1

Sur olja frian kemisk
raffinering (*')

Produkt som erhélls under neutralise-
ring av oljor och fetter av vegetabi-
liskt eller animaliskt ursprung med
hjélp av alkali, foljt av syrabehand-
ling och dérefter separering av vat-
tenfasen, och som innehaller fria fett-
syror, oljor eller fetter samt naturliga
bestandsdelar fran fron, frukt eller
animaliska vdvnader sdsom mono-
och diglycerider, rélecitin och fibrer.

Rafett

Vattenhalt, om > 1 %

13.6.2

Fettsyror forestrade
med glycerol (26)

Glycerider erhdllna genom forestring
av fettsyror med glycerol. Far inne-
hélla upp till 50 ppm nickel fran
hydrogenering.

Vattenhalt, om > 1 %
Rafett

Nickel, om > 20 ppm

13.6.3

Mono-, di- och
triglycerider av
fettsyror &)

Produkt bestaende av en reaktions-
blandning av mono-, di- och triestrar
av glycerol med fettsyror.

Fér innehélla sma méngder fria fett-
syror och upp till 7 % glycerol.

Far innehalla upp till 50 ppm nickel
fran hydrogenering.

Réfett

Nickel, om > 20 ppm

13.6.4

Salter av fettsyror (*%)

Produkt som erhalls genom reaktion
av fettsyror med minst fyra kolato-
mer med kalcium-, magnesium-,
natrium- eller kaliumhydroxider, -ox-
ider eller -salter.

Far innehalla upp till 50 ppm nickel
fran hydrogenering.

Rafett (efter hydrolys)
Vattenhalt

Ca eller Na eller K eller
Mg, dér sa ar tillampligt

Nickel, om > 20 ppm

13.6.5

Fettsyredestillat fran
fysisk raffinering (*)

Produkt som erhélls under neutralise-
ring av oljor och fetter av vegetabi-
liskt eller animaliskt ursprung genom
destillering och som innehaller fria
fettsyror, oljor eller fetter samt natur-
liga bestandsdelar fran fron, frukt el-
ler animaliska védvnader sésom
mono- och diglycerider, steroler och
tokoferoler.

Réfett

Vattenhalt, om > 1 %
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ve
Nummer Benimning (') Beskrivning Obligatoriska' mérknings-
uppgifter
13.6.6 Obearbetade fett- Produkt som erhélls genom fermen- | Rafett
39y (42 i i ; _
syror (*%) (*?) tering av organ}skt.materlal,. enzy Vattenhalt, om > 1 %
matisk interesterifiering av olja eller
genom spaltning av olja/fett. Per de- | Nickel, om > 20 ppm
finition bestar produkten av obearbe-
tade fettsyror C4-C,y, alifatiska, raka,
monokarboxyliska, —maéttade  och
omittade. Fér innehdlla upp till
50 ppm nickel om den har genom-
gatt hydrogenering.
13.6.7 Rena destillerade Produkt som erhélls genom destille- | Rafett
39) (40 1
fettsyror (3%) (4°) ring av obearbetade fettsyrqr som Vattenhalt, om > 1 %
framstdllts genom fermentering av
organiskt material, interesterifiering | Nickel, om > 20 ppm
av olja eller genom spaltning av
olja/fett, eventuellt plus hydrogene-
ring. Per definition bestar produkten
av rena destillerade fettsyror C4-Coy,
alifatiska, raka, monokarboxyliska,
mittade och omattade.
Fér innehalla upp till 50 ppm nickel
om den har genomgatt hydrogene-
ring.
13.6.8 Soapstocks (*%) Produkt som erhélls under neutralise- | Vattenhalt, om < 40
ring av vegetabiliska oljor och fetter [ och > 50 %
med_ hjialp av en vatt_enbaserad Ca eller Na eller K eller
kalcium-, magnesium-, natrium- eller Me. déir s& i tillimplict
kaliumhydroxidlosning, innehéllande 8, dar sa ar iflamplig
salter fran fettsyror, oljor eller fetter
samt naturliga bestdndsdelar frén
fron, frukt eller animaliska vdvnader
sdsom mono- och diglycerider, rale-
citin och fibrer.
13.6.9 Mono- och diglyceri- | Mono- och diglycerider av fettsyror | Rafett
der av fettsyror fore- | med minst fyra kolatomer som fore-
strade med organiska | strats med organiska syror.
syror (%)
13.6.10 | Sackarosestrar av Estrar av sackaros och fettsyror. Total sockerhalt, ut-
fettsyror (%) tryckt som sackaros
Rafett
13.6.11 | Sackarosglycerider Blandning av estrar av sackaros och | Total sockerhalt, ut-
av fettsyror (26) mono- och diglycerider av fettsyror. | tryckt som sackaros
Rafett
13.6.12 | Palmitoylglukosamin | Organisk lipidférening som finns i | Rafett

rotterna 1 flera véxter och framfor
allt i de flesta baljvixter. Palmitoyl-
glukosamin (C;H43NOg) framstills
genom acylering av D-glukosamin
med palmitinsyra. Far innehalla upp
till 0,5 % aceton.

Vattenhalt, om > 2 %
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

13.6.13

Salt fran laktylat i
fettsyror

Icke-glyceridestrar i fettsyror. Pro-
dukten kan utgdras av ett kalcium-,
magnesium-, natrium- eller kalium-
salt 1 fettsyror forestrade med mjolk-
syra. Den féar innehélla salter av fria
fettsyror och mjolksyra.

Rafett
Vattenhalt, om > 1 %
Nickel, om > 20 ppm

Ca eller Na eller K eller
Mg, dér sé ér tillampligt

13.6.14

Palmitoyletanolamid

Organisk lipidforening som forekom-
mer i sojalecitin, dgg och andra fo-
derkdllor. Palmitoyletanolamid
(C1gH37NO,) framstills genom syn-
tes frdn reaktion av palmitinsyra
med etanolamin.

Rafett
Vattenhalt, om > 2 %

13.8.1

Ra glycerin
[Ra glycerol]

Samprodukt som erhalls vid

— oleokemisk bearbetning av spalt-
ning av olja/fett for att erhalla
fettsyror och sotvatten, foljt av
koncentration av sotvattnet for
att fa rad glycerol eller genom
transesterifiering (far innehélla
upp till 0,5 % metanol) av natur-
liga oljor/fetter for att erhalla me-
tylestrar av fettsyror och sotvat-
ten, foljt av koncentration av sot-
vattnet for att fa ra glycerol,

framstéllning av biodiesel (metyl-
eller etylestrar av fettsyror) ge-
nom transesterifiering av oljor
och fetter av ospecificerat vegeta-
biliskt och animaliskt ursprung.
Mineralsalter och organiska salter
kan finnas kvar i glycerinet (upp
till 7,5 %). Far innehalla upp till
0,5 % metanol och upp till 4 %
organiskt material som inte &r
glycerin (MONG) som omfattar
metylestrar av fettsyror, etylestrar
av fettsyror, fria fettsyror och
glycerider.

fortvalning av oljor/fetter av ve-
getabiliskt eller animaliskt ur-
sprung, normalt med alkalier/al-
kaliska jordartsmetaller for att er-
halla tval.

Far innehalla upp till 50 ppm nickel
fran hydrogenering.

Glycerol
Kalium, om > 1,5 %
Natrium, om > 1,5 %

Nickel, om > 20 ppm
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Nummer

Benimning ()

Beskrivning

Obligatoriska mérknings-
uppgifter

13.8.2

Glycerin
[Glycerol]

Produkt som erhélls vid

— den oleokemiska processen med
a) spaltning av olja/fett foljt av
koncentration av sotvatten och
raffinering genom destillering (se
del B, ordlista 6ver bearbetnings-
metoder, post 20) eller jonbytar-
process, b) transesterifiering av
naturliga oljor/fetter for att er-
halla metylestrar av fettsyror och
obearbetat sotvatten, foljt av kon-
centration av sotvattnet for att er-
halla ra glycerol och raffinering
genom destillering eller jonbytar-
process,

— framstéllning av biodiesel (metyl-
eller etylestrar av fettsyror) ge-
nom transesterifiering av oljor
och fetter av ospecificerat vegeta-
biliskt och animaliskt ursprung
med péfoljande raffinering av
glycerinet. Légsta glycerolhalt:
99 % av torrsubstansen.

— fortvalning av oljor/fetter av ve-
getabiliskt eller animaliskt ur-
sprung, normalt med alkalier/al-
kaliska jordartsmetaller for att er-
halla tval, foljt av raffinering av
ra glycerol och destillering.

Far innehalla upp till 50 ppm nic-
kel fran hydrogenering.

Glycerol, om < 99 %
pa torrsubstansbasis

Natrium, om > 0,1 %
Kalium, om > 0,1 %

Nickel, om > 20 ppm

13.9.1

Metylsulfonylmetan

Organisk svavelforening ((CH3),S0O,)
som erhdlls genom kemisk syntes
som dr identisk med den naturligt
forekommande kéllan i véxter.

Svavel

13.10.1

Torv

Produkt fran den naturliga nedbryt-
ningen av vixter (frdmst vitmossor)
i en anaerobisk och oligotrof miljo.

Vixttrad

13.10.2

Leonardit

Produkt som ér ett naturligt forekom-
mande mineralkomplex av fenolkol-
véten, dven kallat humat, som héarror
fran nedbrytningen av organiska dm-
nen under miljontals ar

Vixttrad

13.11.1

Propylenglykol [1,2-
propandiol] [Pro-
pan-1,2-diol]

Organisk forening (en diol eller dub-
bel alkohol) med formeln C;HgO,.
Det dr en viskos vitska med en svagt
sotaktig smak. Produkten ar hygro-
skopisk samt 10slig i vatten, aceton
och kloroform. Far innehalla upp
till 0,3 % dipropylenglykol.
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Obligatoriska mérknings-

. . 1 ..

Nummer Benimning (°) Beskrivning uppgifter

13.11.2 | Monoestrar av pro- Monoestrar av propylenglykol och | Propylenglykol

pylenglykol och fett- | fettsyror, enbart eller i blandningar o
%6 - Rafett
syror (%) med diestrar.

13.12.1 | Hyaluronsyra (*%) Glukosaminglukan (polysackarid) | Natrium eller kalium,
med upprepade enheter av ett amino- | dar sa ar tillimpligt
socker (N-acetyl-D-glukosamin) och
D-glukuronsyra, som finns i hud,
ledvitska och 1 navelstringen och
som framstélls t.ex. av djurvdvnad
eller genom bakteriefermentering.

13.12.2 | Kondroitinsulfat (*®) | Produkt som erhlls genom extrak- | Natrium

tion fran senor, ben och andra anima-
liska vdvnader innehéllande brosk
och mjuk bindvéyv, eller genom sul-
fatering av kondroitin isolerat frén
mikrobiell fermentering.

(*7) Enligt definitionen i artikel 2 g i kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 av den 15 november 2005
om mikrobiologiska kriterier for livsmedel (EUT L 338, 22.12.2005, s. 1).
(*®) Bendmningen ska i tillimpliga fall kompletteras med orden “fran animaliska vdvnader” eller “fran fermen-

tering”.
(*) Bendmningen ska kompletteras med en angivelse av det botaniska ursprunget.

(*%) Med undantag for mannitol, sorbitol och xylitol.
(*') Bendmningen ska i tillimpliga fall kompletteras med en angivelse av det botaniska eller animaliska
ursprunget.
(*?) Foderrévarornas bendmning ska kompletteras med orden “frén spaltning”, “frn fermentering” eller “fran
enzymatisk transesterifiering”, beroende pa vad som ér tillimpligt.




	Konsoliderad text: Kommissionens förordning�(EU) nr�68/2013av den 16 januari 2013
	Ändrad genom:
	Rättad genom:

	Kommissionens förordning�(EU) nr�68/2013 av den 16 januari 2013 om en förteckning över foderråvaror (Text av betydelse för EES)
	Artikel 1
	Artikel 2
	Artikel 3
	Artikel 4
	BILAGA FÖRTECKNING ÖVER FODERRÅVAROR


