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REGOLAMENT TAL-KUMMISSJONI (UE) Nru 68/2013
tas-16 ta’ Jannar 2013
dwar il-Katalgu tal-materjali tal-ghalf

(Test b’relevanza ghai-ZEE)

Artikolu 1

Il-Katalgu tal-materjali tal-ghalf imsemmi fl-Artikolu 24 tar-Regola-
ment (KE) Nru 767/2009 huwa stabbilit, kif stipulat fl-Anness ghal
dan ir-Regolament.

Artikolu 2

Ir-Regolament (UE) Nru 575/2011 huwa mhassar.

Ir-referenzi ghar-Regolament revokat ghandhom jittiechdu bhala referenzi
ghal dan ir-Regolament.

Artikolu 3

Il-materjali tal-ghalf 1i gew ittikkettjati skont ir-Regolament (UE)
Nru 575/2011 qabel il-19 ta’ Awwissu 2013 jistghu jitkomplu
jitgieghdu fis-suq u jintuzaw sakemm jispiccaw il-hazniet.

Artikolu 4
Dan ir-Regolament ghandu jidhol fis-sehh fl-ghoxrin jum wara I-pubbli-
kazzjoni tieghu f'1l-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea.

Dan ir-Regolament ghandu jorbot fl-intier tieghu u japplika direttament
fl-Istati Membri kollha.
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ANNESS

KATALGU TAL-MATERJALI TAL-GHALF
PARTI A

Dispozizzjonijiet generali

L-uzu ta’ dan il-Katalgu mill-operaturi tan-negozji tal-ghalf ghandu jkun
volontarju. Madankollu, l-isem ta’ materjal tal-ghalf elenkat fil-Parti C
jista’ jintuza biss ghal materjal tal-ghalf li jikkonforma mar-rekwiziti tal-
entrata kkoncernata.

L-entrati kollha fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C ghandhom jikkon-
formaw mar-restrizzjonijiet dwar l-uzu tal-materjali tal-ghalf f’konformita
mal-legizlazzjoni rilevanti tal-Unjoni; ghandha tinghata attenzjoni partikolari
lill-konformita mar-Regolament (KE) Nru 1829/2003 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill (') ghall-materjali tal-ghalf li huma organizmi gene-
tikament modifikati jew prodotti minn organizmi genetikament modifikati,
jew jirrizultaw minn process ta’ fermentazzjoni li jinvolvi mikroorganizmi
genetikament modifikati. Il-materjali tal-ghalf li jikkonsistu minn prodotti
sekondarji tal-annimali jew li fihom minnhom, ghandhom jissodisfaw ir-
rekwiziti tar-Regolament (KE) Nru 1069/2009 tal-Parlament Ewropew u
tal-Kunsill (%) u tar-Regolament tal-Kummissjoni (UE) Nru 142/2011 (3) u
l-uzu taghhom jista’ jkun soggett ghal restrizzjonijiet skont ir-
Regolament (KE) Nru 999/2001 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (+).
L-operaturi tan-negozji tal-ghalf li juzaw materjal tal-ghalf imdahhal fil-
Katalgu ghandhom jizguraw li jikkonforma mal-Artikolu 4 tar-Regola-
ment (KE) Nru 767/2009.

“Eks oggetti tal-ikel” tfisser oggetti tal-ikel, minbarra residwi tal-catering, li
kienu manifatturati ghall-konsum mill-bniedem f’konformita shiha mal-ligi
tal-Unjoni dwar l-ikel izda li ma ghadhomx aktar mahsuba ghall-konsum
mill-bniedem ghal ragunijiet prattici jew logisti¢i jew minhabba problemi ta’
difetti fil-manifattura jew fl-imballagg jew difetti ohra u li ma jipprezentaw
l-ebda riskju ghas-sahha meta jintuzaw bhala ghalf. L-istabbiliment ta’
kontenuti massimi kif imsemmi fil-punt 1 tal-Anness I tar-Regolament (KE)
Nru 767/2009 ma ghandux ikun japplika ghal eks oggetti tal-ikel u residwi
tal-catering. Dan ghandu japplika meta dawn jigu pprocessati aktar ’il
quddiem bhala ghalf.

F’konformita mal-prattika tajba kif imsemmi fl-Artikolu 4 tar-Regola-
ment (KE) Nru 183/2005 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (°), il-mater-
jali tal-ghalf ghandhom ikunu hielsa minn impuritajiet kimi¢i li jirrizultaw
mill-process tal-manifattura u minn ghajnuniet ghall-ipprocessar, dment li
ma jkunx stipulat kontenut massimu specifiku fil-Katalgu. Ma ghandhomx
ikunu prezenti sustanzi pprojbiti ghall-uzu fl-ghalf u ghal dawk is-sustanzi
ma ghandhomx ikunu stipulati kontenuti massimi. Fl-interess tat-traspa-
renza, il-materjali tal-ghalf b’residwi tollerati huma kkumplimentati b’infor-
mazzjoni rilevanti pprovduta mill-operaturi tan-negozji tal-ghalf fil-kuntest
tat-tranzazzjonijiet kummercjali tas-soltu.

Ir-Regolament (KE) Nru 1829/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-

22 ta’ Settembru 2003 dwar ikel u ghalf modifikat genetikament (GU L 268,
18.10.2003, p. 1).

Ir-Regolament (KE) Nru 1069/2009 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-
21 ta’ Ottubru 2009 li jistabbilixxi regoli tas-sahha li jirrigwardaw prodotti sekondarji
tal-annimali jew derivati minnhom mhux mahsuba ghall-konsum mill-bniedem u li
jhassar ir-Regolament (KE) Nru 1774/2002 (GU L 300, 14.11.2009, p. 1).
Ir-Regolament tal-Kummissjoni (UE) Nru 142/2011 tal-25 ta’ Frar 2011 li jimplimenta r-
Regolament (KE) Nru 1069/2009 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill li jistabbilixxi
regoli tas-sahha li jirrigwardaw prodotti sekondarji tal-annimali jew derivati minnhom
mhux mahsuba ghall-konsum mill-bniedem u 1i jimplimenta d-Direttiva tal-
Kunsill 97/78/KE 1i tistabbilixxi l-prin¢ipji li jirregolaw l-organizzazzjoni tal-verifiki
veterinarji fuq prodotti li jidhlu fil-Komunitd minn pajjizi terzi skont dik id-Direttiva
(GU L 54, 26.2.2011, p. 1).

Ir-Regolament (KE) Nru 999/2001 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-
22 ta’ Mejju 2001 li jistabbilixxi regoli ghall-prevenzjoni, kontroll u eradikazzjoni ta’
¢ertu encefalopatija spongiformi li tinxtered (GU L 147, 31.5.2001, p. 1).
Ir-Regolament (KE) Nru 183/2005 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-12 ta’ Jannar
2005 li jistabbilixxi I-htigijiet ghall-igjene tal-ghalf (GU L 35, 8.2.2005, p. 1).
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(5) Skont il-prattika t-tajba kif imsemmi fl-Artikolu 4 tar-Regolament (KE)
Nru 183/2005, l-applikazzjoni tal-prin¢ipju ALARA (°) u minghajr pregu-
dizzju ghall-applikazzjoni tar-Regolament (KE) Nru 183/2005, tad-Diret-
tiva 2002/32/KE tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (7), tar-Regola-
ment (KE) Nru 396/2005 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (}) u tar-
Regolament (KE) Nru 1831/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (°),
huwa xieraq li fil-Katalgu tal-materjali tal-ghalf jigu specifikati l-kontenuti
massimi ghall-impuritajiet kimici li jirrizultaw mill-process ta’ manifattura
jew minn ghajnuniet tal-ipprocessar li huma prezenti f’livelli ta’ 0,1 % jew
aktar. Fil-Katalgu, jistghu jigu stabbiliti wkoll il-kontenuti massimi tal-
impuritajiet kimici u tal-ghajnuniet ghall-ipprocessar li jkunu f’livelli aktar
baxxi minn 0,1 % jekk jitqies li dan ikun xieraq ghall-prattiki ta’ negozjar
tajba. Jekk ma jkunx specifikat mod ichor fil-Parti B jew C ta’ dan I-
Anness, kull kontenut massimu huwa espress fuq bazi ta’ piz imqabbel
mal-piz (19).

Il-kontenuti massimi specifi¢i ghall-impuritajiet kimi¢i u l-ghajnuniet ghall-
ipproc¢essar huma stabbiliti fid-deskrizzjoni tal-process fil-Parti B, jew fid-
deskrizzjoni tal-materjal tal-ghalf fil-Parti C inkella fl-ahhar ta’ kategorija
fil-Parti C. Dment li kontenut massimu specifiku ma jigix stabbilit fil-Parti
C, kull kontenut massimu stabbilit fil-Parti B ghal process partikolari jista’
jigi applikat ghal kwalunkwe materjal tal-ghalf elenkat fil-Parti C sakemm
id-deskrizzjoni tal-materjal tal-ghalf taghmel referenza ghal dan il-process u
sakemm il-process involut ikun jagbel mad-deskrizzjoni moghtija fil-Parti
B.

(6) Il-materjali tal-ghalf mhux elenkati fil-Kapitolu 12 tal-Parti C li jkunu gew
immanifatturati permezz tal-fermentazzjoni u/jew li jkollhom il-prezenza
naturali ta’ mikroorganizmi jistghu jitqieghdu fis-suq bil-mikroorganizmi
hajjin dment li l-uzu mahsub tal-materjali tal-ghalf u tal-ghalf kompost li
jkun fihom il-mikroorganizmi hajjin, ma jkunx

(a) il-multiplikazzjoni tal-mikroorganizmi u

(b) ma jkunx marbut ma’ funzjoni mwettqa mill-mikroorganizmu/i skont 1-
Anness [ tar-Regolament (KE) Nru 1831/2003.

Il-prezenza ta’ mikroorganizmi kif ukoll kwalunkwe funzjoni li tirrizulta
minnhom ma ghandhomx jigu attribwiti lill-materjali tal-ghalf u lill-ghalf
kompost 1i jkun fihom il-mikroorganizmi hajjin.

(7) 1l-purita botanika ta’ materjal tal-ghalf ma ghandhiex tkun inqas minn 95 %.
Madankollu, l-impuritajiet botani¢i bhar-residwi ta’ zrieragh taz-zejt jew
frott taz-zejt ohrajn idderivati minn process tal-manifattura precedenti ma
ghandhomx jagbzu z-0,5 % ghal kull tip ta’ zerriegha jew frott taz-zejt.
Bhala deroga minn dawn ir-regoli generali ghandu jigi stabbilit livell speci-
fiku fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C.

(8) L-isem komuni/il-kwalifikatur ta’ process wiehed jew izjed, kif elenkat fl-
ahhar kolonna tal-glossarju tal-processi fil-Parti B, ghandu ('!) jigi inkluz,
jekk ikun japplika, fl-isem tal-materjal tal-ghalf kif stabbilit fil-Parti C
sabiex jindika li jkun ghadda mill-process jew mill-processi rispettiv(i),
sakemm dan il-process ma jkunx previst fid-deskrizzjoni tal-materjal tal-
ghalf fil-Parti C. Materjal tal-ghalf li l-isem tieghu huwa tahlita ta’ isem
elenkat fil-Parti C flimkien mal-isem komuni/il-kwalifikatur ta’ wiched jew
iktar mill-processi elenkati fil-Parti B ghandu jitqies li hu inkluz fil-Katalgu
u t-tikketta tieghu ghandu jkollha d-dikjarazzjonijiet obbligatorji

(°) L-Aktar Baxx li Jista’ Jintlahaq Ragonevolment.

(7) Id-Direttiva 2002/32/KE tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tas-7 ta’ Mejju 2002 dwar
sustanzi mhux mixtieqa fl-ghalf tal-annimali - Dikjarazzjoni tal-Kunsill (GU L 140,
30.5.2002, p. 10).

(®) Ir-Regolament (KE) Nru 396/2005 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-23 ta’ Frar
2005 dwar il-livelli massimi ta’ residwu ta’ pesticidi fi jew fuq ikel u ghalf li jorigina
minn pjanti u annimali u jemenda d-Direttiva tal-Kunsill 91/414/KEE (GU L 70,
16.3.2005, p. 1).

(°) Ir-Regolament (KE) Nru 1831/2003 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-
22 ta’ Settembru 2003 fuq l-additivi ghall-uzu fl-ghalf ta’ l-annimali (GU L 268,
18.10.2003, p. 29).

(1%) Id-dispozizzjonijiet dwar I-impuritajiet kimi¢i u l-ghajnuniet ghall-ipprocessar stabbiliti
f’dan il-paragrafu ma ghandhomx japplikaw ghall-materjali tal-ghalf elenkati fir-Registru
tal-materjali tal-ghalf kif imsemmi fl-Artikolu 24(6) tar-Regolament (KE) Nru 767/2009.

(') B’deroga minn dan l-obbligu, ghall-process “tnixxif” l-isem komuni/il-kwalifikatur jista’
jizdied.
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li japplikaw ghal dan il-materjal tal-ghalf kif stipulat fl-ahhar kolonni tal-
Partijiet B u C, skont kif japplika. Kull meta jkun stipulat fl-ahhar kolonna
tal-Parti B, ghandu jkun specifikat il-metodu specifiku li jintuza ghall-
process fl-isem tal-materjal tal-ghalf. Jekk it-tahlita tal-isem tal-materjal
tal-ghalf u l-kwalifikatur relatat mal-process tal-produzzjoni tezisti fil-Parti
C, id-dikjarazzjonijiet stabbiliti fl-ahhar kolonni tal-Parti C ghandhom
japplikaw eskluzivament. L-isem tal-materjal tal-ghalf kif imsemmi fl-Arti-
kolu 24(1a) tar-Regolament (KE) Nru 767/2009 ghandu jkun l-isem elenkat
fil-Parti C flimkien mal-isem komuni/mal-kwalifikatur ta’ wiched jew iktar
mill-processi elenkati fil-Parti B, skont kif jixraq.

Jekk il-process tal-manifattura ghal materjal tal-ghalf ivarja mid-deskrizzjoni
tal-process ikkoncernat, kif stabbilit fil-glossarju tal-processi fil-Parti B, il-
process tal-manifattura ghandu jigi stabbilit fid-deskrizzjoni tal-materjal tal-
ghalf ikkoncernat.

Ghal ghadd ta’ materjali tal-ghalf, jistghu jintuzaw is-sinonimi. Tali sino-
nimi huma inkluzi f’parentesi kwadri fil-kolonna “isem” tal-entrata ghall-
materjal tal-ghalf ikkoncernat fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C.

Fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C, minbarra l-prodotti sekondarji tal-
annimali, il-kelma “prodott” jew “koprodott”, skont kif jixraq, tintuza
minflok il-kelma “prodott sekondarju” sabiex tirrifletti s-sitwazzjoni tas-
suq u l-lingwa li tintuza fil-prattika mill-operaturi tan-negozji tal-ghalf
sabiex jenfasizzaw il-valur kummer¢jali tal-materjali tal-ghalf.

L-isem botaniku tal-pjanta jinghata biss fid-deskrizzjoni tal-ewwel entrata
fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C li tikkoncerna dik il-pjanta.

Il-prin¢ipju sottostanti ghall-ittikkettar obbligatorju tal-kostitwenti analitici
ta’ ¢ertu materjal tal-ghalf fil-Katalgu huwa, jekk certu prodott fihx konc¢en-
trazzjonijiet gholja ta’ kostitwent specifiku, jew jekk il-process tal-manifat-
tura biddilx il-karatteristi¢i nutrittivi tal-prodott.

L-Artikolu 15(g) tar-Regolament (KE) Nru 767/2009 flimkien mal-punt 6
tal-Anness I ta’ dak ir-Regolament jistabbilixxi r-rekwiziti tal-ittikkettar fir-
rigward tal-kontenut tal-indewwa. L-Artikolu 16(1)(b) ta’ dak ir-Regolament
flimkien mal-Anness V tieghu jistabbilixxi r-rekwiziti tal-ittikkettar fir-
rigward tal-kostitwenti analiti¢i l-ohra. Barra minn hekk, il-punt 5 tal-
Anness | tar-Regolament (KE) Nru 767/2009 jehtieg id-dikjarazzjoni tal-
livell ta” rmied li ma jinhallx fl-ac¢idu idrokloriku jekk dan jagbez it-2,2 %
b’mod generali, jew jekk ghal ¢ertu materjal tal-ghalf dan jagbez il-livell
stabbilit fit-tagsima rilevanti tal-Anness V ta’ dak ir-Regolament. Madan-
kollu, certi entrati fil-lista tal-materjali tal-ghalf fil-Parti C jiddevjaw minn
dawk ir-regoli kif gej:

(a) id-dikjarazzjonijiet obbligatorji dwar il-kostitwenti analitici fil-lista tal-
materjali tal-ghalf fil-Parti C jissostitwixxu d-dikjarazzjonijiet obbliga-
torji kif stabbiliti fit-tagsima rilevanti tal-Anness V tar-Regolament (KE)
Nru 767/2009;

(b) jekk il-kolonna relatata ma’ dikjarazzjonijiet obbligatorji fil-lista tal-
materjali tal-ghalf fil-Parti C tithalla vojta fir-rigward tal-kostitwenti
analitici 1i kieku jridu jigu ddikjarati skont it-tagsima rilevanti tal-
Anness V tar-Regolament (KE) Nru 767/2009, l-ebda wiehed minn
dawk il-kostitwenti ma ghandu bzonn jigi ttikkettat. Ghall-irmied inso-
lubbli fl-acidu idrokloriku, madankollu, fejn l-ebda livell ma huwa
stabbilit fil-lista ta’ materjali tal-ghalf fil-Parti C, il-livell ghandu jigi
ddikjarat jekk jagbez it-2,2 %;

(c) fejn jigu stabbiliti livell specifiku wiehed jew aktar ta’ ndewwa fil-
kolonna “dikjarazzjonijiet obbligatorji” tal-lista tal-materjali tal-ghalf
fil-Parti C, dawk il-livelli ghandhom japplikaw minflok il-livelli fil-
punt 6 tal-Anness | tar-Regolament (KE) Nru 767/2009. Madankollu,
jekk il-kontenut tal-indewwa jkun inqas minn 14 %, mhuwiex obbliga-
torju li jigi ddikjarat. Meta l-ebda livell specifiku ta’ ndewwa ma jigi
stabbilit f’dik il-kolonna, ghandu japplika l-punt 6 tal-Anness I tar-
Regolament (KE) Nru 767/2009.
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(15) Operatur ta’ negozju tal-ghalf li jiddikjara li materjal tal-ghalf ghandu izjed
karatteristi¢ci minn dawk specifikati fil-kolonna “deskrizzjoni” tal-lista ta’
materjali tal-ghalf fil-Parti C, jew jirreferi ghal process elenkat fil-Parti B
li jista’ jigi assimilat ma’ dikjarazzjoni (ez. protezzjoni mid-degradazzjoni
fil-kirxa), ghandu jikkonforma mal-Artikolu 13 tar-Regolament (KE)
Nru 767/2009. Barra minn dan, il-materjali tal-ghalf jistghu jissodisfaw
skop nutrittiv partikolari skont I-Artikoli 9 u 10 tar-Regolament (KE)
Nru 767/20009.

(16) Jekk materjal tal-ghalf elenkat fil-Parti C, li ghalih ikun mehtieg li jigi
ssupplimentat bl-ispe¢i l-isem fnota f’qiegh il-pagna, ikun jikkonsisti
minn diversi specijiet, dan jista’ jitqies biss bhala materjal tal-ghalf meta
I-karatteristi¢i u l-origini tal-pjanti jew tal-annimali uzati ghall-materjali tal-
ghalf, jew partijiet minnhom, ikunu l-istess.

PARTI B

Glossarju tal-processi

Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

Frazzjonament bl-
arja

Separazzjoni tal-partikoli permezz ta’
fluss tal-arja

Frazzjonat bl-arja

Aspirazzjoni

Process li fih jitnehhew it-trab, il-
partikoli 1-fini u partikoli ohrajn bi
trab tal-hbub sospiz, mill-massa tal-
hbub waqt it-trasferiment, permezz
ta’ fluss tal-arja

Aspirat

Smit

Process li jikkonsisti mit-trattament
bis-shana ta’ sustanza organika bit-
toghlija jew bil-fwar sabiex jigu
denaturati l-enzimi naturali, jirtab it-
tessut u jitnehha l-aromatizzant nej,
segwit bl-immersjoni f’ilma kiesah
sabiex jitwaqqaf il-process tat-tisjir

Mismut

Skulurizzazzjoni

It-tnehhija tal-kulur naturali permezz

uzu ta’ tafal skuluranti

Skulurat

Tkessih

Tnaqqis tat-temperatura taht dik
ambjentali izda ’l fuq mill-punt tal-
iffrizar sabiex jghin il-preservazzjoni.

Imkessah

Tqattigh

Tnaqqis tad-daqs tal-partikoli bl-uzu
ta’ sikkina wahda jew izjed

Imgqatta’

Tindif

Tnehhija ta’ oggetti (kontaminanti,
ez. gebel) jew partijiet vegetattivi
tal-pjanta  ez.  partikoli =~ mhux
imwahhla ta’ tiben jew hlifiet jew
haxix hazin

Imnaddaf

Kon¢éentrazzjoni ()

Tnehhija ta’ ilma u/jew ta’ Kkostit-
wenti ohrajn (?)

Koncentrat
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Process Definizzjoni Isem komuni/kwalifikatur
9 Kondensazzjoni It-tranzizzjoni ta’ sustanza minn fazi | Kondensat
gassuza ghal wahda likwida
10 Tisjir L-applikazzjoni  tas-shana  sabiex | Imsajjar
jitbiddlu 1-karatteristici fizi¢i u kimici
tal-materjali tal-ghalf
11 Tishiq Tnaqqis tad-dags tal-partikoli bl-uzu | Mishuq
ta’ mithan
12 Kristallizzazzjoni Purifikazzjoni permezz tal-formaz- | Kristallizzat
zjoni ta’ kristalli solidi minn soluz-
zjoni likwida. L-impuritajiet fil-
likwidu normalment ma jkunux
inkorporati  fl-istruttura kannizzata
tal-kristall
13 Dekortikazzjoni (%) It-tnehhija ghalkollox jew parzjali | Dekortikat, parzjalment
tas-saffi ta’ barra tal-hbub, taz-zrie- | dekortikat
ragh, tal-frott, tal-gewz u ohrajn
14 Tfesdiq/tehlif It-tnehhija tal-qxur ta’ barra tal- [ Imfesdaq jew
fazola, tal-hbub u taz-zrieragh | imhellef ()
normalment permezz ta’ mezzi fizi¢i
15 Estrazzjoni tal- L-estrazzjoni tal-pektini minn | Bil-pektini estratti
pektini materjal tal-ghalf
16 Dessikazzjoni Process ta’ estrazzjoni tal-indewwa Dessikat jew deidratat
17 Tnehhija taz-zlieg Process i jintuza biex jitnehha s-saff | Biz-zlieg imnehhi
ta’ zlieg minn fuq il-wice¢
18 Tnehhija ta’ zokkor | Tnehhija kompleta jew parzjali ta’ | Biz-zokkor imnehhi,
monosakkaridi u disakkaridi mill- | biz-zokkor imnehhi
melassa u materjal ichor li fih iz- | parzjalment
zokkor permezz ta’ mezzi kimici
jew fizici
19 Detossifikazzjoni Process li permezz tieghu I-kontami- | Detossifikat
nanti tossici jingerdu jew titnaqqas il-
kon¢entrazzjoni taghhom
20 Distillazzjoni Frazzjonament tal-likwidi permezz | Distillat
tat-toghlija u 1-gbir tal-fwar ikkon-
densat f’kontenitur separat
21 Tnixxif Deidratazzjoni permezz ta’ processi | Imnixxef b’mod naturali

artificjali jew naturali

jew artificjali, skont kif
jixraq
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

22

Insilagg

Process 1li permezz tieghu t-tahsir
naturali tal-materjali tal-ghalf jigi
kkontrollat bl-a¢idifikazzjoni f’kun-
dizzjoni anaerobika li tirrizulta mill-
fermentazzjoni naturali jew/u miz-
zieda ta’ addittivi tas-silagg

Insilat

23

Evaporazzjoni

Tnaqqis tal-kontenut tal-ilma

Evaporat

24

Espansjoni

Process termali 1i matulu 1-kontenut
tal-ilma intern tal-prodott, bi hrug
tal-fwar f’daqqa, iwassal ghall-qsim
tal-prodott

Espandut jew minfuh

25

Tnehhija

Tnehhija ta’ zejt/xaham bi pressar

Espellent/pasta u zejt/
xaham

26

Estrazzjoni

It-tnehhija  tal-kostitwenti solubbli
minn materja prima permezz tas-
separazzjoni parzjali jew totali f’fazi-
jiet likwidi u solidi bl-ilma jew b’
solvent iehor, u l-materjali li jirri-
zultaw ikunu estratt wiehed (°) u
koprodott wiehed jew aktar tal-
estrazzjoni (°)

Estratt/zejt/zokkor jew
koprodott tal-estraz-
zjoni/grixa/melassa/
polpa, skont kif jixraq

27

Estruzjoni

Process termali li matulu l-kontenut
tal-ilma  intern tal-prodott  jigi
evaporat rapidament, u dan iwassal
biex il-prodott jinqasam, flimkien
ma’ formazzjoni specifika tal-prodott
billi jghaddi minn orifi¢ju definit

Estruz

28

Fermentazzjoni

Process li fih il-mikroorganizmi bhal
batterji, fungi jew hmira jigu prodotti
jew jintuzaw fuq il-materjali biex
jimmodifikawlhom il-kompozizzjoni
jew il-proprjetajiet kimici taghhom

Fermentat

29

Filtrazzjoni

Il-process li bih likwidu jinghadda
minn medium poruz jew minn filtru
tal-membrana biex jitnehhew il-parti-
koli solidi, u r-rizultat ikun materjal
tal-ghalf iffiltrat u residwu fil-filtru (%)

Iffiltrat

30

Tqaréic¢

Irrumblar ta’ materjal niedi ttrattat
bis-shana biex jigu ggenerati bicciet
irqaq ta’ materjal

Lagx

31

Macinazzjoni fi dqiq

It-tnaqqis tad-daqgs tal-partikoli tal-
hbub niexfa u biex tigi ffacilitata s-
separazzjoni fi frazzjonijiet kostit-
wenti (prin¢ipalment dqiq, nuhhala
u gxura)

Dqiq, nuhhala, qxura (7)
jew ghalf, skont kif
jixraq
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

32

Frigellizzazzjoni

It-tkessih taz-zjut jissepara l-partijiet
aktar saturati taz-zjut mill-partijiet
taz-zjut li huma inqas saturati. II-
partijiet aktar saturati taz-zjut jikkon-
gelaw meta jitkesshu, filwaqt 1i 1-
partijiet taz-zejt 1i huma inqas saturati
taz-zejt huma likwidi u jistghu pere-
zempju jigu dikantati. Il-prodott
frigellat huwa z-zejt kongelat

Frigellizzat

33

Frammentazzjoni

Process ta’ tkissir ta’ materjal tal-
ghalf fi frammenti

Frammentat

34

Qali

Process ta’ tisjir ta’ materjali tal-ghalf
fiz-zejt jew fix-xaham

Moqli

35

Gelifikazzjoni

Process ta’ formazzjoni ta’ gell, li hu
materjal solidu qisu geli 1i jista’
jkollu Kkaratteristici li jvarjaw minn
artab u dghajjef ghal iebes u xieref
normalment  bl-uzu ta’ agenti
gelifikanti

Gelifikat

36

Granulazzjoni

Trattament tal-materjali  tal-ghalf
sabiex jinkiseb daqs u konsistenza
specifika tal-partikoli

Granulat

37

Thin/ma¢inazzjoni

Tnaqqis tad-daqs tal-partikoli ta’
materjali tal-ghalf solidi fi process li
jista’ jsir fin-niexef jew fl-imxarrab

Mithun jew immacinat

38

Tishin

Trattamenti bis-shana mwettqa taht
kundizzjonijiet specifici bhal press-
joni u ndewwa

Imsahhan / Ittrattat bis-
shana

39

Idrogenizzazzjoni

Process katalitiku bil-mira 1i jigu
ssaturati r-rabtiet doppji ta’ zjut/
xahmijiet/acidi  grassi,  imwettaq
f’temperatura gholja taht pressjoni
tal-idrogenu, sabiex jinkisbu triglice-
ridi/a¢idi  grassi parzjalment jew
kompletament saturati, jew poljoli
permezz tat-tnaqqis ta’ gruppi karbo-
nili¢i ta’ karboidrati fi gruppi
idrossili

Idrogenat, parzjalment
idrogenat

40

Idrolizi

Tnaqqis tad-daqs molekolari bi tratta-
ment xieraq bl-ilma u jew bi shana
jew bil-pressjoni, bl-enzimi jew bl-
acidi jew bl-alkali. Ghall-materjali
tal-ghalf idrolizzati koperti mir-
Regolament (KE) Nru 1069/2009,
tapplika d-definizzjoni stabbilita fih

Idrolizzat

41

Likwefazzjoni

Tranzizzjoni minn fazi solida jew
gassuza ghal likwidu

Likwifikat
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

42

Macerazzjoni

Process ta’ tqeghid ta’ materja prima
proposta ghal materjal tal-ghalf, jew
tal-materjal tal-ghalf stess, f’likwidu
sabiex jiddewbu l-komposti tieghu,
bl-uzu ta’ metodi mekkani¢i. Dan
jirrizulta fi tnaqqis fid-dags tal-
materjal tal-ghalf (*)

Macerat

43

Immaltjar

I1-hbub jithallew jibdew il-germinaz-
zjoni sabiex jigu attivati enzimi li
jsehhu b’mod naturali li huma kapaci
jagsmu l-lamtu f’karboidrati fermen-
tabbli u l-proteini ffamminoacidi u
f’peptidi

Immaltjat

44

Tidwib

Tranzizzjoni minn fazi solida ghal
fazi likwida bl-applikazzjoni tas-
shana

Imdewweb

45

Mikronizzazzjoni

Il-process tat-tnaqqis tad-dijametru
medju ta’ partikoli ta’ materjal solidu
ghall-iskala ta’ mikrometru

Mikronizzat

46

Toghlija parzjali

Process ta’ tghaddis fl-ilma u soggez-
zjoni ghal trattament bis-shana
sakemm il-lamtu jigi kompletament
gelatinizzat, segwit bi process ta’
tnixxif

Mgholli parzjalment

47

Pasturizzazzjoni

Tishin sa temperatura kritika tul hin
specifikat  sabiex jigu eliminati
mikroorganizmi i jaghmlu I-hsara,
segwit minn tkessih rapidu

Pasturizzat

48

Tqaxxir

Tnehhija tal-gilda/qoxra mill-frott u
l-hxejjex

Imqaxxar

49

Tgerbib

Iffurmar b’kompressjoni permezz ta’
matri¢i tal-istampar

Gerbub, imgerbeb

50

Il-macinazzjoni tar-
ross

Tnehhija ta’ kwazi n-nuhhala u s-
sufara kollha jew ta’ parti minnhom
mir-ross imhellef

Immacinat

51

Pregelatinizzazzjoni

Modifika tal-lamtu ghal titjib sinifi-
kanti tal-karatteristici ta’ tinfih tieghu
fl-ilma kiesah

Pregelatinizzat (%)

52

Ippressar (°)

Separazzjoni parzjali jew totali tal-
fazijiet likwidi u solidi b’forzi
mekkanici

Ippressat

53

Raffinar

Tnehhija shiha jew parzjali tal-impu-
ritajiet jew ta’ komponenti mhux
mixtieqa bi trattament kimiku/fiziku

Raffinat, parzjalment
raffinat
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

54

Inkaljar

Tishin ta’ materjali tal-ghalf sakemm
jaslu fi stat niexef biex tittejjeb id-
digestibilita, biex jizdied il-kulur v/
jew biex jitnaqqsu fatturi antinutrit-
tivi 1i jsehhu b’mod naturali

Inkaljat

55

Irrumblar

Tnaqqis tad-dags tal-partikoli billi 1-
materjal, perezempju hbub,
jitghaddew minn bejn ghadd ta’ setti-
jiet ta’ Zewg rombli

Irrumblat

56

Protezzjoni mid-
degradazzjoni fil-
kirxa

Process li, bi trattament fiziku bl-uzu
ta’ shana, pressjoni, fwar u tahlita ta’
dawn il-kundizzjonijiet u/jew
permezz tal-azzjoni ta’ linjosulfonati,
idrossidu tas-sodju, jew acidi orga-
ni¢i (bhall-ac¢idu propjoniku jew I-
acidu tanniku) perezempju, jimmira
li jipprotegi n-nutrijenti mid-degra-
dazzjoni fil-kirxa.

Il-materjali tal-ghalf ma ghandhomx

ikunu protetti mill-kirxa permezz
tal-formaldeid

Protett mid-degradaz-

zjoni fil-kirxa permezz
tal-azzjoni ta’ [dahhal
skont kif japplika]

57

Tgharbil/Tnaqqija

Is-separazzjoni tal-partikoli ta’ daqsi-
jiet diversi billi l-materjali tal-ghalf
jitghaddew minn gharbiel filwaqt li
jithawdu jew jitferrghu

Mgharbul, imnaqqi

58

XKkumar

Is-separazzjoni tas-saff ta’ fuq ta’
likwidu, li jzomm fil-wic¢, permezz
ta’ mezzi mekkani¢i, ez. ix-xaham
tal-halib

Xkumat

59

Tfettit

Tqattigh tal-materjali tal-ghalf f’bic-
ciet catti

Imfettet

60

Tghaddis/
Macerazzjoni

It-tixrib u t-trattib tal-materjali tal-
ghalf, normalment taz-zrieragh,
sabiex inaqqas il-hin tat-tisjir, jiffaci-
lita t-tnehhija tal-qoxra taz-zrieragh u
jigi ffacilitat it-tehid tal-ilma biex jigi
attivat il-process tal-germinazzjoni
jew biex titnaqqas il-koncentrazzjoni
ta’ fatturi antinutrittivi li jsehhu
b’mod naturali

Macerat

61

Tnixxif bl-
atomizzazzjoni

It-naqqis tal-kontenut ta’ ndewwa ta’
likwidu billi jinholoq sprej jew raxx
ta’ materjal tal-ghalf sabiex jizdied il-
proporzjon tal-erja tal-wic¢ ghall-piz
li minnu tintefah l-arja shuna

Imnixxef [bl-atomizzaz-
zjoni], trab
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Process

Definizzjoni

Isem komuni/kwalifikatur

62 Trattament bil-fwar | Process li juza I-fwar taht pressjoni | Ittrattat bil-fwar
ghat-tishin u t-tisjir biex tizdied id-
digestibilita
63 Xiwi Tishin bi shana niexfa li normalment | Mixwi
tigi applikata fuq iz-zrieragh taz-zejt,
ez. sabiex jitnaqqsu jew jitnehhew il-
fatturi antinutrittivi 1i jsehfiu b’mod
naturali
64 Ultrafiltrazzjoni Filtrazzjoni ta’ likwidi permezz ta’ | Ultrafiltrat
membrana permeabbli fina li jghaddu
biss molekuli Zghar minnha
65 Degerminazzjoni Process ta’ tnehhija totali jew parzjali | Degerminat,
tas-sufara  mill-hbub  tac-cereali | degerminizzat
mishuqa
66 Mikronizzazzjoni bl- | Process termali li juza s-shana infra- | Mikronizzat bl-
infraahmar hamra ghat-tisjir u ghall-inkaljar ta’ | infraahmar
cereali, gheruq, zrieragh jew tuberi,
jew il-koprodotti taghhom, normal-
ment segwit mit-tqarqic
67 Zjut/xahmijiet u Process kimiku ta’ idrolizi ta’ xahmi- [ Maqsum
qsim ta’ zjut/xahmi- | jiet/zjut. Ir-reazzjoni ta’ xahmijiet/
jiet idrogenizzati zjut mal-ilma, imwettqa f’temperaturi
gholjin u pressjonijiet kbar, tipper-
metti li jinkisbu l-acidi grassi mhux
raffinati fil-fazi idrofobika u l-ilmijiet
helwin (glicerol mhux raffinat) fil-
fazi idrofilika
68 Sonikazzjoni bl- Rilaxx ta” komposti solubbli permezz | Sonikat
ultrasound ta’ processar mekkaniku bl-ultra-
sound energetiku u s-shana fl-ilma
69 Tnehhija mekkanika | Tnehhija mekkanika tal-imballagg | Spakkjat
tal-imballagg tal-ikel | tal-ikel mekkanikament
70 Trattament bl-alkali | Applikazzjoni  tal-idrossidu  tas- | Ittrattat bis-sodju
. sodju (1% fuq materjal tal-ghalf li
[“;,““‘“e“t bis- fih hafna fibra sabiex tittejieb id-
sodju] digestibilita tieghu
(1) Bil-Germaniz “Konzentrieren” tista’ tigi sostitwita b>“Eindicken” fejn ikun il-kaz, f’liema kaz il-kwalifikatur

Q]
(3

Q]
Q]

~

©
O
(8

9

=

komuni ghandu jkun “eingedickt”.

L-ghan principali tal-materjali tal-ghalf i jirrizultaw huwa li jipprovdu l-proteini, il-karboidrati, ix-xahmijiet,
l-energija, il-minerali jew fibri dijeteti¢i.

Id-“Dekortikazzjoni” tista’ tigi sostitwita bit-“tfesdiq” jew bit-“tehlif” fejn ikun il-kaz, f’liema kaz il-kwali-
fikatur komuni ghandu jkun “imfesdaq” jew “imhellef”.

Fil-kaz tar-ross, dan il-process huwa msejjah “tehlif” u l-kwalifikatur komuni jkun “imhellef”.

L-estratt jirreferi ghall-fazi likwida li fiha s-sustanzi solubbli (ez. xaham/Zzejt, zokkor jew komponenti ohrajn
li jinhallu). L-ghan principali ta’ dawn l-estratti bhala materjali tal-ghalf huwa li jipprovdu l-proteini, il-
karboidrati, ix-xahmijiet, 1-energija, il-minerali jew il-fibra dijetetika. Il-fatt i l-estrazzjoni hija elenkata bhala
process ghall-materjali tal-ghalf ma jeskludix li l-estratti jistghu jigu kklassifikati bhala addittivi tal-ghalf.
Koprodott tal-estrazzjoni jirreferi ghall-frazzjoni li jifdal mill-process tal-estrazzjoni ghajr 1-estratt, ez. il-grixa
jew il-polpa. L-ghan principali ta’ dawn il-koprodotti tal-estrazzjoni bhala materjali tal-ghalf huwa li
jipprovdu l-proteini, il-karboidrati, ix-xahmijiet, l-energija, il-minerali jew il-fibra dijetetika.

Bil-Fran¢iz tista’ tintuza l-kelma “issues”.

Bil-Germaniz jista’ jintuza I-kwalifikatur “aufgeschlossen” u l-isem “Quellwasser” (li jirreferi ghal-lamtu).
Bid-Daniz jistghu jintuzaw il-kwalifikatur “Kvaeldning” u l-isem “Kveldet” (li jirreferi ghal-lamtu).

) Bil-Franciz “Pressage” tista’ tigi ssostitwita b’“Extraction mécanique” fejn jixraq.

(1% Ghandhom jigu rrispettati l-istruzzjonijiet ghall-uzu xieraq u sikur.
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PARTI C

Lista ta’ materjali tal-ghalf

1. Hbub taé¢-cereali u prodotti dderivati minnhom

Numru Isem (') Deskrizzjoni Dﬂ;{jgﬁ;j;?ﬁm
1.1.1 Xghir Hbub ta’ Hordeum vulgare L.
1.1.2 Xghir, minfuh Prodott miksub minn xghir imma- | Lamtu
¢inat jew imfarrak permezz ta’ tratta-
ment f’kundizzjonijiet shan u umdi u
taht pressjoni
1.1.3 Xghir, inkaljat Prodott tal-process tal-inkaljar tax- | Lamtu, jekk > 10 %
Egl?lﬁurhéarj igi parzjalment inkaljat Proteina mhux raffinata,
jekk > 15 %
1.1.4 Laqx tax-xghir Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew | Lamtu
permezz  tal-mikronizzazzjoni  bl-
infraahmar u bl-irrumblar ta’ xghir
imhellef. Jista’ jkun fih proporzjon
zghir ta’ hliefa tax-xghir
1.1.5 Fibra tax-xghir Prodott tal-manifattura tal-lamtu tax- | Fibra mhux raffinata
xghir. Jikkonsisti minn partikoli tal- .
endosperma u prin¢ipalment minn Protema mhux raffinata,
jekk > 10 %
fibra
1.1.6 Qxur tax-xghir Prodott miksub wara l-mac¢inazzjoni, | Fibra mhux raffinata
it-tgharbil u t-tfesdiq fin-niexef tal- .
hbub tax-xghir Proteina mhux raffinata,
jekk > 10 %
1.1.7 Qxura tax-xghir Prodott miksub waqt l-ipprocessar | Fibra mhux raffinata
tax-xghir  imhellef mgharbul u
. L Lamtu
maghmul xghir perlat, semolina jew
dqiq. Jikkonsisti prin¢ipalment minn
partikoli ta’ endosperma bi fram-
menti fini tal-gxur ta’ barra u xi
hbub mgharbula.
1.1.8 Proteina tax-xghir Prodott miksub mix-xghir wara s- | Proteina mhux raffinata
separazzjoni tal-lamtu u tan-nuhhala.
Jikkonsisti  prin¢ipalment  minn
proteina.
1.1.9 Ghalf tal-proteini Prodott miksub mix-xghir wara s- [ Indewwa, jekk < 45 %
tax-xghir separazzjoni tal-lamtu. Jikkonsisti | jew > 60 %
principalment minn proteina b PATE | oy 1 ingewa than
perma. < 45 %:
— Proteina mhux raffi-
nata
— Lamtu
1.1.10 Sustanzi solubbli Prodott miksub mix-xghir wara - | Proteina mhux raffinata

tax-xghir

estrazzjoni fl-imxarrab tal-proteina u
I-lamtu
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Numru Isem (') Deskrizzjoni Di];{iﬁzgzj;?ﬁiet
1.1.11 Nuhhala tax-xghir Prodott  tal-manifattura  tad-dqiq, | Fibra mhux raffinata
miksub minn hbub mgharbula ta’
xghir imhellef. Jikkonsisti principal-
ment minn frammenti tal-qxur ta’
barra u minn partikoli ta’ hbub li
minnhom tkun tnehhiet il-bicca I-
kbira tal-endosperma.
1.1.12 Lamtu tax-xghir Frazzjoni sekondarja tal-lamtu mill- | Jekk I-indewwa tkun
likwidu produzzjoni tal-lamtu mix-xghir < 50 %:
— Lamtu
1.1.13 Partikoli mgharbula | Prodott miksub mit-tgharbil mekka- | Fibra mhux raffinata
‘tax-xgh.lr tal- 91ku (.fra'.ZZ‘]Ol’l.aZZ‘]Ol‘ll tad-daqgs) .11 Irmied mhux raffinat
immaltjar jikkonsisti minn qlub tax-xghir | . Kk > 22 %
zghar wisq u frazzjonijiet ta’ qlub [ /€ o 7o
tax-xghir separati qabel il-process
tal-immaltjar
1.1.14 Xghir tal-immaltjar | Prodott 1i jikkonsisti fi frazzjonijiet | Fibra mhux raffinata
u partikoli fini tal- | ta’ qlub tax-xghir u malt separati
malt wagqt il-produzzjoni tal-malt
1.1.15 Hlifiet tax-xghir tal- | Prodott miksub mit-tindif tax-xghir | Fibra mhux raffinata
immaltjar tal-immaltjar 1i jikkonsisti minn fraz-
zjonijiet tal-hliefa u partikoli fini
1.1.16 Partikoli solidi tad- | Prodott tal-manifattura tal-etanol | Indewwa, jekk < 65 %
distillazzjoni tax- mix-xghir. Jinkludi frazzjonijiet tal- | jew > 88 %
xghir, imxarrba ghalf solidi mid-distillazzjoni Jekk l-indewwa tkun
< 65 %:
— Proteina mhux raffi-
nata
1.1.17 Partikoli solubbli Prodott  tal-manifattura tal-etanol | Indewwa, jekk < 45 %
tad-distillazzjoni mix-xghir. Jinkludi frazzjoni tal- | jew > 70 %
tax-xghir, imxarrba | ghalf solubbli mid-distillazzjoni Jekk Lindewwa tkun
< 45 %:
— Proteina mhux raffi-
nata
1.1.18 Malt () Prodott miksub minn cereali germi-
nati, imnixxfa, immacinati u/jew
estratti
1.1.19 Gheruq primarji tal- | Prodott miksub mill-germinazzjoni
malt (%) tac-cereali tal-immaltjar u mit-tindif
tal-malt li jikkonsisti minn gheruq
primarji, partikoli fini tac-cereali,
hlifiet u hbub immaltjati mfarrka u
zghar
1.2.1 Qamhirrum (3) Hbub ta’ Zea mays L. ssp. mays
1.2.2 Lagx tal- Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew [ Lamtu

qamhirrum (%)

mikronizzar bl-infraahmar u l-irrum-
blar ta’ qamhirrum imhellef. Jista’
jkun fih proporzjon zghir ta’ hlifiet
tal-qamhirrum
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123 Qxura tal- Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew | Fibra mhux raffinata
qamhirrum (%) tas-semolina mill-qamhirrum. Jikkon-
R . - | Lamtu
sisti prin¢ipalment minn frammenti
tal-qxur ta’ barra u minn partikoli | Xaham mhux raffinat
ta’ hbub li minnhom tkun tnehhiet | jekk > 5 %
inqas mill-endosperma milli jitnaqqas
min-nuhhala tal-qamhirrum. Jista’
jkun fih xi frammenti ta’ sufara tal-
qamhirrum.
1.2.4 Nuhhala tal- Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew | Fibra mhux raffinata
qamhirrum (%) tas-semolina mill-qamhirrum. Jikkon-
sisti prin¢ipalment mill-qxur ta’ barra
u xi ftit frammenti tas-sufara tal-
qamhirrum, bi ftit partikoli tal-
endosperma
1.2.5 Ciftiegh tal- Qalba  ¢entrali tal-mizwed tal- | Fibra mhux raffinata
qamhirrum (3) qamhirrum. Tista’ tinkludi xi kwanti-
[ s . . 1. | Lamtu
tajiet zghar ta’ qamhirrum u spati li
ma jkunux tnehhew waqt il-hsad
mekkaniku
1.2.6 Partikoli mgharbula | Frazzjoni tal-qlub tal-qamhirrum
tal-qamhirrum (%) separati bil-process tat-tgharbil mal-
wasla tal-prodott
1.2.7 Fibra tal- Prodott miksub mill-manifattura tal- | Indewwa, jekk < 50 %
qamhirrum (3) lamtu  tal-qamhirrum.  Jikkonsisti | jew > 70 %
prin¢ipalment minn fibra Tekk l-indewwa tkun
< 50 %:
— Fibra mhux raffinata
1.2.8 Proteina tal- Prodott miksub mill-manifattura tal- | Indewwa, jekk < 70 %
qamhirrum [Glutina | lamtu  tal-qamhirrum.  Jikkonsisti | jew > 90 %
i . 3 L . o )
tal-qamhirrum] () pr}nglpalment minn p.rotelm (prf)la. Jekk lindewwa tkun
mini) miksuba waqt is-separazzjoni <70 %:
tal-lamtu o
— Proteina mhux raffi-
nata
1.2.9 Ghalf tal-proteini Prodott miksub waqt il-manifattura | Indewwa, jekk < 40 %

tal-qamhirrum
[Ghalf tal-glutina
tal-qamhirrum] (3)

tal-lamtu  tal-qamhirrum.  Huwa
maghmul minn partikoli solubbli
tan-nuhhala u tal-qamhirrum. 1l-
prodott  jista’  jinkludi = wkoll
qamhirrum imfarrak u koprodotti
mill-estrazzjoni  taz-zejt tas-sufara
tal-qamhirrum.  Jistghu  jinziedu

prodotti ohrajn li gejjin mil-lamtu u
mir-raffinar jew mill-fermentazzjoni
ta’ prodotti tal-lamtu.

Jista’ jkun fih sa 2 % sodju u 2 %
klorur

jew > 65 %

Jekk l-indewwa tkun
< 40 %:

— Proteina mhux raffi-
nata

— Fibra mhux raffinata

— Lamtu
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1.2.10 Sufara tal- Prodott miksub mill-manifattura tas- | Indewwa, jekk < 40 %
qamhirrum (3) semolina, tad-dqiq jew tal-lamtu [ jew > 60 %
ill-qamhi . Jikkonsisti l-akt .
AT Jl, OnSIStL AL | Jekk l-indewwa tkun
minn sufara, qxur ta’ barra u partijiet < 40 %
tal-endosperma tal-qamhirrum o
— Proteina mhux raffi-
nata
— Xaham mhux raffinat
1.2.11 Espellent tas-sufara | Prodott  tal-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata
- i 3 i - - -
tal-qamhirrum (%) mlksu.b bl ippressar tas spfara tal Xaham mhux raffinat
gamhirrum ipprocessata li maghha
jist” jkun ghad hemm imwahhla
partijiet tal-endosperma u tal-qxur
taz-zerriegha
1.2.12 Grixa tas-sufara tal- | Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
qamhirrum (%) miksub bl-estrazzjoni tas-sufara tal-
qamhirrum ipprocessat
1.2.13 Zejt tas-sufara tal- Zejt u xaham miksuba bl-ippressar u/ | Indewwa, jekk > 1 %
qamhirrum mhux jew bl-estrazzjoni tas-sufara tal-
raffinat (%) qamhirrum
1.2.14 Qamhirrum, Prodott  miksub  mill-qamhirrum | Lamtu
minfuh (3) immacinat jew imfarrak permezz ta’
trattament f’kundizzjonijiet umdi u
shan u taht pressjoni
1.2.15 Likur mit-tghaddis | Frazzjoni likwida koncentrata mill- | Indewwa, jekk < 45 %
tal-qamhirrum (°) process tal-macerazzjoni tal- | jew > 65 %
qamhirrum Jekk l-indewwa tkun
< 45 %:
— Proteina mhux raffi-
nata
1.2.16 Silagg tal- Koprodott tal-industrija tal-ippro- | Fibra mhux raffinata
qamhirrum helu () | cessar tal-qamhirrum helu, kompost
minn c¢if¢iegh, hlifiet, il-bazi tal-
qlub, imgatta’ u mnixxfa jew ippres-
sati. Iggenerat mit-tqattigh tac-
cifciegh, hlifiet u weraq tal-
qamhirrum helu, bil-prezenza tal-
qlub tal-qamhirrum helu
1.2.17 Qambhirrum deger- | Prodott miksub bid-degerminazzjoni | Fibra mhux raffinata
minizzat (deger- ta’ gamhirrum mishuq. Jikkonsisti
. h 3 L. . . . | Lamtu
minat) mishuq (?) prin¢ipalment minn frammenti ta
endosperma u jista’ jkun fih xi sufara
tal-qamhirrum u partikoli tal-qoxra
ta’ barra
1.2.18 Frak tal- Bicciet ibsin hafna ta’ gamhirrum | Fibra mhux raffinata

qamhirrum (%)

mithun li jkun fihom ftit i xejn
nuhhala jew sufara

Lamtu
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1.2.19

Ghalf tal-grixa tas-
sufara tal-
qamhirrum (%)

Prodott  tal-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-estrazzjoni tas-sufara tal-
qamhirrum ipprocessata. Meta jkun
prodott f’sit ta’ tishiq u raffinar inte-
grati biss, il-prodott jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-ghajnuna tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % ta’ lecitini mhux raffinati

— 2 % ta’ stokks tas-sapun

Proteina mhux raffinata

1.2.20

Tahlita ta’ ¢iféiegh
tal-qamhirrum

Hbub u cif¢iegh tal-qamhirrum

1.2.21

Tahlita ta’ c¢ifciegh
tal-qamhirrum bil-
hlifiet

Hbub, cifciegh u  hlifiet tal-

qamhirrum

Millieg

Hbub ta’ Panicum miliaceum L.

1.4.1

Hafur

Hbub ta’ Avena sativa L. u kultivari
ohrajn tal-hafur

1.4.2

Hafur imqaxxar

Hbub imqaxxra tal-hafur

143

Laqx tal-hafur

Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew
mikronizzar bl-infraahmar u l-irrum-
blar ta’ hafur imhellef. Jista’ jkun fih
proporzjon zghir ta’ hlifiet tal-hafur.

Lamtu

1.4.4

Qxura tal-hafur

Prodott miksub waqt l-ipprocessar
tal-hafur imhellef u mgharbul, biex
isir dqiq ohxon u dqiq tal-hafur.
Jikkonsisti ~ prin¢ipalment  minn
nuhhala tal-hafur u ftit endosperma

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.4.5

Nuhhala tal-hafur

Prodott  tal-manifattura  tad-dqiq,
miksub minn hbub mgharbula tal-
hafur imhellef. Jikkonsisti prin¢ipal-
ment minn frammenti tal-qxur ta’
barra u minn partikoli tal-hbub li
minnhom tkun tnehhiet il-bicca I-
kbira tal-endosperma.

Fibra mhux raffinata

1.4.6

Qxur tal-hafur

Prodott miksub mit-tqaxxir tal-hbub
tal-hafur

Fibra mhux raffinata
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1.4.7

Hafur, minfuh

Prodott miksub minn hafur imma-
¢inat jew imfarrak permezz ta’ tratta-
ment f’kundizzjonijiet umdi u shan u
taht pressjoni

Lamtu

1.4.8

Hbub imqaxxra tal-
hafur

Hafur imnaddaf bil-qoxra mnehhija

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.4.9

Dqiq tal-hafur

Prodott miksub mill-ma¢inazzjoni
tal-hbub tal-hafur

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.4.10

Dqiq tal-hafur ghall-
ghalf

Prodott tal-hafur b’kontenut kbir ta’
lamtu, wara d-dekortikazzjoni

Fibra mhux raffinata

1.4.11

Ghalf tal-hafur

Prodott miksub waqt l-ipprocessar
tal-hafur imhellef u mgharbul, biex
isir dqiq ohxon u dqiq tal-hafur.
Jikkonsisti  prin¢ipalment  minn
nuhhala tal-hafur u ftit endosperma

Fibra mhux raffinata

Zerriegha tal-kinoa,
estratta

Zerriegha shiha mnaddfa tal-pjanta
tal-kinoa  (Chenopodium  quinoa
Willd.) li minnha jkun tnehha s-
saponin li jkun hemm fis-saff ta’
barra taz-zerriegha

1.6.1

Ross imfarrak

Parti mill-qalba tar-ross ta’ Oryza
sativa L. 1i fit-tul ikun fiha inqas
minn tliet kwarti tal-qalba shiha. Ir-
ross jista’ jkun tghalla parzjalment

Lamtu

1.6.2

Ross immacinat

Ross imhellef 1i minnu jkunu
tnehhew kompletament jew parzjal-
ment in-nuhhala u s-sufara waqt il-
macinazzjoni. Ir-ross jista’ jkun
tghalla parzjalment

Lamtu

1.6.3

Ross pregelatinizzat

Prodott miksub mir-ross immacinat
jew imfarrak permezz tal-
pregelatinizzazzjoni

Lamtu

1.6.4

Ross estruz

Prodott miksub bl-estruzjoni tad-dqiq
tar-ross

Lamtu

1.6.5

Laqgx tar-ross

Prodott miksub bit-tqarqi¢ tal-qlub
tar-ross pregelatinizzati jew imfarrka

Lamtu

1.6.6

Ross imhellef

Ross bil-hliefa (Oryza sativa L.) li
minnu tkun tnehhiet biss il-hliefa.
Il-processi tat-tehlif u tat-trattament
jistghu jirrizultaw fxi telf ta’ nuhhala

Lamtu

Fibra mhux raffinata
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1.6.7

Ross tal-ghalf
mithun

Prodott miksub bit-thin tar-ross tal-
ghalf, 1i jikkonsisti minn hbub
hodor, gibsin jew mhux misjura,
imnaqqi waqt il-macinazzjoni tar-
ross imhellef, jew ta’ hbub normali
mhellfa 1i jkunu sofor jew ittikkjati

Lamtu

1.6.8

Dqiq tar-ross

Prodott miksub bit-thin ta’ ross
immacinat. Ir-ross jista’ jkun tghalla
parzjalment

Lamtu

1.6.9

Ross imhellef, dqiq

Prodott miksub bit-thin ta’ ross
immacinat. Ir-ross jista’ jkun tghalla
parzjalment

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.6.10

Nuhhala tar-ross

Prodott miksub waqt il-macinazzjoni
tar-ross, li prin¢ipalment jikkonsisti
mis-saffi ta’ barra tal-qlub (perikarpa,
qoxra taz-zerriegha, nukleu, alew-
ronu) b’parti mis-sufara. Ir-ross
jista’ jkun tghalla parzjalment jew
gie estruz

Fibra mhux raffinata

1.6.11

Nuhbhala tar-ross bil-
karbonat tal-kal¢ju

Prodott miksub waqt il-macinazzjoni
tar-ross, li prin¢ipalment jikkonsisti
mis-saffi ta’ barra tal-qlub (perikarpa,
qoxra taz-zerriegha, nukleu, alew-
ronu) b’parti mis-sufara. Jista’ jkun
fih sa 23 % karbonat tal-kalcju li
jintuza bhala ghajnuna tal-ippro-
cessar. Ir-ross jista’ jkun tghalla
parzjalment

Fibra mhux raffinata

Karbonat tal-kalcju

1.6.12

Nuhhala tar-ross
bix-xaham imnehhi

Nuhhala tar-ross 1i tirrizulta mill-
estrazzjoni taz-zejt

Fibra mhux raffinata

1.6.13

Zejt tan-nuhhala
tar-ross

Zejt estratt min-nuhhala tar-ross

stabbilizzata

1.6.14

Qxura tar-ross

Prodott tal-produzzjoni tad-dqiq u I-
lamtu tar-ross, miksub bil-macinaz-
zjoni u t-tgharbil fin-niexef jew fl-
imxarrab. Jikkonsisti prin¢ipalment
minn lamtu, proteina, xaham u
fibra. Ir-ross jista’ jkun tghalla parz-
jalment. Jista’ jkun fih sa 0,25 %
sodju u sa 0,25 % sulfat

Lamtu, jekk > 20 %

Proteina mhux raffinata,
jekk > 10 %

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5 %

Fibra mhux raffinata
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1.6.15 Qxura tar-ross bil- | Prodott miksub wagqt il-mac¢inazzjoni | Lamtu

karbonat tal-kal¢ju | tar-ross, li jikkonsisti prin¢ipalment .
. T Proteina mhux raffinata
minn partikoli tas-saff tal-alewronu
u tal-endosperma. Jista’ jkun fih sa | Xaham mhux raffinat
23 % karbonat tal-kal¢ju uzat bhala |
ghajnuna  ghall-ipprocessar. Ir-ross | Fibra mhux raffinata
jista’ jkun tghalla parzjalment Karbonat tal-kaléju

1.6.16 Ross Hbub ta’ Oryza sativa L.

1.6.17 Sufara tar-ross Prodott miksub waqt il-macinazzjoni | Xaham mhux raffinat
tar-ross, li principalment jikkonsisti Proteina mhux raffinata
mis-sufara

1.6.18 Espellent tas-sufara | Prodott li jibqa’ wara li s-sufara tar- | Proteina mhux raffinata

5 L L

- kun th. h -
tar-ross (°) ;(;Jsts tkun thasqet sabiex jinhareg iz Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata

1.6.20 Proteina tar-ross Prodott tal-produzzjoni tal-lamtu tar- | Proteina mhux raffinata
ross, miksub permezz ta’ macinaz-
zjoni, tgharbil, separazzjoni, u
kon¢entrazzjoni fl-imxarrab, u tnixxif

1.6.21 Ghalf likwidu tar- Prodott likwidu kkoncentrat miksub | Lamtu

ross mill-macinazzjoni u t-tgharbil tar-
ross fl-imxarrab

1.6.22 Ross, minfuh Prodott miksub bl-espansjoni ta’ qlub | Lamtu
tar-ross jew qlub imfarrka

1.6.23 Ross, iffermentat Prodott miksub bil-fermentazzjoni | Lamtu
tar-ross

1.6.24 Ross malformat, Prodott miksub waqt il-macinazzjoni | Lamtu

ross immacinat/ tar-ross, li prin¢ipalment jikkonsisti

gibsi, ross minn qlub malformati u/jew qlub

immacinat gibsin u/jew qlub imhassra u/jew
qlub kuluriti b’mod naturali (hodor,
homor, sofor), u/jew hbub normali
mhellfa, shah jew mfarrka

1.6.25 Ross immatur, Prodott miksub waqt il-macinazzjoni | Lamtu

immacinat tar-ross, li principalment jikkonsisti
minn qlub immaturi uw/jew gibsin
1.7.1 Segala Hbub ta’ Secale cereale L.
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1.7.2

Qxura tas-segala

Prodott  tal-manifattura  tad-dqiq,
miksub mis-segala  mgharbula.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn parti-
koli ta’ endosperma, bi frammenti
fini tal-qxur ta’ barra u xi partijiet
mixxellanji tal-habba

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.7.3

Ghalf tas-segala

Prodott  tal-manifattura  tad-dqiq,
miksub mis-segala  mgharbula.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn fram-
menti tal-qxur ta’ barra, u minn parti-
koli tal-hbub li minnhom tkun tneh-
hiet inqas endosperma milli titnehha
min-nuhhala tas-segala

Lamtu

Fibra mhux raffinata

1.7.4

Nuhhala tas-segala

Prodott  tal-manifattura  tad-dqiq,
miksub mis-segala  mgharbula.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn fram-
menti tal-qxur ta’ barra, u minn parti-
koli tal-hbub li minnhom tkun tneh-
hiet il-bi¢ca l-kbira tal-endosperma

Lamtu

Fibra mhux raffinata

Sorgu [Milo]

Hbub/Zrieragh ta’ Sorghum bicolor
(L.) Moench

Sorgu abjad

Hbub ta’ kultivari specifici tas-Sorgu
li ghandhom qoxra taz-zerriegha
bajda.

Ghalf tas-sorgu

Prodott imnixxef miksub waqt is-
separazzjoni  tal-lamtu  tas-sorgu.
Jikkonsisti principalment min-
nuhhala. Il-prodott jista’ jinkludi
wkoll residwi mnixxfa tal-ilma tal-
macerazzjoni u tista’ tinzied is-sufara

Proteina mhux raffinata

1.9.1

Farru

Hbub tal-farru Triticum spelta L.,
Triticum  dicoccum  Schrank jew
Triticum monococcum L.

1.9.2

Nuhhala tal-farru

Prodott miksub mill-manifattura tad-
dqiq tal-farru. Jikkonsisti principal-
ment mill-qxur ta’ barra u xi fram-
menti tas-sufara tal-farru, bi ftit parti-
koli ta’ endosperma.

Fibra mhux raffinata

193

Qxur tal-farru

Prodott miksub waqt it-tqaxxir tal-
hbub tal-farru

Fibra mhux raffinata

1.9.4

Qxura tal-farru

Prodott miksub waqt l-ipprocessar fi
dqiq tal-farru mgharbul u mqaxxar .
Jikkonsisti prin¢ipalment minn parti-
koli tal-endosperma bi frammenti fini
tal-qxur ta’ barra u xi hbub
mgharbula.

Fibra mhux raffinata

Lamtu
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1.10.1

Tritikal

Hbub ta’ Triticum x Secale cereale
L. Ibridu

1.11.1

Qamh

Hbub ta’ Triticum aestivum L.,
Triticum durum Desf. u kultivari
ohrajn tal-qamh.

1.11.2

Gheruq primarji tal-
gqamh

Prodott miksub mill-germinazzjoni
tal-qamh tal-immaltjar u mit-tindif
tal-malt li jikkonsisti minn gheruq
primarji, partikoli fini tac-cereali,
hlifiet u hbub tal-qamh immaltjati
mfarrka zghar

1.11.3

Qamh,
pregelatinizzat

Prodott miksub minn gamh imma-
¢inat jew imfarrak permezz ta’ tratta-
ment f’kundizzjonijiet umdi u shan u
taht pressjoni

Lamtu

1.11.4

Qxura tal-qamh

Prodott  tal-manifattura  tad-dqiq
miksub minn hbub mgharbula tal-
qamh jew farru mhellef. Jikkonsisti
prin¢ipalment minn partikoli tal-
endosperma bi frammenti fini tal-
gxur ta’ barra u xi hbub mgharbula.

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.11.5

Laqx tal-qamh

Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew
permezz tal-mikronizzar bl-
infraahmar u l-irrumblar ta’ gamh
imhellef. Jista’ jkun fih proporzjon
zghir ta’ hlifiet tal-qamh.

Fibra mhux raffinata

Lamtu

1.11.6

Ghalf tal-qamh

Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew
tal-malt miksub minn hbub mghar-
bula tal-qamh jew tal-farru mhellef.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn fram-
menti tal-qxur ta’ barra u minn parti-
koli tal-hbub li minnhom tkun tneh-
hiet inqas endosperma milli titnehha
min-nuhhala tal-qamh.

Fibra mhux raffinata

1.11.7

Nuhhala tal-
qamh (%)

Prodott tal-manifattura tad-dqiq jew
tal-malt miksub minn hbub mghar-
bula tal-qamh jew tal-farru mhellef.
Jikkonsisti prin¢ipalment minn fram-
menti tal-qxur ta’ barra u minn parti-
koli tal-hbub li minnhom tkun tneh-
hiet il-bicca l-kbira tal-endosperma

Fibra mhux raffinata

1.11.8

Partikoli tal-qamh
iffermentati
immaltjati

Prodott miksub permezz tat-tahlit tal-
processi ta’ mmaltjar u fermentaz-
zjoni tal-qamh u tan-nuhhala tal-
qamh. Il-prodott imbaghad jitnixxef
u jintahan.

Lamtu

Fibra mhux raffinata
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1.11.10

Fibra tal-qamh

Fibra estratta mill-ipprocessar tal-
qamh.  Jikkonsisti  prin¢ipalment
minn fibra

Indewwa, jekk < 60 %
jew > 80 %

Jekk l-indewwa tkun
< 60 %:

— Fibra mhux raffinata

1.11.11

Sufara tal-qamh

Prodott tal-macinazzjoni fi dqiq li
jikkonsisti essenzjalment mis-sufara
tal-qamh, irrumblata jew xort’ohra,
li maghha jistghu jibqghu mwahhlin
frammenti tal-endosperma u tal-qoxra
ta’ barra

Proteina mhux raffinata

Xaham mhux raffinat

1.11.12

Sufara tal-qamh,
iffermentata

Prodott miksub mill-fermentazzjoni
tas-sufara tal-qamh

Proteina mhux raffinata

Xaham mhux raffinat

1.11.13

Espellent tas-sufara
tal-qamh ()

Prodott  tal-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-ippressar tas-sufara tal-
qamh (Triticum aestivum L., Triticum
durum Desf. u kultivari ohra tal-
qamh, flimkien mal-farru mhellef
(Triticum  spelta L.,  Triticum
dicoccum Schrank, Triticum mono-
coccum L.)) 1 jistghu jibqghu
imwahhlin maghhom partijiet tal-
endosperma u tat-testa

Proteina mhux raffinata

1.11.15

Proteina tal-qamh

Proteina tal-qamh estratta wagqt il-
produzzjoni tal-lamtu jew tal-etanol,
tista’ tkun parzjalment idrolizzata

Proteina mhux raffinata

1.11.16

Ghalf tal-glutina tal-
qamh

Prodott miksub mill-manifattura ta’
lamtu u glutina tal-qamh. Jikkonsisti
minn nuhhala, li minnha tista’ tkun
tnehhiet parzjalment is-sufara. Jistghu
jinziedu partikoli solubbli tal-qamh,
tal-qamh imfarrak u ta’ prodotti
ohrajn tal-lamtu u mir-raffinar jew
mill-fermentazzjoni ta’ prodotti tal-
lamtu

Indewwa, jekk < 45 %
jew > 60 %

Jekk l-indewwa tkun
< 45 %:

— Proteina mhux raffi-
nata

— Lamtu

1.11.18

Glutina tal-qamh
vitali

Proteina tal-qamh ikkaratterizzata
minn viskoelasticita gholja meta idra-
tata, b’minimu ta’ 80 % proteina
(N x 6,25) u massimu ta’ 2 % ta’
rmied fuq sustanza niexfa

Proteina mhux raffinata

1.11.19

Lamtu likwidu tal-
qamh

Prodott miksub mill-produzzjoni tal-
lamtu/tal-glukozju u tal-glutina mill-
gamh

Indewwa, jekk < 65 %
jew > 85 %

Jekk l-indewwa tkun
< 65 %:

— Lamtu
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1.11.20 | Lamtu tal-qamh li Prodott miksub waqt il-produzzjoni | Proteina mhux raffinata
fih il-proteina, parz- | tal-lamtu tal-qamh 1i jikkonsisti 1I- Lamt
jalment biz-zokkor aktar minn lamtu parzjalment biz- amtu
imnehhi zokkor, mill-proteini solubbli u parti- | Zokkrijiet totali kkal-
jiet solubbli ohrajn tal-endosperma kolat bhala sukrozju
1.11.21 | Partikoli solubbli Prodott tal-qamh miksub wara I- | Indewwa jekk < 55 %
tal-qamh estrazzjoni fl-imxarrab tal-proteini u | jew > 85 %
tal-lamtu. Jista’ jkun idrolizzat Tekk l-indewwa tkun
< 55 %:
— Proteina mhux raffi-
nata
1.11.22 | Konéentrat tal- Koprodott imxarrab li jigi rilaxxat | Indewwa, jekk < 60 %
hmira tal-qamh wara l-fermentazzjoni tal-lamtu tal- | jew > 80 %
qamh ghall-produzzjoni tal-alkohol Tekk T-indewwa tkun
< 60 %:
— Proteina mhux raffi-
nata
1.11.23 | Partikoli mgharbula | Prodott miksub mit-tgharbil mekka- | Fibra mhux raffinata
tal-qamh tal- niku (frazzjonament tad-daqs) li
immaltjar jikkonsisti minn qlub tal-qamh
zghar wisq u frazzjonijiet ta’ qlub
tal-qamh separati qabel il-process
tal-immaltjar
1.11.24 | Qamh tal-immaltjar | Prodott li jikkonsisti minn frazzjoni- | Fibra mhux raffinata
u partikoli fini tal- | jiet ta’ qlub tal-qamh u malt separati
malt wagqt il-produzzjoni tal-malt
1.11.25 | Hlifiet tal-qamh tal- | Prodott miksub mit-tindif tal-qamh | Fibra mhux raffinata
immaltjar tal-immaltjar 1i jikkonsisti minn fraz-
zjonijiet ta’ hliefa u partikoli fini
1.11.26 | Alewronu tal-qamh | Prodott miksub bil-qsim tas-saff tal- | Proteina mhux raffinata
alewronu min-nuhhala tal-qamh Fibra mhux raffinata
1.12.2 Dqiq tal-hbub () Dqiq mill-mac¢inazzjoni tal-hbub Lamtu
Fibra mhux raffinata
1.12.3 Koncentrat tal- Koncentrat u  prodott imnixxef | Proteina mhux raffinata
proteini tal-hbub (?) | miksub mill-hbub wara t-tnehhija
tal-lamtu permezz tal-fermentazzjoni
tal-hmira
1.12.4 Partikoli mgharbula | Prodotti minn tgharbil mekkaniku | Fibra mhux raffinata

tal-hbub ta¢-
cereali ()

(frazzjonament tad-daqs) li jikkon-
sistu minn hbub zghar u frazzjonijiet
ta’ qlub tal-hbub, li jistghu jkunu
germinati, separati qabel ma jsir
aktar ipprocessar tal-hbub. Il-prodotti
fihom aktar fibra mhux raffinata (ez.
gxur) mic-¢ereali mhux frazzjonizzati
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1.12.5

Sufara tal-hbub ()

Prodott tal-macinazzjoni fi dqiq u tal-
manifattura tal-lamtu i jikkonsisti
prin¢ipalment mis-sufara tal-hbub,
irrumblata jew xort’ohra, li maghha
jistghu jibqghu mwahhla frammenti
ta’ endosperma u tal-qxur ta’ barra

Proteina mhux raffinata,

Xaham mhux raffinat

1.12.6

Gulepp tal-ilma tal-
macerazzjoni tac-
¢ereali ()

Prodott tac-cereali miksub permezz
tal-evaporazzjoni tal-gulepp tal-ilma
tal-macerazzjoni tac-Cereali wara I-
fermentazzjoni u d-distillazzjoni tac-
¢ereali li jintuzaw fil-produzzjoni tal-
ispirtu tac-Cereali.

Indewwa, jekk < 45 %
jew > 70 %

Jekk l-indewwa tkun
< 45 %:

— Proteina mhux raffi-
nata

1.12.7

Hbub niedja mid-
distillaturi (%)

Prodott niedi li jikkonsisti mill-fraz-
zjoni solida sseparata bic-centrifugaz-
zjoni u/jew bil-filtrazzjoni tal-likwidu
residwu wara l-fermentazzjoni u d-
distillazzjoni tac-cereali 1i jintuzaw
fil-produzzjoni tal-ispirtu tac-cereali

Indewwa, jekk < 65 %
jew > 88 %

Jekk l-indewwa tkun
< 65 %:

— Proteina mhux raffi-
nata

1.12.8

Partikoli kkon¢en-
trati solubbli tal-
fdalijiet fid-
distillaturi (%)

Prodott niedi miksub mill-produz-
zjoni tal-alkohol bil-fermentazzjoni
u bid-distillazzjoni ta’ polpa tal-
qamh u gulepp taz-zokkor wara s-
separazzjoni precedenti tan-nuhhala
mill-glutina. Jista’ jkun fih c¢elloli
mejta u/jew partijiet tal-mikroorga-
nizmi tal-fermentazzjoni.

Jista’ jkun fih sa 4 % potassju f’kon-
tenut ta’ ndewwa ta’ 12 %

Indewwa, jekk < 65 %
jew > 88 %

Jekk l-indewwa tkun
< 65 %:

Proteina mhux raffinata,
jekk > 10 %

1.12.9

Hbub u partikoli
solubbli mid-
distillaturi ()

Prodott miksub waqt il-produzzjoni
tal-alkohol bil-fermentazzjoni u d-
distillazzjoni tal-polpa tal-hbub tac-
cereali u/jew prodotti ohrajn lamtuzi
u li fihom iz-zokkor. Jista’ jkun
fihom celloli mejta u/jew partijiet
tal-mikroorganizmi tal-fermentaz-
zjoni. Jista’ jkun fih 2 % sulfat u/
jew sa 2 % potassju f’kontenut ta’
ndewwa ta’ 12 %

Indewwa, jekk < 60 %
jew > 80 %

Jekk l-indewwa tkun
< 60 %:

— Proteina mhux raffi-
nata

1.12.10

Hbub residwi tad-
distillaturi,
imnixxfa (%)

Prodott mid-distillazzjoni tal-alkohol
miksub mit-tnixxif ta’ koprodotti
solidi ta’ hbub iffermentati. Jista’
jkun fih sa 2 % potassju f’kontenut
ta’ ndewwa ta’ 12 %

Proteina mhux raffinata

1.12.11

Hbub skuri mid-
distillaturi (?) [Hbub
u partikoli solubbli
mid-distillaturi
mnixxfa ()]

Prodott mid-distillazzjoni tal-alkohol
miksub mit-tnixxif ta’ koprodotti
solidi ta’ hbub iffermentati li
maghhom inzied il-gulepp tal-likwidu
li jibqa’ wara l-ewwel distillazzjoni,
jew il-likwidu residwu tal-hbub wara
d-distillazzjoni tal-ispirti (spent wash)
evaporat. Jista’ jkun fih sa 2 %
potassju f’kontenut ta’ ndewwa ta’
12 %

Proteina mhux raffinata
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1.12.12 | Residwi tal-hbub Prodott  mill-manifattura  tal-birra | Indewwa, jekk < 65 %
tal-birrerija (?) kompost minn koprodotti minn | jew > 88 %

cereali mr.naltjatl. u mhuxﬂlmr.na'l.tjat} Jekk Lindewwa tkun
u prodotti ohrajn lamtuzi, li jista < 65 %:
jkun  fihom materjali tal-hops. o
Normalment ikkummercjalizzat | — Proteina mhux raffi-
f’kundizzjoni niedja izda jista’ nata
jinbiegh ukoll f’forma mnixxfa.
Jista’ jkun fih sa 0,3 % dimetil poli-
siloksan, jista’ jkun fih sa 1,5 %
enzimi, jista’ jkun fih sa 1,8 %
bentonit

1.12.13 | Fdalijiet (%) Prodott solidu mill-produzzjoni tal- | Indewwa, jekk < 65 %
whisky tac-cereali. Jikkonsisti minn | jew > 88 %
k(zpr(.)dottl.m}ll-estrgzzpm bil-mishun Jekk Lindewwa tkun
ta’ cereali immaltjati. Normalment < 65 %:
ikkummercjalizzat fil-forma niedja o
wara li l-estratt ikun tnehha permezz | — Proteina mhux raffi-
tal-gravita nata

1.12.14 | Hbub tal-filtrazzjoni | Prodott solidu miksub permezz tal- | Indewwa, jekk < 65 %

tal-polpa produzzjoni tal-birra, l-estratt tal- | jew > 88 %

n}al't u .1-1sp1rtu tal-bwhlsky. J1kl<'on-' Jekk Lindewwa tkun
sisti mill-koprodotti tal-estrazzjoni < 65 %:
bil-mishun tal-malt mithun u possib- o
bilment zidiet ohrajn taz-zokkor jew | — Proteina mhux raffi-
lamtuzi. Tipikament ikkummer¢ja- nata
lizzat fil-forma niedja wara li l-estratt
ikun tnehha bl-ippressar

1.12.15 | Pot ale Il-prodott li jibqa’ fil-maqtra wara 1- | Proteina mhux raffinata,
ewwel distillazzjoni (wash) ta’ distil- | jekk > 10 %
lerija tal-malt

1.12.16 | Gulepp tal-pot ale Prodott miksub mill-ewwel distillaz- | Indewwa, jekk < 45 %

zjoni (wash) ta’ distillerija tal-malt
prodott bl-evaporazzjoni tal-pot ale
li jibga’ fil-maqtra

jew > 70 %

Jekk l-indewwa tkun
< 45 %:

— Proteina mhux raffi-
nata

(Y) L-isem jista’ jigi ssostitwit bl-isem fi [...], skont kif jixraq

(®» L-isem jista’ jigi ssupplimentat bl-ispecijiet tac-cereali.

() “qamhirrum” jista ’ jissejjah tali jew “Zerriegha tal-qamh”.

(*) Jekk dan il-prodott ikun gie soggett ghal macinazzjoni aktar fina, mal-isem jista’ jinzied il-kliem “partikoli
fini” jew l-isem jista’ jigi ssostitwit minn denominazzjoni korrispondenti.

2. Zrieragh tai-iejt, frott taz-zejt, u prodotti dderivati minnhom

1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem (') Deskrizzjoni obbligatorji
2.1.1 Espellent tal- Prodott  tal-manifattura  taz-Zejt, | Proteina mhux raffinata

5 i 4 _5eW?7 -

babassu (°) miksub bl-ippressar tal gewZ tﬁil Xaham mhux raffinat
palm  tal-Babassu tal-varjetajiet

Orbignya Fibra mhux raffinata
2.2.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Camelina sativa L.

Kamelina

Crantz
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222 Kamelina, Prodott  tal-manifattura  taz-Zejt, | Proteina mhux raffinata
s . P L ’
espellent (°) mlksuk? bl-ippressar taz-zrieragh tal Xaham mhux raffinat
Kamelina
Fibra mhux raffinata
223 Grixa tal-Kamelina | Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-
zerriegha tal-Kamelina
2.3.1 Hlifiet tal-kawkaw Tegumenti taz-zerriegha mnixxfa u | Fibra mhux raffinata
nkaljata ta’ Theobroma cacao L.
232 Qxur tal-kawkaw Prodott miksub mill-ipprocessar taz- | Fibra mhux raffinata
zerriegha ta’ Theobroma cacao L. .
Proteina mhux raffinata
233 Grixa tal-fazola tal- | Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
kawkaw, parzjal- miksub bl-estrazzjoni taz-Zerriegha | _.
ment dekortikata mnixxfa u nkaljata ta’ Theobroma Fibra mhux raffinata
cacao L. li minnha tkun tnehhiet
parti mill-hliefa
2.4.1 Espellent tal- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
kopra (%) miksub bl-ippressar tal-qalba niexfa
(endosperma) u tal-hliefa ta’ barra Xaham mhux raffinat
(tegument) taz-zerriegha tal-palm | Fibra mhux raffinata
tal-gewz tal-indi Cocos nucifera L.
242 Kopra, espellent Prodott  tal-manifattura  taz-Zejt, | Proteina mhux raffinata
idroli s ik l-i l-idrolizzaz-
idrolizzat (°) mi gub b‘ ippressar u idro izzaz- | b mhux raffinat
zjoni enzimatika tal-qalba mnixxfa
(endosperma) u l-hliefa ta’ barra | Fibra mhux raffinata
(tegument) taz-zerriegha tal-palm
tal-gewz tal-Indi Cocos nucifera L.
243 Grixa tal-kopra Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, [ Proteina mhux raffinata
miksub bl-estrazzjoni tal-qalba niexfa
(endosperma) u l-hliefa ta’ barra
(tegument) taz-zerriegha tal-palm
tal-gewz tal-Indi Cocos nucifera L.
2.5.1 Zerriegha tal-qoton | Zrieragh ta’ Gossypium spp. li
minnha jkunu tnehhew il-fibri
252 Grixa taz-zerriegha | Prodott  tal-manifattura  taz-Zejt, | Proteina mhux raffinata

tal-qoton, parzjal-
ment dekortikata

miksub  bl-estrazzjoni taz-zrieragh
tal-qoton li minnhom ikunu tnehhew
il-fibri u partijiet tal-hliefa. (Fibra
mhux raffinata massima ta’ 22,5 %
fil-materja niexfa)

Fibra mhux raffinata
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253 Espellent taz- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, [ Proteina mhux raffinata
Zerriegha tal- miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal- | _.
qoton (°) qoton li minnhom ikunu tnehhew il- Fibra mhux raffinata
fibri Xaham mhux raffinat
2.6.1 Espellent (°) tal- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
karawett (°), parz- miksub  bl-ippressar  tal-karawett
jalment dekortikat Arachis  hypogaea L. u specijiet Xaham mhux raffinat
ohrajn tal-Arachis (Kontenut | Fibra mhux raffinata
massimu ta’ fibra mhux raffinata ta’
16 % fil-materja niexfa)
2.6.2 Grixa (°) tal-kara- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
wett, parzjalment miksub bl-estrazzjoni ta’ espellent | _.
dekortikat tal-karawett parzjalment dekortikat Fibra minrx raffinata
(Kontenut massimu ta’ fibra mhux
raffinata ta’ 16 % fil-materja niexfa)
2.6.3 Espellent (°) tal- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
karawett (%), miksub  bl-ippressar  tal-karawett
dekortikat dekortikat Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
2.6.4 Grixa (%) tal-kara- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
wett, dekortikat miksub  bl-estrazzjoni tal-espellent Fib h ffinat
tal-karawett dekortikat tbra miux ratfinata
2.6.5 Karawett (°) Zrieragh ta’ Arachis hypogaea u ta’
specijiet ohrajn ta’ Arachis
2.7.1 Espellent tal- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata
Kapok (%) miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal- | _.
Kapok (Ceiba pentadra L. Gaertn.) Fibra mhux raffinata
2.8.1 Zerriegha tal-kittien | Zrieragh tal-kittien Linum usitatis-
simum L. (Purita botanika minima
ta’ 93 %) bhala Zerriegha tal-kittien
shiha, ic¢attjata jew mithuna
2.8.2 Espellent tal- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
Kittien (5 & L 5 serrieoh
ittien (°) mi siub_ bl-ippressar  taz-zerriegha Xaham mhux raffinat
tal-kittien
Fibra mhux raffinata
2.8.3 Grixa taz-zerriegha | Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata

tal-kittien

miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-
zerriegha tal-kittien
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Ghalf tal-espellent
taz-zerriegha (°) tal-
kittien

Prodott  tal-manifattura  taz-zejt,
miksub  bl-ippressar  taz-zerriegha
tal-kittien. Meta jkun prodott f’sit
ta’ tishiq u raffinar integrati biss, il-
prodott jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % ta’ lecitini mhux raffinati

— 2 % ta’ stokks tas-sapun

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Fibra mhux raffinata

Ghalf tal-grixa taz-
zerriegha tal-kittien

Prodott  tal-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-
zerriegha  tal-kittien. Meta  jkun
prodott f’sit ta’ tishiq u raffinar inte-
grati biss, il-prodott jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % lecitini mhux raffinati

— 2 % stokks tas-sapun

Proteina mhux raffinata

29.1

Nuhhala tal-
mustarda

Prodott miksub mill-manifattura tal-
mustarda  (Brassica  juncea L.).
Jikkonsisti minn frammenti tal-qxur
ta’ barra u partikoli tal-hbub

Fibra mhux raffinata

2.9.2

Grixa taz-zerriegha
tal-mustarda

Prodott miksub bl-estrazzjoni taz-zejt
tal-mustarda volatili miz-Zrieragh tal-
mustarda

Proteina mhux raffinata

2.10.1

Zerriegha tan-Niger

Zrieragh tal-pjanta tan-Niger
Guizotia abyssinica (L. F.) Cass

2.10.2

Espellent taz-
Zerriegha
tan-Niger (°)

Prodott  tal-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal-
pjanta tan-Niger (Irmied insolubbli
fl-HCI: massimu 3,4 %)

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Fibra mhux raffinata

2.11.1

Polpa taz-zebbug

Prodott  tal-manifattura  taz-zejt,
miksub  bl-estrazzjoni taz-zebbug
ippressat Olea europea L. separat sa
fejn hupossibbli mill-partijiet tal-
qalba

Proteina mhux raffinata
Fibra mhux raffinata

Xaham mhux raffinat
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2.11.2 Ghalf tal-grixa ta’ Prodott miksub mill-manifattura taz- | Proteina mhux raffinata
Zebbug bix-xaham zejt taz-zebbuga, miksub bl-estraz- [ _.
. S - - Fibra mhux raffinata
imnehha zjoni u t-trattament xieraq bis-shana
tal-espellent  tal-polpa  taz-zebbug
isseparata kemm jista’ jkun mill-
partijiet tal-qalba. Meta jkun prodott
fsit ta’ tishiq u raffinar integrati biss,
il-prodott jista’ jkun fih sa:
— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati
— 1,3 % lecitini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun
2.11.3 Grixa taz-zebbug Prodott tal-manifattura taz-zejt taz- | Proteina mhux raffinata
bix-xaham imnehha | zebbuga, miksub bl-estrazzjoni u t- | _.
. . Fibra mhux raffinata
trattament xieraq bis-shana tal-espel-
lent tal-polpa taz-zebbug isseparata
kemm jista’ jkun mill-partijiet tal-
qalba
2.12.1 Espellent tal-qalba Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
- 5 i -1 - -
tal-palma () miksub bl ippressar tal glub tal Fibra mhux raffinata
palma  Elaeis guineensis Jacq.,
Corozo oleifera (HBK) L. H. Bailey | Xaham mhux raffinat
(Elaeis  melanococca  auct) i
minnhom tkun tnehhiet kemm jista’
jkun il-qoxra iebsa
2.12.2 Grixa tal-qalba tal- | Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
palma miksub bl-estrazzjoni tal-qlub tal- | _.
palma 1i minnhom tkun tnehhiet Fibra mhux raffinata
kemm jista’ jkun il-qoxra iebsa
2.13.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Cucurbita pepo L. u tal-
qargha hamra u tal- | pjanti tal-genus Cucurbita
qargha
2.13.2 Espellent, zerriegha | Prodott miksub mill-manifattura taz- | Proteina mhux raffinata
tal-qargha hamra u | Zejt, miksub bl-ippressar taz-zrieragh
tal-qargha (%) ta’ Cucurbita pepo u tal-pjanti tal- Xaham mhux raffinat
genus Cucurbita
2.14.1 Zerriegha tal-lift ') | Zrieragh tal-lift Brassica napus L.

ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Lift
Indjan Brassica napus L. var. glauca
(Roxb.) O.E. Schulz u Brassica rapa
ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk. Purita
botanika minima ta’ 94 %
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2.142 | Espellent (7) taz- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
A lige (5 . s L ’
Zerriegha tal-lift (°) glfltksub bl-ippressar taz-zrieragh tal Xaham mhux raffinat
Fibra mhux raffinata
2.14.3 Grixa (7) taz- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
Zerriegha tal-lift miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-
zerriegha tal-lift
2.14.4 Zerriegha tal-lift (), | Prodott miksub mil-lift shih permezz | Proteina mhux raffinata
estruza ta’ trattament f’kundizzjonijiet umdi
A, Xaham mhux raffinat
u shan u taht pressjoni li jzid il-gela-
tinizzazzjoni tal-lamtu
2.14.5 Konc¢entrat tal- Prodott  tal-manifattura  taz-zejt, [ Proteina mhux raffinata
proteina (7) taz- miksub bis-separazzjoni tal-frazzjoni
Zerriegha tal-lift tal-proteina tal-espellent taz-zerriegha
tal-lift jew taz-Zerriegha tal-lift
2.14.6 Ghalf (7) tal-espel- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
lent (°) taz-zerriegha | miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal-
tal-lift lift. Meta jkun prodott f’sit ta’ tishiq Xaham mhux raffinat
u raffinar integrati biss, il-prodott | Fibra mhux raffinata
jista’ jkun fih sa:
— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati
— 1,3 % lecitini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun
2.14.7 Ghalf tal-grixa () Prodott  mill-manifattura  taz-Zejt, | Proteina mhux raffinata

taz-zerriegha tal-lift

miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-
zerriegha tal-lift. Meta jkun prodott
f’sit ta’ tishiq u raffinar integrati
biss, il-prodott jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % lecitini mhux raffinati

— 2 % stokks tas-sapun
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2.15.1 Zerriegha tal- Zrieragh tal-ghosfor Carthamus tinc-
ghosfor torius L.
2.15.2 Grixa taz-zerriegha | Prodott mill-manifattura taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
tal-ghosfor, parzjal- | miksub bl-estrazzjoni taz-zrieragh | _.
ment dekortikata tal-ghosfor parzjalment dekortikati Fibra mhux raffinata
2.15.3 Qxur tal-ghosfor Prodott miksub waqt it-tqaxxir taz- | Fibra mhux raffinata
zrieragh tal-ghosfor
2.16.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Sesamum indicum L.
gulglien
2.17.1 Zerriegha tal- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
gulglle?n, parzjal- m;ksub bit-tnehhija ta’ parti mill- Fibra mhux raffinata
ment imfesdqa hliefa
2.17.2 Qxur tal-gulglien Prodott miksub waqt it-tqaxxir taz- | Fibra mhux raffinata
zrieragh tal-gulglien
2.17.3 Espellent taz- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
Zerriegha tal- miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal- | _.
gulglien (°) pjanta tal-gulglien (Irmied insolubbli Fibra mhux raffinata
fl-HCI: massimu 5 %) Xaham mhux raffinat
2.18.1 (Fazola tas-)sojja Fazola tas-sojja (Glycine max L.
inkaljata Merr.) soggettata ghal trattament
xieraq bis-shana (Attivita massima
tal-ureazi 0,4 mg N/g x min.)
2.18.2 Espellent (tal-fazola) | Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
it (5 - o e
tas-sojja (°) mlksu}? mill-ippressar taz-zerriegha Xaham mhux raffinat
tas-sojja
Fibra mhux raffinata
2.18.3 Grixa (tal-fazola) Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
tas-sojj ik ill-fazol -50jj - | .
as-sojja mi sub_ mill-fazola tas-sojja wara Fibra mhux raffinata
estrazzjoni u t-trattament xieraq bis-
shana. (Attivita massima tal-ureaZi | jekk > 8 % fil-materja
0,4 mg N/g x min.) niexfa
2.18.4 Grixa tal-fazola tas- | Prodott mill-manifattura taz-zejt, | Proteina mhux raffinata

sojja, imfesdqa

miksub mill-fazola tas-sojja mqaxxra
wara l-estrazzjoni u  t-trattament
xieraq bis-shana. (Attivita massima
tal-ureazi 0,5 mg N/g X min.)
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2.18.5 Qxur (tal-fazola) Prodott miksub waqt it-tqaxxir tal- | Fibra mhux raffinata
tas-sojja fazola tas-sojja
2.18.6 Fazola tas-sojja, Prodott miksub mill-fazola tas-sojja | Proteina mhux raffinata
estruza permezz ta’ trattament f’kundizzjoni-
L . .~ .. | Xaham mhux raffinat
jiet umdi u shan u taht pressjoni li
jzid il-gelatinizzazzjoni tal-lamtu
2.18.7 Kon¢entrat tal- Prodott miksub minn fazola tas-sojja | Proteina mhux raffinata
proteina (tal-fazola) | mfesdga u bix-xaham imnehhi, wara
tas-sojja t-tieni estrazzjoni jew wara t-tratta-
ment enzimatiku sabiex jitnaqqas il-
livell tal-estratt hieles min-nitrogenu.
Jista’ jkun fih enzimi inattivati
2.18.8 Polpa tal-fazola tas- | Prodott miksub waqt l-estrazzjoni tal- | Proteina mhux raffinata
sojja [Pejst tal- fazola tas-sojja ghall-preparazzjoni
fazola tas-sojja] tal-ikel
2.18.9 Melassa tal-fazola Prodott miksub waqt l-ipprocessar | Proteina mhux raffinata
tas-sojja tal-fazola tas-sojja Xaham mhux raffinat
2.18.10 | Koprodott miksub Prodotti miksuba waqt l-ipprocessar | Proteina mhux raffinata
mill-preparazzjoni tal-fazola tas-sojja ghall-kisba ta’
tal-fazola tas-sojja preparazzjonijiet tal-ikel tal-fazola
tas-sojja
2.18.11 | (Fazola tas-)sojja Fazola tas-sojja (Glycine max L. | Attivita tal-ureazi jekk
Merr.) > 0,4 mg N/g x min
2.18.12 | Fazola tas-sojja, Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew | Proteina mhux raffinata
laqx bil-mikronizzar bl-infraahmar u I-
irrumblar ta’ fazola tas-sojja mfesdqa
(Attivita massima tal-ureazi 0,4 mg
N/g x min.)
2.18.13 | Ghalf tal-grixa (tal- | Prodott mill-manifattura taz-zejt, | Proteina mhux raffinata

fazola) tas-sojja

miksub mill-fazola tas-sojja wara I-
estrazzjoni u t-trattament xieraq bis-
shana. (Attivita massima tal-ureazi
ta’ 0,4 mg N/g x min.). Meta jkun
prodott f’sit ta’ tishiq u raffinar inte-
grati biss, il-prodott jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % lecitini mhux raffinati

— 1,5 % stokks tas-sapun

Fibra mhux raffinata

jekk > 8 % fil-materja
niexfa
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2.18.14

Ghalf tal-grixa tal-
fazola tas-sojja,
imfesdqa

Prodott  mill-manifattura  taz-zejt,
miksub mill-fazola tas-sojja mqaxxra
wara l-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana. (Attivita massima
tal-ureazi 0,5 mg N/g x min.).
Meta jkun prodott f’sit ta’ tishiq u
raffinar  integrati biss, il-prodott
jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % lecitini mhux raffinati

— 1,5 % stokks tas-sapun

Proteina mhux raffinata

2.18.15

(Koncéentrat) tal-
proteina (tal-fazola)
tas-sojja ffermentat

Prodott miksub minn fazola tas-sojja
mqaxxra u minghajr xaham, wara -
fermentazzjoni mikrobjali  sabiex
jitnaqqas il-livell tal-estratt hieles
min-nitrogenu.  Jistghu  jinkludu
wkoll celloli mejta u/jew partijiet
minnhom tal-mikroorganizmi tal-
fermentazzjoni uzati

Proteina mhux raffinata

2.18.16

Dqiq tas-sojja
nkaljat jew ittrattat
bil-fwar

Fazola tas-sojja li tkun giet inkaljata
jew ittrattata bil-fwar u mithuna fi
dqiq (Attivita massima tal-ureazi
0,4 mg N/g x min.)

2.19.1

Zerriegha tal-girasol

Zrieragh Helianthus

annuus L.

tal-girasol

2.19.2

Espellent taz-
Zerriegha tal-
girasol (°)

Prodott  mill-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal-
girasol

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Fibra mhux raffinata

2.19.3

Grixa taz-zZerriegha
tal-girasol

Prodott  mill-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-
zerriegha tal-girasol

Proteina mhux raffinata

Fibra mhux raffinata

2.194

Grixa taz-zerriegha
tal-girasol, imfesdqa

Prodott  mill-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-zrie-
ragh tal-girasol li minnu tnehhiet
parzjalment jew kompletament il-
hliefa. Fibra mhux raffinata massima
ta’ 27,5 % fil-materja niexfa

Proteina mhux raffinata

Fibra mhux raffinata
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2.19.5

Qxur taz-zerriegha
tal-girasol

Prodott miksub bit-tfesdiq taz-zrie-
ragh tal-girasol

Fibra mhux raffinata

2.19.6

Ghalf tal-grixa taz-
Zerriegha tal-girasol

Prodott  mill-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-
zerriegha  tal-girasol. Meta jkun
prodott f’sit ta’ tishiq u raffinar inte-
grati biss, il-prodott jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % lecitini mhux raffinati

— 2 % stokks tas-sapun

Proteina mhux raffinata

2.19.7

Ghalf tal-grixa taz-
Zerriegha tal-girasol,
imfesdaq

Prodott  mill-manifattura  taz-zejt,
miksub bl-estrazzjoni u t-trattament
xieraq bis-shana tal-espellent taz-zrie-
ragh tal-girasol li minnu tnehhiet
parzjalment jew kompletament il-
hliefa. Meta jkun prodott f’sit ta’
tishiq u raffinar integrati biss, il-
prodott jista’ jkun fih sa:

— 1 % tas-somma tat-tafal skulu-
ranti u tal-agguvant tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, silikati
u silika amorfuzi, fillosilikati u
fibri cellulozi¢i jew tal-injam)
uzati

— 1,3 % lecitini mhux raffinati
— 2 % stokks tas-sapun.

Fibra mhux raffinata
27,5 % fil-materja niexfa

massima:

Proteina mhux raffinata

Fibra mhux raffinata

2.19.8

Frazzjoni b’livell
gholi ta’ proteina u
b’livell baxx ta’
¢elluloza tal-grixa
tal-girasol

Prodott tal-ipprocessar tal-grixa tal-
girasol, miksub mit-thin u mill-fraz-
zjonament (tgharbil u frazzjonament
bl-arja) tal-grixa taz-zerriegha tal-
girasol, imfesdqa.

Kontenut minimu ta’ proteina mhux
raffinata: 45 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 8 %.

Kontenut massimu ta’ fibra mhux
raffinata: 8 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 8 %

Proteina mhux raffinata

Fibra mhux raffinata
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2.19.9

Frazzjoni b’livell
gholi ta’ ¢elluloza
tal-grixa tal-girasol

Prodott tal-ipprocessar tal-grixa tal-
girasol, miksub mit-thin u mill-fraz-
zjonament (tgharbil u frazzjonament
bl-arja) tal-grixa taz-zerriegha tal-
girasol, imfesdqa.

Kontenut minimu ta’ fibra mhux
raffinata: 38 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 8 %.

Kontenut minimu ta’ proteina mhux
raffinata: 17 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 8 %

Proteina mhux raffinata

Fibra mhux raffinata

2.19.10

Frazzjoni b’livell
gholi ta’ proteina u
b’livell baxx ta’
¢elluloza tal-ghalf
tal-grixa tal-girasol

Prodott tal-ipprocessar tal-grixa tal-
girasol, miksub mit-thin u mill-fraz-
zjonament (tgharbil u frazzjonament
bl-arja) tal-grixa taz-zerriegha tal-
girasol, imfesdqa. Meta jkun prodott
fsit ta’ tishiq u raffinar integrati biss,
il-prodott jista’ jkun fih sa 1 % tas-
somma tat-tafal skuluranti u tal-aggu-
vant tal-filtrazzjoni (ez. trab tad-
diatomi, silikati u silika amorfuzi,
fillosilikati u fibri cellulozi¢i jew
tal-injam) uzati.

Kontenut minimu ta’ proteina mhux
raffinata: 45 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 9,5 %.

Kontenut massimu ta’ fibra mhux
raffinata: 8 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 10 %

Proteina mhux raffinata,
fibra mhux raffinata

2.19.11

Frazzjoni b’livell
gholi ta’ ¢elluloza
tal-ghalf tal-grixa
tal-girasol

Prodott tal-ipprocessar tal-grixa tal-
girasol, miksub mit-thin u mill-fraz-
zjonament (tgharbil u frazzjonament
bl-arja) tal-grixa taz-zerriegha tal-
girasol, imfesdqa. Meta jkun prodott
f’sit ta’ tishiq u raffinar integrati biss,
il-prodott jista’ jkun fih sa 1 % tas-
somma tat-tafal skuluranti u tal-aggu-
vant tal-filtrazzjoni (ez. trab tad-
diatomi, silikati u silika amorfuzi,
fillosilikati u fibri cellulozi¢i jew
tal-injam) uzati.

Kontenut minimu ta’ fibra mhux
raffinata: 38 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 10 %.

Kontenut minimu ta’ proteina mhux
raffinata: 17 % fuq bazi ta’ ndewwa
ta’ 8 %

Proteina mhux raffinata,
fibra mhux raffinata

2.20.1

Zejt u xaham
vegetali (%)

Zejt u xaham miksuba jew bl-
ippressar u/jew bl-estrazzjoni miz-
zrieragh taz-zejt jew mill-frott taz-
zejt (minbarra z-zejt tar-rignu mill-
pjanta tar-rignu - ricinus)

Indewwa, jekk > 1 %
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2.21.1

Lecitini mhux
raffinati

Prodott miksub wagqt it-tnehhija tal-
gomma taz-zejt mhux raffinat minn
zrieragh taz-zejt u minn frott taz-
zejt bl-ilma. L-acidu ¢itriku, l-acidu
fosforiku, l-idrossidu tas-sodju jew
l-enzimi jistghu jinziedu wagqt it-tneh-
hija tal-gomma taz-zejt mhux raffinat

2.22.1

Zerriegha tal-
qanneb

Zrieragh mill-varjetajiet ta’ Cannabis
sativa L. b’kontenut ta’ tetraidrokan-
nabinol ta’ < 0,2 % skont il-metodu
ta’ kwantifikazzjoni stabbilit fir-
Regolament (UE) Nru 639/2014 (°)

2222

Espellent tal-
qanneb (%)

Prodott  mill-manifattura  taz-zejt
miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal-
qanneb minn varjetajiet ta’ Cannabis
sativa L. b’kontenut ta’ tetraidrokan-
nabinol ta’ < 0,2 % skont il-metodu
ta’ kwantifikazzjoni stabbilit fir-
Regolament (UE) Nru 639/2014

Proteina mhux raffinata

Fibra mhux raffinata

2223

Zejt taz-zerriegha
tal-qanneb

Zejt miksub bl-ippressar taz-zrieragh
tal-qanneb minn  varjetajiet ta’
Cannabis sativa L. b’kontenut ta’
tetraidrokannabinol ta’ < 0,2 %
skont il-metodu ta’ kwantifikazzjoni
stabbilit fir-Regolament (UE)
Nru 639/2014

Indewwa, jekk > 1 %

2231

Zerriegha tal-peprin

Zrieragh ta’ Papaver somniferum L.

2232

Grixa tal-peprin

Prodott  mill-manifattura
miksub  bl-estrazzjoni
taz-zrieragh tal-peprin

taz-zejt,
tal-espellent

Proteina mhux raffinata

2.24.1

Zerriegha ta¢-chia

Zerriegha ta’ Salvia hispanica L.

(5

~

It-terminu “espellent” jista’ jigi ssostitwit bit-terminu “pasta”

(®) Tt-terminu “Karawett” jista’ jigi ssostitwit bit-terminu “peanut” fil-kaz ta’ Arachis hypogaea.

(7

~

Fejn xieraq tista’ tinzied l-indikazzjoni “b’kontenut zghir ta’ glukosinolat” kif iddefinit fil-legizlazzjoni tal-
Unjoni.

(®) L-isem “Zejt u xaham vegetali” jista’ jigi ssostitwit bit-terminu “zejt vegetali” jew “xaham vegetali” skont kif
jixraq. Dan ghandu jigi ssupplimentat bl-ispeci tal-pjanti u, skont kif jixraq, bil-parti tal-pjanta. Ghandu jkun
specifikat jekk iz-zejt/zjut u/jew ix-xaham/xahmijiet huwiex/humiex raffinat/i jew le.

(9

~

Ir-Regolament ta’ Delega tal-Kummissjoni (UE) Nru 639/2014 tal-11 ta’ Marzu 2014 li jissupplimenta r-

Regolament (UE) Nru 1307/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill 1i jistabbilixxi regoli ghal pagamenti
diretti lil bdiewa skont skemi ta’ appogg fi hdan il-qafas tal-politika agrikola komuni u li jemenda 1-Anness X
ta’ dak ir-Regolament (GU L 181, 20.6.2014, p. 1.

3. Zrieragh tal-legumi u prodotti derivati minnhom

1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem () Deskrizzjoni obbligatorji
3.1.1 Fazola, inkaljata Zrieragh ta’ Phaseolus spp. jew
Vigna spp. issoggettati ghal tratta-
ment xieraq bis-shana
3.1.2 Koncentrat tal- Prodott miksub mill-ilma tal-frott tal- | Proteina mhux raffinata

proteina tal-fazola

fazola separat, waqt il-produzzjoni
tal-lamtu
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3.2.1 Imziewed tal-harrub | Frott imnixxef tas-sigra tal-harrub | Fibra mhux raffinata
Ceratonia siliqua L. li jkun fih iz-
zerriegha tal-harrub
323 Harrub mishuq Prodott miksub mit-tishiq tal-frott [ Fibra mhux raffinata
ohxon niexef (imziewed) tas-sigra tal-harrub
li minnhom ikunu tnehhew iz-zZrie-
ragh tal-harrub
324 Trab tal-harrub; Prodott miksub bil-mikronizzazzjoni | Fibra mhux raffinata
[dqiq tal-harrub] tal-frott me.xef .(1m21c.:wed) tas-sigra Zokkrijiet totali, ikkal-
tal-harrub li minnu jkunu tnehhew . g
L kolati bhala sukrozju
iz-zrieragh tal-harrub
325 Sufara tal-harrub Sufara taz-zerriegha tal-harrub tas- | Proteina mhux raffinata
sigra tal-harrub
3.2.6 Sufara tal-harrub, Prodott  mill-manifattura  taz-zejt, | Proteina mhux raffinata
espellent (°) miksub bl-ippressar tas-sufara tal-
harrub
327 Zerriegha tal- (Qalba) taz-zerriegha miksuba mill- [ Fibra mhux raffinata
harrub mizwed tal-harrub u 1i tikkonsisti
mill-endosperma, mill-hliefa u mis-
sufara
328 Hliefa taz-zerriegha | Hliefa  taz-Zerriegha  tal-harrub, | Fibra mhux raffinata
tal-harrub miksuba mid-dekortikazzjoni  taz-
zrieragh tas-sigra tal-harrub
33.1 Ciéri Zrieragh ta’ Cicer arietinum L.
34.1 Ervil Zrieragh ta’ Ervum ervilia L.
3.5.1 Zerriegha tal-fienu | Zerriegha  tal-fienu  (Trigonella
foenum-graecum)
3.6.1 Grixa tal-gwar Prodott miksub wara l-estrazzjoni tal- | Proteina mhux raffinata
mucilagni miz-zrieragh tal-fazola tal-
gwar Cyamopsis tetragonoloba (L.)
Taub
3.6.2 Grixa tas-sufara tal- | Prodott mill-estrazzjoni tal-mucilagni | Proteina mhux raffinata
gwar mis-sufara taz-zrieragh tal-fazola tal-
gwar
3.7.1 Fazola taz-zwiemel Zrieragh ta’ Vicia faba L. ssp. faba
var. equina Pers. u var. minuta
(Alef.) Mansf.
3.7.2 Laqgx tal-fazola taz- | Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew | Lamtu

zwiemel

permezz tal-mikronizzar bl-
infraahmar u l-irrumblar tal-fazola
taz-zwiemel imhellfa.

Proteina mhux raffinata
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3.7.3 Fazola taz-zwiemel Prodott miksub waqt it-tfesdiq taz- | Fibra mhux raffinata
bil-qoxra interna; zrieragh tal-fazola taz-zwiemel, li Protei h ffinat
[Qxur tal-fazola jikkonsisti 1-aktar mill-imziewed rotena mhux ratinata
faba]
374 Fazola taz-zwiemel, | Prodott miksub waqt it-tfesdiq taz- | Proteina mhux raffinata
imfesdqa zrieragh tal-fazola taz-zwiemel, li Fib h ffinat
jikkonsisti I-aktar mill-qlub tal-fazola | * '°r& MAuX ratimnata
mill-fazola taz-zwiemel
3.7.5 Proteina tal-fazola Prodott miksub bit-thin u I-frazzjona- | Proteina mhux raffinata
taz-zwiemel ment bl-arja tal-fazola taz-zwiemel
3.8.1 Ghads Zrieragh ta’ Lens culinaris a.o.
Medik.
3.8.2 Qxur tal-ghads Prodott miksub waqt il-process tat- | Fibra mhux raffinata
tfesdiq taz-zrieragh tal-ghads
3.9.1 Lupin helu Zrieragh ta’ Lupinus spp. b’massimu | Proteina mhux raffinata
ta’ 5 % taz-zrieragh morri
392 Lupin helu, Zrieragh tal-lupin helu imfesdaq Proteina mhux raffinata
imfesdaq
393 Lupin bil-qoxra Prodott miksub waqt it-ttfesdiq taz- | Proteina mhux raffinata
lnteirna; [qxur tal- zrieragh Fal—.lupl.n helu, 1i jikkonsisti Fibra mhux raffinata
lupin] l-aktar mill-imziewed.
394 Polpa tal-lupin Prodott miksub wara l-estrazzjoni tal- | Fibra mhux raffinata
komponenti tal-lupin helu.
395 Qxura tal-lupin Prodott miksub wagqt il-manifattura | Proteina mhux raffinata
tad-dqiq mil-lupin helu. Jikkonsisti | _.
prin¢ipalment minn partikoli tal-koti- Fibra mhux raffinata
ledon, u xi ftit inqas, mill-qxur
3.9.6 Proteina tal-lupin Prodott miksub mill-ilma tal-frott tal- | Proteina mhux raffinata
lupin helu isseparat waqt il-produz-
zjoni tal-lamtu, jew wara t-thin u I-
frazzjonament bl-arja
3.9.7 Grixa tal-proteina Prodott tal-ipprocessar tal-lupin helu | Proteina mhux raffinata
tal-lupin ghall-produzzjoni ta’ grixa b’kon-
tenut kbir ta’ proteini
3.10.1 Fazola mung Fazola ta’ Vigna radiata L.
3.11.1 | Pizelli Zrieragh ta’ Pisum spp.
3.11.2 Nuhhala tal-pizelli Prodott miksub waqt il-manifattura | Fibra mhux raffinata

tal-grixa  tal-pizelli. ~Dan  ikun
kompost prin¢ipalment minn qxur
imnehhija waqt it-tqaxxir u t-tindif
tal-pizelli
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3.11.3 Laqx tal-pizelli Prodott miksub bl-uzu tal-fwar jew | Lamtu
permezz tal-mikronizzar bl-
infraahmar u l-irrumblar ta’ Zrieragh
imfesdqa tal-pizelli
3.11.4 Dqiq tal-pizelli Prodott miksub wagqt it-thin tal-pizelli | Proteina mhux raffinata
3.11.5 Qxur tal-pizelli Prodott miksub wagqt il-manifattura | Fibra mhux raffinata
tal-grixa  tal-pizelli ~ mill-pizelli.
Huwa kompost Il-aktar minn qxur
imnehhija waqt it-tqaxxir u t-tindif
u, xi ftit inqas, minn endosperma
3.11.6 Pizelli, imfesdqa Zrieragh tal-pizelli mfesdqa Proteina mhux raffinata
Fibra mhux raffinata
3.11.7 Qxura tal-pizelli Prodott miksub wagqt il-manifattura | Proteina mhux raffinata
tad-dqiq tal-pizelli. Jikkonsisti prin¢i- | _.
palment minn partikoli tal-kotiledon, Fibra minrx raffinata
u xi ftit inqas, mill-gqxur
3.11.8 Partikoli mgharbula | Prodott miksub mit-tgharbil mekka- | Fibra mhux raffinata
tal-pizelli niku 1i jikkonsisti minn frazzjonijiet
ta’ qlub tal-pizelli separati qabel ma
jitkompla l-ipprocessar
3.11.9 Proteina tal-pizelli Prodott miksub mill-ilma sseparat | Proteina mhux raffinata
mill-frotta tal-pizelli meta jigi prodott
il-lamtu, jew wara t-thin u I-frazzjo-
nament bl-arja, jista’ jkun parzjal-
ment idrolizzat
3.11.10 | Polpa tal-pizelli Prodott miksub mill-estrazzjoni fl- | Indewwa jekk < 70 %
[fibra interna tal- imxarrab tal-lamtu u l-proteini mill- | jew > 85 %
pizelli] pizelli. Huwa kompost l-aktar minn
. Lamtu
fibra interna u lamtu
Fibra mhux raffinata
Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
3.11.11 | Partikoli solubbli Prodott miksub mill-estrazzjoni fl- | Indewwa jekk < 60 %
tal-pizelli imxarrab tal-lamtu u l-proteini mill- [ jew > 85 %
izelli. H k 1-akt i .
pizelil. Huwa xompost L-akiar minn Zokkrijiet totali, ikkal-
proteini solubbli u minn . .
. .o kolati bhala sukrozju
oligosakkaridi
Proteina mhux raffinata
3.11.12 | Fibra tal-pizelli Prodott miksub bl-estrazzjoni wara t- | Fibra mhux raffinata

thin u t-tgharbil tal-pizelli mgaxxra
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3.11.13 | Krema tal-pizelli Prodott miksub mill-estrazzjoni fl- [ Indewwa jekk < 50 %
imxarrab tal-lamtu u l-proteini mill- | jew > 85 %
izelli. H k t 1-akt: i .
PIzevl. Tuwa Kompost “atiat M| p o ina mhux raffinata
proteini solubbli, minn fibra interna,
mil-lamtu u mill-oligosakkaridi. Jista’ | Fibra mhux raffinata
jkun fih sa 1 % acidi organi¢i
Lamtu
3.12.1 Gulbiena Zrieragh ta’ Vicia sativa L. var.
sativa u varjetajiet ohrajn
3.13.1 Gulbiena sewda Zrieragh ta’ Lathyrus sativus L. | Metodu ta’ trattament
issoggettata ghal trattament xieraq | bis-shana
bis-shana
3.14.1 Gulbiena monanta Zrieragh ta’ Vicia monanthos Desf.

4. Tuberi, gheruq, u prodotti dderivati minnhom

Numru Isem (') Deskrizzjoni Dﬂ;{jgﬁzgzj:;?giet
4.1.1 Pitravi Gheruq ta’ Beta vulgaris L. ssp.
vulgaris var. altissima Doell
4.1.2 Truf ta’ fuq u t’isfel | Prodott frisk tal-manifattura taz- | Irmied insolubbli fI-
tal-pitravi taz- zokkor li jikkonsisti l-aktar minn | HCI, jekk > 5 % tal-
zokkor bicciet imnaddfa tal-pitravi taz- | materja niexfa
zokkor 1i jista’ jkun fihom jew ma .
fihomx partijiet tal-weraq tal-pitrava Indewwa jekk < 50 %
4.1.3 Zokkor (tal-pitravi) | Zokkor estratt mill-pitravi taz-zokkor
[sukrozju] bl-uzu tal-ilma
4.14 Melassa tal-pitravi Prodott tal-gulepp miksub waqt il- | Zokkrijiet totali, ikkal-
(taz-zokkor) manifattura jew ir-raffinar taz-zokkor | kolati bhala sukrozju
mill-pitravi taz-zokkor. Jista’ jkun fih . o
sa 0,5 % agenti kontra r-raghwa, Indewwa, jekk > 28 %
0,5 % agenti kontra l-esfoljazzjoni,
2 % sulfat u 0,25 % sulfit
4.1.5 Melassa tal-pitravi Prodott miksub wara aktar estrazzjoni | Zokkrijiet totali, ikkal-
(taz-zokkor), biz- bl-uzu tal-ilma tas-sukrozju u/jew tal- | kolati bhala sukrozju
zokkor u/jew il- betaina mill-melassa tal-pitravi taz- Ind ok > 28 %
betaina parzjalment | zokkor. Jista’ jkun fih sa 2 % sulfat ndewwa, Je 0
imnehhija u 0,25 % sulfit
4.1.6 Melassa tal- Frazzjoni mhux kristallizzata mill- | Indewwa jekk > 40 %

izomaltulozju

manifattura  tal-izomaltulozju  bil-
konverzjoni enzimatika tas-sukrozju
mill-pitravi taz-zokkor




02013R0068 — MT — 24.07.2022 — 004.002 — 42

Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

Polpa niedja tal-
pitravi (taz-zokkor)

Prodott mill-manifattura taz-zokkor li
jikkonsisti minn fetti ta’ pitravi taz-
zokkor li tnehhielhom iz-zokkor bl-
ilma. Kontenut minimu ta’ ndewwa:
82 %. Il-kontenut taz-zokkor huwa
zghir u jonqos lejn iz-Zero minhabba
|-fermentazzjoni (tal-acidu lattiku)

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 5 % tal-
materja niexfa

Indewwa, jekk < 82 %
jew > 92 %

Polpa ppressata tal-
pitravi (taz-zokkor)

Prodott mill-manifattura taz-zokkor li
jikkonsisti minn fetti ta’ pitravi taz-
zokkor li tnehhielhom iz-zokkor bl-
ilma u li gew mekkanikament ippres-
sati. Kontenut massimu ta’ ndewwa:
82 %. Il-kontenut taz-zokkor huwa
zghir u jonqos lejn iz-Zero minhabba
|-fermentazzjoni (tal-a¢idu lattiku).
Jista’ jkun fih sa 1 % sulfat

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 5 % tal-
materja niexfa

Indewwa jekk < 65 %
jew > 82 %

Polpa ppressata tal-
pitravi (taz-zokkor),
bil-melassa

Prodott mill-manifattura taz-zokkor li
jikkonsisti minn fetti ta’ pitravi taz-
zokkor li tnehhielhom iz-zokkor bl-
ilma, gew mekkanikament ippressati,
u li nziditilhom il-melassa. Kontenut
massimu ta’ ndewwa: 82 %. II-
kontenut taz-zokkor jonqos minhabba
|-fermentazzjoni (tal-a¢idu lattiku).
Jista’ jkun fih sa 1 % sulfat

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 5 % tal-
materja niexfa

Indewwa jekk < 65 %
jew > 82 %

4.1.10

Polpa mnixxfa tal-
pitravi (taz-zokkor)

Prodott mill-manifattura taz-zokkor li
jikkonsisti minn fetti ta’ pitravi taz-
zokkor li tnehhielhom iz-zokkor bl-
ilma, gew mekkanikament ippressati
u tnixxfu. Jista’ jkun fih sa 2 %
sulfat

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju,
jekk > 10,5 %

4.1.11

Polpa mnixxfa tal-
pitravi (taz-zokkor),
bil-melassa

Prodott mill-manifattura taz-zokkor li
jikkonsisti minn fetti ta’ pitravi taz-
zokkor li tnehhielhom iz-zokkor bl-
ilma, gew mekkanikament ippressati,
u tnixxfu, u nziditilhom il-melassa.
Jista’ jkun fih sa 0,5 % agenti kontra
r-raghwa u 2 % sulfat

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

4.1.12

Gulepp taz-zokkor

Prodott miksub bl-ipprocessar taz-
zokkor u/jew tal-melassa. Jista’ jkun
fih sa 0,5 % sulfat u 0,25 % sulfit

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

Indewwa, jekk > 35 %

4.1.13

Bicciet tal-pitravi
(taz-zokkor),
mghollija

Prodott mill-manifattura tal-gulepp li
jittiekel mill-pitravi taz-zokkor

Jekk imnixxef:

irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

Jekk ippressat:

irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 5 % tal-
materja niexfa

Indewwa, jekk < 50 %
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4.1.15 Melassa tal-pitravi Prodott miksub wara l-estrazzjoni | Kontenut ta’ betaina
(taz-zokkor), rikka taz-zokkor bl-uzu tal-ilma u aktar .

. . . o Zokkrijiet totali, ikkal-
fil-betaina, likwida / | iffiltrar tal-melassa tal-pitravi taz- kolati bhala sukrozi
imnixxfa (10) zokkor. Il-prodott ta’ dan ikun fih | <02t Phala sukrozju

il-kostitwenti ta’ melassa u massimu | Indewwa, jekk > 14 %
ta 20 % ta’ betaina li tokkorri
b’mod naturali.
Jista’ jkun fih sa 0,5 % agenti kontra
r-raghwa, 0,5 % agenti kontra I-
esfoljazzjoni, 2 % sulfat u 0,25 %
sulfit
4.1.16 IZzomaltulozju IZomaltulozju bhala sustanza monoi-
drata kristallina. Din tinkiseb bil-
konverzjoni enzimatika tas-sukrozju
mill-pitravi taz-zokkor
421 Meraq tal-pitravi Meraq  mill-ippressar  tal-pitravi [ Indewwa jekk < 50 %
hamra (Beta vulgaris convar. crassa | jew > 60 %
o) RSN | i o 1
P2 J gwentl, Y% HCl, jekk > 3,5 % tal-
jinzammu t-toghma u l-aroma tipici S
. materja niexfa
tal-hxejjex
43.1 Zunnarija Gheruq taz-zunnarija safra jew hamra
Daucus carota L.
432 Qxur taz-zunnarija, | Prodott niedi miksub mill-industrija | Irmied insolubbli flI-
ittrattati bil-fwar tal-ipprocessar taz-zunnarija li | HCI, jekk > 3.5 % tal-
jikkonsisti  mill-gxur  1li  jkunu | materja niexfa
tnehhew mill-gheruq taz-zunnarija . o
bl-uzu ta’ trattament bil-fwar li Indewwa, jekk > 97 %
maghhom jistghu jinziedu flussi
awziljari ta’ lamtu gelatinuz taz-
zunnarija. Kontenut massimu ta’
ndewwa: 97 %
433 Fdalijiet taz- Prodott niedi miksub mis-separaz- | Irmied insolubbli fl-
zunnarija zjoni mekkanika fl-ipproc¢essar taz- [ HCI, jekk > 3,5 % tal-
zunnarija u tal-fdalijiet taz-zunnarija. | materja niexfa
Il-prodott jista’ jkun gie ssoggettat . o
ghal trattament bis-shana. Kontenut Indewwa, jekk > 97 %
massimu ta’ ndewwa: 97 %
434 Laqx taz-zunnarija | Prodott miksub bit-tqarqic tal-gheruq
taz-zunnarija sofor jew homor, li
wara dan jitnixxfu
4.3.5 Zunnarija, imnixxfa | Gheruq taz-zunnarija sofor jew | Fibra mhux raffinata
homor irrispettivament mid-dehra
taghhom, li sussegwentement
jitnixxfu
43.6 Ghalf taz-zunnarija, | Prodott 1i jikkonsisti mill-polpa | Fibra mhux raffinata
imnixxef interna u mill-qxur ta’ barra mnixxfa
43.7 Meraq taz-zunnarija | Meraq mill-ippressar tal-gheruq taz- | Indewwa jekk < 40 %

zunnarija b’konc¢entrazzjoni u pasto-
rizzazzjoni sussegwenti

jew > 60 %
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44.1

Gheruq taé¢-¢ikwejra

Gheruq ta’ Cichorium intybus L.

442

Truf ta’ fuq u t’isfel
ta¢-¢ikwejra

Prodott frisk miksub mill-ipprocessar
tac-cikwejra. Jikkonsisti l-aktar minn
bic¢iet imnaddfa ta¢-¢ikwejra u parti-
jiet tal-weraq

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

Indewwa jekk < 50 %

443

Zerriegha taé-
¢ikwejra

Zerriegha ta’ Cichorium intybus L.

444

Polpa ppressata taé-
¢ikwejra

Prodott mill-manifattura tal-inulina
mill-gheruq ta’ Cichorium intybus
L. li jikkonsisti minn fetti tac-
cikwejra estratti u ppressati b’mod
mekkaniku. Il-karboidrati (solubbli)
tac-cikwejra u l-ilma tnehhew parz-
jalment. Jista’ jkun fih sa 1 % sulfat
u 0,2 % sulfit

Fibra mhux raffinata

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

Indewwa jekk < 65 %
jew > 82 %

445

Polpa mnixxfa ta¢-
¢ikwejra

Prodott mill-manifattura tal-inulina
mill-gheruq ta’ Cichorium intybus
L. 1i jikkonsisti minn fetti tac-
cikwejra estratti u ppressati b’mod
mekkaniku u t-tnixxif sussegwenti.
Il-karboidrati (solubbli) tac-cikwejra
gew estratti parzjalment. Jista’ jkun
fih sa 2 % sulfat u 0,5 % sulfit

Fibra mhux raffinata

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

4.4.6

Trab tal-gheruq ta¢-
¢ikwejra

Prodott miksub bit-tqattigh, it-tnixxif
u t-thin tal-gheruq tac-cikwejra. Jista’
jkun fih sa 1 % ta’ antiagglomeranti

Fibra mhux raffinata

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

4.4.7

Melassa tac-
cikwejra

Prodott tal-ipprocessar tac-cikwejra,
miksub waqt il-produzzjoni tal-
inulina u l-oligofruttozju. Melassa
tac-Cikwejra  li  tikkonsisti minn
materjal organiku tal-pjanti u mine-
rali. Jista’ jkun fih sa 0,5 % agenti
kontra r-raghwa

Proteina mhux raffinata
Irmied mhux raffinat

Indewwa jekk < 20 %
jew > 30 %

448

Vinassa ta¢-¢ikwejra

Koprodott miksub mill-ipprocessar
tac-cikwejra wara s-separazzjoni tal-
inulina mill-oligofruttozju u l-eluz-
joni ta’ skambju tal-joni. Il-vinassa
tac-cikwejra tikkonsisti minn materjal
organiku tal-pjanti u minerali. Jista’
jkun fih sa 1 % agenti kontra 1-
raghwa

Proteina mhux raffinata
Irmied mhux raffinat

Indewwa jekk < 30 %
jew > 40 %

449

Inulina (')

L-inulina hija fruttan estratt, pere-
zempju, mill-gheruq ta’ Cichorium
intybus L., Inula helenium jew
Helianthus tuberosus, l-inulina
prima jista’ jkollha sa 1 % sulfat
u 0,5 % sulfit
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4.4.10 Gulepp tal- Prodott miksub bl-idrolizi parzjali | Indewwa jekk < 20 %
oligofruttozju tal-inulina minn Cichorium intybus | jew > 30 %

L.; il-gulepp tal-oligofruttozju mhux
imsajjar jista’ jkun fih sa 1 % sulfat
0,5 % sulfit
44.11 Oligofruttozju, Prodott miksub bl-idrolizi parzjali
imnixxef tal-inulina minn Cichorium intybus
L. u t-tnixxif sussegwenti
4.5.1 Tewm, imnixxef Trab abjad fl-isfar tat-tewm pur u
mithun, Allium sativum L.
4.6.1 Manjoka [tapjoka]; | Gheruq ta’ Manihot esculenta Crantz, | Indewwa jekk < 60 %
[kassava] irrispettivament mid-dehra taghhom [ jew > 70 %
4.6.2 Manjoka, imnixxfa | Gheruq tal-Manjoka, irrispettivament | Lamtu
[tapjoka, imnixxfa] $;i1d'ei}»[1;?x$§hhom’ li sussegwente- Irmied insolubbli fl-
J HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
4.7.1 Polpa tal-basal Prodott niedi miksub mill-ipprocessar | Fibra mhux raffinata
tql—‘pasal (gengs Alhum)~ uli Jlkan— Irmied insolubbli fl-
sisti kemm mill-gqxur kif ukoll minn HCL iekk > 3.5 % tal
basal shih. Jekk jinkiseb mill-process | - JeKK o o fal-
tal-produzzjoni  taz-zejt tal-basal, materja niexta
allura jkun jikkonsisti l-aktar minn
fdalijiet imsajra tal-basal
472 Basal, moqli Bicciet tal-basal imgaxxra u mfarrka | Fibra mhux raffinata
li mbaghad jinglew Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
Xaham mhux raffinat
473 Partikoli solubbli Prodott niexef miksub mill-ippro- | Fibra mhux raffinata
tal-basal, imnixxfa Cessar ta’ basal frisk. Dan huwa
miksub b’estrazzjoni alkoholika u/
jew bl-ilma, il-frazzjoni tal-ilma jew
dik alkoholika tigi sseparata u
mnixxfa bi sprej. Jikkonsisti princi-
palment minn karboidrati
4.8.1 Patata Tuberi ta’ Solanum tuberosum L. Indewwa jekk < 72 %
jew > 88 %
482 Patata, imqaxxra Patata li titnehhielha I-qoxra permezz | Lamtu

ta’ trattament bil-fwar

Fibra mhux raffinata

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
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4.8.3 Qxur tal-patata, Prodott niedi miksub mill-industrija | Indewwa jekk > 93 %
ittrattati bil-fwar ta!-lpproce_ssar tal_—ipata}ta li ]1kkons1§t1 Irmied insolubbli fl-
mill-qxur imnehhija bi trattament bil- .

. . | HCL, jekk > 3,5 % tal-
fwar  mit-tuberu  tal-patata i toria niexf:
maghhom jistghu jinziedu flussi materja niexia
awziljari ta’ lamtu tal-patata
gelatinuz

4.8.4 Bicciet maqtughin Prodott miksub mill-patata waqt il- | Indewwa jekk > 88 %
abpocta | reon 0 prodo GEP0 | i -
’ HCI, jekk > 3,5 % tal-
tqaxxret L.
materja niexfa
4.8.5 Fdalijiet tal-patata Prodott miksub  mis-separazzjoni | Indewwa jekk > 93 %
mekkﬁr.llka fl-ipprocessar tal—patfflpa 1} Irmied insolubbli fl-
l-fdalijiet tal-patata. Il-prodott jista -
. .. .. HCl, jekk > 3,5 % tal-
jkun gie ssoggettat ghal trattament S
bis-shana materja niexfa
4.8.6 Patata, mghaffga Prodott tal-patata mismuta jew | Lamtu
mghollija u mbaghad mghaffga Fibra mhux raffinata
Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
4.8.7 Laqgx tal-patata Prodott miksub bit-tnixxif rotatorju | Lamtu
tal-patata mahsula, imqaxxra jew | _.
mhux imqaxxra, ittrattata bil-fwar Fibra mhux raffinata
Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
4.8.8 Polpa tal-patata Prodott tal-manifattura tal-lamtu tal- | Indewwa, jekk < 77 %
patata 1i jikkonsisti minn patata | jew > 88 %
mithuna estratta
4.8.9 Polpa tal-patata, Prodott imnixxef mill-manifattura tal-
imnixxfa lamtu tal-patata 1i jikkonsisti minn
patata mithuna estratta
4.8.10 Proteina tal-patata Prodott  tal-manifattura  tal-lamtu | Proteina mhux raffinata
kompost l-aktar minn sustanzi tal-
proteina miksuba wara s-separazzjoni
tal-lamtu
4.8.11 Proteina tal-patata, | Proteina miksuba b’idrolizi enzima- | Proteina mhux raffinata
idrolizzata tika kontrollata tal-proteini tal-patata
4.8.12 Proteina tal-patata, | Prodott miksub bil-fermentazzjoni | Proteina mhux raffinata

iffermentata

tal-proteina tal-patata u t-tnixxif bi
sprej sussegwenti
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4.8.13 Proteina tal-patata Prodott likwidu miksub bil-fermen- | Proteina mhux raffinata
ffermentata, likwida | tazzjoni tal-proteina tal-patata

4.8.14 Meragq tal-patata, Prodott koncentrat mill-manifattura | Indewwa jekk < 50 %
koncentrat tal-lamtu tal-patata, li jikkonsisti | jew > 60 %

mis-sustanza 1i tifdal wara t-tnehhija .
- L Jekk l-indewwa tkun
parzjali tal-fibra, tal-proteini u tal- <50 %:
lamtu mill-polpa shiha tal-patata u o
l-evaporazzjoni ta’ parti mill-ilma — Proteina mhux raffi-
nata
— Irmied mhux raffi-
nat

4.8.15 Béejje¢ zghar tal- Patata wara l-hasil, it-tqaxxir, it-

patata tnaqqis fid-daqs (tqattigh, tqarqic,
ecc¢.) u tnixxif

4.9.1 Patata helwa Tuberi ta’ Ipomoea batatas L. irris- | Indewwa jekk < 57 %

pettivament mid-dehra taghhom jew > 78 %

4.10.1 Articokks ta’ Geru- | Tuberi ta’ Helianthus tuberosus L. | Indewwa jekk < 75 %
salemm irrispettivament mid-dehra taghhom | jew > 80 %
[Topinambur]

4.11.1 Meraq tar-ravanell | Meraq mill-ippressar tal-gheruq tar- | Indewwa jekk < 30 %

ahmar

Ravanell Ahmar (Raphanus sativus
L.) bi tnixxif u pastorizzazzjoni
sussegwenti

jew > 50 %

(1%) L-espressjonijiet ivarjaw prin¢ipalment f’kemm fihom indewwa, u ghandhom jintuzaw kif xieraq.
(') L-isem ghandu jigi ssupplimentat bl-ispeci tal-pjanta.

5. Zrieragh u frott iehor, u prodotti dderivati minnhom

Numru Isem (") Deskrizzjoni Diléijgﬁzgijg)?ﬁiet
5.1.1 Gandra Frott shih tal-balluta Ingliza Quercus
robur L., l-iskju Quercus petraea
(Matt.) Liebl., is-sigra tas-sufra
Quercus suber L., jew specijiet
ohrajn tal-generu Quercus
5.1.2 Gandra, imfesdqa Prodott miksub mit-tfesdiq tal-gandra | Proteina mhux raffinata
Fibra mhux raffinata
521 Lewz Frott shih jew imfarrak ta’ Prunus
dulcis, bil-fosdqa jew minghajrha
522 Fosdqat tal-lewz Fosdqat tal-lewz miksuba miz-zrie- | Fibra mhux raffinata
ragh tal-lewz imhellef bis-separaz-
zjoni fizika mill-qlub, u mithuna
523 Espellent tal-qalba Prodott  mill-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata

tal-lewza (°)

miksub bl-ippressar tal-qlub tal-lewz

Fibra mhux raffinata
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53.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Pimpinella anisum
hlewwa
5.4.1 Polpa tat-tuffieh, Prodott miksub mill-produzzjoni tal- | Fibra mhux raffinata
imnixxfa; [ilbieba meraq ta’ Malus domestica jew mill-
tat-tuffieh, imnixxfa] | produzzjoni ta¢-¢idru. Jikkonsisti
prin¢ipalment mill-polpa interna u I-
qxur ta’ barra li jitnixxfu
542 Polpa tat-tuffieh, Prodott niedi miksub mill-produz- | Fibra mhux raffinata
ippressata; [ilbieba | zjoni tal-meraq tat-tuffieh jew mill-
tat-tuffieh, pressata] | produzzjoni tac-cidru. Jikkonsisti
prin¢ipalment mill-polpa interna u I-
qxur ta’ barra li jigu ppressati
543 Melassa tat-tuffieh Prodott miksub wara l-produzzjoni | Proteina mhux raffinata
tal-pektin mill-polpa tat-tuffieh Fibra mhux raffinata
Zjut u xahmijiet mhux
raffinati, jekk > 10 %
5.5.1 Zerriegha tal-pitravi | Zrieragh tal-pitravi taz-zokkor
taz-zokkor
5.6.1 Qamh Saracin Zrieragh ta’ Fagopyrum esculentum
5.6.2 Fosdqat u nuhhala | Prodott miksub waqt macinazzjoni | Fibra mhux raffinata
tal-qamh saracin tal-hbub tal-qamh saracin
5.6.3 Qxura tal-qamh Prodott mill-manifattura tad-dqiq, | Fibra mhux raffinata
saracin miksub mill-qamh sarac¢in mgharbul.
. P . .| Lamtu
Jikkonsisti prin¢ipalment minn parti-
koli tal-endosperma, bi frammenti
fini tal-partijiet ta’ barra u Certi parti-
jiet mixxellanji tal-hbub. Ma jistax
ikun fih aktar minn 10 % fibra
mhux raffinata
5.7.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Brassica oleracea var.
kabo¢éa hamra capitata f. Rubra
5.8.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Phalaris canariensis
iskalora
5.9.1 Zerriegha tal- Zrieragh tal-Carum carvi L.
karwija
5.12.1 Qastan shih jew Prodott mill-produzzjoni tad-dqiq tal- | Proteina mhux raffinata
imfarrak qastan, li . Jlk}(ons,lstl pr1nc1palmen? Fibra mhux raffinata
minn partikoli ta’ endosperma, bi
frammenti fini tal-fosdqat ta’ barra
u xi ftit fdalijiet tal-qastan (Castanea
spp-)
5.13.1 Polpa taé¢-citru ('?) Prodott miksuba bl-ippressar tal-frott | Fibra mhux raftinata

tac-citru Citrus (L.) spp. jew waqt il-
produzzjoni  tal-meraq tac¢-¢itru.
Kollettivament, jista’ jkun fih sa
1 % metanol, etanol u propan-2-ol,
fuq bazi anidruza
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5.13.2 Polpa tac-citru (1), Prodott miksub bl-ippressar tal-frott [ Fibra mhux raffinata
imnixxfa tac-¢itru jew waqt il-produzzjoni tal-
meraq ta¢-¢itru, li jitnixxef susse-
gwentement. Kollettivament, jista’
jkun fih sa 1 % metanol, etanol u
propan-2-ol, fuq bazi anidruza
5.14.1 Zerriegha tas-silla Zrieragh ta’ Trifolium pratense L.
hamra
5.14.2 Zerriegha tas-silla Zrieragh ta’ Trifolium repens L.
bajda
5.15.1 Qxur tal-kafé Prodott miksub miz-zrieragh tal- | Fibra mhux raffinata
pjanta Coffea mhellfa
5.16.1 Zerriegha tal-wardet | Zrieragh ta’ Centaurea cyanus L.
il-qamh
5.17.1 Zerriegha tal-hjar Zrieragh ta’ Cucumis sativus L.
5.18.1 Zerriegha taé-¢ipru | Zrieragh ta’ Cupressus L.
5.19.1 Frott tat-tamal Frott ta’ Phoenix dactylifera L.
5.19.2 Zerriegha tat-tamal | Zrieragh shah ta’ Phoenix dactylifera | Fibra mhux raffinata
L.
5.20.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Foeniculum vulgare
buzbiez Mill.
5.21.1 Frott tat-tin Frott ta’ Ficus carica L.
5.22.1 Qlub tal-frott ('3) Prodott 1i jikkonsisti miz-zrieragh ta’
gewwa 1i jittieklu tal-gewz jew
ghadam tal-frott
5222 Polpa tal-frott ('3) Prodott miksub waqt il-produzzjoni | Fibra mhux raffinata
ta’ meraq tal-frott u ta’ puree tal-frott
5223 Polpa tal-frott, Prodott miksub waqt il-produzzjoni | Fibra mhux raffinata
imnixxfa ('3) tal-meraq tal-frott u l-puree tal-frott
li sussegwentement jitnixxef
5.23.1 Habberxa Zrieragh ta’ Lepidium sativum L. Fibra mhux raffinata
5.24.1 Zrieragh Zrieragh mill-graminojdi  tal-familji
graminadjuzi Poaceae, Cyperaceae u Juncaceae
5.25.1 Zerriegha tal- Zerriegha tal-Vitis L. sseparata mill- | Xaham mhux raffinat

gheneb

polpa tal-gheneb, li minnha ma jkunx
tnehha z-zejt

Fibra mhux raffinata
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5.25.2 Grixa taz-zerriegha | Prodott miksub waqt l-estrazzjoni | Fibra mhux raffinata
tal-gheneb taz-zejt miz-zerriegha tal-gheneb
5253 Polpa tal-gheneb Polpa tal-gheneb imnixxfa malajr | Fibra mhux raffinata
[ilbieba] wara l-estrazzjoni tal-alkohol i
minnha jkunu tnehhew kemm jista’
jkun iz-zkuk u Zz-Zrieragh
5.25.4 Partikoli solubbli Prodott miksub miz-zrieragh tal- | Fibra mhux raffinata
taz-zrieragh tal- gheneb wara 1i jkun prodott il-
gheneb meraq tal-gheneb. Jikkonsisti princi-
palment minn karboidrati
5.26.1 Gellewz Frott shih jew imfarrak ta’ Corylus
(L) spp., bil-fosdqat jew
minghajrhom
5.26.2 Espellent tal-gellewz (°) | Prodott — mill-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata
I.mksub. bl-ippressar tal-qlub tal- Fibra mhux raffinata
gellewz
5.27.1 Pektina Il-pektina tinkiseb b’estrazzjoni bl-
ilma (ta’ razez naturali) tal-materjal
xieraq tal-pjanta, normalment tal-
frott tac-citru jew tat-tuffieh. Ma
ghandu jintuza l-ebda precipitant
organiku minbarra I-metanol, l-etanol
u l-propan-2-ol. Kollettivament jista’
jkun fih sa 1 % metanol, etanol u
propan-2-ol, fuq bazi anidruza. Il-
pektina  tikkonsisti  prin¢ipalment
mill-esteri tal-metil parzjali tal-acidu
poligalakturoniku u l-ammonju, is-
sodju, il-potassju u l-melh tal-kal¢ju
taghhom
5.28.1 | Zerriegha tal-perilla | Zrieragh ta’ Perilla frutescens L. u 1-
prodotti tal-macinazzjoni taghha
5.29.1 Gewz tal-arinu Zrieragh ta’ PinusPinus (L.) spp.
5.30.1 Pistacja Frott ta’ Pistacia vera L.
5.31.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Plantago (L.) spp.
bizbula
5.32.1 | Zerriegha tar- Zrieragh ta’ Raphanus sativus L.
ravanell
5.33.1 Zerriegha tal- Zrieragh ta’ Spinacia oleracea L.
ispinaci
5.34.1 Zerriegha tax-xewk | Zrieragh ta’ Carduus marianus L.
tal-Madonna
5.35.1 Polpa tat-tadam Prodott miksub bl-ippressar tat-tadam | Fibra mhux raffinata

[ilbieba tat-tadam]

Solanum lycopersicum L. waqt il-
produzzjoni tal-meraq tat-tadam.
Jikkonsisti principalment minn gxur
u zrieragh tat-tadam
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5.36.1 Zerriegha tal-haxixa | Zrieragh ta’ Achillea millefolium L.
tal-morliti
5.37.1 Espellent tal-qalba Prodott  mill-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata
5 . .
tal-berquq (°) miksub  bl-ippressar tal-glub tal- Fibra mhux raffinata
berquq (Prunus armeniaca L.).
Jista’ jkun fih ac¢idu idro¢janiku
5.38.1 Espellent tal- Prodott  mill-manifattura  taz-Zejt | Proteina mhux raffinata
. 5 . . L. .
kemmun iswed (°) miksub k?l-lppressar .taz-zrlerfagh tal- Fibra mhux raffinata
kemmun iswed (Bunium persicum L.)
5.39.1 Espellent taz- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata
Zerriegha tal- miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal- | _.
fidlogqom (°) fidloqqom (Borago officinalis L.) Fibra mhux raffinata
5.40.1 Espellent tal- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata
primula Oenothera miksub bl-ippressar taz-zrieragh tal- [ _.
L. O primula (Oenothera L.) Fibra mhux raffinata
5.41.1 Espellent tar- Prodott  mill-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata
. 5 . . L.
rummiena (°) mlksub bl—1ppr.essar taz-zrieragh tar- Fibra mhux raffinata
rummien (Punica granatum L.)
5.42.1 Espellent tal-qalba Prodott  mill-manifattura  taz-zejt | Proteina mhux raffinata

tal-gewz ()

miksub  bl-ippressar tal-qlub tal-

gewz (Juglans regia L.)

Fibra mhux raffinata

('?) Il-kelma “citru” ghandha tigi ssostitwita mill-ispec¢i tac-citru.
(") Il-kelma “frott” ghandha tigi ssostitwita bl-isem tal-frotta tal-ispeci tal-pjanta, skont kif jixrag.

6. Foragg u ghalf ohxon, u prodotti dderivati minnhom

Numru Isem (") Deskrizzjoni Di];{;i’ﬁzgzj;?ﬁiet
6.1.1 Weraq tal-pitravi Weraq ta’ Beta spp.
6.2.1 Pjanti taé-éereali (") | Pjanti shah ta’ specijiet tac-cereali | Irmied insolubbli, fl-
jew partijiet minnhom HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
6.3.1 Tiben taé-ereali (*') | Tiben tac-cereali
6.3.2 Tiben tac¢-cereali, Prodott miksub bit-trattament xieraq | Sodju, jekk ittrattat bl-

ittrattat (')

tat-tiben tac-Cereali

NaOH
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6.4.1 Grixa tas-silla Prodott miksub bit-tnixxif u macinaz- | Proteina mhux raffinata
zjoni ta’ xnien Trifolium spp. Jista’ | _.
jkun fih sa 20 % nifel (Medicago | F1Pra mhux raffinata
sativa L. u Medicago var. Martyn) | Irmied insolubbli, fl-
jew  ghelejjel  ohrajn  tal-foragg | HCI, jekk > 3,5 % tal-
imnixxfa u mmacinati flimkien mas- | materja niexfa
silla

6.5.1 Grixa tal-foragg (') | Prodott miksub bit-tnixxif u l-maci- | Proteina mhux raffinata
[grixa tal-haxix ('4)]; | nazzjoni, u f’certi kazijiet l-ikkum- | _.

[grixa hadra ('4)] pattar tal-pjanti tal-foragg (1°) Fibra mhux raffinata
Irmied insolubbli, fl-
HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa

6.6.1 Huxlief Speci ta’ kwalunkwe haxix jew pjanti | Irmied insolubbli, fl-
leguminuzi jew hxejjex aromatic¢i, [ HCI, jekk > 3,5 % tal-
imnixxfa fl-ghalqga jew imnixxfa | materja niexfa
b’mod artifi¢jali

6.6.2 Haxix; hxejjex Prodott miksub mill-haxix, mill- | Irmied insolubbli, fl-
aromatici; pjanti hxejjex aromati¢i jew mill-pjanti | HCI, jekk > 3,5 % tal-
leguminuzi, leguminuzi li jkun gie deidratat arti- [ materja niexfa
imnixxfa ficjalment (fi kwalunkwe forma)

6.6.3 Haxix; hxejjex Bijomassa friska li tikkonsisti minn | Irmied insolubbli, fl-
aromatici; pjanti haxix, pjanti leguminuzi jew hxejjex | HCI, jekk > 3,5 % tal-
leguminuzi; [foragg | aromatici materja niexfa
ahdar]

6.6.4 Silagg ahdar Bijomassa insilata minn raba’ 1i | Irmied insolubbli, fl-
jinhadem u mill-bwar li tikkonsisti | HCI, jekk > 3,5 % tal-
minn kwalunkwe haxix, pjanti legu- | materja niexfa
minuzi jew hxejjex aromatici

6.6.5 Silagg tal-huxlief Ghelejjel insilati jew imnixxfa li [ Irmied insolubbli, fl-
jikkonsistu minn haxix, pjanti legu- [ HCI, jekk > 3,5 % tal-
minuzi jew hxejjex aromati¢i b’kon- | materja niexfa
tenut minimu ta’ materja xotta ta’

50 %, imgezwra f’balal jew mahzuna
f’silos

6.7.1 Dqiq tal-qanneb Dqiq mithun miz-zkuk tal-qanneb | Proteina mhux raffinata
minn varjetajiet ta’ Cannabis sativa
L. b’kontenut ta’ tetraidrokannabinol
ta’ < 0,2 % skont il-metodu ta’
kwantifikazzjoni stabbilit fir-

Regolament (UE) Nru 639/2014
6.7.2 Fibra tal-qanneb Prodott miksub waqt I-ipprocessar | Fibra mhux raffinata

mekkaniku  taz-zkuk  tal-qanneb
minn varjetajiet ta’ Cannabis sativa
L. b’kontenut ta’ tetraidrokannabinol
ta® < 0,2 % skont il-metodu ta’
kwantifikazzjoni stabbilit fir-
Regolament (UE) Nru 639/2014
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1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem () Deskrizzjoni obbligatorji
6.8.1 Tiben tal-fazola taz- | Tiben tal-fazola taz-zwiemel (Vicia
zwiemel faba L. ssp. faba var. equina Pers.
u var. minuta (Alef.) Mansf.)

6.9.1 Tiben tal-kittien Tiben tal-kittien (Linum usitatis-
simum L.)

6.10.1 Nifel [alfalfa] [l-pjanti Medicago sativa L. u Medi- | Irmied insolubbli, fI-
cago var. Martyn jew partijiet [ HCI, jekk > 3,5 % tal-
taghhom materja niexfa

6.10.2 Nifel, imnixxef fl- Nifel, imnixxef fl-ghalqa Irmied insolubbli, fI-

ghalqa; [alfalfa HCI, jekk > 3,5 % tal-
mnixxfa fl-ghalqa] materja niexfa

6.10.3 Nifel, imnixxef Nifel deidratat artificjalment, fi | Proteina mhux raffinata

f’temperaturi kwalunkwe forma .

P Fibra mhux raffinata
gholjin [alfalfa,
imnixxfa f’tempera- Irmied insolubbli, fI-
turi gholjin]; [Nifel HCI, jekk > 3,5 % tal-
deidratat] materja niexfa

6.10.4 Nifel, estruz [alfalfa, | Pellets zghar tan-nifel li gew estruzi

estruzal
6.10.5 Grixa tan-nifel ('°) Prodott miksub bit-tnixxif u I-maci- | Proteina mhux raffinata
[Grixa tal-alfalfa (*°)] nazzjoni tan-nifel. Jista’ jkun fih sa Fib h ffinat
20 % silla jew ghelejjel ohrajn tal- tora mhux ratlinata
foragg imnixxfa u mmacinati flim- | Irmied insolubbli, fl-
kien man-nifel HCI, jekk > 3,5 % tal-
materja niexfa
6.10.6 Ilbieba tan-nifel Prodott imnixxef miksub bl-ippressar | Proteina mhux raffinata
[ilbieba tal-alfalfa] tal-meraq min-nifel .
Fibra mhux raffinata

6.10.7 Kon¢entrati tal- Prodott miksub bit-tnixxif artificjali [ Proteina mhux raffinata

proteina tan-nifel ta’ frazzjonijiet ta’ meraq tal-

i . . X .. R . | Karoten
[kon¢entrati tal- ippressar tan-nifel, li gew isseparati
proteina tal-alfalfa] | bic-Centrifugazzjoni u ttrattati bis-
shana sabiex jipprecipitaw il-proteini

6.10.8 Partikoli solubbli Prodott miksub wara l-estrazzjoni tal- | Proteina mhux raffinata

tan-nifel proteini mill-meraq tan-nifel

6.11.1 Silagg tal- Pjanti jew partijiet tal-pjanti insilati

qamhirrum ta’ Zea mays L. ssp. Mays
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Numru Isem (") Deskrizzjoni Dl];ﬁ:ﬁzg?;?ﬁlet
6.12.1 Tiben tal-pizelli Tiben ta’ Pisum spp.
6.13.1 Tiben (7) tal-lift Tiben ta’ Brassica napus L. ssp. olei-

fera (Metzg.) Sinsk., ta’ Indian
sarson Brassica napus L. var. glauca
(Roxb.) O.E. Schulz u tal-lift Bras-
sica rapa ssp. oleifera (Metzg.)

(%) L-ispecijiet tal-pjanti jistghu jinziedu mal-isem.
('5) Minbarra Cannabis sativa L.
(19 It-terminu “grixa” jista’ jigi ssostitwit b’“pellets”. Il-metodu tat-tnixxif jista’ jinzied mal-isem.

7. Pjanti ohrajn, alka, fungi u prodotti dderivati minnhom

N Dikj jonijiet
Numru Isem (") Deskrizzjoni lojbegﬁzg?g:ﬁle
7.1.1 Alka (17) Alka, hajja jew ipprocessata, inkluza | Proteina mhux raffinata
l-alka friska, imkessha jew iffrizata. Xah b ffinat
Jista’ jkun fih sa 0,1 % agenti kontra aham mhux rattna
r-raghwa Irmied mhux raffinat
Jodju jekk > 100 ppm
7.1.2 Alka ('7), imnixxfa Prodott miksub bit-tnixxif tal-alka. | Proteina mhux raffinata
gan “11—pr0d0tt jista”  jkun 1,n.has.el Xaham mhux raffinat
iex jitnaqqasslu I-kontenut ta’ jodju
u l-alka tista’ tkun giet inattivata. | Irmied mhux raffinat
Jista’ jkun fih sa 0,1 % agenti kontra L
r-raghwa Jodju jekk > 100 ppm
7.1.3 Grixa ('7) tal-alka Prodott mill-manifattura taz-zejt tal- | Proteina mhux raffinata
alka, miksub bl-estrazzjoni tal-alka. Xah b ffinat
L-alka giet inattivata. Jista’ jkun fih aham mhux rattna
sa 0,1 % agenti kontra r-raghwa Irmied mhux raffinat
Jodju jekk > 100 ppm
7.1.4 Zejt (1) tal-alka Zejt miksub permezz ta’ estrazzjoni | Xaham mhux raffinat
S R o
mlll qlka. Jista’ jkun fih sa 0,1 % Indewwa jekk > 1 %
agenti kontra r-raghwa
7.1.6 Grixa ('7) tal-alka Prodott miksub bit-tnixxif u t-thin | Proteina mhux raffinata

tal-bahar

tal-makroalka, b’mod partikolari I-
alka hamra, kannella jew hadra.
Jista’ jkun li dan il-prodott inhasel
biex jitnaqqaslu l-kontenut tal-jodju.
Jista’ jkun fih sa 0,1 % agenti kontra
r-raghwa

Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat

Jodju jekk > 100 ppm
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1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem () Deskrizzjoni obbligatorji
7.1.7 Grixa tal-alka minn | Prodott miksub bit-tnixxif u t-thin | Proteina mhux raffinata
Asparagopsis tal-m.akr(_)alk’a“ tal-gen_eru__ Aspara- Xaham mhux raffinat
gopsis. Jista’ jinhasel biex jitnaqqaslu
l-kontenut tal-jodju u tal-bromu Irmied mhux raffinat
Jodju jekk > 100 ppm
7.2.1 Fungi ('7), imnixxfa | Faqgiegh u/jew micelju mnixxef | Fibra mhux raffinata
idderivat minn fungi li jistghu Protei h ffinat
jittieklu, fihom hafna fibra, amminoa- | ©TO'ci@ Mmaux rathnata
¢idi, u polisakkaridi
7.3.1 Qoxra tas-sigar (!7) | Qoxra tas-sigar jew tal-arbuxelli | Fibra mhux raffinata
mnaddfa u mnixxfa
7.4.1 Nwar ('5) 7, Il-partijiet kollha tan-nwar imnixxfa [ Fibra mhux raffinata
imnixxfa tal-pjanti konsumabbli u I-frazzjoni-
jiet taghhom
7.5.1 Brokkoli, imnixxfa Prodott miksub bit-tnixxif tal-pjanta
Brassica oleracea L., wara l-hasil,
it-tnaqqis fid-daqgs (tqattigh, tqarqic,
ecc) u t-tnehhija tal-kontenut tal-ilma
7.6.1 Melassa tal-kanna- Prodott tal-gulepp miksub waqt il- | Zokkrijiet totali, ikkal-
miela (taz-zokkor) manifattura jew ir-raffinar taz-zokkor | kolat bhala sukrozju
minn Saccharum L. Jista’ jkun fih sa . o
0,5 % agenti kontra r-raghwa, 0,5 % Indewwa, jekk > 30 %
agenti kontra l-esfoljazzjoni, 3,5 %
sulfat u 0,25 % sulfit
7.6.2 Melassa tal-kanna- | Prodott miksub wara aktar estrazzjoni | Zokkrijiet totali, ikkal-
miela (taz-zokkor), bl-ilma tas-sukrozju mill-melassa tal- | kolat bhala sukrozju
blz-zo!{kor pz}rzlal- kannamiela taz-zokkor Indewwa, jekk > 28 %
ment imnehhi
7.6.3 Zokkor (tal-kanna- | Zokkor estratt mill-kannamiela taz-
miela) [sukrozju] zokkor bl-uzu tal-ilma
7.6.4 Bagasse tal- Prodott miksub wagqt l-estrazzjoni bl- | Fibra mhux raffinata
kannamiela uzu tal-ilma taz-zokkor mill-kanna-
miela taz-zokkor. Jikkonsisti l-aktar
minn fibri
7.7.1 Weraq (') (17), Weraq imnixxef ta’ pjanti konsu- | Fibra mhux raffinata

imnixxef

mabbli u I-frazzjonijiet taghhom
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

Linjocelluloza

Prodott miksub permezz tal-ippro-
¢essar mekkaniku ta’ injam naturali
u mnixxef mhux ipprocessat u li
jikkonsisti 1-aktar mil-linjocelluloza

Celluloza tat-trab

Prodott miksub fil-forma ta’ c¢ellu-
loza, mill-fibra vegetali (%) tal-
injam mhux ittrattat u li jigi mmodi-
fikat bi processar mekkaniku biss,
permezz tad-dekompozizzjoni, tas-
separazzjoni tal-lignina segwiti minn
aktar tindif. Fibra detergenti newtrali
(NDF, neutral detergent fibre)
minimu 87 %

7.9.1

Gheruq tal-ghud is-
sus

Gheruq ta’ Glycyrrhiza L.

7.10.1

Naghniegh

Prodott miksub mit-tnixxif tal-parti-
jiet ’il fuq mill-hamrija tal-pjanti
Mentha apicata, Mentha piperita
jew Mentha viridis (L.), irrispettiva-
ment mid-dehra taghhom.

7.11.1

Spinac¢i, imnixxfa

Prodott miksub mit-tnixxif tal-pjanta
Spinacia oleracea L., irrispettivament
mid-dehra taghha

7.12.1

Jukka mojave

Prodott pulverizzat miksub miz-zkuk
ta’ Yucca schidigera Roezl

Fibra mhux raffinata

7.12.2

Meraq tal-Jukka
[Schidigera]

Prodott miksub bit-tqattigh u 1-
ippressar taz-zkuk tal-Jukkaa Schidi-
gera, maghmula prin¢ipalment minn
karboidrati

7.13.1

Karbonju vegetali;
[karbonju]

Prodott miksub bil-karbonizzazzjoni
ta’ materjal vegetali organiku

7.14.1

Injam ('7)

Injam jew fibri tal-injam mhux ittrat-
tati kimikament

Fibra mhux raffinata

7.14.2

Melassa tal-
injam ('7)

Prodott miksub permezz tat-tishin u
l-ippressar ta’ injam mhux mahdum
u mhux ittrattat u li jikkonsisti I-
aktar mil-ksilozju

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolat bhala sukrozju

7.15.1

Grixa tas-Solanum
glaucophyllum

Prodott miksub bit-tnixxif u t-thin
tal-weraq ta’ Solanum glaucophyllum

Fibra mhux raffinata

Vitamina D3

(') L-isem ghandu jigi ssupplimentat, skont kif jixraq, bl-ispeci tal-pjanta, tal-fungu jew tal-alka. Jekk il-materjal
tal-ghalf 1i jinkiseb ikun fih aktar minn 5% ta’ specijiet ohrajn, dawn l-ispecijiet ghandhom jigu indikati

wkoll.
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8. Prodotti tal-halib u prodotti dderivati minnhom

[l-materjali tal-ghalf f’dan il-kapitolu ghandhom jissodisfaw ir-rekwiziti tar-
Regolament (KE) Nru 1069/2009 u r-rekwiziti specifici ghall-halib, ghall-
kolostru, u ghal certi prodotti ohrajn idderivati mill-halib skont 1-Anness X tar-

Regolament (UE) Nru 142/2011.

Numru

Isem (l)

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

Butir u prodotti tal-
butir

Butir u prodotti miksuba mill-
produzzjoni jew mill-ipprocessar tal-
butir (ez. serum tal-butir), sakemm
ma jkunux elenkati separatament

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat
Lattozju

Indewwa jekk > 6 %

8.2.1

Xorrox tal-butir/
trab tax-xorrox tal-
butir (%)

Prodott miksub mill-produzzjoni tal-
butir mill-krema jew processi simili.

Fejn jithejja specifikament bhala
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati
(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata I-
proteina wagqt l-ipprocessar;

— sa 0,3 % acidi inorganici: acidu
sulfuriku, ac¢idu  idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw
ghall-aggustament tal-pH
fdiversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kalcju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;

— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ ¢irkolazzjoni tat-trab

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat
Lattozju

Indewwa jekk > 6 %

Kaseina

Prodott miksub mill-halib xkumat
jew mix-xorrox bit-tnixxif tal-kaseina
pprecipitata permezz ta’acidi jew tat-
tames

Proteina mhux raffinata

Indewwa jekk > 10 %

8.4.1

Kaseinat

Prodott estratt mill-baqta jew mill-
kaseina permezz tal-uzu ta’ sustanzi
newtralizzanti u t-tnixxif

Proteina mhux raffinata

Indewwa jekk > 10 %
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ve
Numru Isem (") Deskrizzjoni Di];{iﬁ;j;?ﬁiet
8.5.1 Gobon u prodotti Gobon u prodotti maghmulin mill- | Proteina mhux raffinata
tal-gobon gobor_l u minn prodotti bbazati fuq Xaham mhux raffinat
il-halib
8.6.1 Kolostru/trab tal- It-tnixxija mill-glandoli mammarji | Proteina mhux raffinata
Kkolostru (%) tal-annimali li jipproducu Il-halib sa
hamest ijiem wara l-hlas
8.7.1 Prodotti sekondarji | Prodotti li jinkisbu waqt il-produz- | Indewwa
tal-halib zjoni ta’ prodotti tal-halib, fosthom .
. . . - Proteina mhux raffinata
il-hama centrifuga jew tas-separatur,
l-ilma abjad, il-minerali tal-halib. Xaham mhux raffinat
Fejn jithejja specifikament bhala | Zokkrijiet totali, ikkal-
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih: kolat bhala sukrozju
— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati
(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata 1-
proteina wagqt l-ipprocessar;
— sa 0,3 % acidi inorgani¢i: acidu
sulfuriku, ac¢idu  idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw
ghall-aggustament tal-pH
f’diversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;
— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kalcju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;
— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ cirkolazzjoni tat-trab
8.8.1 Prodotti tal-halib Prodotti miksuba bil-fermentazzjoni | Proteina mhux raffinata
iffermentati tal-halib (ez. il-jogurt ecc.)
Xaham mhux raffinat
8.9.1 Lattozju 1z-zokkor isseparat mill-halib jew [ Indewwa jekk > 5 %
mix-xorrox permezz tal-purifikaz-
zjoni u t-tnixxif
8.10.1 Halib/trab Tnixxija mammarja normali miksuba [ Proteina mhux raffinata

tal-halib (')

minn hlib ta’ darba jew izjed

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 5 %
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Numru Isem (") Deskrizzjoni Di];{iﬁzgzj;?ﬁiet
8.11.1 Halib xkumat/trab Halib li l-kontenut tax-xaham tieghu | Proteina mhux raffinata
_ i 18 1o 1 1
tal-halib xkumat ('®) | tnagqqas bis-separazzjoni Indewwa jekk > 5 %
8.12.1 Xaham tal-halib Prodott miksub bl-ixkumar tal-halib | Xaham mhux raffinat
8.13.1 Trab tal-proteini tal- | Prodott miksub  bit-tnixxif ta’ | Proteina mhux raffinata
halib ('%) komposti ta’ proteini estratti mill- .
halib bi trattament kimiku jew fiziku | [ndewwa jekk > 8 %
8.14.1 Halib ikkondensat u | Halib ikkondensat u evaporat u I- | Proteina mhux raffinata
eyaporat u l-prodotti PI‘OdOttl‘ pnksqba mlll:produZZJopl Xaham mhux raffinat
tieghu jew mill-ipprocessar ta’ dawn il-
prodotti Indewwa jekk > 5 %
8.15.1 Permeat tal-halib/ Prodott miksub mill-fazi likwida ta’ | Irmied mhux raffinat
Trab tal-permeat filtrazzjoni (ultra, nano jew mikro) Protei b -
tal-halib (%) tal-halib u li minnu jista’ jkun tnehha | @ rOte1na mhux raffinata
parzjalment il-lattoZju. Lattozju
Tista’ tigi applikata osmosi inversa Indewwa jekk > 8 %
8.16.1 Retentat tal-halib/ Prodott 1i jibqa’ fuq il-membrana | Proteina mhux raffinata
trab tar-retentat tal- | mill-filtrazzjoni (ultra, nano jew Irmied mh ffinat
halib ('8) mikro) tal-halib rmied miux ratiina
Lattozju
Indewwa jekk > 8 %
8.17.1 Xorrox/trab tax- Prodott tal-manifattura tal-gobon, tal- | Proteina mhux raffinata

xorrox ('%)

quark jew tal-kaseina jew processi
simili.

Fejn jithejja specifikament bhala
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati
(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata 1-
proteina waqt l-ipprocessar;

— sa 0,3 % acidi inorganici: acidu

sulfuriku, ac¢idu  idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw
ghall-aggustament tal-pH

f’diversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;

Lattozju
Indewwa jekk > 8 %

Irmied mhux raffinat
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kalcju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;

— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ ¢irkolazzjoni tat-trab

8.18.1

Xorrox bil-lattozju
mnehhi/trab tax-
xorrox bil-lattozju
mnehhi (%)

Xorrox li minnu jkun tnehha parzjal-
ment il-lattozju.

Fejn jithejja specifikament bhala
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati
(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata I-
proteina wagqt l-ipprocessar;

— sa 0,3 % acidi inorganici: acidu
sulfuriku, ac¢idu idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw
ghall-aggustament tal-pH
f’diversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kal¢ju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;

— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ c¢irkolazzjoni tat-trab

Proteina mhux raffinata
Lattozju
Indewwa jekk > 8 %

Irmied mhux raffinat

8.19.1

Proteina tax-xorrox/
trab tal-proteina
tax-xorrox (‘%)

miksub  bit-tnixxif  tal-
komposti  tal-proteina  tax-xorrox
estratti mix-xorrox bi trattament
kimiku jew fiziku.

Prodott

Fejn jithejja specifikament bhala
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati
(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata 1-
proteina wagqt l-ipprocessar;

Proteina mhux raffinata

Indewwa jekk > 8 %
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

— sa 0,3 % acidi inorganici: acidu
sulfuriku, ac¢idu  idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw
ghall-aggustament tal-pH
f’diversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kal¢ju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;

— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ ¢irkolazzjoni tat-trab

8.20.1

Xorrox bil-lattozju
mnehhi u deminera-
lizzat/trab tax-
xorrox bil-lattozju
mnehhi u
demineralizzat (‘%)

Xorrox li minnu jkunu tnehhew il-
lattozju u l-minerali parzjalment.

Fejn jithejja specifikament bhala
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih:

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati
(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata I-
proteina wagqt l-ipprocessar;

— sa 0,3 % acidi inorganici: acidu
sulfuriku, ac¢idu  idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw
ghall-aggustament tal-pH
f’diversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kal¢ju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;

— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ ¢irkolazzjoni tat-trab

Proteina mhux raffinata
Lattozju
Irmied mhux raffinat

Indewwa jekk > 8 %

8.21.1

Permeat tax-xorrox/
trab tal-permeat
tax-xorrox (‘%)

Prodott miksub mill-fazi likwida ta’
filtrazzjoni (ultra, nano jew mikro)
tax-xorrox u li minnu jkun tnehha
parzjalment il-lattozju. Tista’ tigi
applikata osmosi inversa.

Fejn jithejja specifikament bhala
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih:

Irmied mhux raffinat

Proteina mhux raffinata

Lattozju

Indewwa jekk > 8 %
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Dikjarazzjonijiet

Numru Isem (") Deskrizzjoni obbligatorji

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati
(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata I-
proteina wagqt l-ipprocessar;

— sa 0,3 % acidi inorgani¢i: acidu
sulfuriku, ac¢idu  idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw

ghall-aggustament tal-pH
f’diversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kal¢ju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;

— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ ¢irkolazzjoni tat-trab

8.22.1 Retentat tax-xorrox/ | Prodott li jibqa’ fuq il-membrana | Proteina mhux raffinata
trab tar-retentat mill-filtrazzjoni (ultra, nano jew

tax-xorrox ('8 mikro) tax-xorrox. .
) ) Irmied mhux raffinat

Fejn jithejja ~ specifikament bhala | .
materjal tal-ghalf, jista’ jkun fih: attozju

— sa 0,5 % fosfati ez. polifosfati Indewwa jekk > 8 %

(ez. ezametafosfat tas-sodju),
difosfati (ez. tetrasodjupirofosfat),
li jintuzaw biex inaqqsu l-visko-
zita u biex tigi stabbilizzata I-
proteina wagqt l-ipprocessar;

— sa 0,3 % acidi inorganici: acidu
sulfuriku, ac¢idu  idrokloriku,
acidu fosforiku, 1li jintuzaw

ghall-aggustament tal-pH
f’diversi stadji tal-processi tal-
produzzjoni;

— sa 0,5 % alkali, ez sodju,
potassju, kal¢ju, idrossidi tal-
manjezju, li jintuzaw ghall-aggus-
tament tal-pH f’diversi stadji tal-
processi tal-produzzjoni;

— sa 2 % agenti antiagglomeranti
ez. diossidu tas-silicju, penta-
sodju-trifosfat, tri-kal¢ju-fosfat, li
jintuzaw biex itejbu l-proprjetajiet
ta’ ¢irkolazzjoni tat-trab

18) L-espressjonijiet ma humiex sinonimi u jvarjaw l-aktar fil-kontenut tal-indewwa, l-espressjoni rispettiva
pressjont Jvarj press) D!
ghandha tintuza skont dak li jixraq. It-terminu “trab” jimplika kontenut ta’ ndewwa ta’ inqas minn 12 %
u jista’ jissostitwixxi t-terminu “imnixxef” jew “ikkoncentrat u mnixxef”.
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9.  Prodotti tal-annimali terrestri u l-prodotti dderivati minnhom

[l-materjali tal-ghalf f’dan il-kapitolu ghandhom jissodisfaw ir-rekwiziti tar-
Regolament (KE) Nru 1069/2009. L-isem tal-materjali tal-ghalf ghandu jigi ssup-
plimentat bl-indikazzjoni skont 1-Anness X jew I-Anness XIII tar-
Regolament (UE) Nru 142/2011 jew skont 1-Anness IV tar-Regolament (KE)
Nru 999/2001 sabiex ikunu cari r-rekwiziti specifi¢i ghalihom u ssir identifikaz-
zjoni cara tar-restrizzjonijiet fuq l-uzu f’konformita mar-Regolament (KE)

Nru 999/2001.

Numru

Isem (')

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

Prodotti sekondarji
tal-annimali ('°)

Annimali tal-art ta’ demmhom shun,
shah, jew il-partijiet taghhom, friski,
iffrizati, imsajra, ittrattati bl-acidu
jew imnixxfa

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 8 %

9.2.1

Xaham tal-
annimali (*°)

Prodott kompost minn xaham ta’
annimali tal-art, inkluzi l-invertebrati
minbarra l-ispecijiet 1i huma patoge-
ni¢i ghall-bnedmin u ghall-annimali
fi kwalunkwe stadju ta’ hajjithom.
Jekk ikun estratt bis-solventi, jista’
jkun fih sa 0,1 % ezan

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 1 %

9.3.1

Prodotti sekondarji
tal-apikultura (*)

Ghasel, xema’ tan-nahal, royal jelly,
propolis, polline, ipprocessati jew
mhux ipprocessati

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolat bhala sukrozju

9.4.1

Proteina tal-anni-
mali pprocessata (*%)

Prodott miksub permezz ta’ tishin,
tnixxif u thin ta’ annimali tal-art
shah jew ta’ partijiet taghhom,
inkluzi l-invertebrati fi kwalunkwe
stadju ta’ hajjithom, 1i minnhom
ikun gie estratt parzjalment jew
imnehhi fizikament ix-xaham. Jekk
ikun estratt bis-solventi, jista’ jkun
fih sa 0,1 % ezan

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat

Indewwa jekk > 8 %

Proteini dderivati
mill-process tal-
gelatina (*°)

Proteini tal-annimali mnixxfa dderi-
vati  mill-produzzjoni tal-gelatina
miksuba minn materja prima skont
ir-Regolament (KE) Nru 853/2004

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat
Irmied mhux raffinat

Indewwa jekk > 8 %

9.6.1

Proteini tal-annimali
idrolizzati (*°)

Polipeptidi, peptidi u amminoacidi, u
tahlitiet taghhom, miksuba permezz
tal-idrolizi  tal-prodotti  sekondarji
tal-annimali, li jistghu jigu kkoncen-
trati bit-tnixxif

Proteina mhux raffinata

Indewwa jekk > 8 %

9.7.1

Grixa tad-demm (*°)

Prodott idderivat mit-trattament bis-
shana tad-demm ta’ annimali ta’
demmhom shun magqtula

Proteina mhux raffinata

Indewwa jekk > 8 %
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ve
Numru Isem (") Deskrizzjoni Di];{iﬁzgzj;?ﬁiet
9.8.1 Prodotti tad- Prodotti dderivati mid-demm jew | Proteina mhux raffinata
19 ; Foniii - , i
demm (%) minn frilZZJOl’llJlet tad-demm ta annl. Indewwa jekk > 8 %
mali ta’ demmhom shun magqtula;
jinkludu 1l-plasma mnixxfa/iffrizata/
likwida, demm shih imnixxef, ¢elloli
homor imnixxfa/iffrizati/likwidi jew
frazzjonijiet taghhom u tahlitiet
9.9.1 Rifluss tal-catering L-ikel skartat kollu li fih materjal li | Proteina mhux raffinata
[r1c1k.lagg tal- gej. mlll.-anm.ma.ll _mklgz iz-zejt tat- Xaham mhux raffinat
catering] tisjir uzat li gej minn ristoranti,
minn facilitajiet tal-catering u | Irmied mhux raffinat
keejjen, inkluzi kéejjen centrali u . o
kéejjen tad-dar Indewwa _]Ckk >8 %
9.10.1 Kollagen (*) Prodott ibbazat fuq il-proteina | Proteina mhux raffinata
(.iderlvat mlll-ghadam, ll’llu-pll,. mill- Indewwa jekk > 8 %
¢lud u mill-gheruq tal-annimali
9.11.1 Grixa tar-rix Prodott miksub bit-tnixxif u bit-thin | Proteina mhux raffinata
tar-rix ta’ annimali maqtula Indewwa jekk > 8 %
9.12.1 Gelatina (%) Proteina naturali solubbli, 1i taghqad | Proteina mhux raffinata
jew le, miksuba bl-idrolizi parzjali . o
tal-kollagen  prodott mill-ghadam, Indewwa jekk > 8 %
mill-pil u l-glud, mill-gheruq u mill-
muskoli tal-annimali
9.13.1 Qrieqe¢ (%) Prodott miksub mill-manifattura tax- | Proteina mhux raffinata
xaham tad-dam, tal-lardu u ta’
. S . Xaham mhux raffinat
xahmijiet ohrajn estratti jew imneh-
hija fizikament li gejjin mill-anni- | Irmied mhux raffinat
mali, friski, iffrizati jew imnixxfa. .
Indewwa jekk > 8 %
Jekk estratt bis-solventi, jista’ jkun
fih sa 0,1 % ezan
9.14.1 Prodotti li gejjin Dawk li qabel kienu oggetti tal-ikel li | Proteina mhux raffinata
mill-annimali ('°) fihom prodotti tal-annimali; bi tratta-
: . . Xaham mhux raffinat
ment jew minghajr trattament bhal
friski, iffrizati, imnixxfa Indewwa jekk > 8 %
9.15.1 Bajd Bajd shih ta’ Gallus gallus L. bil-
qoxra jew minghajr qoxra
9.15.2 Albumina Prodott miksub mill-bajd wara s- | Proteina mhux raffinata

separazzjoni mill-gxur u mill-isfar,
pastorizzat u possibbilment denaturat

Metodu ta’ denaturaz-
zjoni, jekk applikabbli
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ve
1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem () Deskrizzjoni obbligatorji
9.15.3 Prodotti tal-bajd, Prodotti li jikkonsistu minn bajd | Proteina mhux raffinata
imnixxfa imnixxef pastorizzat, minghajr qxur

jew tahlita ta’ proporzjonijiet diffe- Xaham mhux raffinat

renti ta’ albumina mnixxfa u isfar | Indewwa jekk > 5 %
tal-bajd imnixxef

9.15.4 Trab tal-bajd, biz- Bajd shih jew partijiet minnu | Proteina mhux raffinata

zokkor mizjud mnixxfa, biz-zokkor mizjud Xaham mhux raffinat
Indewwa jekk > 5 %
Zokkrijiet totali, ikkal-
kolat bhala sukrozju
9.15.5 Qxur tal-bajd, Prodott miksub mill-bajd tat-tjur, | Irmied mhux raffinat
imnixxfa wara li jkun tnehha I-kontenut (I-

isfar u l-albumina). Il-gxur jitnixxfu

9.16.1 Invertebrati Invertebrati  terrestri  hajjin, fi
terrestri ('%), hajjin kwalunkwe stadju ta’ hajjithom,
minbarra l-ispecijiet li ghandhom
effetti negattivi fuq is-sahha tal-
pjanti, tal-annimali u tal-bnedmin

9.16.2 Invertebrati Invertebrati  terrestri  mejtin, fi | Proteina mhux raffinata
terrestri ('%), mejtin | kwalunkwe stadju ta’ hajjithom,
minbarra specijiet li ghandhom effetti
negattivi fuq is-sahha tal-pjanti, tal- | Irmied mhux raffinat
annimali u tal-bnedmin, bi trattament
jew minghajr trattament izda mhux
ipprocessati  kif  imsemmi fir-
Regolament (KE) Nru 1069/2009

Xaham mhux raffinat

9.17.1 Kolesterol mill-grass | Prodott miksub mill-grass suf (lano-
tas-suf lina) bis-saponifikazzjoni, bis-sepa-
razzjoni u  bil-kristallizzazzjoni.
Kontenut minimu ta’ (3)-kolest-5-
en-3-01, C27H46OZ 90 %

(") Minghajr pregudizzju ghar-rekwiziti obbligatorji dwar it-tikkettar, id-dokumenti kummer¢jali u ¢-certifikati
tas-sahha ghall-prodotti sekondarji tal-annimali u Il-prodotti dderivati kif stabbilit fir-Regolament tal-
Kummissjoni (UE) Nru 142/2011 (il-Kapitolu IIT tal-Anness VIII) u jekk jintuza 1-Katalgu ghal finijiet ta’
tikkettar, sabiex tinghata informazzjoni adegwata l-isem ghandu jigi ssostitwit skont kif jixraq, minn:

— l-ispe¢i tal-annimali u

— il-parti tal-prodott tal-annimali (ez. fwied, laham (jekk ikun muskolu skeletriku biss)), u/jew

— l-istadju tal-hajja (ez. larvi) u/jew

— l-isem tal-ispeci ta’ annimal li ma ntuzatx minhabba l-projbizzjoni fuq ir-riciklagg intraspeci (ez. ma fihx
tjur)

jew sabiex tinghata informazzjoni adegwata, issupplimentat skont kif jixraq b’dawn 1i gejjin:

— l-ispe¢i tal-annimali u/jew

— il-parti tal-prodott tal-annimali (ez. fwied, laham (jekk ikun muskolu skeletriku biss)), u/jew
— l-istadju tal-hajja (ez. larvi) u/jew

— l-isem tal-ispeci ta’ annimal li ma ntuzatx minhabba l-projbizzjoni fuq ir-riciklagg intraspeci.

(?°) Minghajr pregudizzju ghar-rekwiziti obbligatorji dwar it-tikkettar, id-dokumenti kummercjali u ¢-certifikati
tas-sahha ghall-prodotti sekondarji tal-annimali u l-prodotti dderivati kif stabbilit fir-Regolament (UE)
Nru 142/2011 (il-Kapitolu III tal-Anness VIII) u l-Anness IV tar-Regolament 999/2001, u jekk jintuza il-
Katalgu ghall-finijiet ta’ tikkettar, sabiex tinghata informazzjoni adegwata, l-isem ghandu jigi ssupplimentat
skont kif jixraq b’dawn li gejjin:

— l-ispe¢i tal-annimali pprocessati (ez. majjal, ruminant, tjur, insetti) u/jew

— l-istadju tal-hajja (ez. larvi) u/jew

— il-materjal ipprocessat (ez. ghadam) u/jew

— il-process li ntuza (ez. minghajr xaham, raffinat) u/jew

— l-isem tal-ispeci ta’ annimal 1i ma ntuzatx minhabba I-projbizzjoni fuq ir-ri¢iklagg intraspec¢i (ez. ma fihx
tjur).

(?") L-isem ghandu jigi ssostitwit bl-isem tal-prodott specifiku, skont kif jixraq.
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10. Hut, annimali akkwati¢i ohrajn u prodotti dderivati minnhom

[l-materjali tal-ghalf f’dan il-kapitolu ghandhom jissodisfaw ir-rekwiziti tar-
Regolament (KE) Nru 1069/2009 u tar-Regolament (UE) Nru 142/2011 u jistghu

jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet fl-uzu skont ir-Regolament (KE)
Nru 999/2001.
Numru Isem (l) Deskrizzjoni Dil;{)agﬁzgzjt(;rg{iet
10.1.1 Invertebrati Invertebrati tal-bahar jew tal-ilma [ Proteina mhux raffinata
es 9> .
akkwatici (%) helu shah jew p?.l’tl_]let,tagh}.l.(.)m, fi Xaham mhux raffinat
kwalunkwe stadju ta’ hajjithom,
minbarra  l-ispecijiet  patogeni¢i | Irmied mhux raffinat
ghall-bnedmin u l-annimali
10.2.1 Prodotti sekondarji | Joriginaw minn stabbilimenti jew [ Proteina mhux raffinata
minn annimali impjanti li jhejju jew jimmanifat-
akkwatiéi (*') turaw il-prodotti ghall-konsum mill- | Xaham mhux raffinat
bniedem Irmied mhux raffinat
10.3.1 Grixa tal- Prodott miksub bit-tishin, 1-ippressar | Kalcju
oo 3 P , .
krustaéji (*°) u t”t'mxx1f ta krus'tacp . §hah jew Irmied insolubbli fl-HCI
partijiet taghhom inkluzi gambli | . Kk > 5 %
selvaggi u mrobbija Je 0
10.4.1 Hut (??) Hut shih jew partijiet tal-hut: frisk, | Proteina mhux raffinata
iffriz imsajj i t bl-aci .
iffrizat, imsajjar, ittratta bl-acidu Indewwa jekk > 8 %
jew imnixxef
10.42 | Grixa tal-hut (?) Prodott  miksub  bit-tishin,  bl- | Proteina mhux raffinata
¥ppress’ar u _l_)_lt-tn}xxnf ta .hut_ shih Xaham mhux raffinat
jew ta’ partijiet tieghu u li mieghu
jistghu jkunu nziedu mill-gdid parti- | Irmied mhux raffinat,
koli solubbli tal-hut qabel it-tnixxif | jekk > 20 %
Indewwa jekk > 8 %
10.4.3 Partikoli solubbli Prodott kondensat miksub waqt il- | Proteina mhux raffinata
tal-hut manifattura tal-grixa tal-hut li jkun Xah h ffinat
gie sseparat u stabbilizzat bl-acidifi- | ~2"am mAux ratiina
kazzjoni jew bit-tnixxif Indewwa jekk > 5 %
10.4.4 Proteina tal-hut, Proteini miksuba bl-idrolizi ta’ hut | Proteina mhux raffinata

idrolizzata

shih jew ta’ partijiet tal-hut, li jistghu
jkunu kkoncentrati bit-tnixxif

Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Indewwa jekk > 8 %
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

10.4.5

Grixa tax-xewk tal-
hut

Prodott miksub bit-tishin, I-ippressar
u t-tnixxif ta’ partijiet tal-hut. Jikkon-
sisti prin¢ipalment minn xewk tal-hut

Irmied mhux raffinat

10.4.6

Zejt tal-hut

Zejt miksub mill-hut jew mill-parti-
jiet tal-hut wara ¢-Centrifugazzjoni
biex jitnehha l-ilma (jista’ jinkludi
dettalji specifici ghall-ispeci, ez. zejt
tal-fwied tal-merluzz)

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 1 %

10.4.7

Zejt tal-hut,
idrogenizzat

Zejt miksub mill-idrogenizzazzjoni
taz-zejt tal-hut

Indewwa jekk > 1 %

10.4.8

Stearina taz-zejt tal-
hut [Zejt tal-hut
frigellizzat]

Frazzjoni taz-zejt tal-hut b’kontenut
kbir ta’ xaham saturat miksub waqt
ir-raffinar  taz-zejt tal-hut mhux
raffinat f°zejt tal-hut raffinat bl-uzu
tal-process tal-frigellizzazzjoni fejn
ix-xaham saturat ikun ikkongelat u
sussegwentement jingabar

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 1 %

10.5.1

Zejt tal-krill

Zejt miksub mill-krill planktoniku
tal-bahar imsajjar u ppressat imba-
ghad iccentrifugat biex jitnehha I-
ilma

Indewwa jekk > 1 %

10.5.2

Kongéentrat tal-
proteini tal-krill,
idrolizzat

Prodott miksub bl-idrolizi enzimatika
ta’ krill shih jew ta’ partijiet tieghu
hafna drabi koncentrat bit-tnixxif

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Indewwa jekk > 8 %

10.6.1

Grixa tal-annelidi
tal-bahar

Prodott miksub bit-tishin u t-tnixxif
ta’ annelidi tal-bahar shah jew ta’
partijiet ta’ annelidi tal-bahar, inkluz
Nereis virens M. Sars

Xaham mhux raffinat
Irmied jekk > 20 %
Indewwa jekk > 8 %

10.7.1

Grixa taz-
zooplankton tal-
bahar

Prodott miksub bit-tishin, I-ippressar
u t-tnixxif ta’ zooplankton tal-bahar,
ez. krill

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Indewwa jekk > 8 %

10.7.2

Zejt taz-zooplankton
tal-bahar

Zejt miksub minn zooplankton tal-
bahar imsajjar u ppressat segwit
mic-centrifugazzjoni biex jitnehha I-
ilma

Indewwa jekk > 1 %
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10.8.1

Grixa tal-molluski

Prodott miksub bit-tishin u t-tnixxif
ta’ molluski shah jew ta’ partijiet
tal-molluski inkluzi klamari u bivalvi

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Indewwa jekk > 8 %

10.9.1

Grixa tal-klamari

Prodott miksub bit-tishin, l-ippressar
u t-tnixxif ta’ klamari shah jew ta’
partijiet tal-klamari

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Indewwa jekk > 8 %

10.10.1

Grixa tal-istilla tal-
bahar [Grixa tal-
istilla tal-bahar]

Prodott miksub bit-tishin, l-ippressar
u t-tnixxif ta’ Asteroidea shah jew
partijiet ta’ Asteroide

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Indewwa jekk > 8 %

10.11.1

Grixa tal-inverte-
brati (??) tal-bahar

Prodott miksub bit-tishin, l-ippressar
u t-tnixxif ta’ invertebrati tal-bahar
shah jew ta’ partijiet taghhom

Proteina mhux raffinata
Xaham mhux raffinat

Irmied mhux raffinat,
jekk > 20 %

Indewwa jekk > 8 %

(*) L-isem jista’ jigi ssupplimentat bl-ispe¢i tal-annimal.
() L-isem ghandu jkun issupplimentat bl-ispeci tal-annimal, meta jkun prodott minn hut/krustacji mrobbija skont
ma jkun rilevanti.

11. Minerali u prodotti dderivati minnhom

Il-materjali tal-ghalf f°dan il-kapitolu 1i jkun fihom prodotti sekondarji tal-anni-
mali ghandhom jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Regolament (KE) Nru 1069/2009 u
tar-Regolament (UE) Nru 142/2011 u jistghu jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet
fl-uzu skont ir-Regolament (KE) Nru 999/2001.

Numru Isem (') Deskrizzjoni Dil;'LagﬁZg?grljiJi‘iet
11.1.1 Karbonat tal- Prodott miksub bit-thin ta’ sorsi tal- | Kal¢ju
kal¢ju (**) [frank k 1-kal¢j hall- C .
e kar Jew. bilprecipitazzjon minn | I"ied insolubbli 141
: jekk > 5 %

soluzzjoni ta’ acidu.

Jista> jkun fih sa 0,25 % glikol
propileniku. Jista’ jkun fih sa 0,1 %
agguvanti ghat-thin




02013R0068 — MT — 24.07.2022 — 004.002 — 69

Numru Isem (") Deskrizzjoni Di];{iﬁzgzj;?ﬁiet
11.1.2 Qxur tal-bahar Prodott ta’ origini naturali, miksub | Kal¢ju
kalkarji mill-qxur tal-bahar, mithuna jew C .
- . : Irmied insolubbli fI-HCI
granulati, bhall-qxur tal-gajdra jew | . Kk > 5 %
tal-arzelli Je 0
11.1.3 Karbonat tal-kal¢ju | Tahlita naturali ta’ karbonat tal- [ Kal¢ju
u tal-manjezju kal¢ju (CaCOj3) u ta’ karbonat tal- Maniezi
manjezju (MgCO;). Jista’ jkun fih | v 2e4u
sa 0,1 % agguvanti ghat-thin Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 5 %
11.1.4 Maerl Prodott ta’ origini naturali miksub | Kalcju
p;‘l;m ?iiilil—bahar kalkarja, mithuna Irmied insolubbli fI-HCI
ewe jekk > 5 %
11.1.5 Litotamn Prodott ta’ origini naturali miksub | Kalcju
minn alka tal-bahar kalkarja (Phyma- L .
tolithon calcareum (Pall.)), mithuna 1rmled insolubbli f-HC1
. jekk > 5 %
jew granulata
11.1.6 Klorur tal-kal¢ju Klorur tal-kal¢ju (CaCl,) u I-forom | Kalcju
oty tieghu, Jistghu Jinkludu S 1yied insolubbli 1-HC
’ L jekk > 5 %
11.1.7 Idrossidu tal- Idrossidu tal-kal¢ju (Ca(OH),). Kal¢ju
Giu (25
kalju (%) Jista’ jkun fih sa 0,1 % agguvanti | Irmied insolubbli fl-HCI
ghat-thin jekk > 5 %
11.1.8 Sulfat tal-kal¢ju Sulfat tal-kal¢ju anidruz (CaSO,) | Kal¢ju
anidruz miksub bit-thin tas-sulfat tal-kal¢ju L .
anidruz jew bid-deidratazzjoni ta’ ml?liei I;ISOO/lubbll fl-HC
diidrat tas-sulfat tal-kal¢ju Je 0
11.1.9 Sulfat tal-kal¢ju Emiidrat tas-sulfat tal-kal¢ju | Kal¢ju
emiidrat (CaSO4 x ' H,0) miksub bid- . .
deidratazzjoni parzjali ta’ diidrat tas- lnl?liei 1;1500/1ubb11 fl-HCI
sulfat tal-kalcju Je °
11.1.10 | Diidrat tas-sulfat Diidrat tas-sulfat tal-kal¢ju | Kal¢ju
tal-kal¢ju (CaSO, x 2H,0) miksub bit-thin . .
tad-diidrat tas-sulfat tal-kalcju jew ?“Eﬁei lgsg/lubbh fi-HCl
bl-idratazzjoni ta’ emiidrat tas-sulfat Je 0
tal-kalcju
11.1.11 | Imlieh tal-kal¢ju ta’ | Imlieh tal-kalcju ta’ acidi organici li | Kal¢ju
acidi organi¢i (*° jittieklu li fihom mill-anqas 4 atomi .. .
& ) Jtal-karbonju @) 4 Acidu organiku
11.1.12 | Ossidu tal-kal¢ju Ossidu tal-kal¢ju (CaO) miksub mill- | Kal¢ju
kal¢inazzjoni tal-franka li ssehh L .
b’mod naturali. Jista’ jkun fih sa mﬁfi 1;13((;1ubb11 fi-HCl
0,1 % agguvanti ghat-thin Je 0
11.1.13 | Glukonat tal-kal¢ju | Melh tal-kal¢ju tal-acidu glukoniku | Kal¢ju
generalment espress bhala L .
. - | Irmied insolubbli fI-HCI1
Ca(C¢H1107), u I-forom idratati iekk > 5 %

tieghu
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11.1.14 | Kelati tal-kal¢ju (**) | CA(x);.3 x nH,O Kal¢ju
(x) = anjon tal-amminoacidi mill- | Irmied insolubbli fl-HCI
idrolizat tal-proteina tas-sojja jew [ jekk > 5 %
mill-amminoacidi sinteti¢i awtorizzati
bhala addittiv tal-ghalf. Il-kelazzjoni
tal-katjon tigi ppruvata b’massimu ta’
10 % molekuli li jagbzu 1-1 500
Dalton u b’metodu analitiku adegwat
li jaghti prova tal-istruttura kelata tal-
materjal tal-ghalf.
Jista’ jkun fih sa 40 % klorur
11.1.15 | Sulfat tal-kal¢ju/ Prodott miksub waqt il-manifattura | Kal¢ju
K 1-kaléj I-k -sodj o :
arbonat tal-kal¢ju | tal-karbonat tas-sodju Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 5 %
11.1.16 | Pidolat tal-kal¢ju L-pidolat tal-kal¢ju (C;oH;,CaN,Og). | Kal¢ju
ista’ jk fih 9 Ci Lo .
Jlls:?ami{(uun th sa 5 % atidu Irmied insolubbli fI-HCI
£ jekk > 5 %
11.1.17 | Ossidu tal-manjezju- | Prodott miksub bit-tishin ta’ sustanzi | Kal¢ju
karbonat tal-kal¢ju | 1i fihom il-kal¢ju u I-manjezju natu- Manies
rali bhad-dolomit. Jista’ jkun fih sa |~V 2Ue4Y
0,1 % agguvanti ghat-thin
11.1.18 | Melh doppju tan- 5 Ca(NOs3), x NH4NO;x10 H,0. Jigi | Kal¢ju
nitrat tal-kal¢ju mis-sintezi  kimika  tal-blat  tal- Nitrog
karbonat tal-kal¢ju u tal-acidu nitriku ftrogenu
11.2.1 Ossidu tal-manjezju | Ossidu tal-manjezju kal¢inat (MgO), | Manjezju
o 1 0,
mhux ingas minn 70 % MgO Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 15 %,
Kontenut ta’ hadid
bhala Fe,O3 jekk
> 5 %.
11.2.2 Eptaidrat tas-sulfat | Sulfat tal-manjezju (MgSO4 x 7 | Manjezju
tal-manjezju H,0) Kubrit
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 15 %
11.2.3 Monoidrat tas-sulfat | Sulfat tal-manjezju (MgSO,4 x H,0O) | Manjezju
tal-manjezju Kubrit
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 15 %
11.2.4 Anidru tas-sulfat Anidru tas-sulfat tal-manjezju | Manjezju
I- .. M '
tal-manjezju (MgS0y) Kubrit
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 10 %
11.2.5 Propjonat tal- Propjonat tal-manjezju (C¢H;oMgO,) | Manjezju

manjezju
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11.2.6 Klorur tal-manjezju | Klorur tal-manjezju (MgCl,) jew [ Manjezju
soluzzjoni miksuba minn koncentraz-
. R Kloru
zjoni naturali ta’ ilma bahar wara d-
depozitu ta’ klorur tas-sodju Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 10 %
11.2.7 Karbonat tal- Karbonat tal-manjezju naturali | Manjezju
manjezju (MgCO5) Irmied insolubbli fl-HCI
jekk > 10 %
11.2.8 Idrossidu tal- Idrossidu tal-manjezju (Mg(OH),) Manjezju
manjezju Irmied insolubbli fl-HCI
jekk > 10 %
11.2.9 Sulfat tal-potassju u | Sulfat tal-potassju u tal-manjezju | Manjezju
tal-manjezju (K,Mg(SO4), x nH,O, n = 4,6) Potassju
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 10 %
11.2.10 | Imlieh tal-manjezju | Imlieh tal-manjezju ta’ acidi organici | Manjezju
ta’ acidi organici (*) | 1i jittieklu 1i fihom mill-inqas 4 atomi Acid "
tal-karbonju (37) cidu organiku
11.2.11 | Glukonat tal- Melh tal-manjezju tal-acidu gluko- | Manjezju
manjezju niku  generalment espress ‘ bhala. Irmied insolubbli fI-HCI
Mg(C¢H;107), u I-forom idratati | . N
tieghu jekk > 5 %
11.2.12 | Kelati tal- formula Mg(x);.3 x nH,O Manjezju
S o
manjezju (* (x) = anjon tal-amminoa¢idi mill- | Irmied insolubbli fl-HCI
idrolizat tal-proteina tas-sojja jew [ jekk > 5 %
mill-amminoacidi sintetici awtorizzati
bhala addittiv tal-ghalf.
Il-kelazzjoni tal-katjon tigi ppruvata
b’massimu ta’ 10 % molekuli li
jagbzu 1-1 500 Dalton u b’metodu
analitiku adegwat li jaghti prova tal-
istruttura kelata tal-materjal tal-ghalf.
Jista’ jkun fih sa 55 % klorur u/jew
sulfat
11.2.13 | Pidolat tal-manjezju | L-pidolat tal-manjezju (C,oH;,MgN,O¢). | Manjezju
Jista’ jkun fih sa 5 % acidu glutamiku L .
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 5 %
11.3.1 Fosfat tad- Fosfat  monoidrogenu  tal-kal¢ju | Kalcju
dikal¢ju (¥°) () miksub mill-ghadam jew minn sorsi Fosforu totali
[ortofosfat idrogenu | inorgani¢i (CaHPO, x nH,O, n = 0 osloru fotak
tal-kal¢ju] jew 2). P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
Ca/P > 1,2 > 10 %
. o
i)lr?;?a Jﬁ;‘glﬁh sa.3 % klorur espress | | Jed insolubbli fI-HCI
jekk > 5 %
11.3.2 Fosfat monodikal¢ju | Prodott kompost ta’ fosfat tad- | Fosforu totali,
dikal¢ju u fosfat tal-monokalcju

(CaHPO4 X Ca(H2PO4)2 x nH,0, n
=0 jew 1)

0,8 < Ca/P < 1,3

Kal¢ju

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
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11.33 Fosfat monokal¢ju; | Diidrogenfosfat tal-kal¢ju-bis (Ca(H,PO,), | Fosforu totali
[diortofosfat tetrai- | x nH,O, n =0 jew 1) ..
. .. Kal¢ju
drogenu tal-kal¢ju] CalP < 09
’ P insolubbli fi 2 %
acidu ¢itriku jekk
> 10 %
11.3.4 Fosfat tat- Fosfat tat-trikalcju mill-ghadam jew [ Kal¢ju
trikal¢ju (3°) [orto- minn sorsi inorganici (Caz Fosfi i
fosfat tat-trikaléju] | (PO4), x H,0) jew apatit tal-idrossil | * 0STOr" totall
(CAs (PO4);0H) P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
>
Ca/P > 1,3 > 10 %
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 5 %
11.3.5 Fosfat tal-kal¢ju u Fosfat tal-kal¢ju u tal-manjezju | Kalcju
tal-manjezju (CazMgsz (POy)y). Manjezju
Fosforu totali
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.6 Fosfat difluworinat | Prodott miksub minn sorsi inorga- | Fosforu totali
rt‘)gm, ikkal¢inat u jerga’ jigi ttrattat Kalgju
is-shana.
Sodju
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 5 %
11.3.7 Pirofosfat dikal¢iku; | Pirofosfat dikalciku (CA,P,07) mill- [ Fosforu totali
[Difosfat dikal¢iku] | ghadam jew minn sorsi inorganici. ..
Kalgju
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.8 Fosfat tal-manjezju | Prodott maghmul mill-fosfat tal- [ Fosforu totali
manjezju monobaziku u/jew dibaziku Maniezi
w/jew tribaziku. anjeau
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 10 %
11.3.9 Fosfat tas-sodju, tal- | Prodott maghmul mill-fosfat tas- [ Fosforu totali

kal¢ju u tal-
manjezju

sodju, tal-kal¢ju u tal-manjezju.

Manjezju

Kal¢ju

Sodju

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
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11.3.10 | Fosfat monosodiku; | Fosfat monosodiku. Fosforu totali
[Ortofosfat diidro- (NaH,PO, x nHL,0: n = 0, 1 jew 2) | Sodi
genu tas-sodju] 2PO4 x nH;0; n = 0, 1 jew 2) | Sodju

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.11 | Fosfat tad-disodju; Fosfat tad-disodju (Na,HPO4 x nH,0O; | Fosforu totali
[Idrogenu ortofosfat | n = 0, 2, 7 jew 12) Sodi
tad-disodju] odu

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.12 | Fosfat tat-trisodju; Fosfat tat-trisodju (Na;PO4 x nH,0O; | Fosforu totali
[Ortofosfat tat- n=0,1/2, 1,6, 8 jew 12) .
trisodju] Sodju

4
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.13 | Pirofosfat tas-sodju; | Pirofosfat tas-sodju (Na4P,O; x | Fosforu totali
[Difosfat nH,0; n = 0 jew 10) .
tetrasodiku] Sodju

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.14 | Fosfat tal-monopo- Fosfat tal-monopotassju (KH,PO,) Fosforu totali
tassju; [Diidrogenu .
ortofosfat tal- Potassju
potassju] P insolubbli fi 2 %

acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.15 | Fosfat tad-dipo- Fosfat tad-dipotassju (K,HPO, x | Fosforu totali
tassju; [Idrogenuor- | nH,O; n = 0, 3 jew 6) .
tofosfat dipotassiku] Potassju

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.16 | Fosfat tal-kal¢ju u Fosfat tal-kalcju u tas-sodju (CaNaPO,) | Fosforu totali
tas-sodju ..

Kal¢ju

Sodju

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.17 | Fosfat tal-monoam- | Fosfat tal-monoammonju (NH4H,PO4) | Nitrogenu totali
monju; [Diidroge- Fosforu totali
nuortofosfat tal-
ammonju] P insolubbli fi 2 %

acidu citriku jekk
> 10 %

11.3.18 | Fosfat tad-diam- Fosfat tad-diammonju ((NH4),HPO,) | Nitrogenu totali

monju; [Idrogenuor-
tofosfat
diammoniku]

Fosforu totali

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
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11.3.19 | Tripolifosfat tas- Tripolifosfat tas-sodju (NasP;0,9 * | Fosforu totali
sodju; [Trifosfat tal- | nH,O; n = 0 jew 6) .
. Sodju
pentasodju]
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.20 | Fosfat tal-manjezju | Fosfat tal-manjezju u tas-sodju | Fosforu totali
u tas-sodju (MgNaPO,) Manjezju
Sodju
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.21 | Ipofosfit tal- Ipofosfit tal-manjezju (Mg(H,PO,), x | Manjezju
manjezju 6H-0) Fosforu totali
P insolubbli fi 2 %
acidu ¢itriku jekk
> 10 %
11.3.22 | Grixa tal-ghadam Ghadam degelatinizzat, sterilizzat u | Fosforu totali
degelatinizzata mithun li minnu tnehha x-xaham. ..
Kal¢ju
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 10 %
11.3.23 | Irmied tal-ghadam Residwi minerali mill-in¢inerazzjoni, | Fosforu totali
mill-kombustjoni jew mill-gassifikaz- Kaléi
zjoni ta’ prodotti sekondarji tal- alqu
annimali. Irmied insolubbli fl-HCI1
jekk > 10 %
11.3.24 | Polifosfat tal-kal¢ju | Tahlitiet eterogenei ta’ mlieh tal- | Fosforu totali
kal¢ju ta’ acidi polifosfori¢i konden- Kaléi
sati li ghandhom il-formula generali alqu
Hpi2)PnOgpi1y  fejn “n”  m’hijiex [ P insolubbli fi 2 %
inqas minn 2. acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.25 | Diidrogenu difosfat | Diidrogenu pirofosfat tal-monokal¢ju | Fosforu totali
tal-kal¢ju (CaH,P,05) Kaléju
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.26 | Pirofosfat tal-acidu | Pirofosfat tal-acidu tal-manjezju | Fosforu totali
tal-manjezju (MgH,P,0;)  Prodott  mill-acidu Maniezi
fosforiku purifikat u l-idrossidu tal- | " 2Me4U
manjezju purifikat jew mill-ossidu | P insolubbli fi 2 %
tal-manjezju  bl-evaporazzjoni tal- | acidu citriku jekk
ilma u l-kondensazzjoni tal-ortofosfat | > 10 %
f’difosfat.
11.3.27 | Diidrogenu difosfat | Diidrogenu  difosfat  tad-disodju | Fosforu totali
tad-disodju (Na,H,P,05)

Sodju

P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
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11.3.28 | Difosfat tat-trisodju | Difosfat monoidrogenu tat-trisodju | Fosforu totali
(anidruz:  NazHP,0O;; monoidrat: Sodi
Na;HP,0; x nH,0; n = 0, 1 jew 9) | 2°UY
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.29 | Polifosfat tas-sodju; | Tahlitiet eterogenei ta’ mlieh tas- [ Fosforu totali
[Ezametafosfat tas- | sodju ta’ acidi polifosfori¢i konden- Sodi
sodju] sati lineari li ghandhom il-formula | %"
generali Hp, + 2PnOg, + 1y fejn | P insolubbli fi 2 %
“n” m’hijiex inqas minn 2. acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.30 | Fosfat tat- Monofosfat tat-tripotassju (K;PO, x [ Fosforu totali
tripotassju nH,O; n =0, 1, 3, 7 jew 9) Potassju
P insolubbli fi 2 %
acidu ¢itriku jekk
> 10 %
11.3.31 | Difosfat tat- Pirofosfat tat-tetrapotassju (K4P,O, | Fosforu totali
tetrapotassju x nH,O; n =0, 1 jew 3) Potassju
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.3.32 | Trifosfat tal- Trifosfat tal-pentapotassju (KsP3;0;¢) | Fosforu totali
tapotassj .
pentapotassju Potassju
P insolubbli fi 2 %
acidu ¢itriku jekk
> 10 %
11.3.33 | Polifosfat tal- Tahlitiet eterogenei ta’ mlich tal- [ Fosforu totali
potassju potassju  ta’ acidi  polifosforici Potassi
kondensati lineari li ghandhom il- otassju
formula generali Hy, + 2)PnOg, + 1y | P insolubbli fi 2 %
fejn “n” m’hijiex inqas minn 2 acidu ¢itriku jekk
> 10 %
11.3.34 | Polifosfat tas-sodju | Polifosfat tas-sodju u l-kal¢ju Fosforu totali
u l-kalé¢ju .
Sodju
Kal¢ju
P insolubbli fi 2 %
acidu citriku jekk
> 10 %
11.4.1 Klorur tas-sodju (**) | Klorur tas-sodju (NaCl) jew prodott | Sodju
miksub ‘bll‘—krl‘stalhzzaZZJom bl- Irmied insolubbli fI-HCI
evaporazzjoni minn salmura (saturata | .
R o jekk > 10 %
jew imnaqgqsa fi process iehor) (melh
raffinat) jew bl-evaporazzjoni tal-
ilma bahar (melh tal-bahar u melh
tax-xemx) jew bit-thin tal-melh tal-
blat
11.4.2 Bikarbonat tas- Bikarbonat tas-sodju (NaHCO3) Sodju

sodju [idrogenukar-
bonat tas-sodju]

Irmied insolubbli fI-HCl

jekk > 10 %




02013R0068 — MT — 24.07.2022 — 004.002 — 76

Numru Isem (") Deskrizzjoni Di];{;i’ﬁzgzj;?ﬁiet

1143 (Bi)karbonat tas- Prodott miksub waqt il-produzzjoni | Sodju
sodju/tal-ammeonju tal-karbonat tas-sodju u tal-bikar- L .
[(idrogenu)karbonat | bonat tas-sodju, bi tracci tal-bikar- yrrl:lkleil 1{1(5)0});1bb11 fl-HCl
tas-sodju/tal- bonat tal-ammonju (bikarbonat tal- e °
ammonju] ammonju mass. 5 %)

11.4.4 Karbonat tas-sodju | Karbonat tas-sodju (Na,CO3) Sodju

Irmied insolubbli fI-HCl
jekk > 10 %

11.4.5 Seskwikarbonat tas- | Seskwikarbonat tas-sodju (Na;H(COs),) | Sodju
f{‘;‘i{)‘;l{;‘ir;’agf_"“d" Irmied insolubbli f-HCI
trisodju] jekk > 10 %

11.4.6 Sulfat tas-sodju Sulfat tas-sodju (Na,SO4) Sodju

Jista’ jkun fih sa 0,3 % metijonina | Irmied insolubbli fl-HCl
jekk > 10 %

11.4.7 Imlieh tas-sodju ta’ | Imlieh tas-sodju ta’ acidi organici li | Sodju

- s e AN | s . oy .
acidi organici (*°) (3") —l;t]t_llil;igoilljuﬁl(lgr)n mill-inqas 4 atomi Aéidu organiku
11.4.8 Glukonat tas-sodju | Melh tas-sodju tal-acidu glukoniku | Sodju
generalment espress bhala L .
. . | Irmied insolubbli fI-HCI
EJ:g(ESH”Oﬂ u l-forom idratati jekk > 10 %
11.5.1 Klorur tal-potassju | Klorur tal-potassju (KCl) jew prodott | Potassju
miksub  bl-evaporazzjoni tal-ilma L .
bahar jew bit-thin ta’ sorsi naturali ml:lliei 1?80};1bb11 fl-HCI
tal-klorur tal-potassju Je 0
11.5.2 Sulfat tal-potassju Sulfat tal-potassju (K,SO,) Potassju
Irmied insolubbli fI-HCI
jekk > 10 %

11.5.3 Karbonat tal- Karbonat tal-potassju (K,CO3) Potassju
potassju Irmied insolubbli fl-HCI

jekk > 10 %
11.5.4 Bikarbonat tal- Bikarbonat tal-potassju (KHCO3) Potassju
ngl‘)sosfl‘;t"t‘;ﬂ’ge"“' Irmied insolubbli fl-HCI
potassju] jekk > 10 %
11.5.5 Imlieh tal-potassju Imlieh tal-potassju ta’ acidi organici | Potassju
ta’ acidi 1i jittieklu li fihom mill-inqas 4 atomi Adid "
organiéi (%) (*?) tal-karbonju (*7) cidu organiku
11.5.6 Pidolat tal-potassju | L-pidolat tal-potassju (CsHgKNO;). | Potassju
e o .
Bisw jkun fihosa S % ald nied insolubbli f1-HCI
J jekk > 5 %

11.6.1 Fjura tal-kubrit Trab miksub minn depoziti naturali | Kubrit

tal-mineral. Prodott miksub ukoll
mill-produzzjoni taz-zejt raffinat kif
ipprattikata mill-fabbrikanti tal-kubrit
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

11.7.1

Attapulgit

Mineral naturali
aluminju-silikon

tal-manjezju-

Manjezju

11.7.2

Kwarz

Mineral 1li jsehh b’mod naturali
miksub bit-thin ta’ sorsi tal-kwarz.

Jista’ jkun fih sa 0,1 % agguvanti
ghat-thin

11.7.3

Kristobalit

Diossidu tas-silikon (SiO,) miksub
bir-rikristallizzazzjoni tal-kwarz

Jista’ jkun fih sa 0,1 % agguvanti
ghat-thin

11.8.1

Sulfat tal-ammonju

Sulfat tal-ammonju  ((NH4),SOy)
miksub permezz ta’ sintezi kimika.
Jista’ jkun ipprezentat fil-forma ta’
soluzzjoni milwiema

Nitrogenu

Kubrit

11.8.3

Imlieh tal-ammonju
ta’ acidi organici (%)

Imlieh tal-ammonju ta’ ac¢idi organici
li jittieklu li fihom mill-inqas 4 atomi
tal-karbonju (*7)

Nitrogenu

Acidu organiku

11.8.4

Lattat tal-
ammonju (*)

Lattat  tal-ammonju  (CH;CHOH-
COONHy). Jinkludi I-Lattat tal-
ammonju prodott bil-fermentazzjoni
bil-Lactobacillus  delbrueckii ~ ssp.
bulgaricus, Lactococcus lactis ssp.,
Leuconostoc mesenteroides, Strepto-
coccus thermophilus, Lactobacillus
spp, jew bil-Bifidobacterium spp.,
b’kontenut ta’ mhux inqas minn
7 % nitrogenu.

Jista’ jkun fih sa 2 % fosforu, 2 %
potassju, 0,7 % manjezju, 2 % sodju,
2 % sulfati, 0,5 % kloridi, 5 % zokk-
rijiet u 0,1 % silikonu kontra r-
raghwa

Nitrogenu

Irmied mhux raffinat
Potassju jekk > 1,5 %
Manjezju jekk > 1,5 %,
sodju jekk > 1,5 %

11.8.5

Acetat tal-
ammonju (¥)

Acetat tal-ammonju (CH3;COONH,)
f’soluzzjoni milwiema, li fih mhux
inqas minn 55 % Acetat tal-ammonju

Nitrogenu

11.9.1

Frak taz-zrar taz-
znieda (tal-qanzha
tat-tjur)

Prodott miksub mit-tishiq ta’ mineral
naturali fil-forma ta’ Zrar

Dags tal-partikoli

11.9.2

Granit ahmar (tal-
qazha tat-tjur)

Prodott miksub mit-tishiq u l-maci-
nazzjoni tal-prodotti dderivati mill-
hruq tat-tafal

Dags tal-partikoli
Indewwa jekk > 2 %

(**) In-natura tas-sors tista’ tigi indikata flimkien mal-isem jew tista’ tkun minfloku.

(®) Jista’ jitqieghed fis-suq u jintuza sat-30 ta’ Mejju 2028 f’konformitd mal-Artikolu 3 tar-Regolament (UE)
2022/1104.

(*%) L-isem ghandu jigi emendat jew issupplimentat sabiex jispecifika l-acidu xahmi u/jew organiku, skont kif

jixraq

(*®) L-isem ghandu jigi ssupplimentat bl-amminoacidu jew bis-sors tal-amminoacidi uzati.

(*) L-isem jista’ jinkludi I-process ta’ manifattura.

(*%) L-isem ghandu jkun issupplimentat b>“mill-ghadam” fejn ikun il-kaz.

(") I¢-citrati tas-sodju jistghu jitgieghdu fis-suq u jintuzaw sat-30 ta’ Mejju 2028 f’konformita mal-Artikolu 3
tar-Regolament (UE) 2022/1104.

(3?) I¢-citrati tal-potassju jistghu jitqieghdu fis-suq u jintuzaw sat-30 ta’ Mejju 2028 f’konformita mal-Artikolu 3
tar-Regolament (UE) 2022/1104.
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12. Prodotti u koprodotti miksuba bil-fermentazzjoni bl-uzu ta’ mikroor-
ganizmi

[l-materjali tal-ghalf li n-numru taghhom jibda bi “12.1” huma prodotti tal-
fermentazzjoni miksuba minn mikroorganizmi shah jew mill-partijiet taghhom.
[l-materjali tal-ghalf li n-numru taghhom jibda bi “12.2” huma koprodotti tal-
fermentazzjoni li jikkonsistu l-aktar minn bijomassa mikrobika u dawk li n-
numru taghhom jibda bi “12.3” huma koprodotti ohrajn tal-fermentazzjoni.

Il-materjali tal-ghalf li n-numru taghhom jibda bi “12.1” jew “12.2” jista’ jkun
fihom sa 0,3 % agenti kontra r-raghwa, 1,5 % agenti ta’ filtrazzjoni/tal-ic¢arar
u 2,9 % acidu propjoniku. Il-materjali tal-ghalf li n-numru taghhom jibda bi
“12.3” jista’ jkun fihom sa 0,6 % agenti kontra r-raghwa, 0,5 % agenti kontra
|-formazzjoni tal-gebla u 0,2 % sulfiti.

Il-mikroorganizmi kollha (inkluzi I-ispori germinabbli) li jintuzaw ghall-fermen-
tazzjoni ghandhom jigu inattivati u dan jirrizulta fin-nuqqas ta’ mikroorganizmi
vijabbli fil-materjali tal-ghalf.

Il-materjali tal-ghalf f’dan il-kapitolu prodotti minn mikroorganizmi genetikament
modifikati ghandhom jikkonformaw mar-Regolament (KE) Nru 1829/2003 dwar
ikel u ghalf modifikat genetikament.

Numru Dikjarazzjonijiet

Isem (1)

Deskrizzjoni

obbligatorji

12.1.5

jekk jixraq]

Hmira, inattivata
[Amira tal-birrerija,
inattivata, skont

Hmira shiha (3®) u partijiet (**) taghha
miksubin  minn  Saccharomyces
bayanus, Saccharomyces cerevisiae,
Saccharomyces pastorianus, Saccha-
romyces carlsbergensis, Kluyvero-
myces lactis, Kluyveromyces
marxianus, Metschnikowia pulcher-
rima,  Metschnikowia  fructicola,
Torulaspora delbrueckii, Cyberlind-
nera jadinii (%), Saccharomycodes
ludwigii, Wickerhamomyces
anomalus, Debaryomyces hansenii,
Pichia guilliermondii, Yarrowia lypo-
litica jew Brettanomyces ssp. fuq
sottostrat/medium ta’ tkabbir i
jikkonsisti minn sors ta’ karbonju
fil-bicca l-kbira ta’ origini vegetali,
sors ta’ nitrogenu ta’ origini vegetali
jew kimika, vitamini u minerali

Indewwa jekk < 75 %
jew > 97 %

Jekk l-indewwa tkun
<75 %:

Proteina mhux raffinata

Acidu propjoniku jekk
> 0,5 %

12.1.9

Proteini ta’ cellola
wahda mill-fungi (3°)

Prodott tal-fermentazzjoni miksub
mill-kultura ta’ Aspergillus oryzae,
Paecilomyces varioti jew Tricho-
derma viride fuq sottostrati fil-bicca
I-kbira ta’ origini vegetali bhall-
melassa, il-gulepp taz-zokkor, I-
alkohol, residwi tad-distillerija,
cereali u prodotti li fihom il-lamtu,
meraq tal-frott, xorrox, acidu lattiku,
zokkor, fibri vegetali idrolizzati u
nutrijenti  tal-fermentazzjoni bhall-
ammonja jew imlieh minerali

Proteina mhux raffinata
Irmied mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
> 0,5 %

12.1.10
minn Bacillus
subtilis li fih

proteina

Prodott miksub

ammont kbir ta’

Prodott tal-fermentazzjoni miksub
mill-kultura ta’ Bacillus subtilis fuq
sottostrati fil-bicca l-kbira ta’ origini
vegetali bhall-melassa, il-gulepp taz-
zokkor, 1-alkohol, residwi tad-distille-
rija, ¢ereali u prodotti li fihom il-
lamtu, meraq tal-frott, xorrox, acidu
lattiku, zokkor, fibri tal-hxejjex idro-
lizzati u nutrijenti tal-fermentazzjoni
bhall-ammonja jew imlieh minerali

Proteina mhux raffinata
Irmied mhux raffinat

Acidu propjoniku jekk
> 0,5 %
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

12.1.12

Prodotti tal-hmira

I-hmira (**) u partijiet (*) minnha
kollha miksuba bil-gsim u/jew il-
frazzjonament ta’ celloli tal-hmira
minn Saccharomyces bayanus, Sacc-
haromyces  cerevisiae, Saccharo-
myces pastorianus, Saccharomyces
carlsbergensis, Kluyveromyces lactis,
Kluyveromyces marxianus, Metschni-
kowia pulcherrima, Metschnikowia
fructicola, Torulaspora delbrueckii,
Cyberlindnera jadinii (**), Saccharo-
mycodes ludwigii, Wickerhamomyces
anomalus, Debaryomyces hansenii,
Pichia guilliermondii, Yarrowia lypo-
litica jew Brettanomyces ssp. fuq
sottostrat/medium  ta’  tkabbir i
jikkonsisti minn sors ta’ karbonju,
fil-bicca l-kbira ta’ origini vegetali,
minn sors ta’ nitrogenu ta’ origini
vegetali jew kimika, minn vitamini
u minerali

Indewwa jekk < 75 %
jew > 97 %

12.1.13

Proteini ta’ ¢ellola
wahda mill-
batterji (%)

Prodotti tal-proteini miksuba bil-
fermentazzjoni bil-batterji fuq sottos-
trat/medium ta’ tkabbir 1i jikkonsisti
mill-metanol  (iffermentat b’Methy-
lophilus methylotrophus) jew minn
gass naturali (iffermentat b’Methylo-
coccus capsulatus, Alcaligenes acio-
vorans, Aneurinibacillus  danicus
(precedentement  maghruf  bhala
Bacillus ~ brevis) uljew  Bacillus
fimus) bhala sors tal-karbonju, sors
ta’ nitrogenu ta’ origini vegetali jew
kimika, vitamini u minerali

Proteina mhux raffinata

Irmied mhux raffinat

12.1.14

Batterji inattivati u
partijiet
taghhom (3¢)

Batterji shah jew partijiet taghhom (*%)
miksuba minn Bifidobacterium spp.,
Lactobacillus  acidophilus, Lactoba-
cillus  delbrueckii  ssp. bulgaricus,
Lacticaseibacillus casei, Limosilacto-
bacillus fermentum (maghruf preceden-
tement bhala Lactobacillus
fermentum), Lacticaseibacillus para-
casei (maghruf precedentement bhala
Lactobacillus paracasei), Lactiplanti-
bacillus plantarum (maghruf preceden-
tement bhala Lactobacillus plantarum),
Limosilactobacillus  reuteri (maghruf
precedentement bhala Lactobacillus
reuteri), Lacticaseibacillus rhamnosus
(maghruf precedentement bhala Lacto-
bacillus ~ rhamnosus), Lactobacillus
helveticus jew Streptococcus thermop-
hiles jew specijiet ohrajn ta’ batterji
awtorizzati bhala addittivi tal-ghalf
iffermentati fuq sottostrat/medium ta’
tkabbir 1i jikkonsisti minn sors ta’
karbonju fil-bi¢¢a 1-kbira ta’ origini
vegetali, minn sors ta’ nitrogenu ta’
origini vegetali jew kimika, minn vita-
mini u minerali

Irmied mhux raffinat
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

12.2.8

Bijomassa batterika
b’hafna proteina (3¢)

Koprodotti  b’hafna ta’ proteina
miksuba mill-produzzjoni ta’ ammi-
noacidi, vitamini, acidi organici,
enzimi u/jew l-imlich taghhom
miksuba permezz tal-fermentazzjoni
bil-Bacillus  coagulans, Bacillus
subtilis, Bacillus velezensis, Bacillus
licheniformis, Bacillus smithii, Cory-
nebacterium casei, Corynebacterium
glutamicum, Corynebacterium melas-
secola, Ensifer adhaerens, Entero-
coccus  faecium, Escherichia coli
K12 jew Lactobacillaceae fuq sottos-
trat/medium ta’ tkabbir li jikkonsisti
minn sors ta’ karbonju fil-bicca 1-
kbira ta’ origini vegetali, minn sors
ta’ nitrogenu ta’ origini vegetali jew
kimika, minn vitamini u minerali. II-
prodott jista’ jkun idrolizzat

Proteina mhux raffinata

Irmied mhux raffinat

12.2.9

Bijomassa
fungali (3°)

Koprodotti b’hafna proteina miksuba
mill-produzzjoni ta’ prodotti bhal
enzimi, vitamini u/jew ac¢idi organici
miksuba permezz tal-fermentazzjoni
bl-Ashbya  gossypii,  Aspergillus
niger, Aspergillus tubingensis, Asper-
gillus sojae, Neurospora intermedia,
Neurospora  tetrasperma, Tricho-
derma viride, Trichoderma longi-
brachiatum jew Trichoderma reesei
fuq sottostrat/medium ta’ tkabbir li
jikkonsisti minn sors ta’ karbonju
fil-bicca l-kbira ta’ origini vegetali,
minn sors ta’ nitrogenu ta’ origini
vegetali jew kimika, minn vitamini
u minerali

Proteina mhux raffinata

Irmied mhux raffinat

12.3.1

Vinassa [sustanza
solubbli tal-melassa
kkondensata]

Koprodotti dderivati mill-ipprocessar
industrijali  tal-mosti/l-estratti  tax-
xghir li johorgu minn processi tal-
fermentazzjoni  mikrobjali  bhall-
manifattura  tal-alkohol, tal-a¢idi
organi¢i jew tal-hmira. Dawn huma
komposti minn frazzjoni likwida/tal-
pejst miksuba wara s-separazzjoni
tal-mosti/estratti  tal-fermentazzjoni.
Jistghu jinkludu wkoll celloli mejta
tal-mikroorganizmi tal-fermentazzjoni
uzati u/jew partijiet (**) minnhom

Proteina mhux raffinata

Sottostrat u indikazzjoni
tal-process tal-produz-
zjoni kif xieraq

12.3.2

Koprodotti tal-
produzzjoni ta’
(imlieh ta’)
amminoacidi (%)

Koprodotti  mill-produzzjoni  tal-
amminoacidi u l-imlich taghhom
bil-fermentazzjoni bl-Escherichia
coli K12, Corynebacterium casei,
Corynebacterium  glutamicum  jew
Corynebacterium melassecola fuq
sottostrat/medium  ta’  tkabbir i
jikkonsisti minn sors ta’ karbonju
fil-bicca l-kbira ta’ origini vegetali,
minn sors ta’ nitrogenu ta’ origini
vegetali jew minn kimika, vitamini
u minerali

Proteina mhux raffinata

Irmied mhux raffinat
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1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem () Deskrizzjoni obbligatorji
12.3.3 Koprodotti tal- Koprodotti ~ mill-produzzjoni  tal- | Proteina mhux raffinata
joni tal- imi  bil-f tazzjoni bl-Asper- .
pro.du'zzéléonl a enzimi .bl ermentazzjoni b sper- | | ied mhux raffinat
enzimi (*%) gillus niger, Aspergillus tubingensis,

Aspergillus oryzae, Aspergillus sojae,
Neurospora intermedia, Trichoderma
longibrachiatum, Trichoderma viride
or Trichoderma reesei fuq sottostrat/
medium ta’ tkabbir 1i jikkonsisti
minn sors ta’ karbonju fil-bi¢cca I-
kbira ta’ origini vegetali, minn sors
ta’ nitrogenu ta’ origini vegetali jew
kimika, minn vitamini u minerali

12.3.4 Prodott batteriku Prodott 1i fih it-3-idrossibutirat u t-3- | Butirat
b’ammont kbir ta’ idrossivalerat, prodott permezz tal-
poliidrossibutirat fermentazzjoni bil-Cupriavidus
necator, u grixa tal-proteina batterika
mhux vijabbli 1i tifdal mill-batterji
produtturi u 1-brodu tal-
fermentazzjoni

12.3.5 Prodott batteriku Prodott b’ammont kbir ta’ laktat tal- | Nitrogenu
b’ammont kbir ta’ ammonju (CH;CHOHCOONHy,)
laktat tal- miksub  mill-fermentazzjoni  bil-
ammonju (3%) Lactobacillus delbrueckii ssp. bulga- | Potassju jekk > 1,5 %
ricus u Lactobacillaceae ohrajn,
Lactococcus  lactis,  Leuconostoc
mesenteroides, Streptococcus  ther- | sodju jekk > 1,5 %
mophiles jew  bil-Bifidobacterium
spp., li fih mhux ingas minn 5,6 %
nitrogenu

Irmied mhux raffinat

Manjezju jekk > 1,5 %,

12.3.6 Koprodott miksub Koprodott likwidu miksub mill-kris- | A¢idu glukoniku
mill-produzzjoni ta’ | tallizzazzjoni tal-glukono-delta-latton
glukono-delta-latton, | tal-grad tal-ikel miksuba bil-fermen-
b’ammont kbir ta’ tazzjoni  biGluconobacter oxydans
acidu glukoniku (*°) | jew Aspergillus niger. Fih minimu
ta’ 50 % acidu glukoniku

() L-isem i jintuza ghat-tipi ta’ hmira jista’ jvarja mit-tassonomija xjentifika. Ghaldagstant, is-sinonimi tat-tipi
ta’ hmira elenkati jistghu jintuzaw ukoll.

(3*) Partijiet tfisser kwalunkwe frazzjoni solubbli jew insolubbli tal-mikroorganizmu inkluz mill-membrana jew
mill-partijiet ta’ gewwa tac-cellola.

(*) Ma ghandhiex tigi kkultivata fuq n-alkani (I-Anness III tar-Regolament (UE) Nru 767/2009, kif emendat).

(%) L-ispeci(jiet) tal-mikroorganizmu/i ghandu/ghandhom jigu indikati mal-isem tal-materjal tal-ghalf, u jista’
jizdied it-terminu “inattivat” (jigifieri “isem kif jidher fil-katalgu” + “isem l-ispe¢i”; ezempji (i) “Proteini ta’
cellola wahda minn Methylococcus capsulatus”, (ii) “Lactobacillus acidophilus inattivat”).

13. Mixxellanju

Il-materjali tal-ghalf f°dan il-kapitolu li jkun fihom prodotti sekondarji tal-anni-
mali ghandhom jirrispettaw ir-rekwiziti tar-Regolament (KE) Nru 1069/2009 u
tar-Regolament (UE) Nru 142/2011 u jistghu jkunu soggetti ghal restrizzjonijiet
fl-uzu skont ir-Regolament (KE) Nru 999/2001.

1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem () Deskrizzjoni obbligatorji
13.1.1 Prodotti mill-fran Prodotti miksuba wagqt il-produzzjoni | Lamtu
tal-hobz, u tal- u  mill-produzzjoni tal-hobz, tal-

Zokkrijiet totali, ikkal-

industrija tal-ghagin | biskuttini, tal-wejfers jew tal-ghagin Kolat bhala sukrozu,

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5 %
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Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

13.1.2

Prodotti mill-indus-
trija tal-pasticcerija

Prodotti miksuba waqt il-produzzjoni
u mill-produzzjoni tal-pasti u tal-
kejkijiet

Lamtu

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolat bhala sukrozju,

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5 %

13.1.3

Prodotti mill-mani-
fattura taé-Cereali
tal-kolazzjon

Sustanzi jew prodotti mahsuba ghall-
konsum mill-bniedem, jew li jistghu
ragonevolment jittieklu mill-bniedem
fil-forom ipprocessati, parzjalment
ipprocessati jew mhux ipprocessati
taghhom

Proteina mhux raffinata,
jekk > 10 %

Fibra mhux raffinata

Zjut/xahmijiet mhux
raffinati, jekk > 10 %,

Lamtu, jekk > 30 %

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju,
jekk > 10 %

13.1.4

Prodotti mill-indus-
trija tal-helu

Prodotti miksuba waqt il-produzzjoni
u mill-produzzjoni tal-helu u tac-
¢ikkulata

Lamtu

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5 %

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

13.1.5

Prodotti mill-indus-
trija tal-gelat

Prodotti miksuba waqt il-produzzjoni
tal-gelat

Lamtu

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolat bhala sukrozju,

Xaham mhux raffinat

13.1.6

Prodotti u kopro-
dotti mill-ippro-

cessar ta’ frott u
hxejjex friski (')

Prodotti miksuba waqt l-ipprocessar
tal-frott u l-hxejjex friski (inkluz
qxur, bic¢iet shah ta’ frott/hxejjex, u
t-tahlitiet taghhom). Jistghu jkunu
gew iffrizati

Lamtu
Fibra mhux raffinata

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5 %

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 %

13.1.7

Prodotti mill-ippro-
éessar tal-pjanti (')

Prodotti miksuba mill-iffrizar jew
mit-tnixxif ta’ pjanti shah ('°) jew
ta’ partijiet minnhom

Fibra mhux raffinata

13.1.8

Prodotti mill-ippro-
¢essar ta’ hwawar u
aromatizzanti (17)

Prodotti miksuba mill-iffrizar jew
mit-tnixxif ta’ hwawar u aromatiz-
zanti jew ta’ partijiet minnhom

Proteina mhux raffinata,
jekk > 10 %

Fibra mhux raffinata

Zjut/xahmijiet mhux
raffinati, jekk > 10 %,

Lamtu, jekk > 30 %

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju,
jekk > 10 %




02013R0068 — MT — 24.07.2022 — 004.002 — 83

Numru

Isem (")

Deskrizzjoni

Dikjarazzjonijiet
obbligatorji

13.1.9

Prodotti mill-ippro-
cessar ta’ hxejjex
aromatici (17)

Prodotti miksuba mit-tishiq, mit-thin,
mill-iffrizar jew mit-tnixxif ta’
hxejjex aromati¢i jew ta’ partijiet
minnhom

Fibra mhux raffinata

13.1.10

Prodotti mill-indus-
trija tal-ipprocessar
tal-patata

Prodotti miksuba waqt l-ipprocessar
tal-patata. Jistghu jkunu gew iffrizati

Lamtu
Fibra mhux raffinata

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5 %

Irmied insolubbli fl-
HCI, jekk > 3,5 %

13.1.11

Prodotti u kopro-
dotti mill-produz-
zjoni taz-zlazi

Sustanzi mill-produzzjoni taz-zlazi li
huma mahsuba ghall-konsum mill-
bniedem jew dawk li huwa ragone-
volment mistenni li jistghu jittieklu
mill-bniedem fil-forom ipprocessati,
parzjalment ipprocessati jew mhux
ipprocessati taghhom

Xaham mhux raffinat

13.1.12

Prodotti u kopro-
dotti mill-industrija
tas-snacks melhin

Prodotti u koprodotti tal-industrija
tas-snacks melhin miksuba waqt il-
produzzjoni  tas-snacks  melhinu
minnha — krisps tal-patata, snacks
ibbazati fuq patata u/jew cereali
(snacks estruzi direttament, ibbazati
fuq l-ghagina u fi bcejjec zghar) u
gewz

Xaham mhux raffinat

13.1.13

Prodotti mill-indus-
trija tal-ikel lest biex
jittiekel

Prodotti miksuba wagqt il-produzzjoni
ta’ ikel lest biex jittiekel (*7)

Xaham mhux raffinat,
jekk > 5 %

13.1.14

Koprodotti tal-
pjanti mill-produz-
zjoni tal-ispirti

Prodotti solidi mill-pjanti (inkluz
frott zghir u zZrieragh bhall-hlewwa)
miksub wara l-macerazzjoni ta’
dawn il-pjanti f’soluzzjoni alkoholika
jew wara l-evaporazzjoni/d-distillaz-
zjoni alkoholika, jew it-tnejn, fl-
elaborazzjoni tat-tahwir ghall-produz-
zjoni tal-ispirti. Dawn il-prodotti
ghandhom ikunu distillati sabiex jigi
eliminat ir-residwu alkoholiku

Proteina mhux raffinata,
jekk > 10 %

Fibra mhux raffinata

Zjut/xahmijiet mhux
raffinati, jekk > 10 %

13.1.15

Birra tal-ghalf

Prodott tal-process tal-produzzjoni
tal-birra li ma jistax jitqieghed fis-
suq bhala xarba ghall-bniedem

Kontenut tal-alkohol
Indewwa jekk < 75 %

13.1.16

Xarbiet helwin

Prodotti mill-industrija tas-soft drinks
miksuba mill-produzzjoni ta’ xorb
b’toghma helwa jew mill-produzzjoni
ta’” xorb b’toghma helwa mhux
ippakkjat 1i ma  jistax  jigi
kkummercjalizzat

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju.

Indewwa jekk > 30 %
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13.1.17

Gulepp tal-Frott

Prodotti mill-industrija tal-gulepp tal-
frott miksuba mill-manifattura ta’
gulepp tal-frott ghall-konsum mill-
bniedem

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

Indewwa jekk > 30 %

13.1.18

Gulepp b’toghma
helwa

Prodotti  mill-industrija  tal-gulepp
helu miksuba mill-produzzjoni tal-
gulepp jew minn gulepp mhux
ippakkjat li ma  jistax  jigi
kkummercjalizzat

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju.

Indewwa jekk > 30 %

13.1.19

Zjut vegetali uzati
mill-fabbriki tal-ikel

Zjut vegetali li jkunu ntuzaw minn
operaturi tan-negozji tal-ikel f’kon-
formita mar-Regolament (KE)
Nru 852/2004 ghat-tisjir u li ma
jkunux gew fkuntatt ma’ laham,
xahmijiet tal-annimali, hut jew anni-
mali akkwatici

Indewwa, jekk > 1 %

13.2.1

Zokkrijiet
ikkaramelizzati

Prodott miksub bit-tishin ikkontrollat
ta’ kull tip ta’ zokkor

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

13.2.2

Destrozju

Id-destrozju jinkiseb wara I-idrolizi
tal-lamtu u jikkonsisti minn glukozju
kristallizzat u ppurifikat, bl-ilma kris-
tallin jew minghajru

13.2.3

Fruttozju

I1-fruttozju bhala trab kristallin ippu-
rifikat. Dan jinkiseb mill-glukozju
fil-gulepp tal-glukozju bl-uzu ta’
isomerasi tal-glukozju u jinkiseb
ukoll mill-inverzjoni tas-sukrozju

13.2.4

Gulepp tal-glukozju

Il-gulepp tal-glukozju huwa soluz-
zjoni milwiema ppurifikata u kkon-
centrata ta’ sakkaridi  nutrittivi
miksuba mil-lamtu permezz tal-
idrolizi

Indewwa jekk > 30 %

13.2.5

Melassa tal-glukozju

Prodott 1i jsir waqt il-process tar-
raffinar tal-gulepp tal-glukozju

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

13.2.6

Ksilozju

Zokkor estratt mill-injam

13.2.7

Laktulozju

Disakkaridi  semisinteti¢ci  (4-O-D-
Galattopiranosil-D-fruttozju) miksuba
mil-lattozju permezz tal-isomeraz-
zjoni tal-glukozju  ghall-fruttozju.
Prezenti fil-halib u Il-prodotti tal-
halib ittrattati bis-shana

13.2.8

GlukoZzammina
(Kitosammina) (3%)

Zokkor amminiku (monosakkarida) li
huwa parti mill-istruttura tal-polisak-
karidi kitosan u kitin. Prodott bl-idro-
lizi ta’ ezoskeletri tal-krustacji u
artropodi ohrajn jew bil-fermentaz-
zjoni ta’ hbub bhal qamhirrum jew
qamh

Sodju jew Potassju,
skont kif japplika
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13.2.9

ksilo-oligosakkaridi

Katini ta’ molekuli ta’ ksilozju
marbuta b’bonds PBl1-4 b’livell ta’
polimerizzazzjoni li jvarja bejn 2
u 10 u prodotti mill-idrolizi enzima-
tika ta’ diversi stokks ta’ ghalf
b’livell gholi ta’ emicelluloza

Indewwa jekk > 5 %

13.2.10

Gluko-oligosakkarid

Prodott miksub jew bil-fermentaz-
zjoni jew bl-idrolizi u/jew it-tratta-
ment termali fiziku ta’ polimeri tal-
glukozju, glukozju, sukrozju u
maltozju

Indewwa jekk > 28 %

13.2.11

Frutto-
oligosakkaridi

Prodott miksub miz-zokkor mill-
pitrava taz-zokkor jew mill-kanna-
miela permezz ta’ process enzimatiku
jew mit-trattament fiziku ta’ haxix
tal-bwar ikkultivat frisk

Indewwa jekk > 28 %

13.2.12

Trealozju

Disakkarid li ma jirridu¢ix li jikkon-
sisti minn zewg partijiet ta’ glukozju
marbutin b’rabta 1-glukozidika a-1.
Huwa prodott minn lamtu likwifikat
ulterjuri ghal process enzimatiku
b’hafna passi.

trealozju jekk < 98,0 %
(fuq bazi anidra),

indewwa jekk > 11,0 %

13.3.1

Lamtu (*)

Lamtu

Lamtu

1332

Lamtu (*),
pregelatinizzat

Prodott li jikkonsisti minn lamtu
espandut bi trattament bis-shana

Lamtu

13.3.3

Tahlita tal-lamtu (*°)

Prodott 1i jikkonsisti f’lamtu tal-ikel
nattiv u/jew modifikat miksub minn
sorsi botani¢i differenti

Lamtu

13.3.4

Pasta tal-idrolizzati
tal-lamtu (*°)

Prodott miksub mill-filtrazzjoni ta’
likur  tal-idrolizzati  tal-lamtu li
jikkonsisti minn dawn 1i gejjin:
proteina, lamtu, polisakkaridi,
xaham, zejt u agguvanti tal-filtraz-
zjoni (ez. trab tad-diatomi, fibra tal-
injam)

Indewwa jekk < 25 %
jew > 45 %

Jekk l-indewwa tkun
< 25 %:

— Xaham mhux raffinat

— Proteina mhux raffi-
nata

13.3.5

Destrina

Id-destrina hija lamtu idrolizzat parz-
jalment bl-ac¢idu.

13.3.6

Maltodestrina

Il-maltodestrina hija lamtu idrolizzat
parzjalment

13.4.1

Polidestrozju

Struttura ta’ polimeru tal-glukozju
maghmul minn massa maghquda
b’mod aleatorju prodotta bil-polime-
rizzazzjoni termali tad-D-Glukozju

13.5.1

Polijoli ()

Prodott miksub bl-idrogenizzazzjoni
jew bil-fermentazzjoni u jikkonsisti
minn  monosakkaridi, disakkaridi
jew oligosakkaridi jew polisakkaridi
mnaqqsa
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13.5.2

Isomalt

Alkohol taz-zokkor miksub mis-
sukrozju wara l-konverzjoni enzima-
tika u I-idrogenizzazzjoni

13.5.3

Mannitol (*%)

Prodott miksub bl-idrogenizzazzjoni
jew bil-fermentazzjoni u jikkonsisti
minn  glukozju u/jew fruttozju
mnaqqas

13.5.4

Ksilitol (*%)

Prodott miksub bl-idrogenizzazzjoni
jew bil-fermentazzjoni tal-ksilozju

13.5.5

Sorbitol (*%)

Prodott miksub bl-idrogenizzazzjoni
tal-glukozju

13.6.1

Zjut aéidi mir-
raffinar kimiku (*!)

Prodott miksub wagqt id-deacidifikaz-
zjoni ta’ zjut u xahmijiet ta’ origini
vegetali jew tal-annimali permezz ta’
alkali, segwita mill-acidulazzjoni
b’separazzjoni sussegwenti tal-fazi
milwiema, li jkun fih acidi grassi
liberi, zjut jew xahmijiet u kompo-
nenti naturali ta’ zrieragh, ta’ frott
jew ta’ tessuti tal-annimali bhal
mono- u digliceridi, le¢itina mhux
raffinata u fibri

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 1 %

13.6.2

Acidi grassi esterifi-
Kati bil-glicerol (*%)

Gliceridi miksuba bl-esterifikazzjoni
tal-acidi grassi bil-glicerol. Jista’
jkun fih sa 50 ppm nikil mill-
idrogenazzjoni

Indewwa jekk > 1 %
Xaham mhux raffinat

Nikil jekk > 20 ppm

13.6.3

Mono di u tri
gliceridi tal-acidi
grassi &)

Prodott li jikkonsisti minn massa ta’
reazzjoni ta’ mono-, di- u triesteri tal-
glicerol mal-a¢idi grassi.

Dawn jista’ jkun fihom ammonti
zghar ta’ acidi grassi liberi u sa
7 % glicerol.

Jista’ jkun fih sa 50 ppm Nikil mill-
idrogenazzjoni

Xaham mhux raffinat

Nikil jekk > 20 ppm

13.6.4

Imlieh tal-acidi
grassi (26)

Prodott miksub bir-reazzjoni ta’ acidi
grassi ma’ mill-anqas 4 atomi tal-
karbonju ma’ idrossidi, ossidi jew
imlieh tal-kal¢ju, tal-manjezju, tas-
sodju jew tal-potassju.

Jista’ jkun fih sa 50 ppm nikil mill-
idrogenazzjoni

Xaham mhux raffinat
(wara l-idrolizi)

Indewwa

Ca jew Na jew K jew
Mg (meta jkun il-kaz)

Nikil jekk > 20 ppm

13.6.5

Distillati ta’ acidi
grassi mir-raffinar
fiziku (*°)

Prodott miksub waqt id-deacidifikaz-
zjoni ta’ zjut u xahmijiet ta’ origini
vegetali jew tal-annimali permezz
tad-distillazzjoni, 1i jkun fih acidi
grassi liberi, zjut jew xahmijiet u
komponenti naturali ta’ zrieragh,
frott jew tessuti tal-annimali bhal
mono- u digliceridi, steroli u
tokoferoli

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 1 %
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13.6.6

Ac¢idi grassi mhux
raffinati (*%) (¥2)

Prodott miksub mill-fermentazzjoni
tal-materja organika, bl-interesterifi-
kazzjoni enzimatika taz-Zejt jew bil-
gsim taz-zejt/tax-xaham. B’definiz-
zjoni dan jikkonsisti minn acidi
grassi mhux raffinati C4-C,4, alifatici,
lineari, monokarbossili¢i, saturati u
mhux saturati. Jista’ jkun fih sa
50 ppm nikil jekk ikun ghadda
mill-idrogenazzjoni

Xaham mhux raffinat
Indewwa jekk > 1 %

Nikil jekk > 20 ppm

13.6.7

Acidi grassi puri
distillati (3%) (*°)

Prodott miksub mid-distillazzjoni ta’
acidi grassi mhux raffinati prodotti
permezz  tal-fermentazzjoni  tal-
materja organika, tal-interesterifikaz-
zjoni enzimatika taz-zejt jew tal-
gsim taz-zejt/tax-xaham potenzjal-
ment biz-zieda tal-idrogenazzjoni.
Mid-definizzjoni tieghu dan jikkon-
sisti minn acidi grassi distillati puri
C4-C,,, alifati¢i, lineari, monokarbos-
sili¢i, saturati u insaturati.

Jista’ jkun fih sa 50 ppm nikil jekk
ikun ghadda mill-idrogenazzjoni

Xaham mhux raffinat
Indewwa jekk > 1 %

Nikil jekk > 20 ppm

13.6.8

Stokks tas-sapun (*)

Prodott miksub waqt id-deacidifikaz-
zjoni ta’ zjut u xahmijiet vegetali
permezz ta’ soluzzjoni milwiema
tal-kal¢ju, tal-manjezju, tas-sodju
jew tal-idrossidu tal-potassju, 1i jkun
fiha l-imlieh tal-acidi grassi, zjut jew
xahmijiet u komponenti naturali taz-
zrieragh, tal-frott jew tat-tessuti tal-
annimali, bhal mono- u digliceridi,
le¢itina mhux raffinata u fibri

Indewwa jekk < 40 u
> 50 %

Ca jew Na jew K jew
Mg, skont kif jixraq

13.6.9

Mono- u digli¢eridi
tal-acidi grassi este-
rifikati b’a¢idi orga-
niéi (*%)

Mono- u digliceridi ta’ acidi grassi
b’mill-inqas 4 atomi tal-karbonju
esterifikati b’ac¢idi organici

Xaham mhux raffinat

13.6.10

Esteri tas-sukrozju
tal-acidi grassi (*)

Esteri tas-sakkaroza u acidi grassi

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

Xaham mhux raffinat

13.6.11

Sukrogli¢eridi tal-
acidi grassi (%)

Tahlita ta’ esteri ta’ sakkaroza u
mono u digliceridi tal-acidi grassi

Zokkrijiet totali, ikkal-
kolati bhala sukrozju

Xaham mhux raffinat

13.6.12

Palmitojlglukozam-
mina

Kompost organiku tal-lipidi prezenti
fl-gheruq ta’ bosta pjanti u partiko-
larment fil-bic¢a 1-kbira tal-pjanti
leguminuzi.  Il-Palmitojlglukozam-
mina (CpH43NOg) jigi  prodott
permezz tal-a¢ilazzjoni tad-D-gluko-
zammina bl-a¢idu palmitiku. Jista’
jkun fih sa 0,5 % aceton

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 2 %
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13.6.13

Melh tal-lattilati tal-
acidi grassi

Esteru nongliceridu tal-acidi grassi.
Il-prodott jista’ jkun melh tal-kal¢ju,
tal-manjezju, tas-sodju jew tal-
potassju tal-acidi grassi esterifikati
bl-acidu lattiku. Dan jista’ jkun fih
l-imlieh ta’ acidi grassi liberi u tal-
acidu lattiku

Xaham mhux raffinat
Indewwa jekk > 1 %
Nikil jekk > 20 ppm

Ca jew Na jew K jew
Mg skont kif jixraq

13.6.14

Palmitojletanolamm-
id

Kompost organiku tal-lipidi prezenti
fil-lecitina tas-sojja, fil-bajd u f’sorsi
ohrajn tal-ghalf. Il-Palmitojletano-
lammid (C;3H37;NO,) huwa prodott
permezz ta’ sintezi mir-reazzjoni tal-
acidu palmitiku mal-etanolammina

Xaham mhux raffinat

Indewwa jekk > 2 %

13.8.1

Gli¢erina, mhux
raffinata

|Gli¢erina, mhux
raffinata]

Koprodott miksub:

— mill-process oleokimiku tal-gqsim
ta’ zejt/xaham sabiex jinkisbu
acidi grassi u ilma helu, segwit
mill-konc¢entrazzjoni tal-ilma
helu sabiex jinkiseb il-glicerol
mhux raffinat jew mit-transesteri-
fikazzjoni (jista’ jkun fih sa
0,5 % metanol) ta’ zjut/xahmijiet
naturali sabiex jinkisbu esteri tal-
metil ta’ acidu grass u ilma helu,
segwit mill-koncentrazzjoni tal-
ilma helu sabiex jinkiseb glicerol
mhux raffinat;

— mill-produzzjoni tal-bijodizil
(esteri tal-metil jew tal-etil ta’
acidi grassi) bit-transesterifikaz-
zjoni ta’ zjut u xahmijiet ta’
origini mhux specifikata vegetali
u tal-annimali. Fil-glicerina jista’
jkun ghad hemm l-imlieh mine-
rali u organi¢i (sa 7,5 %). Jista’
jkun fih sa 0,5 % metanol u sa

4 % materja organika mhux
glicerol (MONG) maghmula
minn esteri tal-metil tal-acidu
grass, esteri tal-etil tal-acidu
grass, acidi grassi liberi u glice-
ridi;

— is-saponifikazzjonijiet ta’ Zjut/
xahmijiet ta’ origini vegetali jew
mill-annimali, normalment bi trab
alkali/alkalin, sabiex jinkiseb is-
sapun.

Jista’ jkun fih sa 50 ppm nikil mill-
idrogenazzjoni

Gli¢erol

Potassju jekk > 1,5 %
Sodju jekk > 1,5 %
Nikil jekk > 20 ppm
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13.8.2

Gli¢erina

[Glicerol]

Prodott miksub:

— mill-process oleokimiku ta’ (a)
gsim ta’ zejt/xaham segwit mill-
kon¢entrazzjoni tal-ilmijiet
helwin u r-raffinar bid-distillaz-
zjoni (ara l-entrata 20 tal-parti B
tal-glossarju tal-processi) jew bi
process ta’ skambju ta’ joni; (b)
it-transesterifikazzjoni ta’ zjut/
xahmijiet naturali sabiex jinkisbu
esteri metilici tal-acidi grassi u
ilma helu mhux raffinat, segwit
mill-konc¢entrazzjoni tal-ilma
helu sabiex jinkiseb il-glicerol
mhux raffinat u r-raffinar bid-
distillazzjoni jew bi process ta’
skambju tal-joni;

— mill-produzzjoni tal-bijodizil
(esteri metilici jew etilici tal-
acidi grassi) bit-transesterifikaz-
zjoni ta’ zjut u xahmijiet ta’
origini mhux specifikata vegetali
u tal-annimali bir-raffinar susse-
gwenti tal-glicerina. Kontenut
minimu ta’ glicerol: 99 % tal-
materja niexfa;

>

— mis-saponifikazzjoni ta’  Zjut/
xahmijiet ta’ origini vegetali jew
tal-annimali, normalment bi trab
alkali/alkalin, sabiex jinkiseb is-
sapun, segwit mir-raffinar tal-
glicerol mhux raffinat u d-distil-
lazzjoni.

Jista’ jkun fih sa 50 ppm nikil
mill-idrogenazzjoni

Glicerol jekk < 99 %
fuq bazi ta’ materja
niexfa

Sodju jekk > 0,1 %
Potassju jekk > 0,1 %
Nikil jekk > 20 ppm

13.9.1

Metil sulfonil metan

Kompost organiku tal-kubrit
((CH3),S0,) miksub permezz ta’
sintezi kimika 1i huwa identiku
ghas-sors li jsehh b’mod naturali fil-
pjanti

Kubrit

13.10.1

Pit

Prodott miksub mid-dekompozizzjoni
naturali tal-pjanti (I-aktar sphagnum)
f’ambjent anaerobiku u oligotrofiku

Fibra mhux raffinata

13.10.2

Leonardite

Prodott 1i huwa kumpless minerali li
jsehh b’mod naturali minn idrokar-
buri fenoli¢i, maghruf ukoll bhala
umat, li jorigina mid-dekompoziz-
zjoni ta’ materja organika fuq
medda ta’ miljuni ta’ snin

Fibra mhux raffinata

13.11.1

Glikol tal-propilen;
[1,2-propanediol];
[propan-1,2-diol]

Kompost organiku (diol jew alkohol
doppju) bil-formula C;HgO,. Dan
huwa likwidu viskuz b’toghma
kemxejn  helwa, igroskopiku u
jithallat mal-ilma, mal-aceton, u
mal-kloroform. Dan jista’ jkun fih
sa 0,3 % glikol di-propilen
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1 N Dikjarazzjonijiet
Numru Isem () Deskrizzjoni obbligatorji
13.11.2 | Mono-esteri tal- Mono-esteri tal-glikol propileniku u | Glikol propileniku

glikol propileniku u | acidi grassi, wahedhom jew f’tahlitiet

acidi grassi (2°) ma’ diesteri Xaham mhux raffinat

13.12.1 | Acidu hjaluroniku (**) | Glukozamminaglukan (polisakkaridu) | Sodju jew Potassju,
b’unita ripetittiva li tikkonsisti minn | skont kif japplika
zokkor amminiku (N-acetil-D-gluko-
zammina) u acidu D-glukuroniku
prezenti fil-gilda, il-fluwidu sinovjali
u l-korda umbilika, prodott, pere-
zempju, minn tessut tal-annimali
jew bil-fermentazzjoni batterika

13.12.2 | Sulfat tal-kondrojtin (*®) Prodott miksub bl-estrazzjoni mill- | Sodju
gheruq, mill-ghadam u minn tessuti
ohrajn tal-annimali 1i fihom il-karti-
lagni u tessuti konnettivi rotob, jew
bis-sulfazzjoni tal-kondrojtina iZolata
mill-fermentazzjoni bil-mikrobi

(*7) Kif iddefinit fl-Artikolu 2(g) tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 2073/2005 tal-15 ta’ Novembru 2005
dwar kriterji mikrobijologi¢i ghall-oggetti tal-ikel (GU L 338, 22.12.2005, p. 1).

(®) L-isem ghandu jkun issupplimentat bil-kliem “minn tessuti tal-annimali” jew “minn fermentazzjoni”, kif
xieraq.

(*) L-isem ghandu jkun issupplimentat bl-indikazzjoni tal-origini botanika.

(*°) Minbarra l-mannitol, is-sorbitol u I-ksilitol.

(*) L-isem ghandu jkun issupplimentat bl-indikazzjoni tal-origini botanika jew tal-annimali, skont kif jixraq.

(*?) L-isem tal-materjali tal-ghalf ghandu jkun issupplimentat bil-kliem “mill-gsim”, “mill-fermentazzjoni” jew
“mit-transesterifikazzjoni enzimatika”, skont kif jixraq.




	Test konsolidat: Regolament tal-Kummissjoni�(UE) Nru�68/2013tas-16 ta’ Jannar 2013
	Emendat minn:
	Ikkoreġut minn:

	Regolament tal-Kummissjoni�(UE) Nru 68/2013 tas-16 ta’ Jannar 2013 dwar il-Katalgu tal-materjali tal-għalf (Test b’relevanza għaż-ŻEE)
	Artikolu 1
	Artikolu 2
	Artikolu 3
	Artikolu 4
	ANNESS KATALGU TAL-MATERJALI TAL-GĦALF


